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EXTRACTOS DE COLA DE CABALLO (EQUISETUM GIGANTEUM Y 

EQUISETUM BOGOTENSE) CON POTENCIAL USO COMO ANTIFÚNGICO 

 

RESUMEN 

 

 

Se determinó el efecto antifúngico in vitro de los extractos metanólicos, etanólicos e 

hídricos de Equisetum giganteum y Equisetum bogotense empleando una concentración 

de 3 mg/ml de cada uno de los extractos frente a los microorganismos típicos del pan: 

Hongos (Penicillium, Aspergillus niger), Levadura (Saccharomyces cerevisiae). En 

donde el extracto hídrico de ambas especies tuvo un efecto antifúngico sobre la cepa 

de Penicillium, al contrario de las cepas Aspergillus niger, Levadura (Saccharomyces 

cerevisiae), en las cuales se observó un ligero efecto antifúngico por parte de los 

extractos. Por otra parte, los extractos metanólicos y etanólicos no mostraron afectar el 

crecimiento de las cepas empleadas en el estudio. 
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EXTRACTS OF HORSETAIL (EQUISETUM GIGANTEUM AND EQUISETUM 

BOGOTENSE) WITH POTENTIAL USE AS ANTIFUNGALS ABSTRACT 

 

 

The in vitro antifungal effect of methanolic, ethanolic and hydric extracts of Equisetum 

giganteum and Equisetum bogotense was determined using a concentration of 3 mg/ml 

of each of the extracts against typical bread microorganisms: Fungi (Penicillium, 

Aspergillus niger), Yeast (Saccharomyces cerevisiae). In which the hydric extract of both 

species had an antifungal effect on the Penicillium strain, contrary to the Aspergillus 

niger, and the yeast (Saccharomyces cerevisiae) strains, in which a slight antifungal 

effect was observed on the part of the extracts. On the other hand, the methanolic and 

ethanolic extracts were not shown to affect the growth of the strains used in the study.  
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