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Determinacion del contenido proximal y factores de viabilidad de granos de chocho

(Lupinus mutabilis) durante la germinacién con y sin selenito de sodio

RESUMEN

Se determinaron los cambios en la composicion proximal de granos de chocho (Lupinus mutabilis)
asi como sus cambios morfolégicos durante un proceso de germinacion de cuatro dias con y sin
Na>SeOs. Los resultados mostraron que el Na:SeOs no afecté los factores de viabilidad:
porcentaje de granos germinados (GG) y crecimiento de la radicula (RG). Ademas, la germinacion
resulté en incrementos en el contenido de proteina de los granos, independientemente de si
fueron germinados en presencia de selenio. Sin embargo, se observé aumentos en el contenido

graso, estos resultados sugieren que el selenio tiene una influencia sobre este componente.

Palabras clave: germinacién, chocho, Lupinus mutabilis, selenio, proteina vegetal.
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Determination of proximate composition and viability factors of chocho (Lupinus
mutabilis) during germination with and without sodium selenite

ABSTRACT

Proximate composition and morphological changes of chocho (Lupinus mutabilis) during a 4-day
germination with and without Na>SeOs were determined. The results showed that sodium selenite
did not affect viability factors: germinated grains percentage (GG) and radicle growth percentage
(RG). Moreover, germination increased the seed protein content regardless of whether they were
germinated under the presence of selenium. Nevertheless, an increase in fat content was

observed, the results suggest that selenium influences this component.
Keywords: germination, chocho, Lupinus mutabilis, selenium, plant-based protein.
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