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RESUMEN: 

 

El presente trabajo está encaminado a diseñar la implementación de un Centro 

Gastronómico Cultural en la Parroquia Rural de  Ricaurte del Cantón Cuenca.  El 

proyecto se llevará a cabo en un área de 285m2, dentro del Parque Recreacional Buena 

Esperanza, ubicado en el barrio del mismo nombre. La comida típica es el principal 

recurso turístico  de la Parroquia, por tanto el  proyecto presenta la propuesta para 

implementar emprendimientos con un concepto de gastronomía vivencial, en el que se 

establece el diseño arquitectónico, el  modelo de gestión administrativa, plan de 

capacitación, estrategias de promoción y análisis financiero. El proyecto propone 

desarrollar la actividad gastronómica típica mediante procesos estandarizados,  para 

mejorar los ingresos económicos de la comunidad y  potencializar  a Ricaurte como un 

atractivo gastronómico. El proyecto es el resultado de un Convenio de Cooperación 

Técnica entre el GAD Parroquial Rural de Ricaurte, la Fundación Municipal Turismo 

para Cuenca y la Universidad del Azuay, por lo que éste se presenta en formato 

SENPLADES. 
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ABSTRACT 

 
 

This  work  is aimed  at designing  the  implementation of a Cultural  Culinary  

Center  in the Rural  Parish  of  Ricaurte,   Cuenca  Canton.  The  project  will  be  

developed   in  an  area  of 285m2,  in the Buena  Esperanza  Recreational   Park, 

located  in the same  sector.  Typical  food is the  parish  main  tourist  resource;   

consequently,   the  project  presents   a proposal   for the implementation of 

enterprises   based  on an experiential   gastronomy   concept,  in which  the 

architectural  design,  management   model,  training  plan, promotional   strategies  

and financial analysis  are established. 

 

The project  aims to develop  typical  gastronomic  activity  through  standardized   

processes  so as to improve  the  community   income  and potentiate  Ricaurte  as 

a gastronomic   attraction. The  project  is  the  result   of  an  Agreement   of  

Technical   Cooperation   between   the  GAD (Autonomous Decentralized    

Government) of  Ricaurte   Rural   Parish,   Cuenca   Municipal Tourism  

Foundation,   and  Universidad  del Azuay. For this reason, the project is presented 

under SENPLADES     (National     Secretary    for    Planning     and    

Development)   model requirements. 
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