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RESUMEN

DISENO DE LA PROGRAMACION DE LAS LINEAS DE ENSAMBLE DE FIBRO
ACERO S.A.

La programacién de la produccién es una técnica que consiste en ordenar de forma
secuencial las actividades de un plan de produccion.

En el siguiente trabajo de grado se presenta un programa de produccion desarrollado en
Excel para las lineas de ensamble de la empresa Fibro Acero S.A, para el cual se realizé un
estudio de tiempos en la linea de ensamble de cocinas y cocinetas, de las cules se obtuvo
el tiempo de produccién de cada modelo seleccionado para el estudio y la etapa que marca
el ritmo de produccién en la linea de ensamble.

La programacién estd basada en las reglas de prioridad, las cuales establecen la

secuenciacion enque se realizara la produccién de cada linea de ensamble.

Palabras claves: Programa, ensamble, tiempo de produccion, ritmo de produccién, estudio

de tiempos, reglas de prioridad, secuencia.
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ABSTRACT

Design of assembly lines programming at Fibro Acero S.A

Production scheduling is a technique of sequentially ordered activities of a production
plan.

In the following graduation work a production program developed in Excel for the
assembly lines at Fibro Acero S.A. Company is presented; for which a time study on the
assembly line of kitchens and kitchenettes was performed. We were able to obtain the
production time for each model selected for the study and the stage that sets the Takt time

(pace of production) on the assembly line.

The programming is based on priority rules that establish the sequencing in which the

production of each assembly line was made.

Keywords: Program, Assembly, Production Time, Takt time, Time study, Priority Rules,
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DISENO DE LA PROGRAMACION DE LAS LINEAS DE ENSAMBLE DE
FIBRO ACERO S.A.

INTRODUCCION

Fibro Acero S.A. es una empresa dedicada a la elaboracion de cocinas y cocinetas, y
su comercializacion nacional como al exterior.

La empresa actualmente se maneja con una demanda solicitada por el cliente. La
informacidn es receptada por el area administrativa, la cual da a conocer al area de
produccién los articulos, la cantidad a producir y la fecha de entrega. Actualmente la
empresa nNo cuenta con una programacion de operaciones para la linea de ensamble
de cocinas y cocinetas, lo que dificulta muchas veces la produccién, provocando
tiempos de espera innecesarios, retrasos e insatisfaccion del cliente, lo que representa
pérdidas econdmicas para la empresa.

Por lo expuesto anteriormente la empresa Fibro Acero S.A. ve la necesidad de
desarrollar y disefiar un programa de produccion en Excel, donde se determine la
capacidad de cada linea de produccion y mediante las reglas de prioridad, el orden en
que se ejecutara la produccion en cada linea de ensamble.

Para el desarrollo de un programa de produccién es importante realizar previamente
un estudio de tiempos que permita recolectar datos y caracteristicas relevantes a las

diferentes etapas de cada linea de ensamble.
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CAPITULO 1.

INFORMACION DE LA EMPRESA

1.1 Introduccion

Fibro Acero S.A. es una fabrica metalmecénica especializada en la elaboracién de
cocinas, cocinetas y cilindros de gas. Es una empresa ecuatoriana que fabrica
productos de la mas alta calidad, a los cuales los comercializa con la marca
ECOGAS.

1.2 Ubicacién

La empresa se encuentra ubicada en la Av. Octavio Chacon 2-141, Parque Industrial

Machéangara. Cuenca — Ecuador.

1.3  Historia de la empresa!

La empresa FIBRO ACERO S.A. fue constituida en la Ciudad de Cuenca, Republica
del Ecuador, el 26 de Enero de 1978 como una compafiia limitada y de caracter

familiar.

La Empresa inicia sus operaciones fabricando fibra de vidrio, motivo por el cual

asume su nombre.

En el afio 1985, FIBRO ACERO S.A., se asocia con la mayor envasadora de gas del
pais Duragas y con otros inversionistas para fabricar cilindros para GLP, llegando a

una produccion de 2.000 cilindros al mes, e igual nimero de cocinetas.

'Fibro Acero S.A; “Historia de la empresa” Disponible en:
http://www.ecogasecu.com/es/index.php/nuestra-empresa/2-historia


http://www.ecogasecu.com/es/index.php/nuestra-empresa/2-historia
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El 1 de Julio de 1986 se transforma en una Sociedad Andnima en la que su capital

accionario se abre al aporte de nuevos inversionistas nacionales y extranjeros.

Con el transcurrir de los afios FIBRO ACERO S.A. fue adquiriendo y construyendo

nueva tecnologia necesaria para su produccion.

Para el afio 1997 y hasta el 2000 FIBRO ACERO S.A., contaba con 423
colaboradores, fabricando un promedio de 20.000 unidades al mes de cocinas y

cocinetas ocupando toda su capacidad instalada (3 turnos).

En Septiembre de 2.006 obtuvo el Certificado de Calidad 1ISO 9001:2008 otorgado

por el Icontec.

Hoy la empresa cuenta con 336 colaboradores, y fabrica alrededor de 20.000
unidades al mes de cocinas y cocinetas en un solo turno, y ha llegado a producir una

cantidad similar de cilindros.

Figura 1. Logotipo de Fibro Acero

Fuente: Fibro Acero S.A.
Actualmente existen 15 modelos diferentes de cocinas y cocinetas, los cuales ademas
pueden variar en funcion de los requerimientos propios de cada pais y cliente. Hoy se
encuentran exportando aproximadamente el 40% de su produccién con marcas
diversas tales como Ecogas, Duragas, Electrolux, Sankey, Klimatic, Vince, Tokay, a
paises como Peru, Panama, Salvador, Guatemala, Nicaragua, Jamaica, Republica

Dominicana, Cuba, Venezuela y Bolivia.

1.4 Organigrama de la empresa.

“El organigrama es una representacion grafica de la estructura de una organizacion.

Es un instrumento de analisis que permite visualizar en forma rapida los érganos que
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componen la estructura, las relaciones formales que existen entre ellos y los niveles

jerarquicos.”?

El siguiente organigrama representa los distintos niveles jerarquicos que Fibro Acero

S.A. maneja y la relacion que existe.

Figura 2 Organigrama de Fibro Acero S.A.

GERENCIA
GEMERAL
|
|
ASISTENCIA DESARROLLO
‘— ENERGETICO
ASESORIA JURIDICA PLANIFICACION Y
| PROYECTOS
AUDITORIA SISTEMAS
TECNICO-INVESTIGA & GESTION DE CALIDAD
DESARROLLO
—— 1 —— —

DIRECCION DIRECCION DIRECCION GERENCIA
COMERCIAL OPERACIONAL ADMINISTRATIVA FINANCIERAA

Fuente: Fibro Acero S.A.

Principales funcionarios de la empresa Fibro Acero S.A:
Gerente General: Econ. Diego Malo.

Asistencia: Sra. Fabiola Martinez.

Asesoria Juridica: Dr. Padl Leon

Auditoria: CPA. Diego Cabrera.

Técnico- Investigacion & Desarrollo: Ing. Paul Auquilla.
Desarrollo energético: Ing. Diego Tinoco.

Planificacion y proyectos: Ing. Geovanny Vintimilla.

Sistemas: Ing. Carlos Calle.

2AMADOR, Juan Pablo; “Organigramas- Estructura Organizacional”, Disponible en:

http://www.elprisma.com/apuntes/administracion_de_empresas/organigramas/


http://www.elprisma.com/apuntes/administracion_de_empresas/organigramas/
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Gestion de calidad: Ing. Xavier Jaramillo.
Direccién Comercial: Ing. Santiago Rodas.
Direccion Operacional: Ing. Pablo Sacoto.
Direccion Administrativa: Lcdo. Miguel Calle.

Gerencia Financiera: MBA Gerardo Quito.

1.5 Descripcion de productos
Una de las principales fortalezas de Fibro Acero S.A. es su amplio portafolio de

productos, el cual ofrece un articulo para cada necesidad y presupuesto.

1.5.1 Cocinetas

Cocineta:

“Cocina a gas de coccion, con cubierta 0 mesa, provista de uno o varios quemadores
apoyado sobre un mueble o estante’

Fibro Acero S.A. cuenta con una gran variedad de cocinetas de 2, 3, 4 y 6

guemadores.

1.5.1.1 Principales prestaciones.*
e Cuerpo de una sola pieza porcelanizada
e Tablero de acero inoxidable
e Regatones antideslizantes
e Encendido eléctrico
e Tapa de vidrio templado
e Tapa metélica
e Acabados en acero inoxidable
e Quemadores a gas de bronce
e Bases de aluminio
e Perillas de plastico resistentes al calor

o Parrilla de varilla de acero porcelanizado

Colores:

e Blanco

3 INEN. NTE INEN 2 259: 2000. Artefactos de uso doméstico para cocinar, que utilizan combustible
gaseoso. lera Edicion. Quito — Ecuador 2000.

“Fibro Acero S.A. catalogo.
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e Beige
e Amarillo
e Verde

e Negro

Figura 3. Cocinetas de dos y tres quemadores.

Bari Il Bari lll

Fuente: Fibro Acero S.A.

Figura 4. Cocinetas de cuatro y seis quemadores

Florencia Ragazza

Fuente: Fibro Acero S.A.

1.5.2 Cocinas

“Cualquiera de los artefactos de uso doméstico para cocciéon de alimentos, que
funcionan con combustible gaseoso como GPL y gas natural. Basicamente la cocina
consta de una seccion superior y un gabinete que descansa en el piso que incorpora

uno o varios hornos.”®

SINEN. NTE INEN 2 259: 2000. Artefactos de uso doméstico para cocinar, que utilizan combustible
gaseoso. lera Edicion. Quito — Ecuador 2000.
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Fibro Acero S.A. ofrece una gran variedad de alternativas de cocinas con horno de
217, 24” y 307, las cuales son elaboradas dependiendo de los requerimientos y
necesidades de cada cliente.
1.5.2.1 Prestaciones representativas de cocinas de 217
e Quemadores: 4 enlozados negro o bronce
e Bases quemadores: de aluminio
e Tablero: de acero inoxidable o enlozado negro (para cocina negra).
e Parrillas tablero: 2 en varilla de acero porcelanizado
e Cobertura superior:
Tapa de vidrio templado serigrafiado
Respaldo metélico serigrafiado (Zoe)
e Horno: porcelanizado extra grande
e Puerta horno: vidrio reflectivo panordmico con doble vidrio en el horno o
vidrio (Danna, Briana).
e Parrilla horno: niquelada
Prestaciones: (Briana)
e Termocontrol
e Luzenelhorno
e Encendido eléctrico en quemadores y horno

e Colores: blanco/ silver/ inox

Figura 5. Cocinas de 21”

i, TR MR

ZOE DANNA BRIANNA

Fuente: Fibro Acero S.A.

SFibro Acero S.A. catalogo.
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1.5.2.2 Prestaciones representativas para cocinas de 24”’

e Quemadores:

3 enlozados negro y 1 triple fuego (Dominica)
4 enlozados negro
e Bases quemadores: de aluminio
e Tablero:
Acero inoxidable (en cocina inox)
Enlozado color negro (en cocina negra)

e Parrillas tablero: 2 en hierro fundido

e Cobertura superior: tapa de vidrio templado serigrafiado

e Horno: porcelanizado extra grande

e Puerta horno: vidrio reflectivo panordmico doble vidrio en el horno

o Parrilla horno: niquelada / autodeslizable
Prestaciones:

e Termocontrol

e Luz automatica en el horno

e Encendido eléctrico en quemadores

e Hornoy grill

e Bandeja de goteo

e Paredes del horno autolimpiantes

e Cajon calienta platos, asador giratorio (Dominica)

e Acabados en acero inoxidable

e Timer digital ( Dominica)
Dimensiones: alto 91cm / ancho 60cm / profundidad 58cm

Colores: inox / negro

’Fibro Acero S.A. catalogo.
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Figura 6. Cocinas de 24”

/. s,

R -

BIANCA GRAZIA DOMINICA

Fuente: Fibro Acero S.A.

1.5.2.3 Prestaciones representativas para cocinas de 30”8
e Quemadores: 4 sellados negro y 1 triple fuego
e Bases quemadores: de aluminio
e Tablero: de acero inoxidable (en cocina inox)
e Tablero: enlozado negro (en cocina negra)
o Parrillas tablero: 3 en hierro fundido
e Cobertura superior: tapa de vidrio templado serigrafiado
e Horno: porcelanizado extra grande
e Puerta horno: vidrio reflectivo panoramico doble vidrio en el horno
o Parrilla horno: niquelada / autodeslizable
Prestaciones:
e Termostato,
e Luz automética en el horno,
e Encendido eléctrico en quemadores,
e Hornoy grill,
e Bandeja de goteo,
e Paredes del horno autolimpiantes,

e Cajon calienta platos,

8 Fibro Acero S.A. catélogo.
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e Asador giratorio,
e Timer digital.

Dimensiones: alto 91cm / ancho 75,5¢cm / profundidad 58cm.

Figura 7. Cocinas de 30”

SIENA MILENNA FERRARA

Fuente: Fibro Acero S.A.

1.5.3 Productos afines a la linea de produccion.

Estos productos son elaborados en la linea de cocinetas.

1.5.3.1 Encimera®
Descripcion
e Tablero de vidrio templado negro, espesor 6mm resistente al peso y choque
térmico
e 4 guemadores sellados importados
e 4 perillas de plastico resistentes al calor
e 4 parrillas individuales porcelanizadas importadas
e Encendido eléctrico para 110-220 volts / 60 Hz

e Artefacto empotrable

SFibro Acero S.A. catalogo.
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Figura 8. Encimera

Fuente: Fibro Acero S.A.

1.5.3.2 Barbecue a gas*®
Descripcion
e Artefacto que funciona con gas domestico (GLP)
e Pintura al horno resistente al calor
e Parrilla'y bandejas enlozadas
e Soporte funcional
e Ahorratiempo al cocinar
e Producto de facil limpieza
e Encendido lateral practico y seguro
e La coccion es uniforme gracias al difusor de calor de acero inoxidable

generado por 3 quemadores horizontales

Figura 9. BBQ

Fuente: Fibro Acero S.A.

OFibro Acero S.A. catélogo.
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1.6 Mercado

1.6.1 Mercado nacional
Para la entrega y difusion de los productos al mercado nacional, la empresa
establecio tres puntos de exhibicidn y venta, en las ciudades de Quito, Guayaquil y
Machala.

La sucursal de Quito, distribuye y vende los productos a las provincias de: Carchi,

Imbabura, Pichincha, Cotopaxi, Tungurahua, Esmeraldas, Nueva Loja y Napo.

La sucursal de Guayaquil, comercializa los productos a las provincias de Guayas, El
Oro y Los Rios.
La sucursal de Machala, comercializa los productos a las provincias de Zamora

Chinchipe, El Oro y Loja.

Figura 10. Mercado nacional

Fuente: Fibro Acero S.A.

1.6.2 Mercado internacional

Fibro Acero S.A. se ha enfocado en la satisfaccion total de sus clientes, por lo cual
ha desarrollado fortalezas en el mercado internacional y relaciones de lealtad y
honestidad, por mas de 14 afios con clientes en paises como: Pert, Colombia,
Bolivia, Venezuela, Panama, El Salvador, Nicaragua, Honduras, Guatemala,

Republica Dominicana, Jamaica, Cuba.
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Figura 11. Mercado internacional.

COBERTURA
REGIONAL

Fuente: Fibro Acero S.A.

1.7 Marcas de comercializacion.

La empresa se maneja con distintas marcas dependiendo del pais al que se exportar
el producto, a continuacion en la imagen se muestra la marca y el pais de
exportacion.

Figura 12. Marcas de comercializacion

-

™
PLANO GRAFICO
(00, 223-01

Ecuador Perti Colombia VVenezuela Bolivia Panamd Trinidad & Tobago
0 & Electrolux  H Electrolux & Electrolux 0 SANKEY Continental
ec gas Continentsl Gol?l%e;ium FRIGUUX @VELETy  s-eurogold
@ Electrolx (G HYUNDAI  gAMER
. 1afen
o Limagas
Honduras El Salvador Nicaraguo Guatemala Republica Dominicana Jomaica Cuba

! f / 0 Thl /
ST‘}I:‘VEL wince

GEMAGAS @;@

@
{Neva

FlBRO ACERQ DESTINO TAMARO EDICION FECHA

MARCAS CENTROY
16/04/2013
departamento de DISENO DE EXPORTACION SUDAMERICA

TIEMPO DE RETENCION: hasta I3 acTualizacon del documento

Fuente: Fibro Acero S.A.
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Fibro Acero dentro del mercado nacional se maneja con la marca Ecogas.

Figura 13. Marca nacional

Lo

A,

Condla an 1 spSaea
Fuente: Fibro Acero S.A.
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CAPITULO 2.

PROCESO DE ELABORACION DE COCINAS Y COCINETAS

2.1 Definicion del proceso de produccion

Proceso de produccion se define como la transformacion de recursos o factores
productivos en productos mediante la aplicacion de tecnologia (combinacion de

mano de obra, maquinaria, métodos y procedimientos de operacion).

Fibro Acero S.A. dispone de una nave industrial que es utilizada para la fabricacion
de cocinas y cocinetas, bodega general, bodega de producto terminado y oficinas

administrativas.

A continuacion en la siguiente figura se observa el proceso de produccion de la

empresa Fibro Acero S.A.
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Figura 14. Diagrama de proceso productivo.

PROCESO DE PRODUCCION

CONFORMADO
MECANICO

Fabricacion de
piezas metdlicas

PARRILLAS

Fabricacion de
parrillas de
varilla

TRATAMIENTO
DE SUPERF.
(fosfatizado)

Fosfatizado de
piezas metélicas

TRATAMIENTO
DE SUPERF.
(decapado)

Decapado de
piezas metélicas
y parrillas
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Preparacion de
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h 4
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SERIGRAFIA
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i
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Fuente: Fibro Acero S.A.
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2.1.1 Conformado mecanico.
En esta seccion se da inicio al proceso de produccién, se conforman los distintos
componentes que formaran el producto mediante los procesos de corte, doblado,

perforado, troquelado y embutido.

La materia prima que se utiliza son la bobinas de acero en diferentes presentaciones

y espesores 0 dependiendo del componente que se va a fabricar.

En esta area se trabaja con matrices en las prensas, de esta manera se da la forma a

los diferentes componentes.

Se realizan pruebas de arranque de maquina para comprobar el funcionamiento y el

adecuado proceso del producto.

Los materiales fabricados con acero prepintado, galvanizado e inoxidable, pasan

directamente a las lineas de ensamble y pre ensamble.

Figura 15. Conformado Mecanico

i:uente: Autora.“

—

2.1.2 Tratamiento de superficies.
En esta seccién se da limpieza a las superficies de los diferentes componentes

fabricados en acero normal mediante un tratamiento quimico.

Los componentes son colocados en cestas y van a través de doce tinas y un secadero

cuya secuencia depende del proceso al cual estan destinados.
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El tratamiento de superficies tiene dos procesos:

Decapado: Este proceso se aplica a los componentes que serdan enlozados o
esmaltados.

El propésito de este proceso es primero remover todo tipo de 6xidos, grasas y aceites
y segundo preparar a la superficie metalica para una mejor adherencia del esmalte.

Fosfatizado: Este proceso se aplica a los componentes que seran pintados.
El proposito de este proceso es incrementar la resistencia a la corrosion y también

incrementar la adherencia de la pintura en el componente.
Los componentes son transportados por medio de un tecle que lleva el material a la
siguiente tina. Se realizan pruebas de analisis quimicos en cada tina para determinar

la concentracién de cada una.

Esta especificado un tiempo que debe permanecer cada componente en una tina; por

esa razon el personal tiene un cronémetro a mano.

Figura 16. Tratamiento de Superficies.

2.1.3 Enlozado
En la seccién de enlozado se aplica esmalte vitreo para cubrir la superficie y hacerlo

mas resistente a rayones, golpes y a temperaturas altas.

La seccidn de enlozado prepara la pasta del esmalte en los molinos que se utiliza en

las tinas de inmersion. Los molinos uno y dos preparan el fondo y tienen una
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capacidad de 100 kg. ElI molino tres es utilizado para la loza de color y tiene una
capacidad de 150 kg.

Los componentes que en tratamiento de superficies recibieron el proceso de
decapado son enlozados. También son enlozados los componentes que estan en
contacto con altas temperaturas; por ejemplo los componentes del horno, puertas de

horno, etc.

Figura 17. Enlozado

Fuente: Autora.

2.1.4 Pintura y serigrafia
En la seccion de pintura se pintan los componentes fosfatizados, los cuales no tienen
una relaciéon directa con la temperatura del horno y los quemadores de las cocinas o

cocinetas.

Figura 18. Pintura.

Fuente: Autora
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Al ingresar los componentes a la seccidn de pintura estos son limpiados con una fibra
abrasiva para retirar cualquier rastro de Drawel o sales de soluciones del tratamiento
de superficies. Luego los componentes son colgados en ganchos para ser
transportados en caballetes a las cabinas, donde el operario recoge el componente y

le aplica la pintura electrostatica.

Para la aplicacion de la pintura electrostatica la cabina tiene carga negativa y la

boquilla tiene carga positiva.

En esta seccion también se realiza la serigrafia de cajones para las cocinetas de 2 y 3
guemadores.
La serigrafia para los frentes y respaldos de cocinas se realiza en una bodega de la

empresa, por razones de estructura.

Esta seccién cuenta con 7 cabinas:

Tabla 1. Numero de cabinas por color.

N° de Cabina por Color

color
1 Negro
1 Amarrillo
1 Beige
1 Blanco
1 Verde
2 Plata

Fuente: Autora.

2.1.5 Tubos y parrillas
En la seccidon de tubos se fabrican los tubos rampa, tubos de combustion, tubos de
quemador, tubos grill y manijas para cocinas.
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La seccion de parrillas trabaja en la planta de cilindros por la falta de espacio en la

planta de cocinas. Ahi se fabrican las parrillas para cocinas y cocinetas.

Figura 19. Tubos

Fuente: Autora.

2.1.6 Pre ensamble

El pre- ensamble es la preparacion de los componentes previo al ensamble final de

cocinas y cocinetas.

El pre- ensamble estd dividido en 2 secciones para una mejor distribucion de
componentes:

e Pre- ensamble de cocinas

Figura 20. Pre- ensamble de cocinas
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Fuente: Autora.

e Pre- ensamble de cocinetas

Figura 21. Pre- ensamble de cocinetas

Fuente: Autora.
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2.1.7 Ensamble

Es un conjunto de operaciones secuenciales en los materiales que pasan de una
estacion de trabajo a otra a un ritmo controlado, siguiendo la ruta preestablecida para
la fabricacion del producto.

Ensamble de cocinas:
La linea de ensamble de cocinas esta formada por carros provistos de rodamientos

que son impulsados por la fuerza del operario.

Figura 22. Ensamble cocinas.

" milll !

s |

Fuente: Autda.
Ensamble de cocinetas:

La seccion de ensamble de cocinetas esta provista de dos lineala 1y la 2 en cada una
de las cuales trabajan 9 personas.

Figura 23. Ensamble cocinetas.

2.2 Descripcion del proceso de elaboracion de cocinas.
La empresa produce varios modelos de cocinas sencillas, semifull y full, las cuales se

diferencian por las prestaciones que ofrece cada modelo.
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A continuacion en las siguientes tablas se observa la clasificacion por cada modelo.

La clasificacion se realizd teniendo como referencia las prestaciones que ofrece cada

modelo de cocina.

Modelos 217

Tabla 2. Clasificacion de cocinas modelo 21>

PRODUCTO

C/R
c/T
FRENTE 1
AGUJERO
FRENTE 2
AGUJEROS

VIDRIO INTERIOR

FOCO

SENCILLAS

ZOE

MIA SENCILLA

*

MADISON

EDEN

ANNA

ARCO

SEMIFULL

DANNA

BARBARA

ESMERALDA

EKGF302FDKSM

GEMA

MARGARITA

RIHAM 21

FULL

ALBANI

BRIANNA

MAGNOLIA

MIA FULL

SONIA

STELLA

*

Fuente

: Autora.



Modelos 24”

Tabla 3. Clasificacion de cocinas modelo 24”
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ANDROS * :
SOFIA * % A
EXTREAM
PLUS * | . A
- BIANCA * | o . A
3 CAROLINA * | % . " A
> JAZMIN x| R " A
w
< STATUS * | ox x . A
MONIQUE * | % . A
ELOISA * o . A
NUEVA * = | = " A
UMBRIA * * | % o A
OLGA * x| x N A
TOPACCIO * x| % . " N
AMELIA * | * | % N " " A
TESSA * | % | % . " " N
DAKOTA * | % | % . N A
- GARDENIA * « | + | = N " N
i GRAZIA * x| x| = . . A
§ VIRGINIA * x| x| % . " A
VITTORIA * x| % | % N . N
GIANELLA * * * - A
MIRANDA * * | = * o A
GENOVA
PLUS * o . . A
ANTONELLA * * N " N
DOMINICA * - * N * N
o]
= ISABELLA * * | x| % o N
SABRINA * o e o . A
Fuente: Autora.
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Modelos de 30”

Tabla 4. Clasificacion de cocinas modelos 30”

8 3 =1
(s’ [aa]
o 8 5 & g g 5 ¢
3 ¢ g % % 3 2 5 & &
@) O ~ o [~ o < =
2 w w w @] = — <
a E E = 5 &= = =X
z z = o = < z
w w S (2 o
[N [N o S
ADVANCE S @ &
ALESSANDRA & i
@ ANA o o
= ELEGANCE & S
O
?, JULIA & i
RIHAM 30 < =
SIENA & i u
SOFIA 30 % &
AZALIA o s & & &
» MILENNA & © * * *
-
z PAOLA * * * * *
§ SEDIN * * * * *
TOSCANNA * * " & &
NEVADA o g & & &
= ALESSIA @ @ & & &
2 FERRARA g o & & u &

Fuente: Autora.
En los anexos se describe el proceso de produccién de los diferentes modelos cocinas

que se eligieron para el estudio, dependiendo de las prestaciones que se ofrecen.

2.3 Descripcion del proceso de elaboracién de cocinetas
La empresa produce cocinetas de 2, 3, 4 y 6 quemadores con tapa, sin tapa y

respaldo. También ofrece cocinetas con encendido eléctrico.
Para realizar la descripcion de las cocinetas se elabor6 una tabla donde se las

clasifica segun sus prestaciones:
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Tabla 5. Clasificacion de las cocinetas por prestaciones

BARI o 5
2Q INKA .
SOFIA .
BARI o C
3Q JENNIFER .
BELLADONA . .
FIORENTINA . *
FLORENCIA . .
PLUS
o FLORENCIA . .
LINDA E
LORENA g
NOVA .
RAGAZZA . C
6Q RAGAZZA PLUS 0 S

Fuente: Autora
En los anexos se describe el proceso de produccion de las diferentes cocinetas

dependiendo de las prestaciones que se ofrecen.

2.4 Factores productivos

2.4.1 Maquinaria.
La empresa dispone de la siguiente maquinaria para el proceso productivo.

Tabla 6. Maquinaria

Cantidad Maquina Departamento
4 Cizalla Conformado mecéanico
11 Prensa hidraulica Conformado mecénico
15 Prensa excentrica Tubos y parrillas - Conformado mecénico
3 Dobladora Tubos y parrillas - Conformado mecéanico

2 Perforadora Conformado mecanico



1 Sierra cinta

1 Aconadora

1 Estriadora

1 Rectificadora (tubo)
7 Soldadora de punto
1 Soldadora autégena
2 Horno pequefio

1 Horno tunel

2 Molino pequefio
1 Molino grande
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Tubos y parrillas
Tubos y parrillas
Tubos y parrillas
Tubos y parrillas
Tubos y parrillas
Tubos y parrillas
Pintura — Enlozado
Pintura — Enlozado
Enlozado

Enlozado

Fuente: Autora.

Para las lineas de ensamble de cocinas y cocinetas se utilizan las siguientes

herramientas:

Destornillador neumatico: El destornillador neumatico se utiliza para el acoplamiento

de los diferentes componentes que intervienen en la linea de ensamble.

Figura 24. Destornillador Neumatico.

Fuente: Autora.

Llave de tuercas # 14: La llave de tuercas se utiliza para el ajuste de la tuerca y el

bicono a las valvulas.
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Figura 25. Llave de tuercas #14

Fuente: Autora
Engrapadora neumatica: La engrapadora neumatica se utilizada para el cierra del

carton de las cocinas y cocinetas.

Figura 26. Engrapadora Neumatica.

Fuente: Autora.

2.4.2 Materias primas
Se define como materia prima a todo elemento que se incluye en la elaboracion de

un producto y que sufre trasformaciédn en el proceso productivo.

A continuacion se describen las materias primas necesarias en cada seccion para la

correcta elaboracion de los componentes.
Conformado mecanico
En el area de conformado mecanico el principal material que se utiliza son las

bobinas de acero en sus diferentes especificaciones, las cuales son empleadas

dependiendo del componente que se necesita.
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Tabla 7. Materia prima utilizada en el area de conformado mecanico.

Materia prima

Plancha 0.5 mm importada
Plancha 0.7 mm importada
Plancha acero inoxidable 0.5 mm
Plancha galvanizada 0.5 mm
Plancha negra 1.1 mm
Plancha prepintada 0.5 (almendra, blanco, gris y negra)
Fuente: Autora.
Tratamiento de superficies
En esta area se realiza la limpieza de la superficie de los componentes, con la ayuda
de compuestos quimicos que son utilizados en las diferentes tinas dependiendo del
proceso que se realice.
A continuacion en la siguiente tabla se observa los compuestos quimicos que se
utilizan en esta area:

Tabla 8. Compuestos quimicos utilizados en Tratamiento de superficies

Compuesto quimico PH
Sosa caustica(desengrase) 14
Agua industrial(enjuague) 10a11
Acido( funcién neutralizante) 0.1
Acondicionador(fosfato) 14
Fosfato 2.3
Sello de fosfato(pasivador) 5

Fuente: Autora.
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Enlozado:

El material utilizado en enlozado depende de dos procesos:

Color: Agua, arcillas fritas y oxidos.

Fondo: El material es enviado pre molido por el proveedor, al cual solo se le adiciona

agua.

Pintura y serigrafia
El material que se utiliza en esta area es la pintura electrostatica en polvo la cual es

aplicada en camaras.

Tubos y parrillas

Tubos

En esta area se fabrica los tubos rampa, tubos de combustion, tubo quemador, tubo
grill y manijas para cocinas. También se elaboran parrillas para las cocinas y
cocinetas.

Los materiales que se utilizan son tubos de 6 metros de longitud, en diametro de
3/4”y 5/8”.

Parrillas.
Se realizan parillas para cocinas y cocinetas, la materia prima que se utiliza son

varillas de 5.9 m de longitud, en diametros de 5.5mm, 4.2mmy 7mm.

2.4.3 Mano de obra

Es el esfuerzo fisico y mental que se aplica durante el proceso de elaboracién de un
producto.

A continuacion en la siguiente tabla se observa la mano de obra requerida en cada

seccidn para cumplir con los requerimientos de produccion.
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Tabla 9. Mano de obra.

Departamento Mano de obra
Conformado mecanico 43 3
Tratamiento de superficies 9 1
Enlozado 25 1
Pintura y serigrafia 21 1
Tubos 26 1
Parrillas 10 1
Pre-ensamble de cocinetas 8 1
Ensamble de cocinetas 20 1
Preensamble de cocinas 30 1
Ensamble de cocinas 36 1

Fuente: Autora.

2.5 Conclusién.

En este capitulo se describio el proceso de produccion para la elaboracion de cocinas
y cocinetas, teniendo como referencia la maquinaria, los materiales y la mano de
obra que intervienen en cada seccion para lograr un producto de calidad.

Para realizar el levantamiento de informacion de cada modelo de cocina, se realizé la
clasificacion en familias de cocinas de 217, 24” y 307, también se realizé la
clasificacion de las cocinetas en funcion de las prestaciones que oferta cada una.

En los anexos 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9 se puede observar el proceso de produccién de
las cocinas 217, 24, 30”.

En los anexos 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19 se puede observar el proceso de

produccion de los diferentes modelos de cocinetas.
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CAPITULO 3

ESTUDIO DE TIEMPOS

Es una técnica que establece un estandar de tiempo, en el cual se lleva a cabo una
actividad determinada, teniendo como referencia las demoras personales, la fatiga y

los retrasos inevitables que se pueden generar a lo largo del desarrollo de la tarea.
3.1 Elementos y etapas del estudio.

3.1.1 Elementos del estudio®!
Para realizar el estudio de tiempos se debe considerar los siguientes elementos:
e El operario debe laborar a su ritmo normal, con las pausas y particularidades
habituales.
e El analista debe localizarse de modo que pueda ver claramente toda la labor
del trabajador.
e EIl analista debe dotarse del equilibrio emocional, paciencia, simpatia e
ingenio.
e El estudio de tiempos debe ser motivado y practicarse sobre una tarea que se
realiza empleando un método definido.
e Debe registrarse los tipos de materiales que se emplean para elaborar el

producto y las herramientas.

3.1.2 Etapas del estudio.!?
A continuacion se define las etapas del estudio:

e Obtener y registrar toda la informacion acerca del operario, la tarea y las
condiciones, en las que se desarrolla la ejecucién del trabajo.
e Realizar una descripcién completa del proceso en etapas.

e Determinar el tamafio de la muestra necesaria para el estudio de tiempos.

MCRUELLES, José Agustin, Ingenieria Industrial. Métodos de trabajo, tiempos y su aplicacién a la
planificacion y a la mejora continua, México, 2013.

CORONEL, Ivan. R, 2009, Ingenieria de métodos (version V), Cuenca.
12CRUELLES, José Agustin, Ingenieria Industrial. Métodos de trabajo, tiempos y su aplicacién a la
planificacién y a la mejora continua, México, 2013.

CORONEL, Ivan. R, 2009, Ingenieria de métodos (version V), Cuenca.
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Medir y registrar los tiempos de cada actividad.

Determinar simultaneamente la velocidad del ritmo de trabajo efectiva del
operario con relacién al ritmo normal.

Calcular el tiempo normal en el cual se realiza la tarea.

Determinar las concesiones necesarias que se deben considerar para obtener

el tiempo total.

3.2 Técnicas para la toma de tiempos. 3

Las técnicas empleadas son las siguientes:

>

Estudio de tiempos con cronémetro: Se vio la necesidad de realizar el estudio
de tiempos con cronémetro, por circunstancias, tales como, demoras
causadas por el proceso. Con esta técnica se pretende fijar tiempos estandar
de cada etapa de la operacion.

Método de observaciones necesarias: Se ha seleccionado el producto que se
va a medir, siguiendo el orden de las operaciones que se presentan en el
proceso.

Datos estandar: El tiempo requerido para elaborar el producto debe contar
con las siguientes condiciones:

Un operario calificado y capacitado.

El operario debe trabajar a un ritmo normal, con las pausas y particularidades

habituales.

3.3 Materiales empleados para la toma de tiempos.

Los aparatos empleados para el estudio de tiempos son los siguientes:

Cronoémetro

La toma de los tiempos se realizdé con un cronémetro electrénico, el cual permite

estudios acumulativos y de regreso rapido; en ambos casos puede ser registrada una

lectura digital detenida.

13 CRUELLES, José Agustin, Ingenieria Industrial. Métodos de trabajo, tiempos y su aplicacion a la
planificacion y a la mejora continua, México, 2013.
CORONEL, Ivan. R, 2009, Ingenieria de métodos (versién V), Cuenca.
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Figura 27. Crondmetro electronico.

Fuente: Autora.
e Tablero de observaciones:

En el tablero se fijan los formularios para anotar las observaciones, durante la toma

de tiempos del producto designado.

Figura 28. Tablero de observaciones

Fuente: Autora

e Camara de fotos:

Para un mejor registro del método de trabajo se utilizéfotografias con la distribucion

de cada etapa que interviene en el proceso de produccién del producto.

Figura 29. Camara de fotos

COOLPYX

Fuente: Autora.
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3.4 Calculo del tamafio muestra requerido.
Se definié el tamafio de la muestra de ciclos a ser observados con un nivel de

confianza y margen de exactitud requeridos.*

ZS2

N hx

Donde:

h= nivel de precision deseado en tanto por ciento sobre el tiempo del elemento de
trabajo, expresado en forma decimal.

Z=numero de desviaciones estandar requerido para un nivel de confianza deseado.
S= Desviacion estandar de la muestra inicial.

x= Media de la muestra inicial.

N = Tamafio de la muestra requerido.

En este caso para el estudio de tiempos no se conocia la desviacion estandar de la

muestra, para lo cual se aplic la siguiente formula:*®

Donde:
x; = valor de cada observacién
x = media de las observaciones.

N = nUmero de observaciones.

Para la aplicacion de esta formula se realiz6 una muestra inicial de 10 mediciones en
cada una de las etapas del proceso de ensamble de cocinas y cocinetas que se

seleccionaron para el estudio.

“HEIZER Jay, RENDER Barry. Direccién de la Produccién y de Operaciones “Decisiones
Estratégicas”, Madrid, 2010.

SHEIZER Jay, RENDER Barry. Direccién de la Produccién y de Operaciones “Decisiones
Estratégicas”, Madrid, 2010.
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La razon para escoger un tamafio de muestra de 10 mediciones, es por la razon, de
que los requerimientos del cliente al &rea comercial son de lotes pequefios de cada

modelo de cocina y cocineta.

De esta manera se obtuvo el tamafio de la muestra necesaria para cada una de las
etapas del proceso de ensamble de cocinas y cocinetas seleccionadas para el estudio

de tiempos.
3.5 Margenes o tolerancia para la toma de tiempos.

3.5.1 Nivel de confianza

El nivel de confianza es el porcentaje de seguridad que existe para generalizar los
resultados obtenidos.

Para el estudio de tiempos se trabajo con un nivel de confianza de 95%, siendo z =
1.96.

3.5.2Nivel de precision
El nivel de precision requerido para el tamafio de la muestra es +5%, el cual se

utilizo6 para el estudio de tiempos.

3.5.3 Concesiones.

Las concesiones por descanso es el que se afiade al tiempo basico para dar al operario
la posibilidad de reponerse de los efectos fisiologicos y psicoldgicos causado por la
ejecucion de determinados trabajos, en determinadas condiciones y para que pueda

atender a sus necesidades personales. Su valor depende de la naturaleza del trabajo.*®

Imagen 1. Tabla concesiones de la OIT

BKANAWATY, George, Introduccién al estudio del trabajo, Ginebra, 1998.
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CONCESIONES

A. CONCESIONES CONSTANTES (FIJAS)
A1. Necesidades personales: 5% (7%)
A2, Basica por fatiga: 4% (4%)
B. CONCESIONES VARIABLES
B1. Por trabajar de pie: 2% (4%)
B2. Por postura anormal:
- ligeramente molesta: 0% (1%)
- molesta (cuerpo encorvado): 2% (3%)
- muy molesta (acostado, extendido). 7% (7%)
B3. Calidad del aire:
- buena ventilacidn o aire libre: 0% (0%)
- deficiente ventifacidn: 5% (5%)
- malas condiciones de temperatura: 5% (15%)
B4 . lluminacién:
- Suficiente o levemente inferior a lo ideal 0% (0%)
- bastante inferior a fo ideal: 2% (2%)
- insuficiente: 5% (5%)
B5. Uso de fuerza y vigor muscular (levantamiento de pesos), segun el
peso en kilogramos:

25 0% (1%) 10: 3% (4%) 200 10% (15%) 30 19% (- )
5 1% (2%) 15 6% (9%) 22.5 12% (18%) 40 33% (-
7.5 2% (3%) 17,6 8% (12%) 25 14% ( -) 50: 56% ( - )

B6. Tensién visual del trabajo (precision, exactitud, etc.):
- cierta precision: 0% (0%)
- preciso o fatigoso: 2% (2%)
- muy preciso: §% (5%)
B7. Tensién auditiva (nivel de ruido):
- sonide continuo: 0% (0%)
- intermitente y fuerte: 2% (2%)
- intermitente y muy fuerte: 5% (5%)
B8. Tensién mental del proceso:
- bastante complejo: 1% (1%)
- atencidn divida o requerimiento de amplia atencion 4% (4%)
- muy complejor 8% (6%)
B9. Monotonia mental del trabajo:
- afgo mondtono: 0% (0%)
- bastante mondftono: 1% (1%)
- muy mondtono: 4% (4%)
B10. Monotonia fisica del trabajo (tedio):
- algo aburrido: 0% (0%)
- aburrido: 2% (1%)
- muy aburrido: 5% (2%)

Fuente: Coronel, 2009

En la siguiente tabla se indica el porcentaje del tiempo de concesidn que se asigna a
cada operario dependiendo de la tarea que realice y el producto que este elaborando
(cocina o cocineta).

Para cada producto dependiendo del modelo se calculé un porcentaje de concesion
dependiendo las circunstancias particulares de cada operario, la naturaleza del trabajo

y las condiciones ambientales en las que se desarrollan las tareas.
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3.6 Formato de la hoja de estudio de tiempos.
La hoja de formato de estudio de tiempos es aquella donde se anotan los datos como
el nombre del departamento, el nombre del modelo del producto, los cuales van en la

parte superior de la hoja.

En la hoja de trabajo se transcribe los datos obtenidos del estudio de tiempos, el
tamafo de la muestra requerido, el nimero de etapas del proceso de produccion del

producto.

En la hoja de concesiones, se califica las constantes fijas y variables que intervienen

en el proceso de produccion.

En la hoja de resumen de datos, se calcula el tiempo normal y el tiempo estandar de
cada etapa del proceso de produccion del producto.

3.7 Registro de los datos cronometrados.
Se realiza la toma de tiempos con la ayuda de un crondémetro electronico. Se
registran sucesivamente los tiempos de todas las tareas de las etapas que se
desarrollan para el proceso de elaboracién de cocinas y cocinetas en la hoja de
trabajo, hasta completar el ciclo de estudio.

3.8 Evaluacion de ritmo de trabajo.
A cada registro del tiempo de realizacion de una tarea le corresponde una
valoracion, en porcentaje, del ritmo de trabajo del operario, el cual debe compararse
con el ritmo de trabajo normal del operario cualificado.
Para la evaluacion del ritmo de trabajo se consideraron los siguientes factores que
dependen del operario 0 que son ajenos a su voluntad. Entre los cuales se puede
observar:t’

e Lavariacion en las caracteristicas del material utilizado.

e Lamayor o menor eficacia de las herramientas utilizadas.

e Los pequefios cambios en métodos o condiciones de trabajo.

7CORONEL, Ivan. R, 2009, Ingenieria de métodos (versién V), Cuenca.
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e Cambios en las condiciones del entorno que rodean al operario.

Factores que dependen del operario:
e Variacion en el estado de animo y conducta.
e Variacion en la concentracion mental.
e Cambios en sus condiciones fisicas y fisioldgicas.

e Variacion en su habilidad y destreza.

El ritmo de trabajo de cada operario depende:
e El esfuerzo fisico que exige el trabajo.
e El grado de precision que requiere el trabajo.

e El nivel de formacion y experiencia del operario.

Para la valoracion de la tasa de ejecucion es necesario emplear una escala numérica

para comparar el ritmo observado de trabajo del operario con el ritmo normal.
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Tabla 10. Tabla de escalas de actividad.

Bedaux Centesimal

60-80 75-100 100-133 [ 0-100

0 0 0 0 Actividad nula. 0

Muy lento; movimientos
torpes, inseguros; el
40 50 67 50 |operador parece medio 3,2
dormido y sin interés en
el trabajo.

Constante, resuelto, sin
prisa, como de obrero
no pagado a destajo,
pero bien dirigido y
vigilado; parece lento
pero no pierde el
tiempo adrede mientras
lo observan.

60 75 100 75 4,8

Activo, capaz, como
obrero calificado
medio pagado a
80 100 133 100 |destajo; logra con 6,42
tranquilidad el nivel de
calidad y precision
fijado.

Muy rapido; el operador
actlia con gran
seguridad, destreza y
100 125 167 125 |coordinacion de 8
movimientos, muy por
encima de las del
obrero calificado medio.

Excepcionalmente
rapido, concentracion y
esfuerzo intenso, sin
probabilidad de durar
por largos periodos;
actuacion de
"virtuosos", solo
alcanzada por unos
pocos trabajadores
sobresalientes.

120 150 200 150 9,6

Fuente: Adaptacion de unacuadropublicadopor la Engineering & Allied Employers
(West of England) Association, Department of Work Study.

Después de realizar el analisis de las escalas de medicion de la actividad se concluyo

que la tasa de ejecucion que se aplica en este estudio de tiempos es del 80% en el
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cual se considera a un operario activo, capaz, capacitado que logra con tranquilidad
el nivel de calidad y precision requerida.

La escala de medicion aplicada es la de BSI 75 — 100, donde 75 es la actividad

normal y 100 es la actividad optima.

3.9 Tiempo normal.
El siguiente paso tras la toma de datos es la determinacion del tiempo normal de cada

etapa.

El tiempo normal es el tiempo necesario para ejecucion de una operacion trabajando

a ritmo normal.

A continuacion se observar la expresion matematica que se utiliza:

Tiempo normal = Promedio * ¢,
Donde:

Promedio.- Se obtiene dividendo la suma de los tiempos cronometrados para el
namero de observaciones realizadas.
Tasa de ejecucion. ( t,)- Es el valor obtenido de la tabla de escalas de actividades

designado anteriormente.

3.10 Tiempo estandar.

Una vez determinado el tiempo normal, se procede a calcular el tiempo estandar de
cada etapa.

El tiempo estandar de una operacion, es el tiempo requerido para que un operario
plenamente calificado y adiestrado, y trabajando a un ritmo normal, lleve a cabo la

operacion.

A continuacién se observa la expresién matematica que se utiliza para la obtencién

del tiempo estandar:*8

18CORONEL, Ivan. R, 2009, Ingenieria de métodos (version V), Cuenca.
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Tiempo estandar = tn(1+%)

Se calcula sumando al tiempo normal (t™ ) las concesiones (k) que se establezca.

El tiempo total se expresa como unidades del tiempo por unidad de produccion.

3.11 Conclusién.

En este capitulo se realizo el estudio de tiempos, para el inicio del estudio se trabajo
con el cuadro de componentes del capitulo 2, en el cual estan especificadas e
identificadas las etapas del proceso de produccion de los diferentes modelos cocinas
y cocinetas.

Después de la identificacion de las etapas del proceso de produccién, se procedio a
la toma de tiempos de una muestra inicial de cada etapa del producto, para la
determinacion del tamafio de la muestra.

Se registro los datos cronometrados de cada producto en el formato hoja de trabajo,
se realizo la calificacion de las concesiones por necesidades personas en el formato
de la hoja de concesiones. El porcentaje calificado depende del modelo de cocina y
cocineta que se selecciond para el estudio.

En la hoja de resumen de datos se realiza el calculo del tiempo estdndar de cada
producto, teniendo como referencia el tiempo normal y el factor de concesion.

Con la informacion obtenida se conoce el tiempo de produccion de cada modelo ya
sea cocina o cocineta, y también la tasa de produccion en unidades por hora.

Las hojas de los datos cronémetros se pueden observar en los

anexos:20,21,22,23,24,25,26,27,28,29,30,31,32,33,34,35,36,37,38.
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CAPITULO 4

PROGRAMACION DE OPERACIONES

La programacion de operaciones son planes a corto plazo elaborados con el fin de
implementar el programa maestro de la produccion. La programacién de operaciones
se centra en encontrar la mejor forma de usar la capacidad existente, tomando en

cuenta las restricciones técnicas de produccion.

4.1 Programacion de instalaciones.

La empresa Fibro Acero S.A. recepta Ordenes de produccion que proceden de
pedidos realizados por el cliente. La produccién se ajusta a la demanda, donde es
necesario conocer el volumen y la fecha més proxima en que se puede terminar el

pedido.

Una vez que se recibe el pedido, el plan ofrecido para la cotizacion del cliente es
utilizado para hacer un analisis mas detallado del trabajo que se realizara. Este

andlisis del trabajo involucra:

e Una lista detodos los materiales necesarios para hacer el trabajo
especializado.

e Una relacion completa del trabajo a realizar, dividido en nimero de horas
para cada tipo de trabajo especializado.

e Un plan detallado de secuencia cronoldgica, que indique cuando debera
trabajar cada tipo de mano de obra y cuando cada tipo de material debera

estar disponible para ser utilizado.

El caso mas comun de produccion bajo pedido es el taller o instalaciones
intermitentes, son sistemas en el cual la produccion se realiza a bajo volumen y gran

variedad.
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Las instalaciones enfocadas a proceso o también conocidas como instalaciones

intermitentes o talleres, son sistemas con gran variedad y lotes pequefios, por agrupar

los equipos productivos y el personal de acuerdo con su funcion.

4.2 Objetivos de la programacion de operaciones.

Los objetivos para la programacién de operaciones son los siguientes:

Cumplir con la fechas de vencimiento.

Reducir los tiempos de entrega al minimo.

Minimizar el inventario del trabajo en proceso (WIP).
Maximizar la utilizacion de la mano de obra.

Minimizar el tiempo de espera de los clientes.

4.3 Reglas de prioridad para secuenciar trabajos.

El proceso de determinar el pedido en un centro de trabajo se llama Secuenciacion o

prioridades.!®

e FCFS: First come first served (Primero en llegar primero en salir). Regla de

prioridad que especifica que el primer trabajo en llegar al centro de trabajo se

procesa primero.

e SPT: Shortest processing time (Tiempo de proceso mas corto). Regla de

prioridad que especifica que el trabajo que requiera el tiempo de

procesamiento mas cortd sera el que se realiza primero.

e EDD: Earliest due date (Fecha de entrega méas temprana). Regla de prioridad

que especifica que el trabajo que tenga la fecha de vencimiento méas proxima

sera programado primero.

HEIZER Jay, RENDER Barry. Direccion de la Produccion y de Operaciones “Decisiones Tacticas”.

Madrid, 2008.

CHASE, Richard, JACOB, Robert, Aquilano, Nicholas. Administracion de la Produccion y

Operaciones para una ventaja competitiva, México, 2007.
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e LPT: Longest Processing Time (Tiempo de proceso mas largo). Regla de

prioridad que especifica que los trabajos mas largos se eligen primero.

Estas son las reglas de prioridad que seran utilizadas en la programacion de la

produccién de las lineas de ensamble de la empresa Fibro Acero S.A.

4.4 Factor capacidad
La capacidad de un sistema es el méximo nivel de producto que se puede obtener de
un sistema con base a los recursos que se cuentan, en un periodo de tiempo
determinado.

e Capacidad disefiada o proyectada: Es la capacidad méxima que se puede

obtener de un sistema en un periodo de tiempo determinado.?

e Capacidad efectiva o real: Es la capacidad que espera alcanzar una empresa
dadas sus actuales limitaciones operativas, segun sus mix de productos, sus

métodos de programacion, su mantenimiento y sus estandares de calidad.?

4.4.1 Andlisis del factor capacidad para las lineas de ensamble.

En la programacion realizada en Excel de cada linea de ensamble, se considero a la
capacidad como el numero de horas disponibles en una jornada normal de trabajo,
obteniendo como resultado 8 horas diarias y 40 horas a la semana, lo cual representa

el tiempo total disponible o capacidad disefiada.

Para calcular el tiempo disponible real que se tiene en cada linea de ensamble de
cocinas al tiempo total disponible se le resto el porcentaje de pérdidas ocasionadas
durante la jornada normal de trabajo, obteniendo un total de tiempo disponible de 38,

94 horas a la semana.

HEIZER Jay, RENDER Barry. Direccion de la Produccion y de Operaciones “Decisiones
Estratégicas”, Madrid, 2010.

2IHEIZER Jay, RENDER Barry. Direccién de la Produccion y de Operaciones “Decisiones
Estratégicas”, Madrid, 2010.
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En la linea de cocinetas el nimero de horas es 16 horas diariasy 80 horas a la semana

por disponer de dos lineas en la misma seccion.

Para calcular el tiempo disponible real que se tiene en la linea de ensamble de
cocinetas al tiempo total disponible se le resto el porcentaje de pérdidas ocasionadas
durante la jornada normal de trabajo, obteniendo un total de tiempo disponible de
77.88 horas a la semana.

4.5 Factor mano de obra
La mano de obra es el esfuerzo fisico y mental que interviene en el proceso de

trasformacion de las materias primas a productos terminados.

La importancia de la mano de obra se encuentra en el factor de produccion, ya que es
el que desarrolla las actividades y tareas, ayudado por infraestructura, herramientas y

otros, produce bienes que satisfacen al cliente.

Es por esta razon que la mano de obra es un elemento muy importante en la industria,
por lo que su correcta administracion y control, determinaran de forma significativa

el costo del producto.

4.5.1Andlisisfactor mano de obra para las lineas de ensamble.
Se trata de calcular cuantas personas se requieren para trabajar en la planta, de tal

manera que satisfaga las necesidades de la misma.

Para el area de produccion de la empresa Fibro Acero S.A. se cuenta con un solo
turno de 8 horas de trabajo, que corresponde de lunes — viernes en el horario de 07:
00 - 15:30.

La mano de obra depende del modelo de cocina o cocineta que se va a producir,
debido al tiempo de cada actividad, cada etapa cuenta con el nimero de personas

necesarias para la fabricacion del producto.
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A continuacion en las siguientes tablas se describe el nimero de personas necesario
para la fabricacion del producto.

Cocinetas:

Cocineta 2 quemadores
Tabla 11. Personal Linea Cocineta 2 quemadores.

Operadores
Supervisor
Asistente
Total

© R P~

Fuente: Autora.
Cocineta 3 quemadores

Tabla 12. Personal Linea Cocineta 3 quemadores.

Operadores 8
Supervisor 1
Asistente 1
Total 10

Fuente: Autora.
Cocineta 4 quemadores

Tabla 13. Personal Linea Cocineta 4 quemadores

Operadores 8
Supervisor 1
Asistente 1
Total 10

Fuente: Autora.

Cocineta 4 quemadores con encendido eléctrico

Tabla 14. Personal Linea Cocineta 4 quemadores con encendido eléctrico.

Operadores 9
Supervisor 1
Asistente 1
Total 11

Fuente: Autora



Cocineta 6 quemadores

Tabla 15. Personal Linea Cocineta 6 quemadores.

Operadores 8
Supervisor 1
Asistente 1
Total 10

Fuente: Autora.

Cocineta 6 quemadores con encendido eléctrico.

Tabla 16. Personal Linea Cocineta 6 quemadores con encendido.

Barbecue

Operadores 9
Supervisor 1
Asistente 1
Total 11

Fuente: Autora.

Tabla 17. Personal Linea Barbecue.

Cocinas

Operadores 8
Supervisor 1
Asistente 1
Total 10

Fuente: Autora.

Cocina 21” Sencilla y Semifull

Tabla 18. Personal Linea Cocina 21" Sencilla y Semifull.

Operarios 28
Supervisor 1
Corte de papel aluminio 1
Armado de cajon 1
Permiso medico 2
Adhesivos del carton 2
Total 35
Fuente: Autora.
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Cocina 21” Full
Tabla 19. Personal Linea Cocina 24” Full.

Operarios 29
Supervisor
Corte de papel aluminio
Armado de cajon
Permiso medico
Adhesivos del carton
Total 35
Fuente: Autora

RPN R R e

Cocina 24” Sencilla, Semifull y Full.
Tabla 20. Personal Linea Cocina 24” Sencilla, Semifull y Full.

Operarios 29
Supervisor 1
Armado de cajon 1
Permiso médico 2
Adhesivos del carton 2
Total 35

Fuente: Autora.

Cocina de 30” Sencilla, Semifull y Full
Tabla 21. Personal Linea Cocina 30” Sencilla, Semifull y Full.

Operadores 2
Supervisor

Preparacién de material
Adhesivos para cajon
Armado de cajon
Permiso médico

Total

NP R RS

w
o1

Fuente: Autora.

Despueés de un analisis previo en cada linea de ensamble, con su respectivo tiempo
de restriccién, obtenido en el estudio de tiempos se llega a la conclusidn que ningin
operador que se adicione a una actividad o se reacomode podra disminuir el tiempo

de restriccion en cada producto.
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4.6 Analisis de linea de ensamble de cocinas y cocinetas en base a Teoria de
restricciones.

La teoria derestricciones fue creada por el Dr. Eliyahu M. Goldratt, un reconocido

analista de sistemas empresariales, la teoria fue presentada al mundo empresarial, a

través de su libro “La Meta”, en 1984.

Definicion: 2

La teoria de restricciones (TOC, theory of constraints) es un meétodo sistémico de
administracion que se centra en administrar activamente las restricciones que
impiden el progreso de la empresa hacia su meta. Esta teoria comprende un conjunto
de conocimientos, principios, herramientas y aplicaciones que simplifican la gestién

de los sistemas.

La Teoria de restricciones se explica mas facilmente a traves del ejemplo de una
cadena, la cual es tan fuerte como su eslabén més débil. Si miramos la linea de
ensamble como una cadena, en donde cada etapa de la linea representa un eslabén
de la cadena, podremos reconocer que restriccion tiene la linea de ensamble para

alcanzar su meta.

Todo sistema tiene una meta y la restriccion es lo que limita la consecucion de esa
meta. La clave esta en manejar la restriccion en beneficio nuestro, ya que estd no

desaparece, solo migra a otro lugar.

La restriccion es cualquier factor que esta limitando o es capaz de afectar la

consecucion de la meta de un sistema.?

Al realizar el estudio en las lineas de ensamble de Fibro Acero S.A. se identifico la

restriccion que limita la capacidad de las lineas de ensamble de cocinas y cocinetas.

22 ANDRADE, Ivén, Introduccion a la teoria de las Restricciones, 2012, Cuenca.

ZANDRADE, Ivan, Introduccion a la teoria de las Restricciones, 2012, Cuenca.
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En la siguiente tabla se puede observar los tiempos de restriccion obtenidos del
estudio de tiempos realizado en la linea de ensamble de cocinas, el valor del tiempo

depende del modelo que se va a producir.
En la mayoria de modelos de cocina se observa que el tiempo de restriccion se
presenta en la etapa de Embalaje del producto, siendo esta etapa la que marca el

ritmo de la linea de ensamble.

En la cocina de modelo de 30” Full la etapa que marca el ritmo de la linea de

ensamble es la de Armado de cuadro.

Tabla 22. Tiempo de restriccion linea de ensamble cocinas

Tiempo de

Modelo Etapa restriccion

(segundos)
21" Sencilla Embalar cocina 52,50
21" Semifull Embalar cocina 54,20
21" Full Embalar cocina 54,40
24" Sencilla Embalar cocina 68,20
24" Semifull Embalar cocina 73,50
24" Full Embalar cocina 75,00
30" Sencilla Embalar cocina 85,90
30" Semifull Embalar cocina 87,40
30" Full Armado de cuadro 106,90

Fuente: Autora.

En la siguiente tabla se puede observar los tiempos de restriccion obtenidos del
estudio de tiempos realizado en la linea de ensamble de cocinetas, el valor del tiempo

depende del modelo de cocineta que se va a producir.
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En este caso la etapa de restriccion varia dependiendo del modelo de cocineta.

Tabla 23. Tiempo de restriccion linea de ensamble de cocinetas.

Tiempo de

Modelo Etapa restriccion

(segundos)
BARBECUE GRILL Armar marco de Barbecue 76,69
BARI 2Q S/T Embalar cocineta 31,13
BARI 2Q Embalar cocineta 32,02
BARI 3QS/T Colocar cajén bari en mesa de trabajo 36,93
BARI 3Q Colocar cajon bari en mesa de trabajo 36,88
4 Q TAPA Prueba de encendido 46,96
4 Q RESPALDO Armado de cuadro 49,06

Acoplar frente Florencia inox 1

4 QUEMADORES PLUS | agujero 52,66
6 QUEMADORES Embalar cocineta 61,41
6 QUEMADORES PLUS | Embalar cocineta 61,95

Fuente: Autora.

La informacion obtenida de tiempo de restriccion de la linea de ensamble de cocinas

y cocinetas, se utilizara para la programacion de la produccion.

4.7 Disefio y desarrollo de la programacién de la produccién en Excel.

Para la programacion de la produccion de las lineas de ensamble de Fibro Acero

S.A., se trabajo en las hojas de calculo de Excel.

La programacion consta de las siguientes partes:

Hoja # 1y # 3: Base de datos. En esta hoja se encuentra la informacién de

cada item, tiempo de ciclo, tiempo de restriccion, tasa de produccion y

caracteristicas como: tamafio, tipo, nimero de operadores que trabajan en la

linea de ensamble dependiendo del modelo a producirse de cocina o cocineta

y una ultima tabla que contiene el valor en ddlares por unidad de cada modelo

de cocina y cocineta.

La ventaja de esta base de datos es que permite la adicion de un nuevo item y

sus caracteristicas antes mencionadas.
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e Hojade célculo #2 y # 4. Programacion linea de ensamble.

En esta hoja de calculo encontramos los siguientes datos:

» Perdidas: Los valores en esta tabla se encuentran en porcentaje (%).
% Set Up: Tiempos de preparacion de materiales y preparacion de la
linea de ensamble.
+* Reproceso: Tiempo que se ocupa en el reproceso de un producto.
% Mano de Obra: Es cualquier pérdida considerable por los obreros
hasta habituarse al trabajo.
La informacidn obtenida para este punto fue obtenida durante el estudio de tiempos

previamente realizado en cada linea de ensamble.

» Plan de trabajo semanal: Establece los dias y horas de trabajo en la semana
para la produccion. Este plan de trabajo cuenta con una fecha de inicio, con la
cual se da comienzo a la programacién semanal. Cada dia de trabajo consta

de 8 horas, con opcion a modificar en caso de necesitarse horas extras.

» Capacidad: Es basicamente el tiempo disponible tedrico menos las perdidas
en porcentaje (%), donde obtenemos el tiempo real disponible y su
equivalencia en segundos.

El tiempo disponible para programar dependera de los dias que se trabajaran

a la semana.

» Ingresar produccion semanal: En estd tabla se ingresa los datos de los
diferentes items a través de un lista desplegable que contiene el nombre del
modelo y adicionalmente migra la siguiente informacién de cada modelo:
tiempo de restriccion, nimero de operarios, tiempo de produccién y el valor

en dolares por unidad producida.

El valor de dolares por unidad producida es una cantidad ejemplo colocada
en la base de datos para un mejor analisis de las reglas de prioridad dentro de
la programacion de la produccion. Este valor nos indica la cantidad en

ddlares por unidades producidas que se puede generar de acuerdo a la regla
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de prioridad aplicada. Este valor puede representar la utilidad que recibe la

empresa por cada unidad que produce.

La tabla también contiene informacion, que debe ser introducida por el
programador como:fecha de entrega de pedido, fecha de pedido, tipo, color,
marca, pais destinatario del producto final y demanda semanal.

En la programacion se calcula el tiempo de produccién (demanda semanal *
tiempo de restriccion) e inmediatamente expone los resultados de la
programacion basadndose en las reglas de prioridad.

La tabla nimero 2 es la regla de prioridad EDD (Earliest Due Date o Fecha
de entrega méas temprana), la cual nos indica una programacién basada en la

fecha de entrega de pedido.

La tabla nimero 3 es la regla de prioridad FCFS (First Come, First Served o
primero en llegar, primero en atender), la cual nos indica una programacion

basada en la fecha de pedido realizada por el cliente.

La tabla nimero 4 es la regla de prioridad SPT (Shortest Processing Time o
tiempo de proceso més corto) la cual nos indica una programacion basada en

el tiempo de proceso mas corto.

La tabla nimero 5 es la regla de prioridad LPT (Longest Processing Time 0
tiempo de proceso mas largo) la cual nos indica una programacion basada en

el tiempo de proceso mas largo.

Cada una de las reglas de prioridad dispone de las siguientes columnas:

v Tiempo disponible en horas para la produccién semanal. El tiempo en
esta columna va disminuyendo segin va avanzando la produccion
durante la semana.

v" Modelo Producido: Indica el modelo que va ser producido en la

semana.
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v' Dias de retraso: Indica el nimero de dias que faltan para su fecha de
entrega.
v $/ Unidades producidas: Indica el valor en ddlares de cada unidad

que se produce.

Para cada una de las tablas que contiene las reglas de prioridad, se elabor6 un
cuadro de resumen, que contiene la siguiente informacion:

e Modelos Producidos: Son los modelos de cocinas o cocinetas que se
produjeron en la linea de ensamble.

e Cantidad de cocinas producidas: Es el niUmero de cocinas producidas en la
linea de ensamble.

e Modelos no producidos: Son los modelos de cocinas o cocinetas que no
produjeron en la linea de ensamble.

e Modelos producidos con retraso: Nimero de modelos de cocinas o cocinetas
gue estan retrasados en la linea de ensamble.

e Dolares/ Unidades producidas: Indica el valor en ddlares por unidades

producidas en la linea de ensamble.

En la programacion también se cuenta con una tabla de resumen general de toda
la programacidn, en la cual se indica los puntos antes mencionados, este resumen
general facilita la visibilidad y el andlisis para la persona que este programando,
de esta manera elegira cual método es el mas adecuado para la linea de ensamble

una vez realizado el andlisis respectivo.

4.8 Analisis y validacion de resultados.
La programacién de la produccién para Fibro Acero S.A., es una programacion

semanal a corto plazo, ya que el pedido del cliente se recibe cada quince dias.

Segun se va receptando las érdenes de trabajo por parte del cliente, se ingresa la
informacidn del item que se desea producir, de esta manera se genera la necesidad de

materiales y se anticipa a la planta para la preparacion de los mismos.
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Los aspectos mas importantes a considerar son:

> Nombre del item: El nombre del item o producto es muy importante para la
identificacion del producto a fabricarse.

» Demanda Semanal: La cantidad del pedido que realiza el cliente.

» Fecha de entrega de produccion: Es la fecha en la que el item sale de la planta
de produccion.

» Fecha de pedido: Es la fecha en la que el cliente realizo el pedido a la
empresa. Esta fecha nos puede ayudar con el seguimiento del trabajo que se
encuentra en proceso de elaboracion.

» Fecha de entrega: Es la fecha en la que la empresa entrega el producto.

4.9 Analisis de Escenarios.

Linea de ensamble cocinas.

» Se plante6 un caso de analisis donde el cliente realizo6 el pedido de 21 modelos a
la empresa, la cual mediante la programacion en Excel realiza el andlisis con las
cuatro reglas de prioridad planteadas, las cuales dieron como resultado el
siguiente analisis:

» Primero se establecio el nimero de horas disponibles a la semana en la linea de
ensamble. La programacion se arranca con una fecha de inicio 31/04/2014,

teniendo disponible 40 horas a la semana, 5 dias a la semana.

» EIl tiempo real disponible es la resta del tiempo total disponible menos el
porcentaje de pérdidas, obteniendo 38, 94 horas disponibles en la linea de

ensamble.
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PERDIDAS
Set up Reproceso Mano de Obra TOTAL
1,50% 0,50% 0,65% 2,65%
PLAN DE TRABAJO SEMANAI
DIAS DE TRABAJO SEMANAL|LUNES 31 | MARTES 1 | MIERCOLES 2 JUEVES 3 VIERNES 4 | SABADO 5 | DOMINGO 6
HORAS DE TRABAJO DIARIO 8 8 8 8 0 0
CAPACIDAD
SEGUNDOS
IEMPO TOTAL DISPONIBL DISPONIBLES
% Perdidas  |Tiempo Real Disponible| SEMANALES
TIEMPO DE TRABAJO A LA SEMANA 40 Horas 2,65% 38,94 Horas 140184 Segundos

Una vez realizado este analisis, ingresamos la produccion semanal en la siguiente

Fuente: Autora.

hoja. En esta hoja se migra la informacidn de la base de datos.

Imagen 3. Hoja ingresar produccion semanal

INGRESAR PRODUCCION SEMANAL

TIEMPO TIEMPO DE FECHA DE
# |ITEM RESTRICCION |TIPO COLOR MARCA 2 D ool NUMERODE MODELO PRODUCCION ENTREGA DE G $/UNIDAD
DESTINATARIO SEMANAL |OPERADORES PEDIDO
(segundos) (Horas) PEDIDO
1 [ESMERALDA 54,17 COCINA BEIGE ECOGAS GUATEMALA 100 28 21 SEMIFULL 1,50 03/04/2014 03/03/2014 $170,07
2 [MONIQUE 68,16 COCINA BLANCO ECOGAS GUATEMALA 150 29 24 SENCILLA 2,84 03/04/2014 |03/03/2014 [$254,70
3 |ARCO 52,48 COCINA BEIGE SUPER CHEF HONDURAS 200 28 21 SENCILLA 2,92 11/04/2014 |05/03/2014 |$145,86
4 |DANNA 54,17 COCINA BLANCO SUPER CHEF HONDURAS 100 28 21 SEMIFULL 1,50 11/04/2014 |05/03/2014 |$170,07
5 |MARGARITA 54,17 COCINA NEGRO SUPER CHEF HONDURAS 95 28 21 SEMIFULL 1,43 11/04/2014 |05/03/2014 |$170,07
6 [MAGNOLIA 54,4 COCINA SILVER SUPER CHEF HONDURAS 45 29 21 FULL 0,68 11/04/2014 |05/03/2014 [$176,41
7 |CAROLINA 68,16 COCINA BLANCO ECOGAS GUATEMALA 100 29 24 SENCILLA 1,89 03/04/2014 03/03/2014 $254,70
8 |VIRGINIA 73,54 COCINA SILVER ECOGAS GUATEMALA 75 29 24 SEMIFULL .53 03/04/2014 |03/03/2014 [$261,04
9 |NUEVA 68,16 COCINA NEGRO ECOGAS GUATEMALA 87 29 24 SENCILLA 1,65 03/04/2014 |03/03/2014 [$254,70
10 [MIRANDA 73,54 COCINA BLANCO SUPER CHEF HONDURAS 100 29 24 SEMIFULL 2,04 11/04/2014 |05/03/2014 |$261,04
11 [UMBRIA 68,16 COCINA BEIGE SUPER CHEF HONDURAS 150 29 24 SENCILLA 2,84 11/04/2014 |05/03/2014 |$254,70
12 [MIRANDA 73,54 COCINA SILVER SUPER CHEF NACIONAL 192 29 24 SEMIFULL 3,92 08/04/2014 [27/02/2014 |$261,04
13 |BIANCA 68,16 COCINA PLATA SUPER CHEF NACIONAL 40 29 24 SENCILLA 0,76 08/04/2014 27/02/2014 $254,70
14 [VITTORIA 73,54 COCINA BEIGE ECOGAS PERU 70 29 24 SEMIFULL 1,43 12/04/2014 |02/03/2014 |$261,04
15 [JULIA 85,91 COCINA BLANCO DURAGAS R. DOMINICANA 40 29 30 SENCILLAS 10,95 05/04/2014 |08/03/2014 [$438,30
16 [SIENA 85,91 COCINA BLANCO DURAGAS R. DOMINICANA 20 29 30 SENCILLAS 0,48 05/04/2014 |08/03/2014 |$438,30
17 [SEDIN 87,41 COCINA BLANCO DURAGAS R. DOMINICANA 85 29 30 SEMIFULL 2,06 05/04/2014 [08/03/2014 |$443,95
18 [NEVADA 87,41 COCINA BLANCO CONTINENTAL |PERU 25 29 30 SEMIFULL 0,61 12/04/2014 |02/03/2014 [$443,95
19 [MILENA 87,41 COCINA BLANCO CONTINENTAL |PERU 50 29 30 SEMIFULL 1,21 12/04/2014 02/03/2014 $443,95
20 [FERRARA 106,88 COCINA BLANCO CONTINENTAL  |NACIONAL 162 29 30 FULL 4,81 08/04/2014  |27/02/2014 [$450,30
21 [ALESSIA 106,88 COCINA NEGRO ECOGAS NACIONAL 150 29 30 FULL 4,45 08/04/2014 |25/02/2014 [$450,30

Fuente: Autora.

A continuacion se procede con la programacion de la produccion en base a las reglas
de prioridad:
» En laregla Earliest Due Date (Fecha de entrega mas temprana) se presenta el
caso en el cual en la linea de ensamble nose puede producir las cocinas
Vittoria, Nevada y Milena, al no tener tiempo disponible (horas) para la

produccion de las mismas.
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EDD
Earliets Due Date (Fecha de entrega mas temprana)
TIEMPO TIEMPO [TIEMPO TEMPO

# |ITEM CANTIDAD [COLOR |MARCA 1D MODELO RESTRICCION bz oLz DISPONIBLE LI DIASDEF {$/UNIDADES

DESTINATARIO PROCESO |FLUJO PRODUCIDO RETRASO | PRODUCIDAS

(Segundos) (Horas)
(Horas) |(Horas)

1_[EesmeraLDA 100 BEIGE _|ECOGAS GUATEMALA __ [21 SEMIFULL _|03/04/2014 54,17 150 [150 [37,44 si LUNES31  [3 $17.007,00
2 |MoNIQUE_[150 BLANCO [ECOGAS GUATEMALA |24 SENCILLA _|03/04/2014 68,16 284 [434  [3460 si LUNES31 |3 $38.205,00
3 |CAROLINA |100 BLANCO |ECOGAS GUATEMALA 24 SENCILLA 03/04/2014 68,16 1,89 6,24 32,70 Sl LUNES 31 3 $25.470,00
4 |virgINiA_[75 SILVER _|ECOGAS GUATEMALA __ [24 SEMIFULL _|03/04/2014 73,54 153 [7,77 [3117 si LUNES31 |3 $19.578,00
5 |NUEVA 87 NEGRO |ECOGAS GUATEMALA 24 SENCILLA 03/04/2014 68,16 1,65 9,42 29,52 S| 2 $22.158,90
6 [JuLIA 40 BLANCO [DURAGAS R. DOMINICANA [30 SENCILLAS _[05/04/2014 85,91 0,95 [1037 [2857 sI 4 $17.532,00
7_[siENA 20 BLANCO [DURAGAS R. DOMINICANA [30 SENCILLAS [05/04/2014 85,91 0,48  [10,85 [28,09 si 4 $8.766,00
8 |SEDIN 85 BLANCO |DURAGAS R. DOMINICANA |30 SEMIFULL 05/04/2014 87,41 2,06 12,91 |26,03 Sl 4 $37.735,75
9 [miRanDA [192 SILVER [SUPERCHEF _ |NACIONAL 24 SEMIFULL _[08/04/2014 73,54 392 [1684 [22,10 sI $50.119,68
10 |BIANCA 40 PLATA |SUPER CHEF NACIONAL 24 SENCILLA 08/04/2014 68,16 0,76 17,59 |21,35 S| $10.188,00
11 [FERRARA _ [162 BLANCO [CONTINENTAL | NACIONAL 30 FULL 08/04/2014 106,88 481 [22,40 [1654 sI $72.948,60
12 [atessia— [150 NEGRO [ECOGAS NACIONAL 30 FULL 08/04/2014 106,88 4,45 [26,86 [12,08 si JUEVES 3 $67.545,00
13 |ARCO 200 BEIGE  |SUPER CHEF HONDURAS 21 SENCILLA 11/04/2014 52,48 2,92 29,77 9,17 Sl JUEVES 3 $29.172,00
14[panna 100 BLANCO [SUPERCHEF  |HONDURAS _ [21SEMIFULL [11/04/2014 54,17 150 [31,28 [7.66 si VIERNES 4 $17.007,00
15 | MARGARITA [95 NEGRO |SUPER CHEF HONDURAS 21 SEMIFULL 11/04/2014 54,17 1,43 32,71 |6,23 Sl VIERNES 4 $16.156,65
16 [MAGNoLIA [45 SILVER [SUPERCHEF _ |HONDURAS  [21FULL 11/04/2014 54,40 068  [3339 [555 si VIERNES 4 $7.938,45
17 [MiraNDA 100 BLANCO [SUPERCHEF _ |HONDURAS |24 SEMIFULL _|11/04/2014 73,54 2,00 [3543 [3,51 si VIERNES 4 $26.104,00
18 |UMBRIA 150 BEIGE  |SUPER CHEF HONDURAS 24 SENCILLA 11/04/2014 68,16 2,84 38,27 0,67 Sl VIERNES 4 $38.205,00
19 [viTroria_ |70 BEIGE _|ECOGAS PERU 24 SEMIFULL _ [12/04/2014 73,54 143 [39,70 [-0,76
20 |NEVADA 25 BLANCO |CONTINENTAL PERU 30 SEMIFULL 12/04/2014 87,41 0,61 40,30 |-1,36
21 |MILENA 50 BLANCO |CONTINENTAL PERU 30 SEMIFULL 12/04/2014 87,41 1,21 41,52 |-2,58

Fuente: Autora

En la siguiente tabla se puede observar un resumen acerca de la aplicacion de esta

regla de prioridad.

Imagen 5. Resumen regla EDD.

MODELOS PRODUCIDOS 18
CANTIDAD DE COCINAS PRODUCIDAS 1891
MODELOS NO PRODUCIDOS 3
MODELOS PRODUCIDOS CON RETRASO 0
S/UNIDAES PRODUCIDAS 521837,03

Fuente: Autora

» En laregla First come, first served (Primero en llegar, primero en atender) se
presenta el caso en el cual no se puede producir los siguientes items: Siena,
Sedin y Julia al no tener tiempo disponible para la produccidon de estas

cocinas.
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FCFS
Firts come, firts served ( Primero en llegar, primero en der)
FECHADE [TIEMPO TIEMPO | TIEMPO |11evpo

# |ITEM CANTIDAD |COLOR |MARCA (RIS MODELO ENTREGA DE |RESTRICCION o g DISPONIBLE MODELO DR IUNIDADES

DESTINATARIO PROCESO |FLUIO PRODUCIDO RETRASO [PRODUCIDAS

PEDIDO (Segundos) (Horas)
(Horas) [(Horas)

1 |AEssIA 150 NEGRO_|ECOGAS NACIONAL 30 FULL 25/02/2014 08/04/2014 | 106,88 4,45 4,45 |34,49 i $67.545,00
2 |MiRaNDA 192 SILVER _|SUPER CHEF__| NACIONAL 24 SEMIFULL |27/02/2014 08/04/2014 73,54 392|838 [30,56 sI $50.119,68
3 [BIANCA |40 PLATA _|SUPER CHEF _|NACIONAL 24 SENCILLA |27/02/2014 08/04/2014 68,16 076 9,13 [29,81 s1 $10.188,00
4 |FERRARA _|162 BLANCO | CONTINENTAL | NACIONAL 30 FULL 27/02/2014 08/04/2014 106,88 4,81 13,94 |25,00 si $72.948,60
5_|viTroriA__|70 BEIGE__|ECOGAS PERU 24 SEMIFULL _|02/03/2014 12/04/2014 [73,54 1,43 1537 |23,57 si $18.272,80
6 |NEVADA |25 BLANCO | CONTINENTAL |PERU 30 SEMIFULL |02/03/2014 12/04/2014 [87,41 0,61 15,98 22,96 s! $11.098,75
7 |[MILENA |50 BLANCO | CONTINENTAL |PERU 30 SEMIFULL |02/03/2014 12/04/2014 [87,41 1,21 17,19 21,75 si $22.197,50
8| ESMERALDA | 100 BEIGE__|ECOGAS GUATEMALA __ |21 SEMIFULL |03/03/2014 03/04/2014 |54,17 1,50 18,70 |20,24 si $17.007,00
9 |moNIQUE_[150 BLANCO [ECOGAS GUATEMALA |24 SENCILLA |03/03/2014 03/04/2014 68,16 2,84 21,54 [17,40 si $38.205,00
10 |CAROLINA_|100 BLANCO [ECOGAS GUATEMALA |24 SENCILLA |03/03/2014 03/04/2014 68,16 1,89 (2343 1551 s! $25.470,00
11 |VIRGINIA__|75 SILVER |ECOGAS GUATEMALA |24 SEMIFULL |03/03/2014 03/04/2014 73,54 1,53 [24,96 13,98 s1 JUEVES 3 $19.578,00
12 [NUEVA 87 NEGRO |ECOGAS GUATEMALA __ |24 SENCILLA |03/03/2014 03/04/2014 68,16 165 [26,61 12,33 si JUEVES3 $22.158,90
13 [ARCO 200 BEIGE__|SUPERCHEF |HONDURAS |21 SENCILLA |05/03/2014 11/04/2014 [52,48 2,92 29,53 [9,41 si JUEVES 3 $29.172,00
14 [DANNA 100 BLANCO [SUPER CHEF_|HONDURAS |21 SEMIFULL |05/03/2014 11/04/2014 [54,17 1,50 [31,03 7,91 sI JUEVES 3 $17.007,00
15 | MARGARITA |95 NEGRO |SUPER CHEF_|HONDURAS |21 SEMIFULL |05/03/2014 11/04/2014 [54,17 143 (32,46 _|6,48 s1 VIERNES 4 $16.156,65
16 [MAGNOLIA |45 SILVER |SUPER CHEF_|HONDURAS |21 FULL 05/03/2014 11/04/2014 |54,40 0,68 [33,14 [5,80 si VIERNES 4 $7.938,45
17 [MIRANDA _[100 BLANCO [SUPER CHEF _|HONDURAS |24 SEMIFULL |05/03/2014 11/04/2014 (73,54 2,04 [3518 [3,76 sI VIERNES 4 $26.104,00
18 [UMBRIA 150 BEIGE__|SUPERCHEF _|HONDURAS |24 SENCILLA |05/03/2014 11/04/2014 [68,16 2,84 3802 [0,92 VIERNES 4 $38.205,00
19 [1uLiA 40 BLANCO |[DURAGAS __|R. DOMINICANA [30 SENCILLAS |08/03/2014 05/04/2014 85,91 095  |3898 |0,04
20 [SIENA 20 BLANCO |DURAGAS __|R. DOMINICANA |30 SENCILLAS |08/03/2014 05/04/2014 85,91 0,48 [39,46_|0,52
21 [SEDIN 85 BLANCO [DURAGAS __|R. DOMINICANA [30 SEMIFULL [08/03/2014 05/04/2014 87,41 2,06 41,52 |2,58

Fuente

: Autora.

En la siguiente tabla se puede observar un resumen acerca de la aplicacion de

esta regla de prioridad.

Imagen 7. Resumen Regla FCFS.

MODELOS PRODUCIDOS 18
CANTIDAD DE COCINAS PRODUCIDAS 1891
MODELOS NO PRODUCIDOS 3
MODELOS PRODUCIDOS CON RETRASO 0
S/ UNIDADES PRODUCIDAS 509372,33

Fuente: Autora.

» En laregla Shortest Processing Time (Tiempo de proceso mas corto) se

presenta el caso en el cual no se puede producir el siguiente item: Ferrara

al no tener tiempo disponible para la produccién de esta cocina.




Imagen 8. Regla de prioridad SPT.

SPT
Shortest Processing Time (Tiempo de proceso mas corto)
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Fuente: Autora.

FECHADE |TIEMPO TIEMPO | empo
ITEM CANTIDAD [COLOR [MARCA ~ |PAISDESTINATARIO [MODELO  [ENTREGA DE |RESTRICCION DE pisponipLe | VIOPELO DIASDE |$/UNIDADES
FLUIO PRODUCIDO RETRASO [PRODUCIDAS
PEDIDO (Segundos) (Horas)
(Horas)

1 [SIENA BLANCO [DURAGAS __|R. DOMINICANA |30 SENCILLAS |05/04/2014 85,91 048 048 [3846 |5 LUNES31 $8.766,00
2_|MAGNOLIA SILVER |SUPERCHEF_|HONDURAS 21FULL  [11/04/2014 [54,40 068 116 [37,78  |s LUNES 31 $7.938,45
3 |NEVADA BLANCO | CONTINENTAL [PERU 30 SEMIFULL [12/04/2014 [87,41 061 1,76 [37,18  |s LUNES31 $11.098,75
4_[BIANCA PLATA |SUPERCHEF _|NACIONAL 24 SENCILLA_|08/04/2014 |68,16 076|252 [3642 |5 LUNES31 $10.188,00
5 |JULA BLANCO [DURAGAS __|R. DOMINICANA |30 SENCILLAS |05/04/2014 85,91 095 348 [3546 |5 LUNES31 $17.532,00
6 |MILENA BLANCO | CONTINENTAL [PERU 30 SEMIFULL [12/04/2014 [87,41 121 469 [3425 |s LUNES31 $22.197,50
7_|MARGARITA NEGRO_|SUPER CHEF _|HONDURAS 21 SEMIFULL |11/04/2014 54,17 143|612 [3282 |5 LUNES31 $16.156,65
8 _|ESMERALDA BEIGE |ECOGAS __|GUATEMALA 21 SEMIFULL |03/04/2014 [54,17 150|762 [3132 |8 LUNES31 $17.007,00
9 [DANNA BLANCO |SUPER CHEF_|HONDURAS 21 SEMIFULL |11/04/2014 [54,17 150 (913 [2981 |9 $17.007,00
10 |VITTORIA BEIGE_|ECOGAS PERU 24 SEMIFULL [12/04/2014 |73,54 143 |1056 [2838  |s $18.272,80
11 |VIRGINIA SILVER |ECOGAS __|GUATEMALA 24 SEMIFULL [03/04/2014 73,54 153 (12,09 [2685 |5l $19.578,00
12 [NUEVA NEGRO |ECOGAS __|GUATEMALA 24 SENCILLA_|03/04/2014 | 68,16 165 13,74 [2520 |5l $22.158,90
13 | CAROLINA BLANCO |ECOGAS __|GUATEMALA 24 SENCILLA_|03/04/2014 |68,16 189 1563 [2331 |9 $25.470,00
14 |MIRANDA BLANCO |SUPER CHEF__|HONDURAS 24 SEMIFULL [11/04/2014 |73,54 204 1767 [2127 |8 $26.104,00
15 [SEDIN BLANCO [DURAGAS __|R. DOMINICANA |30 SEMIFULL |05/04/2014 87,41 2,06 |1974 [1920 |3 $37.735,75
16 | MONIQUE BLANCO |ECOGAS ___|GUATEMALA 24 SENCILLA_|03/04/2014 | 68,16 2,84 2258 [1636 |5 $38.205,00
17 |ARCO BEIGE |SUPERCHEF _|HONDURAS 21 SENCILLA_|11/04/2014 [52,48 292 2549 [1345 |9 JUEVES3 $29.172,00
18 [UMBRIA BEIGE |SUPERCHEF _|HONDURAS 24 SENCILLA_[11/04/2014 [68,16 284 2833 [1061 | JUEVES3 $38.205,00
19 | MIRANDA SILVER _|SUPERCHEF | NACIONAL 24 SEMIFULL |08/04/2014 |73,54 392 32,26 |6,68 si VIERNES 4 $50.119,68
20 [ALESSIA NEGRO_|ECOGAS NACIONAL 30FULL __ [08/04/2014[106,88 445  [3671 2,23 si VIERNES 4 $67.545,00

21 [FERRARA BLANCO | CONTINENTAL | NACIONAL 30FULL __ |08/04/2014 106,88 [4,82 _ [41,52 |2,58 [NoproDUCIDO |

En la siguiente tabla se puede observar un resumen acerca de la aplicacion de

esta regla de prioridad.

Imagen 9. Resumen regla SPT

MODELOS PRODUCIDOS 20
CANTIDAD DE COCINAS PRODUCIDAS 1874
MODELOS NO PRODUCIDOS 1
MODELOS PRODUCIDOS CON RETRASO 0
S/UNIDADES PRODUCIDAS 500457,48

Fuente: Autora.

» En la regla de prioridad Longest Processing Time (Tiempo de proceso

mas largo) se presenta el caso en el cual no se puede producir los

siguientes modelos: Julia, Bianca, Nevada, Magnolia, Siena al no tener

tiempo disponible para la produccién de esta cocina.
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LPT

Longets Processing Time (Tiempo de proceso mas largo)
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FECHADE |TIEMPO M= TIEMPO

# [ITEM CANTIDAD (COLOR |MARCA I MODELO ENTREGA DE |RESTRICCION DE DISPONIBLE LIRS BB | YLD

DESTINATARIO FLUIO PRODUCIDO RETRASO [PRODUCIDAS

PEDIDO (Segundos) (Horas)
(Horas)

1 [reRRARA 162 BLANCO | CONTINENTAL [NACIONAL 30 FULL 08/04/2014 |106,88 4,81 481 [3413 Sl $72.948,60
2 |ALESSIA 150 NEGRO |ECOGAS NACIONAL 30 FULL 08/04/2014 |106,88 4,45 9,26 29,68 Sl $67.545,00
3 |MIRANDA (192 SILVER [SUPER CHEF [NACIONAL 24 SEMIFULL |08/04/2014 73,54 3,92 13,19 |25,75 Sl $50.119,68
4 JUMBRIA 150 BEIGE |SUPERCHEF |HONDURAS 24 SENCILLA |11/04/2014 |68,16 2,84 16,03 22,91 Sl $38.205,00
5 |ARCO 200 BEIGE |SUPERCHEF |HONDURAS 21SENCILLA |11/04/2014 |52,48 2,92 18,94 20,00 Sl $29.172,00
6 [moniQuE [150 BLANCO |ECOGAS GUATEMALA  [24 sENcILLA 03/04/2014 68,16 2,84 21,78 [17,16 sl $38.205,00
7 |SEDIN 85 BLANCO | DURAGAS R. DOMINICANA |30 SEMIFULL |05/04/2014 (87,41 2,06 23,84 15,10 Sl JUEVES 3 $37.735,75
8 |MIRANDA (100 BLANCO |SUPER CHEF  |HONDURAS 24 SEMIFULL |11/04/2014 73,54 2,04 25,89 [13,05 Sl JUEVES 3 $26.104,00
9 |CAROLINA (100 BLANCO |ECOGAS GUATEMALA 24 SENCILLA |03/04/2014 |68,16 1,89 27,78 |11,16 Sl JUEVES 3 $25.470,00
10 |NUEVA 87 NEGRO |ECOGAS GUATEMALA 24 SENCILLA [03/04/2014 [68,16 1,65 29,43 [9,51 Sl JUEVES 3 $22.158,90
11 [VIRGINIA |75 SILVER |ECOGAS GUATEMALA 24 SEMIFULL |03/04/2014 73,54 1,53 30,96 |7,98 Sl JUEVES 3 $19.578,00
12 [VITTORIA |70 BEIGE |ECOGAS PERU 24 SEMIFULL |12/04/2014 73,54 1,43 32,39 [6,55 Sl VIERNES 4 $18.272,80
13 [DANNA 100 BLANCO |SUPER CHEF  |HONDURAS 21 SEMIFULL |11/04/2014 |54,17 1,50 33,89 [5,05 Sl VIERNES 4 $17.007,00
14 [ESMERALDA |100 BEIGE |ECOGAS GUATEMALA 21 SEMIFULL |03/04/2014 |54,17 1,50 35,40 [3,54 Sl VIERNES 4 $17.007,00
15 [MARGARITA |95 NEGRO |SUPER CHEF |HONDURAS 21 SEMIFULL |11/04/2014 |54,17 1,43 36,83 [2,11 Sl VIERNES 4 $16.156,65
16 [MILENA 50 BLANCO | CONTINENTAL |PERU 30 SEMIFULL |12/04/2014 [87,41 1,21 38,04 10,90 Sl VIERNES 4 $22.197,50
17 [JULIA 40 BLANCO | DURAGAS R. DOMINICANA |30 SENCILLAS |05/04/2014 [85,91 0,95 39,00 |-0,06
18 [BIANCA 40 PLATA |SUPERCHEF |NACIONAL 24 SENCILLA |08/04/2014 |68,16 0,76 39,75 [-0,81
19 [NEVADA 25 BLANCO | CONTINENTAL |PERU 30 SEMIFULL |12/04/2014 [87,41 0,61 40,36 |-1,42
20 |MAGNOLIA |45 SILVER [SUPER CHEF  [HONDURAS 21 FULL 11/04/2014 [54,40 0,68 41,04 |-2,10
21 |SIENA 20 BLANCO | DURAGAS R. DOMINICANA |30 SENCILLAS |05/04/2014 [85,91 0,48 41,52 |-2,58

Fuente: Autora.

En la siguiente tabla se puede observar un resumen acerca de la aplicacion de

esta regla de prioridad.

Imagen 11. Resumen regla LPT.

MODELOS PRODUCIDOS 16
CANTIDAD DE COCINAS PRODUCIDAS 1866
MODELOS NO PRODUCIDOS 5
MODELOS PRODUCIDOS CON RETRASO 1
S/UNIDADES PRODUCIDAS 517882,88

Fuente: Autora.

Tabla de resumen general de la programacién de la linea de ensamble de cocinas.

Imagen 12. Resumen de programacion linea de cocinas.

MODELOS PRODUCIDOS

CANTIDAD DE COCINAS PRODUCIDAS

MODELOS NO PRODUCIDOS

MODELOS PRODUCIDOS CON RETRASO

S/ UNIDADES PRODUCIDAS

METODO
EDD FCFS SPT LPT
18 18
1874
3 3

$509.372,33
Fuente: Autora

$517.882,88
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Imagen 13. Leyenda

Leyenda

Menos conveniente

Mas conveniente
Fuente: Autora.

Una vez realizado el andlisis con cada una de las reglas de prioridad, se llega ala
conclusién que la mejor regla a aplicarse para la programacion es Earliest Due Date
al ser la que méas cantidad de cocinas producidas presenta, y también presenta
$521.837,03 por unidades, lo cual indica que es la mas conveniente para ser

aplicada.

Linea de ensamble cocinetas.

» Se plante6 un caso de andlisis donde el cliente realizo el pedido de 25 modelos a
la empresa, la cual mediante la programacion en Excel realiza el andlisis con las
cuatro reglas de prioridad planteadas, las cuales dieron como resultado el
siguiente analisis:

» Primero se estableci6 el nimero de horas disponibles a la semana en la linea de
ensamble. La programacion se arranca con una fecha de inicio 31/04/2014,
teniendo disponible 80 horas a la semana, 5 dias a la semana, por poseer dos
lineas en la misma seccion.

» EIl tiempo real disponible es la resta del tiempo total disponible menos el

porcentaje de pérdidas es de 77,88 horas disponibles en la linea de ensamble.



Imagen 14. Plan de trabajo semanal linea cocinetas.
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PERDIDAS
Set up Reproceso Mano de Obra TOTAL
1,50% 0,50% 0,65% 2,65%
PLAN DE TRABAJO SEMANAI
DIAS DE TRABAJO SEMANAL(LUNES 31 | MARTES 1| MIERCOLES 2 JUEVES 3 VIERNES 4| SABADOS5 | DOMINGO 6
HORAS DE TRABAJO DIARIO 8 8 8 8 8 0 0
CAPACIDAD
SEGUNDOS
TIEMPO TOTAL DISPONIBLE DISPONIBLES
% Perdidas Tiempo Real Disponible | SEMANALES
TIEMPO DE TRABAJO A LA SEMANA 80 Horas 2,65% 77,88 Horas 280368 Segundos

Fuente: Autora.

Una vez realizado este analisis, ingresamos la produccién semanal en la siguiente

hoja. En esta hoja se migra la informacion de la base de datos

Imagen 15. Hoja ingresar produccién semanal.

| INGRESAR PRODUCCION SEMANAL

TIEMPO FECHA DE
# |ITEM RESTRICCION  |TIPO COLOR MARCA PAIS DEMANDA - |NUMERO DE MODELO REMEODE ENTREGA DE FECHA DE $/UNIDAD
DESTINATARIO SEMANAL  (OPERADORES PRODUCCION PEDIDO
(segundos) PEDIDO

1 |BARI2QS/T 31,13 COCINETA |BEIGE SUPER CHEF HONDURAS 125 7 2Q 1,08 03/04/2014  [03/03/2014 |24,16
2 |BARI2QS/T 31,13 COCINETA |NEGRO SUPER CHEF HONDURAS 873 7 2Q PSS 03/04/2014 |03/03/2014 (24,16
3 |JENNIFER 36,88 COCINETA | BEIGE SANKEY PANAMA 100 8 3Q 1,02 11/04/2014 |05/03/2014 35,67
4 |BARI3QS/T 36,93 COCINETA |BLANCO DURAGAS R. DOMINICANA 150 8 3Q 1,54 11/04/2014 |05/03/2014 29,33
5 |LINDA 46,96 COCINETA | BEIGE SANKEY PANAMA 167 8 4Q 2,18 11/04/2014  |05/03/2014 [45,07
6 |FIORENTINAC/R |49,06 COCINETA |NEGRO DURAGAS R. DOMINICANA 650 8 4Q 8,86 11/04/2014 |05/03/2014 |38,73
7 __|FLORENCIA 46,96 COCINETA _|BLANCO ECOGAS NACIONAL 50 8 4Q 0,65 03/04/2014  |03/03/2014 (45,07
8 |BELLADONAC/R [49,06 COCINETA |BLANCO DURAGAS R. DOMINICANA 250 8 4Q 3,41 03/04/2014  [03/03/2014 |38,73
9 [FLORENCIAPLUS |52,66 COCINETA _|NEGRO ECOGAS NACIONAL 70 9 4Q 1,02 03/04/2014  |03/03/2014 (51,26
10 |RAGAZZA 61,41 COCINETA _|BLANCO ECOGAS NACIONAL 60 8 6Q 1,02 11/04/2014 |05/03/2014 (89,20
11 |RAGAZZA 61,41 COCINETA | BEIGE ECOGAS NACIONAL 40 8 6Q 0,68 11/04/2014 |05/03/2014 89,20
12 |RAGAZZAPLUS 161,95 COCINETA _|NEGRO ECOGAS NACIONAL 710 ) 6Q 12,22 08/04/2014  [27/02/2014 [102,05
13 |RAGAZZAPLUS 161,95 COCINETA |BLANCO ECOGAS NACIONAL 50 9 6Q 0,86 08/04/2014  |27/02/2014 [102,05
14 |BARBECUEGRILL |76,69 COCINETA _|NEGRO ECOGAS NACIONAL 70 8 BBQ 1,49 12/04/2014 |02/03/2014 [60,77
15 |BARBECUEGRILL | 76,69 COCINETA |NEGRO INCASOL PERU 50 8 BBQ 1,07 05/04/2014  [08/03/2014 |60,77
16 |LINDA 46,96 COCINETA _|BLANCO SANKEY PANAMA 320 8 4Q 4,17 05/04/2014  |08/03/2014 (45,07
17 |NOVA 46,96 COCINETA |AMARILLO [ECOGAS NACIONAL 100 8 4Q 1,30 05/04/2014  [08/03/2014 |45,07
18 |LORENA 46,96 COCINETA |NEGRO SANKEY PANAMA 300 8 4Q 3,91 12/04/2014 |02/03/2014 45,07
19 |RAGAZZA 61,41 COCINETA _|BLANCO ECOGAS NACIONAL 400 8 6Q 6,82 11/04/2014 |05/03/2014 (89,20
20 |RAGAZZA 61,41 COCINETA |BEIGE ECOGAS NACIONAL 40 8 6Q 0,68 11/04/2014 |05/03/2014 89,20
21 |RAGAZZAPLUS 161,95 COCINETA |NEGRO ECOGAS NACIONAL 710 9 6Q 12,22 03/04/2014  [03/03/2014 [102,05
22 |NOVA 46,96 COCINETA |BLANCO ECOGAS NACIONAL 50 8 4Q 0,65 03/04/2014 |03/03/2014 [45,07
23 |BARBECUEGRILL |76,69 COCINETA _|NEGRO ECOGAS NACIONAL 320 8 BBQ 6,82 03/04/2014  |03/03/2014 (60,77
24 |INKA 32,02 COCINETA |NEGRO INCASOL PERU S0 7 2Q 0,80 05/04/2014  [05/03/2014 {30,50
25 |LINDA 46,96 COCINETA _|BLANCO SANKEY PANAMA 150 8 4Q 1,96 11/04/2014 |05/03/2014  |45,07

de prioridad:

Fuente: Autora.
A continuacion se procede con la programacion de la produccion en base a las reglas

» En laregla Earliest Due Date (Fecha de entrega mas temprana) se presenta el

caso en el cual en la linea de ensamble no se puede producir las cocinetas
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Linda, Barbecue y Lorena al no tener tiempo disponible (horas) para la

produccion de las mismas.

Imagen 16. Regla de prioridad EDD.

EDD

Earliets Due Date (Fecha de entrega mas temprana)

TIEMPO UL | MEERY TIEMPO

# [ITEM CANTIDAD [COLOR [MARCA RIS MODELO RESTRICCION DE DE DISPONIBLE DI BIRSEE | FAUIRIES

DESTINATARIO PROCESO |FLUJO PRODUCIDO RETRASO (PRODUCIDAS

(Segundos) (Horas)
(Horas) |(Horas)
1 |BARI2QS/T 125 BEIGE |SUPER CHEF [HONDURAS 2Q 03/04/2014 31,13 1,08 1,08 76,80 Sl LUNES 31 $3.020,00
2 |BARI2QS/T 873 NEGRO [SUPER CHEF [HONDURAS 2Q 03/04/2014 |31,13 iS5 8,63 69,25 Sl LUNES 31 $21.091,68
3 [FLORENCIA 50 BLANCO [ECOGAS NACIONAL 4Q 03/04/2014 46,96 0,65 9,28 68,60 Sl LUNES 31 $2.253,50
4 [BELLADONAC/R |250 BLANCO |DURAGAS R.DOMINICANA [4Q 03/04/2014 |49,06 3,41 12,69 |65,19 Sl LUNES 31 $9.682,50
5 [FLORENCIAPLUS |70 NEGRO [ECOGAS NACIONAL 4Q 03/04/2014 |52,66 1,02 13,71 |64,17 Sl LUNES 31 $3.588,20
6 |RAGAZZAPLUS |710 NEGRO |ECOGAS NACIONAL 6Q 03/04/2014 61,95 12,22 25,93 |51,95 Sl $72.455,50
7 [NOVA 50 BLANCO [ECOGAS NACIONAL 4Q 03/04/2014 46,96 0,65 26,58 |51,30 Sl $2.253,50
8 |BARBECUEGRILL {320 NEGRO |[ECOGAS NACIONAL BBQ 03/04/2014 76,69 6,82 33,40 |44,48 Sl $19.446,40
9 |[BARBECUEGRILL |50 NEGRO |INCASOL PERU BBQ 05/04/2014 |76,69 1,07 34,47 43,41 Sl $3.038,50
10 [LINDA 320 BLANCO [SANKEY PANAMA 4Q 05/04/2014 46,96 4,17 38,64 [39,24 Sl $14.422,40
11 |NOVA 100 AMARILL{ECOGAS NACIONAL 4Q 05/04/2014 46,96 1,30 39,94 |37,94 Sl $4.507,00
12 [INKA 90 NEGRO [INCASOL PERU 2Q 05/04/2014 32,02 0,80 40,74 37,14 Sl $2.745,00
13 [RAGAZZAPLUS |710 NEGRO |ECOGAS NACIONAL 6Q 08/04/2014 61,95 12,22 52,96 24,92 Sl JUEVES 3 $72.455,50
14 [RAGAZZAPLUS |50 BLANCO [ECOGAS NACIONAL 6Q 08/04/2014 61,95 0,86 53,82 24,06 Sl JUEVES 3 $5.102,50
15 [JENNIFER 100 BEIGE  [SANKEY PANAMA 3Q 11/04/2014 |36,88 1,02 54,85 23,03 Sl JUEVES 3 $3.567,00
16 |BARI3QS/T 150 BLANCO |DURAGAS R.DOMINICANA [3Q 11/04/2014 [36,93 1,54 56,39 (21,49 Sl JUEVES 3 $4.399,50
17 [LINDA 167 BEIGE  [SANKEY PANAMA 4Q 11/04/2014 46,96 2,18 58,56 19,32 Sl JUEVES 3 $7.526,69
18 |FIORENTINAC/R [650 NEGRO |DURAGAS R. DOMINICANA [4Q 11/04/2014 49,06 8,86 67,42 10,46 Sl VIERNES 4 $25.174,50
19 [RAGAZZA 60 BLANCO [ECOGAS NACIONAL 6Q 11/04/2014 61,41 1,02 68,45 9,43 Sl VIERNES 4 $5.352,00
20 [RAGAZZA 40 BEIGE [ECOGAS NACIONAL 6Q 11/04/2014 61,41 0,68 69,13 |8,75 Sl VIERNES 4 $3.568,00
21 |RAGAZZA 400 BLANCO |ECOGAS NACIONAL 6Q 11/04/2014 |61,41 6,82 75,95 [1,93 Sl VIERNES 4 $35.680,00
22 [RAGAZZA 40 BEIGE [ECOGAS NACIONAL 6Q 11/04/2014 61,41 0,68 76,63 1,25 Sl VIERNES 4 $3.568,00
23 |LINDA 150 BLANCO |SANKEY PANAMA 4Q 11/04/2014 46,96 1,96 78,59 |-0,71
24 [BARBECUEGRILL |70 NEGRO [ECOGAS NACIONAL BBQ 12/04/2014 76,69 1,49 80,08 [-2,20
25 |LORENA 300 NEGRO [SANKEY PANAMA 4Q 12/04/2014 46,96 3,91 84,00 |[-6,12
Fuente: Autora

En la siguiente tabla se puede observar un

regla de prioridad.

Imagen 17. Resumen regla EDD.

resumen acerca de la aplicacién de esta

MODELOS PRODUCIDOS 22
CANTIDAD DE COCINETAS PRODUCIDAS 5375
MODELOS NO PRODUCIDOS 3
MODELOS PRODUCIDOS CON RETRASO 0
$/UNIDADES PRODUCIDAS 324898

Fuente: Autora

» En laregla First come, first served (Primero en llegar, primero en atender) se

presenta el caso en el cual no se puede producir los siguientes modelos:

Barbecue, Linda y Nova al no tener tiempo disponible para la produccion de

estas cocinetas.




Imagen 18. Regla de prioridad FCFS.

FCFS

Firts come, firts served ( Primero en llegar, primero en atender)
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FECHADE |TIEMPO [RERROR ([EMEC TIEMPO

# |ITEM CANTIDAD |COLOR |MARCA G MODELO ENTREGA DE |RESTRICCION 2 bz DISPONIBLE paoeay el

DESTINATARIO PROCESO |FLUJO PRODUCIDO RETRASO [ PRODUCIDAS

PEDIDO (Segundos) (Horas)
(Horas) |[(Horas)

1 [RAGAZZAPLUS [710 NEGRO |ECOGAS NACIONAL 6Q 27/02/2014 [08/04/2014 [61,95 12,22 12,22 |65,66 Sl LUNES 31 $72.455,50
2 |RAGAZZAPLUS |50 BLANCO | ECOGAS NACIONAL 6Q 27/02/2014 |08/04/2014 (61,95 0,86 13,08 (64,80 Sl LUNES 31 $5.102,50
3 |BARBECUEGRILL |70 NEGRO |ECOGAS NACIONAL BBQ 02/03/2014 |12/04/2014 76,69 1,49 14,57 63,31 Sl LUNES 31 $4.253,90
4 |LORENA 300 NEGRO |SANKEY PANAMA 4Q 02/03/2014 |12/04/2014 146,96 3,91 18,48 |[59,40 Sl $13.521,00
5 |BARI2QS/T 125 BEIGE |SUPERCHEF |HONDURAS 2Q 03/03/2014 |03/04/2014 31,13 1,08 19,56 [58,32 Sl $3.020,00
6 |BARI2QS/T 873 NEGRO |SUPER CHEF |HONDURAS 2Q 03/03/2014 |03/04/2014 31,13 7,55 27,11 |[50,77 Sl $21.091,68
7 |FLORENCIA 50 BLANCO |ECOGAS NACIONAL 4Q 03/03/2014 |03/04/2014 146,96 0,65 27,77 [50,11 Sl $2.253,50
8 |BELLADONAC/R [250 BLANCO | DURAGAS R. DOMINICANA [4Q 03/03/2014 |03/04/2014 149,06 3,41 31,17 46,71 Sl $9.682,50
9 |FLORENCIAPLUS |70 NEGRO |ECOGAS NACIONAL 4Q 03/03/2014 |03/04/2014 |52,66 1,02 32,20 45,68 Sl $3.588,20
10 |RAGAZZAPLUS |[710 NEGRO |ECOGAS NACIONAL 6Q 03/03/2014 |03/04/2014 161,95 12,22 44,41 133,47 Sl $72.455,50
11 |[NOVA 50 BLANCO |ECOGAS NACIONAL 4Q 03/03/2014 |03/04/2014 |46,96 0,65 45,07 32,81 Sl $2.253,50
12 |BARBECUE GRILL {320 NEGRO |ECOGAS NACIONAL BBQ 03/03/2014 |03/04/2014 |76,69 6,82 51,88 (26,00 Sl JUEVES 3 $19.446,40
13 [JENNIFER 100 BEIGE | SANKEY PANAMA 3Q 05/03/2014 |11/04/2014 36,88 1,02 52,91 (24,97 Sl JUEVES 3 $3.567,00
14 [BARI 3QS/T 150 BLANCO | DURAGAS R. DOMINICANA [3Q 05/03/2014 |11/04/2014 36,93 1,54 54,45 (23,43 Sl JUEVES 3 $4.399,50
15 [LINDA 167 BEIGE | SANKEY PANAMA 4Q 05/03/2014 |11/04/2014 |46,96 2,18 56,62 [21,26 Sl JUEVES 3 $7.526,69
16 [FIORENTINAC/R 650 NEGRO |DURAGAS R. DOMINICANA [4Q 05/03/2014 |11/04/2014 149,06 8,86 65,48 (12,40 Sl VIERNES 4 $25.174,50
17 [RAGAZZA 60 BLANCO | ECOGAS NACIONAL 6Q 05/03/2014 |11/04/2014 |61,41 1,02 66,51 [11,37 Sl VIERNES 4 $5.352,00
18 [RAGAZZA 40 BEIGE  |ECOGAS NACIONAL 6Q 05/03/2014 |11/04/2014 |61,41 0,68 67,19 (10,69 Sl VIERNES 4 $3.568,00
19 |RAGAZZA 400 BLANCO |ECOGAS NACIONAL 6Q 05/03/2014 |11/04/2014 161,41 6,82 74,01 |3,87 Sl VIERNES 4 $35.680,00
20 |RAGAZZA 40 BEIGE |ECOGAS NACIONAL 6Q 05/03/2014 |11/04/2014 161,41 0,68 74,69 |3,19 Sl VIERNES 4 $3.568,00
21 [INKA 90 NEGRO |INCASOL PERU 2Q 05/03/2014 |05/04/2014 132,02 0,80 75,49 2,39 Sl VIERNES 4 $2.745,00
22 |LINDA 150 BLANCO | SANKEY PANAMA 4Q 05/03/2014 |11/04/2014 146,96 1,96 77,45 0,43 Sl VIERNES 4 $6.760,50
23 |BARBECUE GRILL |50 NEGRO |INCASOL PERU BBQ 08/03/2014 |05/04/2014 76,69 1,07 78,52 |-0,64
24 |LINDA 320 BLANCO | SANKEY PANAMA 4Q 08/03/2014 |05/04/2014 146,96 4,17 82,69 |-4,81
25 [NOVA 100 AMARILL{ECOGAS NACIONAL 4Q 08/03/2014 |05/04/2014 146,96 1,30 84,00 |-6,12

Fuente: Autora.

En la siguiente tabla se puede observar un resumen acerca de la aplicacion de

esta regla de prioridad.

Imagen 19. Resumen Regla FCFS

MODELOS PRODUCIDOS 22
CANTIDAD DE COCINETAS PRODUCIDAS 5425
MODELOS NO PRODUCIDOS 3
MODELOS PRODUCIDOS CON RETRASO 0
S/UNIDADES PRODUCIDAS 327465,37

Fuente: Autora.

» En la regla Shortest Processing Time (Tiempo de proceso méas corto) se
presenta el caso en el cual no se puede producir el siguiente modelo: Ragazza

al no tener tiempo disponible para la produccion de esta cocineta.



Imagen 20. Regla prioridad SPT.

SPT
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Shortest Processing Time (Tiempo de proceso més corto)

FECHADE  [TIEMPO VPO | nempo

# |ITEm caNTIDAD [coLoR [marca A% MODELO (ENTREGA DE |RESTRICCION PE Ioisponiet |1 OPEA S/UNIDADES

DESTINATARIO FLUIO PRODUCIDO PRODUCIDAS

PEDIDO (Segundos) (Horas)
(Horas)

1 |FLoRENCIA__ |50 BLANCO[ECOGAS  |NACIONAL _ [¢a_ [03/04/2014 4696 0,65 [06522 [17.23 _ |si LUNES 31 §2.253,50
2 |rAcAza |0 BEIGE |ECOGAS  |NACIONAL 60 [11/04/2014 6041 [0,68  [13346 [1655  |si LUNES 31 §3.568,00
3 [Nova 50 BLANCO[ECOGAS __|NACIONAL |40 [03/04/2014 [4695 065 [1,9868 7589 |si LUNES 31 §2.253,50
4 [RachzA 40 BEGE |ECOGAS  |NACIONAL 60 [13/04/2014 6141 0,68 [26631 [1521  |si LUNES 31 §3.568,00
5 [RAGAZZAPLUS |50 BLANCO[ECOGAS  |NACIONAL 60 [08/04/2014 61,95 [0,86  [3,5295 [7435 |si LUNES 31 $5.102,50
6 |INka %0 NEGRO_[INCASOL __|PERU 20 |os/o4p014 3202 [ogo [433 |35 |8l LUNES 31 §2.745,00
7 [ENNFER |10  [BHGE [SANKEY _ |PANAMA |30 [11/04/2014[36,88  [1,02  [53%45 [7253 |8l LUNES 31 §3.567,00
§ [BARI2QS/T _ [125  [BHGE |[SUPERCHEF |HONDURAS |20 [03/04/2014[31,13  [1,08  [o4354 |7184 |8l LONES3L |3 $3.020,00
9_|FLORENCIAPLUS [70 NEGRO [ECOGAS  |NACIONAL |40 [03/04/2014 5266 |1,02  [7.4593 [1042 |si LUNES31__[3 $3.588,20
10[racAzzA |60 BLANCO[ECOGAS  |NACIONAL 60 [13/04/2014 6141|102 |sas28 [6940  |si LUNES31 [T $5.352,00
11 |BARBECUEGRILL |50 NEGRO_|INCASOL___|PERU BBO_ |05/04/2014]7669 1,07 9,548 [6833 |8l LUNES3L |5 $3.038,50
12 |Nov 100 |aweRiiecosas  [NacionaL |4 [osfosj014fasgs  [130  |10852 [67,08 [l LUNES 31 $4.507,00
13[BARI3QST _ [150  [BLANCO|DURAGAS  |R.DOMINICANA [30__ [11/04/2014 36,93 |154  [12,31 [6549  |si LUNES 31 $4.399,50
14 | BARBECUEGRILL |70 NEGRO [ECOGAS  |NACIONAL B30 [12/04/2014 7669 |1,49  [13,882 [6400  |si LUNES 31 $4.253,90
15 |LINDA 150 [BLANCO[saNKEY  [PANAVA |40 [11/04/2014[4696 (1,96  [15839 [6204 |5 $6.760,50
16 |LINDA 167 [BHGE [saNKEY _ [PANAMA |40 [11/042014[4696  [218  [18017 [5985 |5l §7.526,69
17[BELLADONAC/R [250  [BLANCO|DURAGAS _ |R.DOMINICANA [40___ [03/04/2014 [49,06 _ [3.41  [21,426 [5646 |si
18 | LORENA 300 |NEGRO [SANKEY _ [PANAVA  [4q  [12/04/2014 4696 3,91 25338 5254 |8l
19 |LINDA 320 [BLANCO[SANKEY _ [PANAVA  [4q  05/04/2014]4696 447 29512 [4837  |sl
0[RAGAZA |40 [BLANCOJECOGAS  NACIONAL  [6a  |11/042014 6141 [682  [36335 [4154 |si
21[BARBECUEGRILL[320  [NEGRO |ECOGAS  |NACIONAL B30 [03/04/2014 76,69 682 [43,152 [3473  |si
22[BARI2QST _ [873  [NEGRO |SUPERCHEF |HONDURAS |20 [03/042014[31,13 755 [s0,701 [2718  |si 1UEVES 3 §21.091,68
23 |FIORENTINAC/R [650 _|NEGRO |DURAGAS _|R.DOMINICANA [4Q___[11/04/2014 (49,06 [8,86  [58,559 [1832 _|si JUEVES 3 §25.174,50
24 |RAGAZZAPLUS [710  [NEGRO |ECOGAS  |NACIONAL 60 [08/04/2014 6195 1222 [73,777 [610  |si VIERNES 4 §72.455,50
25|RAGAZAPLUS [710  |NEGRO [FCOGAS  NACIONAL |60 03/04/2014]6195  [12,22 [83,995 [612 | NOBRODUGIDOI

Fuente: Autora

En la siguiente tabla se puede observar un resumen acerca de la aplicacién de

esta regla de prioridad.

Imagen 21. Resumen regla SPT

MODELOS PRODUCIDOS 24
CANTIDAD DE COCINETAS PRODUCIDAS 5185
MODELOS NO PRODUCIDOS 1
MODELOS PRODUCIDOS CON RETRASO 0
S/UNIDADES PRODUCIDAS 276978

Fuente: Autora.

En la regla de prioridad Longest Processing Time (Tiempo de proceso mas

largo) se presenta el caso en el cual no se pueden producir los siguientes

modelos: Bari 2Q S/T, Jennifer, Inka, Ragazza plus, Ragazza, Nova,

Florencia

cocinetas.

al no tener tiempo disponible para la produccion de estas




Imagen 22. Regla de prioridad LPT.

SPT
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Shortest Processing Time (Tiempo de proceso mas corto)

Fuente: Autora

FECHADE  |TIEMPO TEMPO | nempo

# |ITEm canioaD [cotor [marca P4 MODELO |ENTREGA DE |RESTRICCION %€ loisponpte MO DIASDE {3/UNIDADES

DESTINATARIO FLUIO PRODUCIDO RETRASO [PRODUCIDAS

PEDIDO (Segundos) (Horas)
(Horas)

1 [FLoRENCIA_[50 BLANCO|ECOGAS _ |NACIONAL |40 |03/o42014 4696|065  |o6522 [717.3  |si LUNES 31 52.253,50
2 [RachzA |40 BEGE |ECOGAS  [NACIONAL |60 [11/04/2014 6141 [068  [13346 [7655 sl LUNES31 $3.568,00
3 [nNovA 50 BLANCO|ECOGAS _ [NACIONAL |40 [03/04/2014 4696 [0,65  |1,9868 [75,89  |si LUNES31 $2.253,50
4 [RAGAZA |40 BEIGE |ECOGAS  [NACIONAL |60 [11/04/2014 6141|068  |26691 7521  |si LUNES 31 $3.568,00
5 [RAGAZZAPLUS [50 BLANCO|ECOGAS _ [NACIONAL |60 [08/04/2014 6195  [0,86  [3,5295 7435 |si LUNES31 $5.102,50
6 [InkA %0 NEGRO_|INCASOL__|PERU 20 |osjoa2014 3202 ogo  [433 1355 sl LUNES31 $2.745,00
7 [ENNIFER |10 [BEIGE [SANKEY  [PANAVA 30 [11/04f2014[3688 |10z [53545 [1253 sl LUNES31 $3.567,00
8 [BARI20ST |15 |BEIGE [SUPERCHEF |HONDURAS |20 [03/04/2014[3113  [108 [64354 [1248 oI LUNES31 $3.020,00
9 [FLORENCIAPLUS 70 NEGRO |ECOGAS _ |NACIONAL |40 [03/04/2014 5266 [1,02  |7,4593 1042 |si LUNES 31 $3.588,20
10[racAzA |60 BLANCO|ECOGAS  [NACIONAL |60 [11/04/2014 6141 [1,02  |8,4828 [69.40 |si LUNES31 $5.352,00
11 [BARBECUEGRILL [50 NEGRO_[INCASOL__|PERU BB |05/04/2014[76,69 1,07 o548 [6833 |5l LUNES31 $3.038,50
12 [Nova 100 |AwaRILL|ECOGAS  [NACIONAL 40 (050420144696 [1,30  [10852 [67,03  [sI LUNES 31 $4.507,00
13[BARI3QS/T_ [150  [BLANCO[DURAGAS _|R.DOMINICANA |30 [11/04/2014 3693 [1,54 12391 [6549 sl LUNES31 $4.399,50
14 [BARBECUEGRILL 70 NEGRO |ECOGAS _ |NACIONAL __ [BBa_ [12/04/2014 7669  [1,49 [13:882 64,00 |si LUNES31 $4.253,90
15 [LINDA 150 [BLANCOSAVKEY  [PANAVA 40 [11/04/2014]4696  [1,96  [15839 [6204 sl $6.760,50
16 [LINDA 167 [BEGE |SAVKEY  [PANAVA  [sa [11/042014[4696 218  [18017 [5985  |si §7.526,69
17[BELLADONAC/R [250  [BLANCO[DURAGAS _|R.DOMINICANA |40 [03/04/2014 [49.06  [341 21,424 [56.46 |si $9.682,50
18 [ LORENA 300 [NEGRO [SANKEY  [PANAMA |40 [12/04/2014 4696 [391  [25338 [5254 sl $13.521,00
19 [LINDA 30 [BLANCO[saNKEY  [PANAMA |40 [05/04/2014 4696|427 29512 [4837 sl s [s1442040
0[rAcAZZA  [400  [BLANCO[FCOGAS  [NACIONAL 60 [11/04j2014(6141 |82  [36335 [a154  |si $35.680,00
21 [BARBECUEGRILL [320  [NEGRO |FCOGAS  |NACIONAL __[BBQ__ [03/04/2014 7669|682 43152 [3473 |si $19.446,40
22[BARI2QS/T_ [873  |NEGRO [SUPERCHEF |HONDURAS |20 [03/04/2014 31,13 [7,55  |s0701 [27,18 |si JUEVES 3 $21.091,68
23 [FIORENTINAC/R [650 [NEGRO_[DURAGAS _|R.DOMINICANA |40 [11/04/2014 [49,06  [886 59,559 [18,32 |sI JUEVES3 §25.174,50
24 [RAGAZZAPLUS [710  [NEGRO [ECOGAS  |NACIONAL |60 [08/04/2014 6195|1222 |7777 [610 __|si VIERNES 4 §72.455,50
25 [RAGAZZAPLUS [710  |NEGRO [ECOGAS  NACIONAL  6a_ [03/04/2014]6195  |1222 [83995 [612  |NORROBUGIOI

En la siguiente tabla se puede observar un resumen acerca de la aplicacion de

esta regla de prioridad.

Imagen 23. Resumen regla LPT

MODELOS PRODUCIDOS 17
CANTIDAD DE COCINETAS PRODUCIDAS 5350
MODELOS NO PRODUCIDOS 8
MODELOS PRODUCIDOS CON RETRASO 2
$/UNIDADES PRODUCIDAS 323355,77
Fuente: Autora.
Tabla de resumen general de la programacion.
Imagen 24.Resumen programacion linea de cocinetas.
METODO
EDD FCFS SPT LPT
MODELOS PRODUCIDOS 22 22
CANTIDAD DE COCINETAS PRODUCIDAS 5375 5350
MODELOS NO PRODUCIDOS 3 3
MODELOSS PRODUCIDOS CON RETRASO
$/UNIDADES PRODUCIDAS 324897,87 3233558
Fuente: Autora
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Imagen 25. Leyenda resumen.

Leyenda

Menos conveniente

Mas conveniente

Fuente: Autora.

Una vez realizado el analisis con cada una de las reglas de prioridad se llega a la
conclusién que la mejor regla a ser aplicada es la First come, first served, al indicar

la mayor cantidad de cocinetas producidas y $327.465 por unidades, lo cual indica

que es la méas conveniente para ser aplicada.
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4.9 Conclusion.
En este capitulo se desarrollé una programacion en Excel para las lineas de ensamble

de cocinas y cocinetas, en base a las reglas de prioridad.

Para el desarrollo de la programacion se elabor6 una base de datos con la

informacidn necesaria para la programacion de cada linea de ensamble.

La programacién de la produccién ayuda a la empresa a tener conocimiento de la
capacidad real que tiene cada linea de ensamble, la cantidad de modelos de cocinas y
cocinetas que se pueden producir en cada linea, los modelos que estan retrasados en
cada linea y el tiempo disponible para la produccion, informacion de mucha
importancia para el area de produccion, ya que con ella se puede controlar de mejor

manera la produccion en cada linea.
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CONCLUSIONES

El presente trabajo de grado es acerca del disefio de la programacion de las lineas de
ensamble de la empresa Fibro Acero S.A. en el cual se obtuvo los siguientes

resultados:

Se realizo la clasificacion de las familias de modelos de cocinas de 217, 24” y 30” en
base a sus prestaciones mas representativas, de igual manera se realizd la
clasificacion de las cocinetas de 2quemadores, 3 quemadores, 4 quemadores y 6
guemadores.

Esta clasificacion se realizo para facilitar el estudio de tiempos en las lineas de

ensamble.

Se realizd un estudio de tiempos en las lineas de ensamble de cocinas y cocinetas. En
este estudio se determind que para definir la capacidad real de cada linea es necesario
reconocer el eslabon més débil o restriccion de la linea de ensamble, con este estudio
se obtuvo el tiempo de restriccion de cada modelo de cocina y cocineta. El tiempo de

restriccion obtenido es utilizado para la programacién de la produccion.

Se realizé un programa en Excel, para programar la produccién semanal de la
empresa, en base a la prioridad de los trabajos, el orden a producirse, siempre
asegurando el cumplimiento de las fechas de entrega. También se cuenta con un
control del proceso al tener conocimiento del modelo que se puede producir en la

linea y el dia de su produccién.
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RECOMENDACIONES

Como recomendaciones se sugiere lo siguiente:
» Siempre programar la produccion, esto mejora el control de la misma y se

puede obtener un mejor cumplimiento de las entregas de trabajos.

» Fomentar la comunicacion entre el personal de la empresa, de manera que se
puede mantener un clima laboral favorable y se puede tener una respuesta

rapida a cualquier contratiempo.

» Verificar que el flujo de trabajo sea constante, que no existan contratiempos

para el cuello de botella, es decir, subordinar todo a la restriccion.

» Mejorar constantemente, no quedarnos estaticos, esto ayuda a ser una
empresa eficiente en sus procesos Yy obtener productos de calidad,

manteniendo satisfecho al cliente.

» Se recomienda la implementacion del pensamiento TOC entre los
administradores de la produccion como alternativa para lograr la mejora

continua.

» Se recomienda que toda accidn que esta destinada a la mejora continua en la

empresa, sea evaluada con los indicadores de la TOC.
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http://gent.uab.cat/dpo/sites/gent.uab.cat.dpo/files/Direcci%C3%B3n%20de%20Producci%C3%B3n%20y%20Operaciones%20I%20_%20Jos%C3%A9%20Luis%20Mart%C3%ADnez.pdf

Auquilla Ayora - 74

Anexo 1: Cuadro de Componentes Cocina 21” Sencilla.

o PROCEDENCIA DE d
N ETAPA CONFONETE COMPONENTE OPERARIOY PROCEDIMIENTO IMAGEN
Enlozado Lateral prensado fondo negro
deia piso fond 1. Acoplar bandeja piso al lateral prensado.
Armado de Enlozado Bandeja piso fondo negro 2. Acoplar bandeja cielo al lateral prendado.
1 f——_ Enlozado Bandeja cielo fondo negro 2 3. Acoplar contrafrente posterior a lateral
prensado.
Contrafrente posterior cocina 20" fondo negro
Preensamble cocinas | y Ajuste contrafrente lateral alto 21" prepin
negro
Contrafrente anterior cocina 20 fondo negro .
Preensamble cocinas y Ajuste contrafrente lateral alto 21" 1. Acoplar contrafrent; anterior a lateral
Completar prepintado prensaco. )
2. Colocar paple aluminio en cajon de cocina.
2 | armado de 2
TEGD Bodega General Papel Aluminio (0,0050 kg) 3. Colocar alambre de amarre alrededor de
cajon de cocina
Alambre de amarre fino N° 22 0.7
Bodega General .
galvanizado
Conformado Mecanico Lateral Cocina 2011 prepintada 1. Acoplar lateral cocina 2011 prepintado a
Acoplar 2 cajon de cocina.
lateral cocina 2. Acoplar sosporte de bisagra a la parte
superior de la cocina.
Conformado Mecanico Soporte bisagra cocina 20" der e izq
LI AR 1. Acoplar angulo lateral a contrafrente
4 Acoplar 2 anterior.
angulo lateral 2. Acoplar pata plastica a ajauste de
Bodega General Pata plastica der e izq 2011 contraffente y lateral cocina 2011
1. Ajustar parte inferior de cocina.
Acoplar . L 2. Colocar cocina en plataforma.
5 'p . | Conformado Mecanico Frente inferior 21" 2011 2 R ; - oaw
frente inferior 3. Acoplar frente inferior 21",
4. Colocar plataforma en la linea de ensamble.
Preensamble cocinas Tubo rampa cocina 21" 2011 radio
1. Acoplar cafieria horno 21" a tubo rampa
. o cocnina 21".
Preensamble cocinas Cafieria horno 21" 2011 2. Colocar y ajustar de tubo rampa a
Colocar tubo : : "
6 —— 1 contrafrente anterior cocina 20",
P . NOTA: El acoplamiento de la cafieria horno de
Bodega General Bicono 5/16 de caucho N . B )
21" a tubo rampa cocina 21" se realiza fuera de
la linea de ensamble.
Bodega General Tuerca
Conformado Mecanico Soporte Posterior tablero 21" izq. 2011
Fundlct)nes. y trabajos Tubos de combust;c())ri 11 cocina 21" de 3/4 1. Colocar tubos de combustién 1.2.34 cocina
Prueba de [—— .ecn'coi — 21" de 3/4 2011 en cocina.
7| fugas de un |C|0nes. y lrabajos Tubos de combustion 2 cocina 21" de 3/4 2011 1 2. Colocar soporte Posterior tablero 21"
o tecnicos .
cafieria horno = = izquierdo 2011.
Fun |C|toer::ensic):)£ra 4195 1 Tubos de combustion 3 cocina 21" de 3/4 2011 3. Prueba de fugas de cafieria horno.

Fundiciones y trabajos
tecnicos

Tubos de combustion 4 cocina 21" de 3/4 2011




1. Colocar Terminal superior plastico izquierdo

Colocar Bodega General Terminal Super. Plast. Der e izq 21" 2011 . ar. . .
. 2. Colocar terminal superior plastico derecho
terminal "
8 Superior 2
Ié?:tico 3. Acoplar valvulas zamak a tubo de
P Bodega General Clip cocina 21" combustion cocina 21" por medio de clip cocina
21",
Colocar - . f
Fundiciones y trabajos . 1. Colocar y ajustar de quemador horno
9 [ quemador R Quemador horno galvanizado X A
tecnicos galvanizado a bandeja piso.
horno
Aistar Conformado Mecanico Soporte Posterior tablero 21" der. 2011 1. Colocar de soporte posterior tablero 21"
caﬁe:ia - derecho 201L.(1T).
10 2. Colocar de Adhesivo control de fugas tipo 2.
a contrafrente R P "
. 3. Ajustar de cafieria horno 21" a contrafrente
pesterey osterior. (2T)
Bodega General Adhesivo control de fugas tipo 2 P ' '
o Pintura y Serigrafia Frente cocina 21" 2011 serigrafiada 1. Acoplar Soporte tablero 21" maquila a
P frente de cocina 21" 2011 serigrafiada. (1T
frente de ]
11 cocina clesquina de frente).
L 2. Acoplar frente de cocina 21" 2011
serigrafiada serigrafiada a contrafrente posterior. (5T)
Conformado Mecanico Soporte tablero 21" maquila 9 P '
Bodega General Perilla cocina 21" 2011 . .
1. Acoplar perilla cocina 21" 2011 a frente de
Colocar . . N
cocina 21" 2011 serigrafiada. 2.
12 | puerta de . by
horno Ajustar seguro de bisagra de purta horno.
Preensamble cocinas Puerta de horno 3. Colocar puerta de hormo a cocina.
. Tablero 21" acero inoxidable 2011 con
Conformado Mecanico . o
Acoplar respaldo 1. Revisar que el tablero 21" acero inoxidable
13 tablero 21" no tenga ninguna imperfeccion. 2. Acoplar
acero tablero 21" acero inoxidable a cocina. (2T).
inoxidable . ) . 3. Colocar adhesivo pelicula tablero inoxidable.
Bodega General Adhesivo pelicula tablero inoxidable
1 AJUSt:r ik Ajustar tubos de combustion 1,2,3,4 cocina 21"
¢ 5 a tablero 21" acero inoxidable. (1T)
combustion.
Bodega General Base grande 3/4 dentada A (1u)
1. Colocar una base grande 3/4 dentada y tres
Prueba del Bodega General Base mediana 3/4 dentada A(3u) bases medianas 3/4 dentada. 2.
15| sistema de Colocar uan espartallama grande y tres
combustion Bodega General Espartallama grande bd laton A espartallamas medianos. 3.
Prueba del sistema de combustion.
Bodega General Espartallama mediano bd laton A
Colocar Conformado Mecanico Protector posterior 21" galvanizado 1. Acoplar protector posterior 21" galvanizado
16 protector a contrafrente posterior cocina 21". 2.
posterior Colocar adhesivo de calidad y garantia.
galvanizado 3. Prueba de fugas de cocina.

Bodega General

Adhesivo de calidad y garantia
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Bodega General Manual de instruccion 21" 24" 30" 1. Colocar manual de instruccién 21", hoja de
Colocar garantia cocinas en cocina. 2.
. 5 . . I hesi ici i 2011.
L . manua! &9 Bodega General Hoja de garantia cocinas y cocinetas 2011 Colocar ad .e.swo senviclo lecnl(.:o ecogas 20
instrucciones 3. Corregir imperfectos con pintura de color
. . i negra en interior de horno.
Bodega General Adhesivo servicio tecnico ecogas 2011
1. Colocar bandeja quemador fondo negro en
Enlozado Bandeja quemador fondo negro horno de cocina. ) 2
Acoplar Colocar parrilla de horno ningbo curvo en
18| bandeja Bodega General Parrilla de horno ningbo curvo interior de cocina. 3.
d . . Envi Idp 200- 21" dentro d ina.
quemaor Preensamble cocinas Resplado 200-21" prepintado nviar respatcp R ) entro de cocina
4. Colocar adhesivo premiun 7,6 x 10,2 en la
Area designada para la K .
o misiG o Adhesivo premiun 7,6 x 10.2 parte inferior de lateral.
19 Control de 1. Control de calidad a cargo de 2 personas
calidad asignadas por el departamento de calidad.
Bodega General Strech film 38 cm
2 Embalar 1. Embalar cocina con strech film.
cocina 2. Colocar parrilla 21" 2011 decapada.
Enlozado Parrilla 21" 2011 Decapada
Bodega General Carton cocina 21" Mia 2009 . .
— 1. Colocar cocina en caja.
Bodega General Adhesivo trimestral 2. Colocar dos esquinero 21" 200 x 674 mmy
Colacar [ Area designada para la Adhesivo premiun 7,6 x 0.2 un esquinero 21200 x 770 mm en caja de la
21| cocinaen emision de adhesivo cocina.
cartén Bodega General Esquinero 21" 200 x 770 mm 3. Colocar adhesivo premiun en caja de cocina.
Bodega General Esquinero 21" 200 X674 mm DP 4. Cerrar la caja de cocina con engranpadora
neumatica.
Bodega General Grapa C - 58
2 Almacenar 1. Llevar cocina a almacenamiento

producto

momentaneo.
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o PROCEDENCIA DE
N ETAPA Gl PN COMPONENTE OPERARIO PROCEDIMIENTO IMAGEN
Enlozado Lateral prensado fondo negro
Enlozado Bandeja piso fondo negro 1. Acoplar bandeja piso al lateral prensado.
1 Armado de . ) 2. Acoplar bandeja cielo al lateral prendado.
cuadro Enlozado Bandeja cielo fondo negro 3. Acoplar contrafrente posterior a lateral prensado.
Contrafrente posterior cocina 20" fondo
Preensamble cocinas negro y Ajuste contrafrente lateral alto 21"
prepin negro
Contrafrente anterior cocina 20" fondo
Preensamble cocinas negro y Ajuste contrafrente lateral alto 21" 1. Acoplar contrafrente anterior a lateral prensado.
Completar prepintado 2. Colocar paple aluminio alrededor de cuadro de cocina.
2 | armado de Bodega General Papel Aluminio 2 3. Colocar alambre de amarre alrededor de cuadro de
cuadro cocina
Betmn e Alambre de amarr_e fino N°220.7
galvanizado
oD MEETES i) CEaLi A e 1. Acoplar lateral cocina 2011 prepintado a cuadro de
cocina.
3 [Acoplar lateral 2 8 .
P 2. Acoplar sosporte de hisagra a la parte superior de la
cocina.
Conformado Soporte bisagra cocina 20" der e izq
Enlozado Angulo lateral 21"
1. Acoplar angulo lateral a contrafrente anterior.
Acoplar angulo . .
4 2 2. Acoplar pata plastica a ajauste de contrafrente y lateral
lateral .
cocina 2011.
Bodega General Pata plastica der e izq 2011
1. Ajustar parte inferior de cocina.
5 Acoplar f Gl Conformado Mecanico Frente inferior 21" 2011 2 2 Colocar cocina e_n pla_taforma.
inferior 3. Acoplar frente inferior 21",
4. Colocar plataforma en la linea de ensamble.
Preensamble cocinas Tubo rampa cocina 21" 2011 radio
1. Acoplar cafieria horno 21" a tubo rampa cocnina 21",
Preensamble cocinas Cafieria horno 21" 2011 2. Colocar y ajustar de tubo rampa a contrafrente anterior
Colocar tubo e
6 o 1 cocina 20",
pa S — Bi S . NOTA: El acoplamiento de la cafieria horno de 21" a tubo
RIZLXIER [ SEAH0 rampa cocina 21" se realiza fuera de la linea de ensamble.
Bodega General Tuerca
Conformado Mecanico Soporte Posterior tablero 21" izq. 2011
Biriags Fundiciones y trabajos tecnicos TG combust;%%l Cockal2TAde 54 1. Colocar tubos de combustion 1,2,34 cocina 21" de 3/4
o e 2011 en cocina.
7| fugasde |Fyndiciones v trabaios tecnicos Tubos de combustion 2 cocina 21" de 3/4 1 - L
cafferia hormo y traba 2011 2. Colocar soporte Posterior tablero 21" izquierdo 2011.
. . E Tubos de combustion 3 cocina 21" de 3/4 3. Prueba de fugas de cafieria horno.
Fundiciones y trabajos tecnicos
o ) ' TUDOS de co_b_tzm'll_zr'ﬁ‘:ﬂrm UStion 4 cocina 21" ae
Fundiciones y trabajos tecnicos S
Colocar Bodega General Terminal Super. Plast. Der e izq 21" 2011 1. Colocar Terminal superior plastico izquierdo 21" .
8 terminal 1 2. Colocar terminal superior plastico derecho 21",
superior 3. Acoplar valvulas zamak a tubo de combustion cocina 21"
plastico por medio de clip cocina 21",

Bodega General

Clip cocina 21"
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Colocar 1. Colocar y ajustar de quemador horno galvanizado a
9 | quemador |Fundiciones y trabajos tecnicos Quemador horno galvanizado ' e d L 9
bandeja piso.
horno
Ajustar Conformado Mecanico | Soporte Posterior  tablero 21" der. 2011 1. Colocar de soporte posterior tablero 21" derecho
caferia hormo 2011.(1T). 2. Colocar de
10 Adhesivo control de fugas tipo 2.
a contrafrente . . N .
RS 3, Ajustar de cafieria horno 21" a contrafrente posterior.
Bodega General Adhesivo control de fugas tipo 2 (@m).
Pintura Frente cocina 21" 2011 serigrafiada
1. Acoplar Soporte tablero 21" maquila a frente de cocina
Acoplar frente " I .
11| de cocina 21" 2011 serigrafiada. (1T clesquina de frente).
seriarafiada 2. Acoplar frente de cocina 21" 2011 serigrafiada a
0 contrafrente posterior. (5T)
Conformado Mecanico Soporte tablero 21" maquila
Bodega General Perilla cocina 21" 2011 . X .
1. Acoplar perrilla cocina 21" 2011 a frente de cocina 21"
1 Colocar puerta 2011 serigrafiada. 2. Ajustar seguro de bisagra
de horno de purta horno.
. L 3. Colocar puerta de horno a cocina.
Preensamble cocinas Puerta de horno convidrio interior puerta.
taAbg:gl;rl" 1. Revisar que el tablero 21" acero inoxidable no tenga
13 Conformado Mecanico  [Tablero 21" acero inoxidable 2011 con jumbo! ninguna imperfeccion.
acero B L .
L 2. Acoplar tablero 21" acero inoxidable a cocina. (2T).
inoxidable
(IS tl{bo de Ajustar tubos de combustion 1,234 cocina 21" a tablero 21"
14 | combustion a acero inoxidable. (1T)
tablero '
Bodega General Base grande 3/4 dentada a
1. Colocar una base grande 3/4 dentada y tres bases
Prueba de fuga Bodega General Base mediana 3/4 dentada a medianas 3/4 dentada.
15 | de sistema de 2. Colocar uan espartallama grande y tres espartallamas
combustion Bodega Gereral Espartallama jumbo BD enlozado medianos. 3 Prueba del sistema de
combustion.
Bodega General Espartallama mediano BD enlozado A
A e VAL R (B A 2 1. Colocar manual de instruccion 21", hoja de garantia
cocinas en cocina. 2. Colocar adhesivo
Colocar Bodega General Hoja de garantia cocinas y cocinetas 2011 servicio tecnico ecogas 2011,
16 | manual de i
instrucciones 3. Colocar Bandeja quemador.
Enlozado Bandeja quemador fondo negro 4. Corregir imperfectos con pinturade color negra en interior
de horno.
Bodega General Adhesivo servicio tecnico ecogas 2011
Bodega General Adhesivo pelicula tablero inoxidable 1. Colocar adhesivo pelicula tablero noxidabe.
Acoplar tapa . .
Iy de vidrio 2. Acoplar tapa de vidrio a cocina. o #eTieA EATAT
3. Prueba de fugas. CURKE LA GARANTIA
Preensamble cocinas Tapa de vidrio
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Bodega General

Parrilla de horno ningbo curvo

Colocar parilla 1. Colocar parrilla de horno nigho curvo en interior de horno
18| de horno de cocina. 2. Colocar en la parte inferior del
ningbo - lateral cocina 2011 adhesivo premiun.
Area. q’e5|gnada para & Adhesivo premiun 7,6 x 10.2
emision de adhesivo
Acoplar Bodega General Adhesivo de calidad y garantia 1. Acoplar protector posterior 21" galvanizado a contrafrente
19 | protector posterior cocina 21". 2. Colocar adhesivo de calidad y
posterior 21" | conformado Mecanico Protector posterior 21" galvanizado garantia.
2 Control de 1. Control de calidad a cargo de 2 personas asignadas por el
calidad departamento de calidad.
Bodega General Strech film 38 cm
21 Embalar 1. Embalar cocina con strech film.
cocina 2. Colocar parrilla 21" 2011 decapada.
Enlozado Parrilla 21" 2011 Decapada
Bodega General Carton cocina 21" Ecogas 2009
Bodega General Adhesivo trimestral 1. Colocar cocina en caja.
. |Area deignada para la emision p i 2. Colocar dos esquinero 21" 200 x 674 mm y un esquinero
locar cocin: . Adhesivo premiun 7.6 x 10.2 . i
2 CO;Ci‘a;gi . de adhesivo P 21 200X 770 mm en caja de la cocina.
Bodega General Esquinero 21" 200 x 770 mm 3. Colocar adhesivo premiun en caja de cocina.
- 4. Cerrar la caja de cocina con engranpadora neumatica.
Bodega General Esquinero 21" 200 X674 mm DP
Bodega General GrapaC- 58
23 P 1. Llevar cocina a almacenamiento momentaneo.

cocina
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N ETAPA COMPONENTE COMPONENTE OPERARIOS PROCEDIMIENTO IMAGEN
Enlozado Lateral prensado fondo negro
G Bandeja piso fondo negro 1. Acoplar bande!a p?so al lateral prensado. (4T)
Armado de 2. Acoplar bandeja cielo al lateral prendado. (6T)
i i Enlozado Bandeja cielo perforada fondo negro 2 3. Acoplar contrafrente posterior a lateral prensado.
Contrafrente posterior cocina 20" fondo (67)
Preensamble cocinas | negro y Ajuste contrafrente lateral alto
21" prepin negro
Contrafrente anterior cocina 20" fondo X
Preensamble cocinas | negro y Ajuste contrafrente lateral alto 1. Acoplar contrafrente anterior a lateral prensado.
Completar 21" prepin i L .
2 | armado de 2 2. Colocar paple aluminio en cajon de cocina.
cajon Bodega General Papel Aluminio 3. Colocar alambre de amarre alrededor de cajon de
) cocina
Alambre de amarre fino N° 22 0.7
Bodega General R
galvanizado
. Quemador de horno c/ encendido
Preensamble cocinas R
galvanizado .
Colocar 1. Acoplar el quemador horno ¢/ encendido
3 | quemador 1 galvanizado a bandeja piso. (2T).
horno y foco 2. Acoplar foco y boquilla a bandeja cielo perforada.
Preensamble cocinas | Foco de cocina 110v y Boquilla de loza
IConformado Mecanicq Lateral cocina 2011 prepintado
1. Acoplar lateral cocina 2011 prepintado a cajon de
Colocar 2 cocina. (3T)
lateral 2. Acoplar sosporte de bisagra a la parte superior de
la cocina(1T)
IConformado Mecanicd Soporte de bisagra cocina 20" izq y der.
Pintura Angulo lateral 21"
Acoplar 1. Acoplar angulo lateral a contrafrente anterior. (3T)
anaulo ?ateral 2 2. Acoplar pata plastica a ajauste de contrafrente y
9 lateral cocina 2011. (3T)
Bodega General Pata plastica der e izq
o e e
6 frente Pintura Frente inferior 21" 2011 2 ' . p " o
inferior 3. Acoplar frente inferior 21", (2T)
4. Colocar plataforma en la linea de ensamble.
Preensamble cocinas |  Tubo rampa cocina 21" 2011 radio
1. Acoplar cafieria horno 21" a tubo rampa cocnina
Cafieria horno 21" 2011 . 2
7 Colocar tubo | Preensamble cocinas 1 2. Colocar y ajustar de tubo rampa a contrafrente
rampa anterior cocina 20". NOTA:El
g | i G d h acoplamiento de la cafieria horno de 21" a tubo rampa
EoucAlEaNeTE LD S 63 GUHIE cocina 21" se realiza fuera de la linea de ensamble.
Bodega General Tuerca
Bodega General Adhesivo control de fugas tipo 3
N Anmnimo Soporte Posterior tablero 21" izq. 2011 1. Colocar tubos de combustion 1,2,3,4 cocina 21" de
Prueba de [TV Y TAAIOSITUR de combustion 1 cocina 217 de 374 3/4 2011 en cocina.
fugas _(Gaildes 2011 — q 2. Colocar soporte Posterior tablero 21" izquierdo
e FundlClones. y trabajos| Tubos de combustion 2 cocina 21" de 2011 3,
horno il 3/42011 Prueba de fugas de cafieria horno.

Fundiciones y trabajos

Tubos de combustién 3 cocina 21" de

_tecnicos
Fundiciones y trabajos

tecnicos

40011
Tubos de combustién 4 cocina 21" de

3/4 2011

4. Colocar adhesivo control de fugas tipo 3.
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Terminal Super. Plast. Der e izq 21"

Bodega General 2011 1. Colocar Terminal superior plastico izquierdo 21" .
Colocar . . A .
. 2. Colocar terminal superior plastico derecho 21",
9| terminal .
- 3. Acoplar valvulas zamak a tubo de combustion
Bsico ina 21" por medio de clip cocina 21"
Bodega General Clip cocina 21" cocina 21" por medio de clip cocina 21".
Preensamble cocinas EProte;:gr pnlast:r_lor Zl ?Zlvag:tzadqy
o JEENCKOEEEIICDEaICasuReison 1. Colocar Soporte posterior tablero 21" derecho a
contrefrente posterior.
10| protector ” L .
. 2. Instalacion de conexion a tierra de encendido
posterior 21 .
electrico.
f .
G OI’ITTadO Soporte Posterior tablero 21" der. 2011
Mecanico
X i 1. Acoplar Soporte tablero 21" maquila a frente de
. Frente cocina 21" 2 agujeros 2011 . p p A a .
Preensamble cocinas orafi cocina 21" 2 agujeros 2011 serigrafiada. (1T c/esquina
Colocar serigratia de frente).
11| frente de 2. Acoplar frente de cocina 21" 2 agujeros 2011
cocina 21" serigrafiada a contrafrente anterior. (5T).
Soporte tablero 21" maguila 3. Instalacion electrica de foco a frente de cocina 21"
Conformado 2 agujeros.
Mecanico
1. Ajustar caneria horno a contrafrente posterior.
(2T). 2.
Instalacion electrica de quemador horno a encendido
Instalaciones . . electrico.
1n . Ajuste de cafieria horno " . . .
electricas W 3. Instalacion electrica de frente a encendido electrico
y & conector plastico.
4. Instalacion electrica de encendido y foco a
conector plastico.
1. Acoplar perrilla cocina 21" 2011 a frente de cocina
Colocar 21" 2011 serigrafiad
13| puertade |_Bodega General Perilla cocina 21" 2011 ) 011 serigrafiada.
hormo 2. Ajustar seguro de bisagra de puerta horno.
Preensamble cocinas Puerta de horno 3. Colocar puerta de horno a cocina.
1. Colocar y ajustar tablero 21" acero inoxidable a
Colocar Tablero 21" acero inoxidable 2011 soporte tablero 21" maquila.
tablero jumbo con encendido 2. Instalacion electrica de tablero 21" acero
inoxidable a encendido electrico.
Conformado
14 Mecanico
Ajuste de . . .
M 1. Ajustar tubos de combustion 1,2,34 cocina 21" a
B ke tablero 21" acero inoxidable. (LT)
tablero '
Bodega General Base grande 3/4 dentada a 1. Colocar una base grande 3/4 dentada y tres bases
Prueba de medianas 3/4 dentada.
16| sistema Bodega General Base mediana 3/4 dentada a 2. Colocar uan espartallama grande y tres
electrico Bod I 5 N de bl enfozado A espartallamas medianos.
UoeglGETe Spalak AN 0z 00 3. Prueba del sistema electrico.
Bodega General | Espartallama mediano bd enlozado A
Acoplar tapa . o 1. Colocar adhesivo pelicula tablero inoxidable.
17| de vidrio en | Preensamble cocinas Tapa de vidrio 2. Acoplar tapa de vidrio a cocina.
cocina 3. Prueba de fugas. < s
Bodega General Adhesivo pelicula tablero inoxidable o
Manual de instruccion 21" 24" 30" 1. Colocar manual de instruccion 21, hoja de garantia
Colocar Bodega General cocinas en cocina.
18| manual de Hoia de qarantia cocinas v cocinetas 2. Colocar adhesivo servicio tecnico ecogas 2011.
instrucciones|  Bodega General ey y 3. Corregir imperfectos con pintura de color negro en

2011

Bodega General

Adhesivo servicio tecnico ecogas 2011

interior de horno.
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Bodega General i . 1. Colocar parrilla de horno nigbo curvo en interior de
coocar Parrilla de horno ningbo curvo horno de cocina.
. Pintura Bandeja quemador fondo negro 2. Colocar en la parte inferior del lateral cocina 2011
19| bandeja . .
Jemador § adhesivo premiun.
g pE des!gplada had i . 3. Colocar bandeja quemador fondo negro en el
la emlspn de Adhesivo premiun 7,6 x 10.2 interior de la cocina.
adhesivo
Colocar | Bodega General Adnesivo de calidad y garantia 1. Acoplar protector posterior 21" galvanizado a
20| protector contrafrente posterior cocina 21",
posterior 21| Conformado Protector posterior 21" galvanizado 2. Colocar adhesivo de calidad y garantia.
Mecanico
Control de 1. Control de calidad a cargo de 2 personas asignadas
21 X .
calidad por el departamento de calidad.
Bodega General Strech film 38 cm
2 Embalar 1. Embalar cocina con strech film.
cocina. 2. Colocar parrilla 21" 2011 decapada.
Enlozado Parrilla 21" 2011 fondo negro
Bodega General Carton cocina 21" Ecogas 2009
Bodega General Esquinero 21" 200 x 770 mm 1. Colocar cocina en carton.
Colocar ] 2. Colocar dos esquinero 21" 200 x 674 mmy un
! Bodega General Esquinero 21" 200 X674 mm DP esquinero 21" 200 x 770 mm en caja de la cocina.
23| cocinaen . . . .
carton 3. Colocar adhesivo premiun en caja de cocina.
Bodega General Adhesivo trimestral 4. Cerrar la caja de cocina con engranpadora
[ATea designada para neumatica.
la emision de Adhesivo premiun 7,6 x 10.2
adhesivn
Bodega General Grapa C- 58
Almacenami
24| entode Almacenamiento de cocina 1. Llevar cocina a almacenamiento momentaneo.

cocina
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PROCEDENCIA DE

N°| ETAPA MPONENTE OPERARIOS| PROCEDIMIENTO IMAGEN
COMPONENTE coNaS
Enlozado Lateral prensado fondo negro
Enlozado Bandeja piso fondo negro o
Enlozado Bandeja cielo_fondo negro 1. Acoplar bar\de!a p.lSO perforada al lateral prensado .
2. Acoplar bandeja cielo perforada al lateral prensado.
IEtols 2 3. Acoplar contrafrente posterior cocina24" a lateral
cuadro Contrafrente posterior cocina 24" 2013 fondo| ' P repnsa do.
Preensamble cocinas negro y Ajuste contrafrente lateral alto 24" s ’
prepintado
Contrafrente anterior cocina 24" fondo negro
Preensamble cocinas y Ajuste contrafrente lateral alto 24" 1. Acoplar contrafrente anterior a lateral prensado.
Completar galvanizado 2. Colocar lana de vidrio en cajon de cocina.
2 | armado de 2 3. Colocar alambre de amarre alrededor de cajon de
cuadro Bodega General Lana de vidrio cocina
Bodega General Alambre de amarre fino N° 22 0.7
@ galvanizado
Acoplar . . . .
8 ateral Enlozado Lateral cocina 2011 prepintado 2 1. Acoplar y ajustar lateral cocina.
Pintura Angulo lateral 24"
Conformado mecanico Soporte de bisagra cocina 20" der e izq 1. Acoplar angulo lateral _a contrafrente am?rior.
Acoplar 2 2. Acoplar soporte de bisagra y pata plastica a
angulo lateral Bodega G | Pata plistica v der. 2011 contrafrente anterior.
CER Letir gla plastea iz viden 3. Acoplar frente inferior a angulo lateral.
Enlozado Frente inferior 24" 2010 prepintado
. 1. Ajustar base de cocina.
M N Ajuste de Base de la cocina 2 2. Colocar cocina en plataforma.
de cocina "
3. Colocar plataforma en linea de ensamble.
Preensamble de cocinas Encendido electrico 4 salidas bitension
Preensamble de cocinas Copa mediana 0,69 frenado sabaf (2u)
Instalacion | Preensamble de cocinas Copa grande 0,82 frenado sabaf (2u)
electrica de 1 Instalacion electrica de camaras 24" quemador al
camara | Preensamble de cocinas Cafieria 24" quemador 4 sabaf encendido electrico 4 salidas bitension
quemador
Preensamble de cocinas Cafieria 24" quemador 3 sabaf
Preensamble de cocinas Cafieria 24" quemador 2 sabaf
Preensamble de cocinas Cafieria 24"quemador 1 sabaf
Preensamble cocinas Tubo rampa 24" tablero profundo 1. Acoplar cafieria horno 24" a tubo rampa cocnina 24"
, Colocar tubo . 2. Colocar y ajustar de tuh(_> ra;rg‘a a contrafrente anterior
rampa Preensamble cocinas Caferia horno 24" 2013 . cocimazlw
NOTA: El acoplamiento de la cafieria horno de 24" a tubo
Bodega General Bicono 5/16 de caucho rampa cocina 24" se realiza fuera de la linea de ensamble.
Bodega General Tuerca
Prueba de 1. Colocar soporte posterior tablero izq a contrafrente
8| fugasde | Conformado Mecanico | Soporte Posterior tablero 21" izq. 2011 1 posterior. (1T).
cafieriahorno 2. Prueba de fugas de cafieria horno.
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Acoplar 1. Acoplar sistema de camaras quemador a tubo rampa
9 | sistema de N "
radio 30
camaras
Pintura y Serigrafia Frente Cocina 24" 1 agujero 2013
Acoplar 1. Colocar soporte anterior 24" galvanizado con frente
10 | frente cocina cocina 24",

24" 1 agujero

Conformado Mecénico

Soporte Anterior 24" galvanizado

2, Acoplar frente cocina 24"con contrafrente anterior.

Ajustar 1. Ajustar cafieria horno a contrafrente posterior.(2T).
11| cefieria 2. Instalacion de electrica de conexién a tierra de
horno encendido electrico.
3. Colocar adhesivo control de fugas tipo
Colocar L s
12| quemador Tubos y parrillas Quemador de horno galvanizado Colocaciény ajuste .de quemador hl?rnq en el interior de la
cocina, en la bandeja piso
horno
- Bodega General Perilla cuerpo beige base gris ticona 1. Acoplar perrilla cuerpo beige base ticona a frente de
| e cocina 24" 1 agujero 2013 serigrafiada.
(2 homo 2. Ajustar seguro de bisagra de puerta horno.
3. Colocar puerta de horno a cocina.
Preensamble cocinas Puerta de horno
Acoplar "
14| tablero 24" | Conformado Mecanico Tablero profundo 24" inox sabaf l.‘ Levantar camaras 24 quenador;-
N 2. Revisar y colocar tablero profundo 24" inox.
inox sabaf
Ajustar
15 tablero i R e P e 1. Ajustar tablero a la cocina por medio de dos tornillos
profundo a que van colocados en la camara quemador.
cocina
Prgeba o 1. Realizar prueba del sistema electrico de la cocina y el
16| sistema . .
5 fucionamiento del horno
electrico
Prueba de
17 iEBeE 1. Realizar prueba de fugas de camara.
camara
quemador
Bodega General Terminal Superior Zpéaisiu:o der e izq 21" -
Colocar
adhesivo 1.Colocar terminal superior plastico derecho e izquierdo en
18| servicio la parte superior del angulo lateral 24",
tecnico 2. Colocar adhesivo servicio tecnico ecogas 2011
ecogas 2011 i - .
Bodega General Adhesivo servicio tecnico ecogas 2011
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Bodega General Parrilla de horno ningbo curvo
1. Acoplar bandeja quemador a cocina.
Digusor Mediano Sabaf i i i
e e e
19 |bandeja Difusor grande Pag ! ' . 9 y
uemador horno de cocina.
a Enlozado Bandeja quemador fondo negro 3. Colocar adhesivo premiun en la parte inferior de lateral
— cocina.
CELIZEIEE] Adhesivo premiun 7,6 x 10.2
Produccion
Bodega General Adhesivo de calidad y garantia
1. Colocar y ajustar tapa de vidrio en cocina. (4T)
20 Cobczf\r t_apa 2. Colocar adhesivo de calidad y garantia en contrafrente
de vidrio .
posterior.
Conformado Mecanico Tapa de vidrio
27 Control de 1. Control de calidad a cargo de 2 personas asignadas por
calidad el departamento de calidad.
Bodega General Strech film 38 cm
2 Embalar 1. Embalar cocina con strech film.
producto 2. Colocar parrilla 212011 decapada.
Enlozado Parrilla 21" 2011 Decapada
Bodega General Carton cocina 21" Ecogas 2009
Bodega General Esquinero 21" 200 x 770 mm
] 1. Colocar cocina en caja.
Emoacar Bodega General Esquinero 21" 200 x674 mm DP 2. Colocar dos esquinero 21" 200 x 674 mmy un
23 :Jgucto . esquinero 21200 x 770 mmen caja de la cocina.
P Bodega General Adhesivo trimestral 3. Colocar adhesivo premiun en caja de cocina.
. 4. Cerrar la caja de cocina con engranpadora neumatica.
Coordlnauf)ln & Adhesivo premiun 7.6 x 10.2
produccion
Bodega General Grapa
24 Ty Almacenamiento de cocina 1. Llevar cocina a almacenamiento momentaneo.

producto
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N°| ETAPA PIEECEEACS COMPONENTE OPERARIOS PROCEDIMIENTO IMAGEN
componente
. Lateral Horno 2008 fondo negro y buje
Preensamble cocinas " )
para parilla deslizable
Enlozado Bandeja piso fondo negro 1. Acoplar bandeja piso perforada al lateral horno
2008.
1 Armardo de Enlozado Bandeja cielo perforada fondo negro 2 2. Acoplar bandeja cielo perforada al lateral horno
cuadro 2008.
Contrafrente posterior cocina 24" fondo 3. Acoplar contrafrente posterior a lateral horno.
. negro, conector plastico para cocinas,
IPREEIEETT 33 GEEIES enchufe 2 patas y Ajuste contrafrente
lateral alto 24" prepintado
Contrafrente anterior cocina 24** fondo
Preensamble cocinas | €90 interuptor unipolar luz homo"y 1. Acoplar contrafrente anterior a lateral horno
Ajuste comraﬁeme lateral alto 24’ autolimpiante.
galvanizado 2. Colocar quemador grill ¢/ encendido.
Completar Bodega General Lana de vidrio 3. Acoplar boquilla y foco a bandeja cielo
2 | armado de Alambre de amarre fino N° 22 0.7 2 perfor_ada. . .
cuadro Bodega General gahanizado 4. Colocar lana de vidrio en cajon de cocina.
- - " 5. Colocar alambre de amarre alrededor de cajén
Preensamble de cocinas Boquilla de loza para cocina. de cocina
Preensamble de cocinas Foco de cocina 110v.
5 Quemador grill c/encendido
Preensamble cocinas .
galvanizado.
Acoplar . 5 3 " . .
5 Conformado Mecanico Lateral cocina 2011 prepintado 2 1. Colocacion y ajuste de lateral cocina .
lateral cocina
Pintura Angulo lateral 24"
Conformad L. s te de bi i 20" d . 1. Colocar angulo lateral a contrafrente anterior.
Acoplar onformado mecanico | Soporte de bisagra cocina ereizq 2. Acoplar soporte de bisagra y pata plastica a
4 2 :
angulo lateral contrafrente anterior.
Bodega General Pata pléstica izq y der 2011 3. Acoplar frente inferior a contrafrente posterior.
Conformado mecanico | Frente inferior 24" 2010 prepintado
Colocar ubo 2. Colocar o e o,
5 ramp; Ir'adlo Preensamble cocinas | Tubo rampa radio 24" tablero profundo 1 3. Colocar plataforma en la linea.
4. Colocar y ajustar tubo rampa.
Preensamble de cocinas | Encendido electrico 6 salidas bitension
Preensamble de cocinas |Copa mediana 0,69 frenado sabaf
Instalacion N
5 electrica de s B 6l GRelTEs Clari gl O izl s 1 1. Instalacion electrica de las camaras 24"
sistema de | Preensamble de cocinas Canieria 24" quemador 4 sabaf quemador al encendido electrico 6 salidas bitension
CanEre Preensamble de cocinas Cafieria 24" quemador 3 sabaf
Preensamble de cocinas Cafieria 24" quemador 2 sabaf
Preensamble de cocinas Cafieria 24"quemador 1 sabaf
QIR 1. Ajustar camaras quemador a tubo rampa radio
7 camaras 1 24
quemador
Preensamble cocinas Carieria grill 24" 2013
Ajustar Preensamble cocinas Cafieria horno 24" 2013
8 cafieria horno 1 1. Ajustar cafieria grill con véalvula.
y grill a tubo Bodega General Bicono 5/16 de caucho 2. Ajustar cafieria horno con vélvula.
rampa

Bodega General

Tuerca Zamak 2384
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Prueba de . .
. . 1. Colo i te table
fuga de 5 Soporte Posterior tablero 21" izq. olocar soporte pos| enor' ablero zq
9 o Conformado Mecanico contrafrente posterior.
cafieria horno 2011 -
PO 2. Prueba de fugas de cafieria horno.
y cafieria grill
Bodega General Parrilla Lateral deslizable nigbo.
Colocar " " 5
. 1. Colocar parrilla lateral deslizable nigbo en horno.
10| bandeja 3 N
emador 2. Colocar bandeja central enn horno de cocina.
g Enlozado Bandeja central fondo negro
1. Cok rte anterior 24" i
Pintura y Serigrafia Frente Cocina 24" 2 agujero 2013 Colocar soporte a enf)r "galvanlzado con
frente cocina 24",
Acoplar > . .
2. Instalacion electrica de foco a frente de cocina
11| frente de Py
cocina 24" A"
. ) . 3 Acoplar frente cocina 24'con contrafrente
Conformado Mecéanico Soporte Anterior 24" galvanizado anterior.
1. Ajustar cafieria grill a contrafrente posterior. (2T)
Ajustar 2. Ajustar cafieria horno a contrafrente
12 (cafieria horno posterior.(2T).
ygrill 3. Instalacion de electrica de conexion a tierra de
encendido electrico.
1. Halar los cables provenientes del contrafrente
anterior.
2.Instalacion electrica arnes puente del dispositivo al
13 Instalaciones frente de la cocina.
Electricas 3. Instalacion electrica de cable que proviene de
dispositivo a boquilla.
4.Instalacion electrica de arnes de frente a
encendido.
Bodega Puimon Perrillas 1. Acoplar perrilla cocina 21" 2011 a frente de
Colocar . 5
cocina 21" 2011 serigrafiada. 2.
14| puerta de . B
i Ajustar seguro de bisagra de puerta horno.
Preensamble cocinas Puerta horno 3. Colocar puerta de horno a cocina.
Acoplar
5 . 1. Levantar camaras 24" quemador.
15 tablero Conformado Mecanico Tablero profundo 24" inox sabaf . q
" 2. Revisar y colocar tablero profundo 24" inox.
profundo 24
gl;::ac: 1. Ajustar tablero a la cocina por medio de dos
16 " tornillos que van colocados en la camara
profundo 24
. quemador.
inox sabaf
Bodega General Terminal Superior plastico der e izq 21
Colocar - 2011 _ . -
—— 1.Colocar terminal superior plastico derecho e
17 3 izquierdo en la parte superior del angulo lateral 24™.
superior . - ¥
B 2. Colocar adhesivo servicio tecnico ecogas 2011
plastico
Bodega General Adhesivo servicio tecnico ecogas 2011
Pn_Jeba i 1. Realizar prueba del sistema electrico de la
18 sistema

electrico

cocina y el fucionamiento del horno
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3]

producto

Pzt 1. Realizar prueba de fugas de camara. Prueba
fugas del .
b general a la cocina.
sistema
Bodega General Parrilla de horno ningbo curvo
Copa mediana 0.69 frenado sabaf
Bodega General . .
Copa grande 0.82 frenado sabaf 1. Colocar bandeja quemador a cocina.
T 2. Embalar parrilla de horno nigbo curvo, copa
o Digusor Mediano Sabaf media, copa grande, difusor media, difusor grande y
bandeja Bodega General :
N T colocar en horno de cocina.
d 9 3. Colocar adhesivo premiun en la parte inferior de
Bodega General Parilla lateral deslizable ningbo lateral cocina.
Enlozado Bandeja quemador fondo negro
Cordinacién de la Adhesivo premiun 7,6 x 10.2
Produccion
Bodega General Adhesivo de calidad y garantia
Colocar tapa 1. Colocar y ajustar Fapa de V!dI'IO en cocmg. [CD)]
1 s 2. Colocar adhesivo de calidad y garantia en
de vidrio .
contrafrente posterior.
Conformado Mecanico Tapa de vidrio
) Control de 1. Control de calidad a cargo de 2 personas
calidad asignadas por el departamento de calidad.
Bodega General Strech film 38 cm
Embalar 1. Embalar cocina con strech film.
producto 2. Colocar parrilla 21" 2011 decapada.
Enlozado Parrilla 21" 2011 Decapada
Bodega General Carton cocina 21" Ecogas 2009
Bodega General Esquinero 21" 200 x 770 mm L Coloc_ar cocina en caja.
2. Colocar dos esquinero 21" 200 x 674 mmy un
Empacar Bodega General Esquinero 21" 200 x674 mm DP esquinero 21" 200 x 770 mmen caja de la cocina.
producto Bodega Gereral Al s 3. Colocar adhesivo premiun en caja de cocina.
- — 4. Cerrar la caja de cocina con engranpadora
Adhesivo emitido por el 5 5 5
. Adhesivo premiun 7.6 x 10.2 neumatica.
area designada
Bodega General Grapa
Almacenar

1. Llevar cocina a bodega de almacenamiento.
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N° | ETAPA [FIEEEE A Gl COMPONENTE OPERARIOS PROCEDIMIENTO IMAGEN
componente
. Lateral Horno 2008 fondo negro y|
Preensamble cocinas . " )
buje para parilla deslizable
Bl B B;,\r{dejz_:\ Iplso f\:fr;dodne?[:ﬁd 1. Acoplar bandeja piso perforada al lateral horno 2008.
1 Armardo de Enlozado andeja cielo perforaca ° 2. Acoplar bandeja cielo perforada al lateral horno 2008.
cuadro negro. - 3. Acoplar contrafrente posterior a lateral horno.
Contrafrente posterior cocina 24"
fondo negro, conector plastico
Preensamble cocinas | para cocinas, enchufe 2 patas y
Ajuste contrafrente lateral afto 24"
prepintado
Contrafrente anterior cocina 24
Pt s | £70079 Mol
YA " N 1. Acoplar contrafrente anterior a lateral horno autolimpiante.
lateral alto 24" galvanizado y .
= 2. Colocar quemador grill ¢/ encendido.
Completar Bodega General Lana de vidrio . o
3. Acoplar boquilla y foco a bandeja cielo perforada.
2 | armado de Alambre de amarre fino N° 22 0.7 - - .
Bodega General A 4. Colocar lana de vidrio en cajon de cocina.
cuadro galvanizado - .
= = = 5. Colocar alambre de amarre alrededor de cajén de cocina
Preensamble cocinas Boquilla de loza para cocina.
Preensamble cocinas Foco de cocina 110v.
B . Quemador gnI_I c/encendido
galvanizado.
Acoplar 5 n A " . .
3 . |Conformado Mecanico| Lateral cocina 2011 prepintado 1. Colocacion y ajuste de lateral cocina .
lateral cocina
Pintura Angulo lateral 24"
o (el Soporte de bisaqra cocina 20" der 1. Colocar angulo lateral a contrafrente anterior.
4 Acoplar eizxq 2. Acoplar soporte de bisagra y pata plastica a contrafrente
angulo lateral . anterior.
Bodega General Pata plastica izq y der 2011 3. Acoplar frente inferior a contrafrente posterior.
. Frente |nfer!or 24" 2010
prepintado
1. Ajustar base de cocina. (4T).
Crlezn tut.m . Tubo rampa radio 24" tablero 2. Colocar cocina en plataforma.
5 | ramparadio | Preensamble cocinas "
2 profundo 3. Colocar plataforma en la linea.
4. Colocar y ajustar tubo rampa. (2T).
5 Encendido electrico 6 salidas
Preensamble cocinas P
bitension
Instalaciéon | Preensamble cocinas |Copa mediana 0,69 frenado sabaf
lectri = 1. Instalacion electrica de las 24" d I
6 efzctnca ee Preensamble cocinas | Copa grande 0,82 frenado sabaf netalacion efectrica de fas camaras 2 q.L,Iema ora
sistema de = E = encendido electrico 6 salidas bitension
——— Preensamble cocinas | Cafieria 24" quemador 4 sabaf
Preensamble cocinas | Cafieria 24" quemador 3 sabaf
Preensamble cocinas | Cafieria 24" quemador 2 sabaf
Preensamble cocinas | Cafieria 24"quemador 1 sabaf
Ajustar
7 camaras 1. Ajustar camaras quemador a tubo rampa radio 24"
quemador
Preensamble cocinas Cafieria grill 24" 2013
Ajustar i .
g |cafieria horno Preensamble cocinas Cafieria horno 24" 2013 1. Ajustar cafieria grill con valvula,
y grill a tubo 3 2. Ajustar cafieria horno con valvula.
ram Bodega General Bicono 5/16 de caucho
pa
Bodega General Tuerca Zamak 2384




Auquilla Ayora - 90

Prueba de . .
. . 1. Colocar soporte posterior tablero izq a contrafrente
fuga de . |Soporte Posterior tablero 21" izq. porte p . a
9 L Conformado Mecanico posterior. (1T).
cafieria horno 2011 L
P 2. Prueba de fugas de cafieria horno.
y cafieria grill
ol Bodega General Parrilla Lateral deslizable nigho.
. 1. Colocar parrilla lateral deslizable nigbo en horno.
10 bandeja X .
2. Colocar bandeja central enn horno de cocina.
quemador
Enlozado Bandeja central fondo negro
Acoplar frente Pintura y Serigrafia | Frente Cocina 24" timer completo 1. Colocar soporte anterior 2244 ' .galvanlzado con frente cocina
2y(ce co'cma 2 2. Instalacion electrica de foco a frente de cocina 24"
tmer 3 Acoplar frente cocina 24"con contrafrente anterior.
Conformado Mecanico | Soporte Anterior 24" galvanizado P :
. 1. Ajustar cafieria grill a contrafrente posterior. (2T)
Ajustar . P, .
12 | cafteria homo 2. Ajustar cafieria horno a contrafrente posterior.(2T).
Gl 3. Instalacion de electrica de conexion a tierra de encendido
e electrico.
1. Halar los cables provenientes del contrafrente anterior.
2.Instalacion electrica arnes puente del dispositivo al frente de la
13 Instalaciones cocina.
Electricas 3. Instalacion electrica de cable que proviene de dispositivo a
boquilla.
4.Instalacion electrica de arnes de frente a encendido.
— Bodega Pulmon Perrillas 1. Acoplar perrilla cocina 21" 2011 a frente de cocina 21" 2011
14 - serigrafiada. 2.
P hormo Ajustar seguro de bisagra de puerta horno.
Pl S G S Bl 3. Colocar puerta de horno a cocina.
Acoplar
5 . 1. Levanta 24" dor.
15 tablero  |Conformado Mecanico| Tablero profundo 24" inox sabaf - BVAIAY camaras 24 quema Or,, -
. 2. Revisar y colocar tablero profundo 24" inox.
profundo 24
Ajustar
16 tablero 1. Ajustar tablero a la cocina por medio de dos tornillos que
profundo 24" van colocados en la camara quemador.
inox sabaf
Bodega General TermlnaI.Super:or plastico der e
Colocar izq 21"- 2011 . . . o
. 1.Colocar terminal superior plastico derecho e izquierdo en la
terminal . "
17 B parte superior del angulo lateral 24",
superior . s y
- . - . 2. Colocar adhesivo servicio tecnico ecogas 2011
pléstico Adhesivo servicio tecnico ecogas
Bodega General
2011
Pn.JEba i 1. Realizar prueba del sistema electrico de la cocina y el
18 sistema

electrico

fucionamiento del horno




Prueba de "
19 | fugas del 1. Realizar prueba de fugas dg camara. Prueba general a la
; cocina.
sistema
Bodega General Parrilla de horno ningbo curvo
B @ar Copa mediana 0.69 frenado sabaf|
Copa grande 0.82 frenado sabaf 1. Colocar bandeja quemador a cocina.
Colocar 5 . 2. Embalar parrilla de horno nigbo curvo, copa media, copa
. Di Mediano Sabaf . o
20 | bandeja Bodega General Iqusor Meclano -aba grande, difusor media, difusor grande y colocar en horno de
quemador Difusor grande cocina. 3. Colocar
Bodega General Parilla lateral deslizable ningbo adhesivo premiun en la parte inferor de lateral cocina.
Enlozado Bandeja quemador fondo negro
Cordlnacmlde B Adhesivo premiun 7,6 x 10.2
Produccion
Bodega General Adhesivo de calidad y garantia
1. Colocar y ajustar tapa de vidrio en cocina. (4T)
Colocar ; N .
21 Ze (‘:I?drr;pa 2. Colocar adhesivo de calidad y garantia en contrafrente
i - posterior.
Conformado Mecanico Tapa de vidrio
2 Control de 1. Control de calidad a cargo de 2 personas asignadas por el
calidad departamento de calidad.
Bodega General Strech film 38 cm
23 Embalar 1. Embalar cocina con strech film.
producto 2. Colocar parrilla 21" 2011 decapada.
Enlozado Parrilla 21" 2011 Decapada
Bodega General Carton cocina 21" Ecogas 2009
Bodega General Esquinero 21" 200 x 770 mm 1. Colocar cocina en caja.
Bodega General Esquinero 21" 200 X674 mm DP 2. Colocar dos esquinero 21" 200 x 674 mmy un esquinero
Empacar N : 0
& roducto Bodega General Adhesivo trimestral 217200 x 770 mmen caja de 2 cocina.
P - G — 3. Colocar adhesivo premiun en caja de cocina.
Adhesivo em_mdo POT | \dhesivo premiun 7.6 x 10.2 4. Cerrar la caja de cocina con engranpadora neumatica.
el area designada
Bodega General Grapa
25 (IR 1. Llevar cocina a bodega de almacenamiento.
producto
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o PROCEDENCIA DE
N ETAPA COMPONENTES COMPONENTE PPERARIO! PROCEDIMIENTO Ry
BT GRS Lateral Horno 2008 autolimpiante (2u) y o
buje para parrilla deslizable 1. Acoplar bandeja piso perforada al lateral horno 2008. (4T)
Ajuste contrafrente posterior prepintado 2. Acoplar bandeja cielo perforada al lateral horno 2008. (6T)
i Gl Conformado mecanico negro 3. Acoplar contrafrente posterior autolimpiante a lateral horno
1 @ Enlozado Bandeja piso fondo 30" negro 2 autolimpiante. (6T).
Enlozado Bandeja cielo 30" perforada fondo negro 4. Acoplar ajuste contrafrente posterior prepintado negro a
Contrafrente posterior cocina 30" contrafrente posterior. (2T)
Preensamble cocinas autolimpiante y Ajuste contrafrente lateral
Con?%ﬂé%%m 307
(Contrafrente anterior cocina 30" derecho e
Preensamble cocinas izg; Ajuste contrafrente anterior sup, infy 1. Acoplar contrafrente anterior a lateral horno2008
central)y Ajuste de contrafrente lateral alto autolimpiante. 2. Acoplar quemador de horno a
Completar el 30" nrenin blanco - bandeja piso. (2T) 3.
2 . Quemador de horno 30" ¢/ encendido 2 Acoplar quemador grill a bandeja cielo. (1T).
cuadro Preensamble cocinas 5 : v
galvanizado 4. Acoplar foco 110v y boquilla de Iza a bandeja cielo perforada.
Bodega General Quemador grill c/encendido galvanizado. 5. Colocar lana de vidrio alrededor de cajon cocina.
Bodega Pulmon Lana de vidrio (1 u) 6. Colocar alambre de amarre alrededor de cajon cocina.
Bodega Pulmon Foco de cocina 110v. Y Boquilla de loza
Preensamble cocinas Alambre de amarre fino N° 22 0.7
Conformado Mecanico Lateral cocina 2011 prepintado
1.Acoplar y ajustar lateral cocina . 6T
3 | Acoplar lateral 2 2. Acoplar contrafrente posterior superior 2012 a lateral cocina
. ) 2011 prepintado. (2T).
Contrafrente posterior superior 2012 30"
Preensamble de cocinas galvanizado, conector plastico y enchufe 2
patas.
Pintura y serigrafia Angulo lateral 30"
1. Colocar angulo lateral a contrafrente anterior.
4 Colocar angulo Conformado mecanico Soporte de bisagra cocina 20" der e izq 2 2. Acoplar soporte de bisagra y pata plastica a contrafrente
Lateral 30" anterior.
Bodega General Pata plastica izq y der 2011 3. Acoplar frente inferior a contrafrente posterior.
Conformado Mecanico Frente inferior 30" 2010 prepintado
Colocar cocina 1. Ajustar basg de cocina. (4T).
5 e 1 2. Colocar cocina en plataforma.
3. Colocar plataforma en la linea.
Preensamble de cocinas Sop(_)rte & er_x:endido_ electr_ico Y/
Encendido electrico 8 salidas bitension
Cémara Quemador ,cafieria 30" quemador
Preensamble de cocinas 1 eitar 2013, bicono 5/16 de caucho y T
tuerca zamak 5/16 1. Cf)locar de camara quemador y cgperla 30_ quemador en
e - Camara Quemador cafieria 30" quemador cocina. _ 2 Conexion elec_trlca de caméra_
6| decamara Preensamble de cocinas 2 eitar 2013, bicono 5/16 de caucho y q || Quemador a encendido electrico.  3.Conexidn de las cafierias
24" quemador al encendido electrico 8 salidas bitension.
quermador tuerca zamak 5/16 ) 3 ; :
Camara Quemador ,cafieria 30" quemador 4. Acoplar sopotg 30 encendido electrico y encendido electrico 8
Preensamble de cocinas 3 eitar 2013, bicono 5/16 de caucho y salidas a contefrente posterior. (1T).
tuerca zamak 5/16
Cémara Quemador ,cafieria 30" quemador
Preensamble de cocinas 4 eitar 2013, bicono 5/16 de caucho y
tuerca zamak 5/16
Preensamble cocinas Cafieria grill 30”2013, bicono 5/16 de
laton y tuerca zamak 2384
Colocar caﬁeria . Tubo rampa radio termostato 30" tablero 1. Ajustar c:aﬁqia grillcon va’l\,/ula.
7 | homoygrilla | Preensamble de cocinas orofindo 1 2. Ajustar cafieria horno con véivula.
termostato 3. Colocar y ajustar tubo rampa radio termostato. (2T).
P ——_— Caiieria horno 30" 2013, bicono 5/16 de
laton y tuerca zamak 2384
Ajustar camara
s quemador a 1 1. Ajustar camaras quemador a valvula de tubo rampa radio
valvulas de tubo termostato 30"
rampa




Prueba de fugas
de cafieria N o L
9 Poroy canerel 1. Realizar prueba de fugas de cafieria horno y cafieria grill.
grill
” 1. Ajustar cafieria horno y cafieria grill a contrafrente posterior.
Instalacion . 3
elecirica de @T). 2. Instalacion electrica de quemador
10 Adhesivo control de fugas tipo3 horno y quemador grill a encendido electrico.
quemador horno - S
wemador aril 3. Instalacion de conexion a tierra.
ya g 4. Colocar adhesivo control de fugas tipo 3.
Acoplar frente Pintura y Serigrafia Frente Cocina 30" 2 agujeros 2013 1. Acoplar Soporte anterior 30" galvanizado a frente cocina 30"
11 | de cocina 30" 2 3}2 agujeros. 2. Acoplar frente
agujeros cocina 30" a contrafrente anterior. (5T)
Conformado Mecénico Soporte Anterior 30" galvanizado
Parrilla lateral deslizable ningbo 30"
Colocar parrill 1. Colocar parrilla lateral deslizable en lateral horno
12 ateral autolimpiante. 2. Acoplar bandeja de horno
; ) 30" deslizable a parrilla lateral deslizable.
Parrilla de horno 30" deslizable B. Central
fondo negro.
Conformado Mecanico Seguro de termostato
1. Colocar seguro de termostato.
Colocar puerta ; . - 2. Colocar 5 perrillas a frente cocina 30" .
B I Peril - .
horno e Eara Bl 2GR E R R (AT 3. Ajustar seguro de bisagra de puerta horno.
4. Colocar puerta de horno a cocina.
© Preensamble cocinas Puerta de horno
1. Halar los cables provenientes del contrafrente anterior.
2.Instalacion electrica ares puente del dispositivo al frente de la
14 Instalaciones cocina.
electricas 3. Instalacion electrica de cable que proviene de dispositivo a
boquilla.
4.Instalacion electrica de arnes de frente a encendido.
15 Colocar ta_\blero Conformado Mecanico Tablero profundo 39 inox c/camaras 1. ITevantar camaras quemador,.
en cocina maquila 2. Revisar tablero y colocar en cocina.
16 Ajustar tablero a Ajuste de tablero profundo 24" inox 1.Ajustar el tablero a la cocina por medio de dos tornillos que
cocina c/camaras maquila van colocados en la camara quemador.
Prueba de . . . 1. Realizar la prueba del sistema electrico de la cocina y el
p 5 Prueba de sistema electrico electrico 5 _
sistema electrico fucionamiento del horno
17
Bodega General Terminal Superior plastico der e izq 21" -
2011 1.Colocacion de terminal superior plastico derecho e izquierdo en
18 |terminal superior la parte superior del angulo lateral 24",
2. Colocacion del adhesivo servicio tecnico ecogas 2011
Bodega General Adhesivo servicio tecnico ecogas 2011
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Prueba de fugas
19| decamara 1. Realizar prueba de fugas de camara.
quemador
Bodega General Gancho parrilla deslizable ningbo 30"
) Bodega General Parrila porta bandeja. 1.Colocar bande]g querr}ador el? interior de _homo.
20 Colocar bandeja 2. Acoplargancho parrilla deslizable ningbo a parrilla de horno
quemador Enlozado Bandeja quemador fondo negro central. 3. Colocar parilla portabandeja
embaja con: Varilla W 30", Trinche y tomillo de varilla asador.
(TG FaeE Adhesivo premiun 7,6 X 10.2
designada
Bodega General Adhesivo de calidad y garantia
1. Colocar y ajustar tapa de vidrio en cocina. (4T)
21 COb?};Epa i 2. Colocar adhesivo de calidad y garantia en contrafrente
posterior.
Conformado Mecanico Tapa de vidrio
2 Control de 1. Control de calidad a cargo de 2 personas asignadas por el
calidad departamento de calidad.
Bodega General Strech film 38 cm
Embalar 1. Embalar cocina con strech film.
23 . . . . 2. Colocar parrilla central hierro fundido y parrilla lateral hierro
producto Enlozado Parrilla central hiero fundido 30" nigho fundido
Enlozado Parrilla lateral hierro fundido 30" nigho
Carton cocina 5Q 2010
Enlozado
Esquinero 30"
Bodega General 1. Colocar cocina en caja.
Empacar L 2. Colocar esquinero 30" .
24 . . 5 .
producto Beiign Caranl AUTE D TSl 3. Colocar adhesivo premiun en caja de cocina.
Adhesivo emiilo por area ] ] 4. Cerrar la caja de cocina con engranpadora neumatica.
. Adhesivo premiun 7.6 x 10.2
designada
Bodega General Grapa C- 58
25 B Almacenamiento de cocina 1. Almacenar cocina en bodega.

producto
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PROCEDENCIA DE

Auquilla Ayora - 95

N° ETAPA COMPONENTE PERARIC PROCEDIMIENTO
COMPONENTES IMAGEN
. Lateral Horno 2008 autolimpiante y buje - .
Preensamble cocinas para parrilla deslizable 1. Acoplar bandeja piso perforada al lateral horno w -ﬂ
. 3 A 2008. £
i Ajuste contrafrente posterior prepintado [ .
Conformado mecanico : negro [ 2. Acoplar bandeja cielo perforada al lateral horno w5 =
| £ |
Armado de Enlozado Bandeja piso fondo negro 2008. . .
1 . Eeah Bandeja cielo_perforada fondo negro 2 3. Acoplar contrafrente postgrlo( autolimpiante a
) Quemador de horno 307 ¢/ eﬁgﬂ_ncen 0 lateral horno autolimpiante.
Preensamble de cocinas galvanizado 4 Acoplar ajuste contrafrente posterior prepintado
Contrafrente posterior cocina 30" calienta negro a contrafrente posterior
Preensamble cocinas platos autolimpiante y Ajuste contrafrente
lateral alto 30" prepintado
Contrafrente anterior cocina 30"
. ((?ontra_frente ECELTERE ) 3.0 deregho 1. Acoplar contrafrente anterior a lateral horno2008
Preensamble cocinas e izq; Ajuste contrafrente anterior sup, infy autolimpiante
central)y Ajuste de contrafrente lateral alto - I
" . 2. Acoplar quemador de grill a bandeja piso .
Completar 30" prepin blanco
2 arrcr:;%or:e Bodega General Quemador grill c/encendido galvanizado. 2
Bodega General Lana de vidrio 3. Acoplar foco 110v y boquilla de loza a bandeja
. . cielo perforada.
[BealEa Eare] FEEDER Gremm A0 VY [Zegi A6 72 4. Colocar lana de vidrio alrededor de cajon cocina.
Bodega General Papel Aluminio 5. Colocar alambre de afnarre alrededor de cajo
cocina.
Conformado mecanico Lateral cocina 2011 prepintado
1.Acoplar y ajustar lateral cocina .
3 Acoplar lateral 2 2. Acoplar contrafrente posterior superior 2012 a
cocina lateral cocina 2011 prepintado
Contrafrente posterior superior 2012 30" 3.Colocar y ajustar lateral cocina .
Preensamble de cocinas galvanizado, conector plastico y enchufe 3
patas
IFTTR) Angulo lateral 24"
. 1. Colocar angulo lateral a contrafrente
Conformado mecénico anterior.
Colocar angulo Soporte de bisagra cocina 20" der e izq o .
4 lateral 2 2. Acoplar soporte de bisagra y pata plastica a
o contrafrente anterior.
Pata pléstica izq y der 2011 3. Acoplar frente inferior a contrafrente posterior.
Conformado mecanico Frente inferior 24" 2010 prepintado
1. Ajustar base de cocina.
Colocar tubo A Tubo rampa radio termostato 30" tablero 2. Colocar cocina en plataforma.
5] Preensamble cocinas 1 "
rampa profundo 3. Colocar plataforma en la linea.
4. Colocar y ajustar tubo rampa radio termostato.
. Soporte 30" encendido electrico y
AR DTS Encendido electrico 8 salidas bitension
Camara Quemador ,cafieria 30" quemador o
Preensamble de cocinas 1 eitar 2013, bicono 5/16 de caucho y 1. Colocar de camara quermd'or y cafieria 30
quemador en cocina.
tuerca zamak 5/16 ” .
. 2. Conexion electrica de camara quemador a
Colocar sistema K N 5 .
Camara Quemador ,cafieria 30" quemador encendido electrico.
6 de camara . » 5 1 " . "
Preensamble de cocinas 1 eitar 2013, bicono 5/16 de caucho y 3.Conexion de las cafierias 24" quemador al
quemador 3 5 - L
tuerca zamak 5/16 encendido electrico 8 salidas bitension.
Camara Quemador caneria 30" quemador| 4. Acoplar sopote 30 encendido electrico y encendido
Preensamble de cocinas 1 eitar 2013, bicono 5/16 de caucho y electrico 8 salidas a contefrente posterior.
tuerca zamak 5/16
Camara Quemador ,cafieria 30" quemador
Preensamble de cocinas 1 eitar 2013, bicono 5/16 de caucho y
tuerca zamak 5/16
Ajustar camara
7 quemador a 1. Ajustar camaras quemador a valvula de tubo rampa
valvulas de tubo radio termostato 30",
rampa
Preensamble cocinas Caifieria grill termostato 30" 2013
Colocar cafieria i i = . P .
neri Preensamble cocinas Cafieria horno termostato 30" 2013 1. Ajustar cafieria grill con valvula.
8 | horno y cafieria 1 f P .
il B 2. Ajustar cafieria horno con valvula.
gt Bodega General Bicono 5/16 de caucho

Bodega General

Tuerca




1. Colocar motor bitension a contrafrente

Prueba de fugas .
de cafieria DOSIGTIOT.
9 L Bodega General Motor asador bitension 2. Ajustar tubo rampa a contrafrente posterior.
horno y cafieria . o L
il 3.Realizar prueba de fugas a cafieria horno y cafieria
9 il
" 1. Ajustar cafieria horno y cafieria grill a contrafrente
Instalacion X
electrica de posterior.
2. Instalacio ( h
10 quemador Adhesivo control de fugas tipo3 ritalacion ele_ctnca de ql_Jemador .orno y
quemador grill a encendido electrico.
horno y - L
sermador il 3. Instalacion de conexion a tierra.
g 9 4. Colocar adhesivo control de fugas tipo 3.
Pintura y Serigrafia Frente Cocina 30" 3 agujeros 2013
Acoplar frente 1. Acoplar Soporte anterior 30" galvanizado a frente
11 |de cocina 30" 3 cocina 30",
agujeros 2. Acoplar frente cocina 30" a contrafrente anterior.
Conformado Mecénico Soporte Anterior 30" galvanizado
Conformado Mecanico
Seguro de termostato 1. Colocar seguro de termostato.
Colocar puerta 2. Colocar 5 perrillas a frente cocina 30"
de horno Bodega General Perilla cuerpo beige base gris ticona 3. Ajustar seguro de bisagra de puerta horno.
4. Colocar puerta de horno a cocina.
Preensamble cocinas
12 Puerta de horno
13 Instalaciones
electricas
Acoplar tablero
. - 1. Se levanta las camaras 24" quemador.
14 profur}do a Conformado Mecanico Tablero profundo 30" triplefuego 2. Se revisa el tablero y se coloca en fa cocina.
cocina
Ajustar tablero 1.Ajustar el tablero a la cocina por medio de dos
15 "
profundo tornillos que van colocados en la camara quemador.
16 Prueba de 1. Realizar la prueba del sistema electrico de la cocina
sistema electrico y el fucionamiento del horno
Terminal Superior plastico der e izq 30" -
Colocar Bodega General 2011 1.Colocacion de terminal superior plastico derecho e
. izquierdo en la parte superior del angulo lateral 24",
17 terminal . ) L "
. . 2. Colocacion del adhesivo servicio tecnico ecogas
superior plasticol 2011
Bodega General Adhesivo servicio tecnico ecogas 2011
Prueba de fugas
18 | decamara 1. Realizar prueba de fugas de camara quemador.

quemador
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1. Colocar parrilla lateral deslizable en lateral homo

Bodega General Parrilla lateral deslizable ningbo 30" autolimpiante. 2.
’ Acoplar bandeja de horno 30" deslizable a parrilla
Colocar parrilla X
19 ] lateral deslizable.
Parrill de hormo 30" deslizble B. Ceriral 3. Colocar parilla portabandeja embaja con: Varilla W/ Vi
Bodega General arila o€ fiomo €S - e 30" Trinche y tornillo de varilla asador y bandeja de |
fondo negro.
goteo.
Bodega General Gancho parrilla deslizable ningbo 30"
Colocar Bodega General Parrilla porta bandeja. 1.Colocar bandeja quemador en interior de horno. 2.
20 bandeja Acoplar gancho parrilla deslizable ningbo a parrilla de
quemador Pintura Bandeja quemador fondo negro horno central.
Cordinacion de la Produccion Adhesivo premiun 7,6 x 10.2
Bodega General Adhesivo de calidad y garantia
1. Colocar y ajustar tapa de vidrio en cocina. (4T)
21 Coloca'lr [.apa e 2. Colocar adhesivo de calidad y garantia en
vidrio .
contrafrente posterior.
Conformado Mecanico Tapa de vidrio
» Control de 1. Control de calidad a cargo de 2 personas asignadas
calidad por el departamento de calidad.
Bodega General Strech film 38 cm
Embalar 1. Embalar cocina con strech film.
Enlozado Parrilla central hiero fundido 30" nigho 2. Colocar parrilla central hierro fundido y parrilla
producto ) )
lateral hierro fundido.
Enlozado Parrilla lateral hierro fundido 30" nigho
23
Bodega General Carton cocina 5Q 2010
Bodega General Esquinero 30" L C.O locar cocina en caja
2. Colocar esquinero 30"
24 SR 3. Colocar adhesivo premiun en caja de cocina.
producto Bodega General Adhesivo trimestral ' . ] )
4. Cerrar la caja de cocina con engranpadora
Cordinacin de la Produccion Adhesivo premiun 7.6  10.2 neumtica.
Bodega General Grapa C- 58
25 PLEERTED 1. Almacenar cocina en bodega.

producto
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Anexo 9: Cuadro de componentes cocina 30 Full.

N° ETAPA nglc\:lli%El\lNEcl:\ll¢E2E COMPONENTE PPERARIO! PROCEDIMIENTO IMAGEN
P cocinas Lateral Horno 2008
. p : 1. Acoplar bandeja piso perforada al lateral horno 2008.
Ajuste contrafrente posterior
(CERATED AEEILED J prepintado nepgro 2. Acoplar bandeja cielo perforada al lateral horno 2008.
Entozado Bandeja piso fondo negro 3. Acoplar contrafrente posterior autolimpiante a lateral horno
1 Armado de Enlozad ‘Bandeia cilo fond autolimpiante.
cuadro EY T nga::me posterior cocig ?bgr O 4. Acoplar ajuste contrafrente posterior prepintado a cuadro de
Preensamble cocinas calienta paltos autolimpiante y Ajuste cocina. regro f;.cAgg:lola;eczroﬁcrif;eme anteriorfondo
contrafrente lateral alto 30" ! na.
Preensamble cocinas Contrafrente anterior cocina 30**
fondo negro y Ajuste
Quemador de horno 30" ¢/ encendido
P cocinas galvanizado
Preensamble cocinas Riel para cajon fija izq y derecha 1. Acoplar foco 110v y boquilla de Iza a bandeja cielo perforada.
) i 2. Colocar lana de vidrio alrededor de cajon cocina.
P Quemador grill encendido 3. Colocar papel aluminio alrededor de cajon.
2 cur:iro Bodega General galvanizado. 4. Colocar alambre de amarre alrededor de cajo cocina.
Bodega General Lana de vidrio 5. Acoplar riel para cajoa a contrafrente posterior y anterior.
Bodega General Papel Aluminio 6. Acoplar quemador grill a bandeja cielo.
Foco de cocina 110v. Y Boquilla de i i
Bodega Gereral o q 7.Colocar y ajustar lateral cocina .
Alarmbre de amarre fino N° 22 0.7
Preensamble cocinas galvanizado
. Lateral cocina 2011 prepintado
Conformado mecanico
Preensamble cocinas Comraﬁen;gcst'zb.r s;perior 2012 1.Acoplar y ajustar lateral cocina .
G 2. Acoplar contrafrente posterior superior 2012 a lateral cocina
3 Acoplar lateral N 2011 prepintado.
cocina 2011 Pintura P EEEE 3. Colocar angulo lateral a contrafrente anterior.
Soporte de bisagra cocina 20" der e 4. Acoplar soporte de bisagra y pata plastica a contrafrente anterior.
Conformado mecanico izg 5. Acoplar frente inferior a contrafrente posterior.
Pata pléstica izq y der
Bodega General
1. Ajustar base de cocina.
Colocar tubo . Tubo rampa radio termostato 30" 2. Colocar cocina en plataforma.
4 rampa EELT ]S tablero profundo 3. Colocar plataforma en la linea.
4. Colocar y ajustar tubo rampa radio termostato.
. Soporte 30 encendido electrico y
A RS Encendido electrico 8 salidas bitension:
Preensamble de cocinas G Qut;n‘adur_ eI
Colocar sistema quemador 1 eftar 2013 1. Colocacion de camara quemador y cafieria 30" quemador en
5 de camaras 8 T X Camara Quemador y cafieria 30" cocina. 2. Conexion electrica de camara quemador a encendido
Lemador [z BEEES quemador 2 eitar 2013 electrico. 1.Conexion de las cafierias 24" quemador al encendido
q Camara Quemador y carieria 30 electrico 4 salidas bitension. 2.
) y
Preensamble de cocinas queredor 3 effar 2013
. Céamara Quemador y cafieria 30"
P )
reensamble de cocinas quemador 4 eitar 2013
Ajustar camara
6 quemador a 1. Ajustar camaras quemador a valvula de tubo rampa radio
valvulas de tubo termostato 30",
rampa
F cocinas Cafieria grill termo: 302013
Colocar cafieria . . P .
I [Fem—r—ry Preensamble cocinas Cafieria horno termostato 30" 2013 1. Ajustar cafieria grill con vaivula.
gyrill 2. Ajustar cafieria horno con vélvula.
Bodega General Bicono 5/16 de caucho
Bodega General Tuerca
8 Colocar motor BueGalCe el GEiesiolcoiinl elieSitpod 1. Colocar motor bitension a contrafrente posterior. (2T).
asador 4. Colocar adhesivo control de fugas tipo 3
Bodega General Motor asador bitension
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Prt;eba (:: :ugas 1. Instalacion de conexion a tierra.
9 e caneria Soporte posterior tablero 30" izq y der| 2. Ajustar tubo rampa a contrafrente posterior. (1T)
horno y cafieria - - I
il 3.Realizar prueba de fugas a cafieria homo y cafieria grill
o 4. Colocar soporte posterior de tablero 30",
Terminal Superior plastico der e izq
Bodega General 30" 2011
Colocar termiral 1.Colocacion de terminal sgperiur plastico derecho"e izquierdo en la
10 S parte superior del angulo lateral 24'
uperior pl 2. Colocacion del adhesivo servicio tecnico ecogas 2011
Adhesivo servicio tecnico ecogas
Bodega General 2011
Ajustar cafieria 1. Ajustar cafieria horno y cafieria grill a contrafrente posterior.
11 | horno y cafieria 2. Instalacion electrica de quemador horno y quemador grill a
grill encendido electrico.
P Frente Cocina 3‘2% fo, timer completo
12 Acoplar frente 1. Acoplar Soporte anterior 30" galvanizado a frente cocina 30".
cocina con timer 2. Acoplar frente cocina 30" con timer a contrafrente anterior.
Conformado Mecanico Soporte Anterior 30" galvanizado
gig=0d"
Los cables del timer vienen de 4 colores: g
. Rojo: Dos cables rojos al encendido electrico: 1. Cable doble A
Instalacion " . - !
13 ectrica del conexion a bateria L y el 2 a conexion bateria N.
t?mer ::11 ';al 2. Verde: Cable va al foco al mismo lado que el del dispositivo.
mer idg 3. Amarrillo: Va al otro lado de la bogilla.
4. Azules estos cables van diretamente al motor.
Conformado Mecanico Seguro de termostato
1. Colocar seguro de termostato.
u Colocar puerta Bodega General Perilla cuerpo beige base gris ticona 2. Colocar 5 perrillas a frente cocina 30" .
de horno 3. Ajustar seguro de bisagra de puerta horno.
4. Colocar puerta de horno a cocina.
Preensamble cocinas Puerta de horno
15 Colocar tablero ST M Tablero profundo 3-0 triple fuego 1.Se l_evanta las camaras 30' quenadur._
profundo 30" terconrn inox 2. Se revisa el tablero y se coloca en la cocina.
Ajustar tablero 1. Ajustar el tablero a la cocina por medio de dos tomillos que van
16
profundo 30" colocados en la camara quemador.
1. Realizar la prueba del sistema electrico de la cocina y el
Prueba de L
17 sistoma electrico fucionamiento del horno.
2. Prueba de timer digital.
Prueba de fugas
18 de camara 1. Realizar prueba de fugas de camara.

quemador




Auquilla Ayora - 100

Bodega General Parrilla lateral deslizable ningbo 30"
) 1. Colocar parrilla lateral deslizable en lateral horno autolimpiante.
19 [PEEED e 2. Acoplar bandeja de horno 30" deslizable a parrilla lateral
central )
deslizable.
Parrilla de homo 30" deslizable B.
[EaiEgA Earae) Central fondo negro.
20 CO_IO car cajon Conformado Mecanico Cajon calienta paltos 30" galvanizado 1. Colocar cajon calienta platos en la parte inferior de cocina.
calienta platos
Bodega General Gancho parrilla deslizable ningbo 30"
Bodega General Parrila porta bandeja. 1.Colocar bandeja quemador en interior de homo. 2.
2 Colocar bandeja Acoplargancho parrilla deslizable ningbo a parrilla de horno central.
quemador . i 3. Colocar parilla portabandeja embaja con: Varilla W 30", Trinche
Pintura Bandeja quemador fondo negro y tornilo de varill asador. |
REDCTOFITE Adhesivo premiun 7,6 x 10.2
designada
Bodega General Adhesivo de calidad y garantia
» Colocar tapa de 1. Colocar y ajustar tapa de vidrio en cocina. (4T)
vidrio 2. Colocar adhesivo de calidad y garantia en contrafrente posterior.
Preensamnble de cocinas Tapa de vidrio
Control de . 1. Control de calidad a cargo de 2 personas asignadas por el
& calidad Copiitecea departamento de calidad.
Bodega General Strechfim 38 cm
Embalar 1. Embalar cocina con strech film.
Bodega General Parrilla central hiero fundido 30" nigho 2. Colocar parrilla central hierro fundido y parrilla lateral hierro
producto 5
fundido.
Bodega General Parrilla lateral hierro fundido 30" nigho
24
Carton cocina 5Q 2010
Bodega General
Esquinero 30" . .
Bodega General 1. Colocar cocina en caja.
Empacar L 2. Colocar esquinero 30" .
2 producto Bodega General Adhesho trimestel 3. Colocar adhesivo premiun en caja de cocina.
L 4. Cerrar la caja de cocina con engranpadora neumatica.
Adhesivo emitido por el area Adhesivo premiun 7.6 x 10.2
designada
Bodega General Cope-
26 (UEESTE Almacenamiento de cocina 1. Llevar cocina a almacenamiento momentaneo.

producto
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PROCEDENCIA DE
COMPONENTE OPERADOR
N°| ETAPA COMPONENTE PROCEDIMIENTO
Enlozado Cajon Bari 2
1 Cbiﬁt:ir:\?:an 1. Colocar cajon bari 2 en mesa de trabajo.
2. Acoplar I ri 2. (2T).
de trabeio coplar tubo rampa bari 2. (2T).
Preensamble cocinetas Tubo rampa bari 2
Acoplar tubos § L 1. Acoplar tubos de combustion a cajon bari 2.
de combustion Tubos y parrillas Tubo de combustion bari 5/8 (2u) 2. Ajustar ubos a cajon, (1),
Enlozado Perilla florencia tortuga
Prueba de 1. Colocar 2 perilla florencia.
llamas 2. Realizar prueba de llamas.
Prueba de llamas.
Bodega General Base mediana 5/8 dentada A (2u)
Prueba de 1. Colocar base mediana 5/8 en cocineta.
4| fugasde Bodega General Adhesivo control de calidad 2. Coloocar adhesivo control de calidad y adhesivo premiun.
sistema 3. Realizar prueba de fugas.
Avrea asignada par_a la emision de Adhesivo prermiun 7.6 x 10.2
adhesivo
Bodega General Espartallama mediano BD laton A
Bodega General Hoja de garantia de cocinetas 1. Colocar espartallamas mediano.
Ent?alar Bodega General Cinta Masking 2. Colocar cinta masking enlespana_llas para asegurar.
cocineta 3.ColocarParrilla Bari 2Q.
Bodega General Hoja de instruccion cocinetas 4, Colocar hoja de garantia y hoja de instruccion cocintas.
5. Colocar en caja.
Enlozado Parrilla Bari 2Q
Bodega General Carton Bari 2 Ecogas 2011
Bodega General Adhesivo trimestral 1. Preparar carton bari 2.
Preparar 2. Colocar adhesivo trimestral y adhesivo premiun.
carton bari 2 3. Colocar esquinero en en carton.
g o 4. Cerrar carton con grapa.
Avrea asignada par_a la emision de Adresivo premiun 7.6 x10.2
adhesivo
Esquinero Bari 47 x 8,5
Cerrar §ajon Bodega General 1 Co_k?car Esquinero en cajon. )
de cocineta 2. Cerrar cajon con engrapadora neumatica.
Grapa C- 58
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Anexo 11: Cuadro de componentes cocineta 2 quemadores con tapa.

N°| ETAPA OCEDENCIA DE COMPONEN COMPONENTE PPERADOR PROCEDIMIENTO IMAGEN
3
Enlozado Cajon Bari 2
quocar e 1. Colocar caj6n bari 2 en mesa de trabajo.
L | barenmesace L 2. Acoplar tubo rampa bari 2. (2T)
trabajo -Aeop P e
Enlozado Tubo rampa bari 2
Acoplar tubos . L : S
1A 2.(17).
2 de combustion Tubos y parrillas Tubo de combustion bari 5/8 1 coplar tubos de combustion a cajo bari 2. (1T).
Enlozado Perilla florencia tortuga
Prgba de 1. colocar base mediana 5/8.
3 Bodega General Base mediana 5/8 dentada A 1 2. Colocar 2 perilla florencia.
llamas .
3. Realizar prueba de llamas.
Prueba de llames.
Pintura
Marco plastico bari
Bodega General 1. Aco etinn hari
. i . Acoplar marco plstico bari.
4 Acogl::itapa CEECIBE I 1 2. Coloocar adhesiva control de calidad y adhesivo premiun.
Cordiacién de Produccién 3. Acoplar tapa bari. Realizar prueba de fugas.
Adhesivo premiun 7.6 x 10.2
Enlozado
Tapa Bari
Bodega General Espartallama mediano BD laton A\ 1. Abri tapa bar.
Bodega General Hoja de garantia de cocinetas 2. Colocar espartalamas mediano.
— 3. Colocar cinta masking en espartallas para asegurar.
5 . Bodega General Cinta Masking 2 4.ColocarParrilla Bari 2Q.
cocineta ; I R
— 5. Colocar hoja de garantia y hoja de instruccidn cocintas.
Bodega General Hoja de instruccion cocinetas 6. Cerrar tapa ycolocar cinta masking a los lados.
Enozado Parile Bari2Q 7. Colocarencaja.
Bodega General Carton Bari 2 Ecogas 2011
1. Preparar carton bari 2.
6 Prepararl carton Bodega General Adhesivo trimestral 1 2. Colocar adhesivo tri@stral y adhesivo premiun.
bari 2 3. Colocar esquinero en en carton.
4. Cerrar carton con grapa.
Area asignada par.a la emision de Adbesio premin 7.6 X102
adhesivo
Esquinero Bari 47 x8,5
1 Cerzrmc::;n i Bodega General 1. Colocar Esquinero en cajon. 2. Cerrar cajon con engrapadora neumatica

Grapa C- 58
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Anexo 12: Cuadro de componentes cocineta 3 quemadores.

N° ETAPA  |DENCIA DE COMPO COMPONENTE PPERADOR PROCEDIMIENTO IMAGEN
. Enlozado Cajon Bari 3
Colocar cajon I )
A 1. Colocar cajon bari 2 en mesa de trabajo.
1 | barienmesade 1 )
rabaio 2. Acoplar tubo rampa bari 2. (3T y arandela).
. Preensamble cocinetas Tubo rampa bari 3
Acoplar tubos ] P . o :
2 . Tubos y parrillas | Tubo de combustion bari 5/8 (3u). 1 1. Acoplar tubos de combustion a cajo bari 2. (1T y arandela).
de combustion
Bodega General Perilla florencia tortuga 1. Colocar base medina 58, (11,
3 |Prueba de llamas 1 2. Colocar 2 perilla florencia.
Bodega General Base pequefia 5/8 normal A 3. Realzar prueba de s,
Bodega General | aghesivg controlde calidad
Adhesivo emitido por 5 8 1. Coloocar adhesivo control de calidad y adhesivo premiun.
4 [Prueba de fugas . Adhesivo premiun 7.6 x 10.2 1 " )
L el area designada P 2.Colocar 2 unidades de base mediana 5/8 normal.
Bodega General | Base mediana 5/8 normal A (2u) 3. Realizar prueba de fuges.
Bodega General | Espartallama mediano BD laton A
Bodega General | Espartallama pequefio BD laton A . (?olocar e§panalhnas medaro.
Enbalar 2. Colocar cinta masking en espartallas para asegurar.
5 cociet Bodega General Hoja de garantia de cocinetas 2 3.ColocarParrilla Bari 2Q.
Bodega General Cinta Masking 4. Colocar hoja de garantia y hoja de instruccion cocintas.
Bodega General Hoja de instruccion cocinetas 5. Cerrar tapa ycolocar cinta masking a los lados.
Enlozado Parrilla Bari 3Q fondo negro 6. Colocar en caja.
Bodega General Carton Bari 2 Ecogas 2011
1. Preparar carton bari 3.
2. hesivo trimestral y adhesi iun.
6 Preparar_ carton Bodegs Ganerl ) Colocar adhesivo trl@stra y adhesivo premiun.
bari2 Adhesivo trimestral 3. Colocar esquinero en en carton.
Area asiarada para 4. Cerrar carton con grapa.
gecap . Adhesivo premiun 5.1 x 10.15
emision de adhesivo
Esquinero Bari 47 x 8,5
7 Cerrar yajén de P ! 1 Col.qcar Esquinero en cajon. .
cocineta 2. Cerrar cajon con engrapadora neumatica

Grapa C- 58




Auquilla Ayora - 104

Anexo 13: Cuadro de componentes cocineta 3 quemadores con tapa.

de combustion

(3u).

N°| ETAPA  |OCEDENCIA DE COMPONEN COMPONENTE OPERADOR PROCEDIMIENTO IMAGEN
Enlozado Cajon Bari 3

quocar capn 1. Colocar cajon bari 2 en mesa de trabajo.

1 | bari en mesa de 1 -
. 2. Acoplar tubo rampa bari 2. (2T).
trabajo
Preensamble cocinetas Tubo rampa bari 3
(NSRS Tubos y parrillas TGS 1 1. Acoplar tubos de combustion a cajo bari 2. (1T).

Grapa C- 58

o GIEL AL S 1. Colocar 2 unidades de base mediana 5/8.
Prueba de - .
3 Jamas ~ 1 2. Colocar 2 perilla florencia.
Bodega General Base pequefia 5/8 dentada A 3. Realizar prugba de llamas.
(2u).
Bodega General
g Marco plastico bari
i | 1. Acoplar marco plastico bari.
Bodega Genera Adhesivo control de calidad 2. Coloocar adhesivo control de calidad y adhesivo
Acoplar tapa | Adhesivo emitido por el area . . premiun.
Bari designada BB T ! 3. Acoplar tapa bari.
. 4. Colocar una unidad de base pequefia en cocineta.
Bodega General ase pequefia 5/8 dentada A (1ul 5 Realizar prueba de fugas.
Enlozado Tapa Bari
Espartallama mediano BD 1. Abrir tapa bari.
Bodega Genere| laton A 2. Colocar espartallamas mediano.
i 3. Colocar cinta masking en espartallas para
B @ Espartallama pequefio BD g p pa
Embalar laton A asegurar.
cocineta Bodega General Hoja de garantia de cocinetas 2 4.ColocarParrilla Bari 2Q.
Bodega General Cinta Masking 5. Colocar hoja de garantia y hoja de instruccion
Bodega General Hoja de instruccion cocinetas cocintas.
Enlozado Parila Bari 3Q fondo negro 6. Cerrar tapa ycolocar cinta malsklng a los lados.
7. Colocar en caja.
Bodega General Carton Bari 3 Ecogas 2011
1. Preparar carton bari 3.
Preparar carton 2. Colocar adhesivo trimestral y adhesivo premiun.
6 a . Bodega General Adhesivo trimestral 1 . y n
bari 2 3. Colocar esquinero en en carton.
F— T 4. Cerrar carton con grapa.
1ea asignada parfa emsion gé Adhesivo premiun 5.1 x 10.15
adhesivo
Esquinero Bari 47 x 85
Cerrar F:ajon de Bodega General 1 1 Colgcar Esquinero en cajon. )
cocineta 2. Cerrar cajon con engrapadora neumatica
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Anexo 14: Cuadro de componentes cocineta 4 quemadores con respaldo.

N° ETAPA |CEDENCIA DE COMPONE| COMPONENTE OPERADOR PROCEDIMIENTO IMAGEN
Conformado mecanico | Lateral cocineta 20" prepintada
Amado de il CiE] ks VAT 1. Colocar frente cocineta, laterales y contrafrente posterior en mesa de
1 - G Contrafrente posterior cocineta 1 trabajo.
. 20" galvanizado 2. Colocar tubo rampa fiorentina. (2T)
o a—— T AT 3. Acoplar contrafrente posterior con bisagra izq y derecha a laterales. (2T).
Tubos y parrillas Tubo rampa
Acoplar Pintura y serigrafia Frente cocineta 20" serigrafiada.
) t::;: 1 1. Acoplar frente cocineta a laterales cocinetas. (2T c/u)
ioxdabe 2. Acoplar tablero acero inoxidable. (4T).
cocineta Conformado mecénico Tablero Acero Inoxidable
. Tubo de combution 1 5/8
Tubos y parrillas forertina
Acoplar Tt yparribs Tubo de cnnb@n 258
3 tubos de fiorentina 1 1. Acoplar tubos de combustion a cajon de cocienta.
combustion ’ Tubo de combution 3 5/8 2. Ajustar tubos de combustion a con tablero. (1T).
cajon Tubos y parrillas forertina
¢ Tubo de combution 4 5/8
Tubos y parriles Soreriina
R 1. Ajuste de torillo de contrafrente posterior.
4 y Bodega General Perrilla fiorentina 1 2.Colocar perillas. (4u).
encendido X "
3. Realizar prueba de encendido.
Bodega General Adhesivo de control de calidad
Area designada para la i i
e emision de adhesivo PLTERS RN &l 1. Colocar adh.esivo posicion de .quermdores..
5 . Enlozado Parila forentia onde negro 1 2. Colocar adhesivo conlro! de calnifld Y garantia.
o 3. Colocar adhesivo premiun.
Bodega Generl Adhesivo posicion de 4. Enviar respaldo de cocineta.
Pintura y serigrafia Respaldo 24" blanco serigrafia
EsiEsz e 1. Colocar cocineta en mesa de tillaje para embalar.
Bodega General Adhesivo klimatic 2. Limpieza general.
Bodega General Hoja de garantia cocinetas 3. Abrir tapa de cocineta.
Bodega General Base jumbo 5/8 dentada A 4.Colocar base y espartallame,
6 Embalar Bodega General Base mediana 5/8 dentada A 2 5. Embalar interior de cocina.
cocineta Bodega General Base pequefia 5/8 dentada A 6. Colocar parila fiorentina.
Bodega General Espartallama jumbo BD latén A 7. Cerrar tapa de cocineta.
Bodega General Espartallama mediano BD laton A 8.Embalar y colocar hoja instruccion y hoja de garantia.
Bodega General Espartallama pequefio BD lat6n A| 9.Colocar cocineta en cajon.
Bodega General Strech Film
Bodega General Carton fiorentina Ecogas 2011
BisT 1. Colocar adhesivo premiun en cajon de cocineta.
7 v Bodega General Adhesivo trimestral 1 2. Colocar adhesivo trimestral en cajén.
cocineta - .
3. Armar cajon de cocineta.
AeR ISR PR | e remin 76102
emision de adhesivo
Bodega General Carton Florencia Ecogas 2011
P:fg:r 1. Preparar carton florencia.
8 forentina Bt @ Adbesivo timestal 2. Colocar adhesivo mn.\estral y adhesivo premiun.
s 3. Colocar esquinero en en carton.
ey 4. Cerrar carton con grapa.
Area designada para la . .
e A, Adhesivo premiun 7.6 x 10.2
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Anexo 15: Cuadro de componentes cocineta 4 quemadores con tapa.

N°| ETApa EDENCIADECOMPON COMPONENTE DPERADOR PROCEDIMIENTO
Enlozado Lateral cocineta 20" prepintada
. Contrafrente posterior cocineta 20" 1. Colocar frente cocineta, laterales y contrafrente posterior en
Amadode | Conformado mecanico qahanizado mesa de trabajo.
1| cuadro de 1 2. Acoplar frente cocineta a laterales cocinetas. (2T c/u)
COCIER | onormado mecanico | DER0Ta tapa cocineta 20" der e g 3. Acoplar contrafrente posterior con bisagra izq y derecha a
galvanizada maquilada laterales. (2T).
Pintura y serigrafia Frente cocineta 20" serigrafiada.
Preensamble conetas Tubo rampa fiorentina
Acoplar
) tabero acero 1 1. Colocar tubo rampa fiorentina. (2T).
inoxidable a 2. Acoplar tablero acero inoxidable. (4T).
cocineta.
Conformado mecénico Tablero Acero Inoxidable
Tubos y parrillas Tubo de combution 1 5/8 fiorentina
Acoplar Tubos y parrilas Tubo de combutin 2 5/8 fiorentina
tubos de 1 1. Acoplar tubos de combustion a cajon de cocienta.
combustion 2. Ajustar tubos de combustion a con tablero. (1T).
cajon Tubos y parrillas Tubo de combution 3 5/8 fiorentina.
Tubos y parrillas Tubo de combution 4 5/8 fiorentina
Prcba de 1. Ajuste de tornillo de contrafrente posterior.
— Bodega General Perrilla fiorentina 1 2.Colocar perillas. (4u).
3. Realizar prueba de encendido.
Bodega General Adhesivo de control de calidad
Area Q§s@mda para la Adesio premin7.6 X102 1. Colocar adhgsivo posicién de.quemadores..
Colocar tapa|  emision de adhesivo a 2. Colocar adhesivo control de calidad y garantia.
acocineta . L 3. Colocar adhesivo premiun.
Bodega General Adhesivo posicion de quemadores 4, Acoplartapa a cocineta con remeche.
Enlozado Tapa cocineta
Bodega General Hoja de instruccion cocinetas
Enlozado Parila forentia fonde regro 1. Colocar cocm:taL?n n‘:zs; der:::llaje para embalar.
Bodega General Adesivo Kiratic © LITPEZ e
- —— 3. Abrir tapa de cocineta.
Bodega General Hoja de garantia cocinetas 4Colocar base  espartalme.
Bodega General Base jumbo 5/8 dentada A . 258 y Espartaliime.
6| Embakr n 2 5. Embalar interior de cocina.
. Bodega General Base mediana 5/8 dentada A y .
cocineta = 6. Colocar parilla fiorentina.
Bodega General Base pequefia 5/8 dentada A .
e Esparalaa jumbo BD RGN A 7. Cerrar tapa de cocineta.
[— DR S pATSIATE I 5 0 n 8.Embalar y colocar hoja instruccion y hoja de garantia.
Bodega General mediano BD laton A 9.Colocar cocineta en cai6n
Bodega General E pequeiio BD latén A : won.
Bodega General Strech Film
7 Bodega General Carton fiorentina Ecogas 2011
1. Colocar adhesivo premiun en cajon de cocineta.
Empacar A "
o Bodega General Adhesivo trimestral 1 2. Colocar adhesivo trimestral en cajon.
3. Armar cajon de cocineta.
AR UESIROA PG| e premin 76 x 102
emision de adhesivo
Bodega General Carton Florencia Ecogas 2011
Preparar 1. Preparar carton fiorentina.
carton Bodega General Adhesivo trimestral 2. Colocar adhesivo trimestral y adhesivo premiun.
fiorentina 3. Colocar esquinero en en carton.
ecogas 2011 4. Cerrar carton con grapa.
Area designada para la . .
N Adhesivo premiun 7.6 x 10.2
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Anexo 16: Cuadro de componentes cocineta 4 quemadores con encendido eléctrico.

N°| ETAPA [EDENCIA DE COMPON COMPONENTE PERADO| PROCEDIMIENTO IMAGEN
Enlozado Lateral cocineta 20" prepintada
Contrafrente posterior cocineta 24" .
Conformado mecanico | galvanizado, encendido electrico 4 salidas 1. Colocar laterales en mesa de trabajo. N
T e [ e [T G T 2. Acoplar contrafrente posterior a' laterales y conectar cable de bujia a
Armado de encendido. (2T).
cuadro Bodega General Laterale plstico negro 1 3. Voltear cocina.
4. Colocar contrafrente anterior y laterales plasticos. (2T c/lado).
Preensamble cocinetas Tubo rampa florencia 5. Colocar tubo rampa (1T iqz)
Conformado mecanico | Contrafrente anterior florencia galvanizado
1. Ajustar tubo rampa a contrafrente anterior. (1T).
Acoplar L N
2. Acoplar frente florencia inox 1 agujero.
frente . . .
2| florencia Preensamble conetas Frente florencia inox 1 agujero serigrafia 1 3. Voltear cocineta  ajstar forilos de base.
nox 1 o E 4. Instalacion electrica de cable de bujia a conectror pléstico
am'ero 5. Instalacion eléctrica de cable de chispero proveniente de frente de cocineta
i a encendido electrico de 4 salidas.
Colocar L " 1. Colocar tablero con encendido en cocineta. (4T).
Te 24" . " -
3 | tablero con | Preensamble de cocinetas LR azz;n;)xj;l;le CRETI 1 2. Ajustar tablero a cajon cocineta.
encendido p 3. Instalacion electrica de cable de bujia de tablero a encendido eléctrico.
Tubos y parillas Tubo de combution 1 5/8 fiorentina (2u)
Acoplar
isa 1. Acoplar tubo de combustion a cajon de cocineta. (4u).
4 | combustio Tubos y parillas [ Tubo de combution 3 5/8 fiorentina 1 - ” AN
co . on o 2. Ajustar tubos de combustion a tablero con encendido. (1T c/tubo).
acajon de
cocineta
Tubos y parillas [ Tubo de combution 4 5/8 fiorentina
Bodega General Base jumbo 5/8 dentada perforada A
Pruebade | Bodega General [Base mediana 5/8 dentada preforada A (2.) 1. Colocar perilla florencia tortuga.
5 dlicl — 2. Colocar base en cocineta.
i Bodega General Base pequefia 5/8 dentada perforada A 3. Prueba de encendido eléctrico.
Bodega General Perrilla florencia tortuga 1
Bodega General /Adhesivo de control de calidad
Colocar 1. Colocar adhesivos premiun y adhesivo control de calidad.
6| tapade Bodega General  |Adhesivo premiun 7.6 x 10.2 1 2. Colocar tapa de vidrio. (1T)
vidrio 3. Prueba de fuga del sistema.
Preensamble cocinetas  Tapa de vidrio
Bodega General Hoja de instruccion cocinetas . -
= = 1. Colocar cocineta en mesa de utillaje para embalar.
Enlozado Parrilla fiorentina fonde negro 2. Limpieza general.
Bodega General Adhesivo klimatic 3. Abrir tapa de cocineta.
Embalar Bodega General Hoja de garantia cocinetas 4.Colocar base , espa!‘lalla}ma y adhs:-swo Klimatic.
V| e - - 2 5. Embalar interior de cocina.
Bodega General Espartallama jumbo BD laton A 6. Colocar parill forentin.
Bodega General Espartallama mediano BD laton A 7. Cerrar tapa de cocineta.
Bodega General Espartallama pequefio BD laton A 8.Embalar y colocar hoja |n§trm|:|on y.hOJa de garantia.
= 9.Colocar cocineta en cajon.
Bodega General Strech Film
Bodega General Carton fiorentina Ecogas 2011
Pzpnz;r:r 1. Preparar carton fiorentina.
8| forentina o 1 2. Colocar adhesivo trimestral y adhesivo premiun.
Bodega General Adhesivo trimestral 3. Colocar esquinero en en carton.
S 4. Cerrar carton con grapa.
2011 i gepa.
Area designada para la . .
N A Adhesivo premiun 7.6 x 10.2
Bodega General Adhesivo trimestral
Coordinacion de Produccior| Adhesivo Premiun 7.6 x 10.2 1. Colocar adhesivo premiu_n en cajon de _cf"’i”et"
2. Colocar adhesivo trimestral en cajon.
3. Armar cajon de cocineta.
Bodega General Esquinero Florencia 62 x 14.5
Bodega General Grapa C- 58




Anexo 17: Cuadro de componentes cocineta 6 quemadores con tapa.

N° ETAPA _ PROCEDENCIA DE COMPONENTI COMPONENTE OPERADOR PROCEDIMIENTO
Enlozado Lateral cocineta 24" prepintada
Conformado mecanico Contrafrente posterior cocineta 28" 1. Colocar terakes en mgsa de trabajo.
Armado d 2. Acoplar contrafrente posterior a laterales. (2T).
1 s Bodega General Lateral pléstico 1 3. Voltear cocina.
cajon Conformado mecanico Contrafrente Anterior cocineta 28" 4. Colocar contrafrente anterior y laterales plésticos. (2T c/lado).
5. Colocar tubo rampa (1T igz).
Preensamble cocinetas Tubo rampa cocineta 28"
Preensamble conetas Frente cocineta 28" prepintada serigrafiada.
2 Acoplar frente 1 1. Acoplar frente cocineta 28" (2T c/lado).
de cocineta 2. Colocar y ajustar tablero acero inoxidable a cocineta. (2T).
Conformado mecénico Tablero 28" Acero acero inoxidable 2012
Conformado mecénico Tubo de combution 1 5/8 fiorentina (3u)
Colocar tubo de| . " "
3 G 1 1. Colocar y ajustar tubo de combustion a cajén. ( 1T c/tubo).
Conformado mecanico Tubo de combution 4 5/8 fiorentina (3u)
Bt 1. Ajustar tornillos parte posterior de tablero.
4 ——— Bodega General Perrilla florencia (6u) 1 2. Colocar perilla florencia.
3. Realizar prueba de encendido de cocineta
Bodega General Adhesivo de control de calidad
(Coboar el 1. Colocar adhesivo de cqnlmlde Paldad y garantia (cocmgm nacional).
5 vidrio Bodeaa General Adhesico premmiun 7.6 X 10.2 1 2. Colocar adhesivo premiun en contrafrente posterior.
e P . : 3.Acoplar tapa de vidrio (2T c/lado).
Preensamble cocinetas Tapa Vidrio
Bodega General Hoja de instruccion cocinetas
Enlozado Parrilla cocineta 28" fonde negro 1. Colocar cocineta en mesa de utillaje para embalar.
Bodega General Adhesivo pelicula tablero inoxidable 2. Limpieza general.
Bodega General Hoja de garantia cocinetas 3. Abrir tapa de cocineta.
Embalar Bodega General Base jumbo 5/8 dentada A 4.Colocar base , espartallama y adhesivo klimatic.
6 s Bodega General Base mediana 5/8 dentada A (4u) 2 5. Embalar interior de cocina.
Bodega General Base grande 5/8 dentada A 6. Colocar parilla fiorentina.
Bodega General Espi jumbo BD latén A 7. Cerrar tapa de cocineta.
Bodega General Esp mediano BD lat6n A (4u) 8.Embalar y colocar hoja instruccion y hoja de garantia.
Bodega General Es grande BD laton A 9.Colocar cocineta en cajon.
Bodega General Strech Film
Bodega General Carton cocineta 6Q ragazza ecogas 2011
Preparar carton 1. Preparar carton 6Q raggazza ecogas 2011.
7 cocineta 6Q Euer Eare Adhesivo trimestral 1 2. Colocar adhesivo tnn}estral y adhesivo premiun.
ragazza ecogas 3. Colocar esquinero en en carton.
2011 4. Cerrar carton con grapa.
Area designada para la emision de Adhesio premin 7.6 X 10.2
adhesivo
Bodega General Adhesivo trimestral
AR Adhesivo Premiun 7.6 x 10.2
g | Empacar adhesivo 1. Colocar adhesivo trimestral y adhesivo premiun.
cocineta 2. Colocar esquinero en en carton.
Bodega General Esquinero Florencia 62 x 14.5 3. Cerrar carton con grapa.
Bodega General Grapa C- 58
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Anexo 18: Cuadro de componentes cocineta 6 quemadores con encendido eléctrico.

N° ETAPA CEDENCIA DE COMPONE COMPONENTE OPERADOR PROCEDIMIENTO IMAGEN
Conformado mecanico Lateral cocineta 24" prepintad
Contrafrente posterior cocineta 28" )
Preensamble y encendido electricod salidas 1. Colocar laterales en mesa de trabajo.
bitension 2. Acoplar contrafrente posterior a laterales. (2T).
1 |Armado de cajon Bodega General Lateral pléstico 1 3. Voltear cocineta.
4. Colocar contrafrente anterior y laterales plésticos. (2T c/lado).
Conformado mecanico Contrafrente Anterior cocineta 28" 5. Colocar tubo rampa (1T iq2).
P cocinetas Tubo rampa cocineta 28"
(T Frente cocineta 28" 1 agujero - ACOIJZIHTAf]fiF;t:r (;3;: ?;arrf)i ((12% o)
g Cgc"?:tril e BERTES prepintada serigrafiada. L 3. Instalacion electrica de cable proveniente de frente a encendido electrico.
o 4. Instalacion electrica de encendido electrico a conector plastico.
Colocar tablero 1. Instalacion electrica de cable de tablero 28" acero inoxidable a encendido
3| 28"acero Conformado mecénico | Tablero 28" Acero  inoxidable 2012 1 electrico.
inoxidable 2. Colocar y ajustar tablero acero inoxidable a cocineta. (2T).
., Tubo de combutién 1 5/8 cocineta
()
Colocar tubo de 1 1. Colocar y ajustar tubo de combustion a tablero 28" acero inoxidable . ( 1T
combustion cltubo).
., Tubo de combution 4 5/8 cocineta
(3u)
Bodega General Perrilla florencia (6u)
1. Ajustar tornillos parte posterior de tablero.
Prueba de Bodega General Base jumbo 5/8 dentada A 2. Colocar perilla florencia.
sistema electrico i ! 3. Colocar base jumbo, mediana y grande a cocineta.
Bodega General Base mediana 5/8 dentada A (4u) 4, Realizar prueba de encendido de cocineta.
Bodega General Base grande 5/8 dentada A
Bodega General Adhesivo de control de calidad
. . 1. Colocar adhesivo de control de calidad y garantia.
6 Colocar tapa de Bkl CETETTIIIEN(DE 1 2. Colocar adhesivo premiun en contrafrente posterior.
vidrio Adhesi i | 3. Colocar adhesivo control de fugas tipo 3
SN EMILIO POTENATR | A jhesico premiun 7.6 x 10.2 4 Acopar tapa de vidrio (2T cflado).
designada
Preensamble cocinetas Tapa Vidrio
Bodega General Hoja de instruccion cocinetas . .
Enlozado Parrilla cocineta 28" fonde negro 1. Colocar comn;taLei}:] n.:;: d(;:::?]e para embakr.
Bodega General Adhesivo pelicula tablero inoxidable 3 Albrir 1Zpa dgecccinéta
Bodega General Hoja de garantia cocinetas . L
- A 4.Colocar espartallama y adhesivo klimatic.
. Bodega General Esp jumbo BD latén A - )
7 |Embalar cocineta Espartalan medano BD kton A 2 5. Embalar interior de cocina.
Bodega General P @) 6. Colocar parilla fiorentina y base interior tapa.
Bodega General Espartallama grande BD laton A . Cerrar.ta.pa ve c‘o'cmeta.. 5
e 8.Embalar y colocar hoja instruccion y hoja de garantia.
Bodega General Base interior tapa 9.Colocar cocineta en caion
Bodega General Strech Film ) 4o
PR Carton cocineta 6Q Ragazza Ecogas
2011
Bodega General Adhesivo trimestral .
1. Preparar carton cocineta Ragazza.
Preparar canton | Area designada para la emision . . 2. Colocar adhesivo trimestral y adhesivo premiun.
de cocineta de adhesivo Adhesivo Premiun 7.6 x 10.2 e 3. Colocar esquinero en en carton.
4. Cerrar carton con grapa.
Bodega General Esquinero Florencia 62 x 14.5
Bodega General Grapa C- 58
Bodega General Adhesivo trimestral
Adhesivo emitido por el area . .
Fa— designada Adhesio premiun 7.6 X 10.2 1. Colocar adhesivo trimestral y adhesivo premiun.
9 cgfineta 2. Colocar esquinero en en carton.
Bodega General Esquinero Florencia 62 x 14.5 3. Cerrar carton con grapa.
Bodega General Grapa C- 58
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Anexo 19: Cuadro de componentes Barbecue a gas

PROCEDENCIA DE
N°|  ETAPA COMPONENTE COMPONENTE  OPERADOR PROCEDIMIENTO IMAGENES
Pintura Marco 1 ‘
1. Colocar marco 1 y marco 2 en mesa de trabajo.
Armar marco de .
1 Pintura Marco 2 1 2. Acoplar marco 1 y marco 2 con remaches.
Barbecte -
3. Colocar soporte de parrilla.
Tubos y parrillas Soporte de parrilla
Tubos y parrillas Separador de valvula
Bodega General | Bushing bronce 3/8 a 1/8 1. Acoplar valvula de laton a marco.
2. Colocar porta goma.
2| Colocar valvula |  Bodega General Gastop 1 3. Acopla bushing bronce a vawla.
Bodega General Porta goma 3/8 4. Ajustar con llave de turca.
Bodega General Valvula de laton N°.08
Acoplar quemador
BBQ Enlozado Quemador BBQ fondonegrd 1 1. Acoplar quemador BBQ a barbecte. (3T).
Bodega General .
Perilla gissola negra
Bodega General illa g
Prueba de . Adhesivo respaldo ecogas L Colocar_p erila <ok
—— 1 2. Coloca_r adhesivo respaldo e_cogas.
Bodega General Tuerca 3/16 3. Realizar prueba de encendido.
Tomillo 3/16 x 1 cabeza
B |
odega Genera e
Bodega General | Adhesivo premiun7.6 x10.2 1. Colocar adhesivo premiun y adhesivo control de
calidad.
2. Realizar prueba de fugas.
B | FiragangE L 3. Guardar en parte inferior de BBQ enfundado:
Bandeja de goteo, "U" superior BBQ y "U" Base
Bodega General | Adhesivo control de calidad BBQ.
Conformado Difusor de calor BBQ 1. Colocar barbecue en mesa de utilaje.
[THZTED Acero inoxidable 2. Colocar difusor de calos BBQ.
Enlozado Parrilla BBQ fondo negro 3. Embalar con strech film.
- 4. Colocar parrilla BBQ.
6| Embalar BBQ Bodega General Flayer de cocinas 2011 2 5. Embalar con strech fim.
Bodega General | Hoja de instruccion BBQ 6. Colocar hoja de instruccion y garantia cocinas y
oAl cocinetas.
Bodega General 0J2 0 garanta cocinas y 7. Colocar en carton.
cocinetas
Carton BBQ
7| Empacar BBQ Bodega General 1 1. Cerrar carton BBQ con grapa.
Grapa C- 58
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HOJA DE TRABAJO Cocina Sencilla 21"
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVADO 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 16 17 18 19 21
1 0:00:45,77| 0:00:49,65| 0:00:47,25| 0:00:36,57 0:00:38,06 0:00:29,30| 0:00:18,11| 0:00:39,00| 0:00:33,80| 0:00:34,63| 0:00:30,80| 0:00:35,11 0:00:40,96| 0:00:38,74| 0:00:34,88( 0:00:28,50 0:00:47,54
2 0:00:47,55 0:00:50,30 0:00:45,66 0:00:36,81 0:00:36,25 0:00:36,74 0:00:16,46 0:00:45,17 0:00:33,41 0:00:28,15 0:00:38,85 0:00:46,08 0:00:32,57 0:00:31,39| 0:00:28,92 0:00:47,26
3 K 0:00:47,53| 0:00:47,25| 0:00:47,26| 0:00:39,29 0:00:35,14|  0:00:31,00|  0:00:16,50 0:00:46,48| 0:00:38,60| 0:00:25,12| 0:00:35,22 0:00:47,61| 0:00:38,47| 0:00:30,36( 0:00:30,94 0:00:41,63
4 0:00:40,25 0:00:47,26 0:00:47,26 0:00:44,79 0:00:40,53 0:00:32,78 0:00:37,40 0:00:16,68 0:00:45,64 0:00:33,98 0:00:23,20 0:00:35,32 0:00:42,10 0:00:32,12 0:00:33,10| 0:00:28,60 0:00:56,57
5 0:00:50,13 :00:46,55| 0:00:35,33| 0:00:44,42| 0:00:37,52 0:00:32,62| 0:00:43,51| 0:00:18,61 :00:42,04|  0:00:39,58| 0:00:22,90|  0:00:35,39 :00:45,19|  0:00:40,41| 0:00:36,26| 0:00:28,21 0:00:42,95
6 0:00:36,37 0:00:51,53 0:00:39,56 0:00:37,76 0:00:40,53 0:00:25,78 0:00:32,56 0:00:16,92 0:00:40,95 0:00:43,24 0:00:32,86 0:00:40,32 0:00:42,79 0:00:36,15 0:00:38,75| 0:00:28,87 0:00:52,02
7 0:00:47,20|  0:00:43,49| 0:00:41,23| 0:00:33,74 0:00:34,46|  0:00:30,30|  0:00:18,11 0:00:41,80| 0:00:42,71| 0:00:23,36| 0:00:42,95 0:00:44,83| 0:00:34,47| 0:00:36,79| 0:00:30,94 0:00:41,12
8 146,71 0:00:39,18 0:00:37,42 0:00:40,53 0:00:28,25 0:00:27,42 0:00:19,98 141,38 0:00:44,54 0:00:34,40 0:00:36,78 142,05 0:00:40,14 0:00:35,13| 0:00:28,87 0:00:47,56
9 0:00:43,72| 0:00:35,70|  0:00:36,83| 0:00:34,19 0:00:37,20| 0:00:31,00| 0:00:19,50| 0:00:27,08| 0:00:39,25| 0:00:40,56| 0:00:24,09| 0:00:35,38 0:00:54,94| 0:00:32,14| 0:00:36,56[ 0:00:30,94| 0:00:50,76| 0:00:52,21
10 0:00:43,72 0:00:47,26 0:00:53,81 0:00:47,28 0:00:36,81 0:00:28,66 0:00:25,24 0:00:33,22 0:00:40,95 0:00:40,56 0:00:35,04 0:00:37,00 0:00:51,64 0:00:36,15 0:00:42,34| 0:00:29,87| O 51,60| 0:00:45,18
11 0:00:47,53| 0:00:35,16| 0:00:38,15| 0:00:31,18 0:00:35,33| 0:00:46,60| 0:00:13,57| 0:00:27,62| 0:00:36,37| 0:00:50,01| 0:00:42,03| 0:00:37,31 0:00:44,20| 0:00:35,29| 0:00:36,30| 0:00:27,86 0:00:44,47
12 47,26 0:00:38,10 0:00:46,63 0:00:52,50 0:00:38,24 0:00:35,43 0:00:27,20 46,37 0:00:45,51 0:00:37,77 0:00:26,21 0:00:31,75 0:00:35,78| 0:00:31,44 0:00:47,81
13 0:00:46,71| 0:00:44,04| 0:00:42,65| 0:00:34,43 0:00:32,90|  0:00:44,06| 0:00:17,80 0:00:43,55| 0:00:48,03| 0:00:43,13| 0:00:26,28 0:00:48,60| 0:00:31,12| 0:00:39,31| 0:00:36,81 0:00:45,04
14 41,46 0:00:42,72 0:00:43,31 0:00:45,17 0:00:26,11 0:00:23,12 0:00:16,39 40,72 0:00:45,13 0:00:29,13 0:00:26,36 0:00:34,59| 0:00:31,44 0:00:50,43
15 0:00:56,69| 0:00:43,61| 0:00:45,04| 0:00:27,28 0:00:29,14| 0:00:33,45|  0:00:15,92 0:00:45,85| 0:00:44,23| 0:00:27,20| 0:00:28,92 0:00:45,87 0:00:35,39| 0:00:41,41 0:00:51,81
16 0:00:44,33 0:00:45,87 0:00:40,22 0:00:33,27 0:00:37,21 0:00:30,76 0:00:37,20 0:00:43,80 0:00:39,11 0:00:42,45 0:00:48,37
17 0:00:51,24| 0:00:40,50| 0:00:34,49| 0:00:49,72| 0:00:55,62| 0:00:36,68| 0:00:26,45| 0:00:25,90( 0:00:24,20 0:00:41,45| 0:00:40,63| 0:00:23,46
18 0:00:45,39 0:00:46,74 0:00:48,72 0:00:30,74 0:00:44,68 0:00:19,01 :00:41,35 0:00:42,96 0:00:22,44
19 0:00:40,52 0:00:35,70|  0:00:53,63 0:00:36,74|  0:00:42,38|  0:00:15,87 0:00:40,50|  0:00:45,37| 0:00:22,16
20 0:00:43,66 0:00:37,45 0:00:46,92 0:00:31,21 0:00:37,38 0:00:23,49 0:00:40,05 0:00:31,31
21 0:00:43,94 0:00:47,26(  0:00:52,43 0:00:32,92| 0:00:35,29|  0:00:19,68 0:00:30,38
22 0:00:42,64 0:00:47,34 0:00:38,83 0:00:17,77 0:00:37,65
23 0:00:42,84|  0:00:44,30 0:00:41,44|  0:00:27,48 0:00:28,11
24 0:00:41,92 0:00:39,41 0:00:21,97 0:00:28,88
25 0:00:42,49 0:00:34,35[  0:00:19,21 0:00:38,76
26 0:00:41,48 0:00:35,54 0:00:22,22 0:00:39,08
27 0:00:33,27|  0:00:19,99 0:00:38,53
28 0:00:35,33 0:00:21,74 0:00:39,90
29 0:00:39,42|  0:00:24,61 0:00:37,16
30 0:00:41,46 0:00:19,09 0:00:29,34 0:00:32,84 0:00:34,34
31 0:00:37,01| 0:00:17,50|  0:00:27,28 0:00:28,16 :30,90
32 0:00:33,65 0:00:29,64 0:00:24,60 9,70
33 0:00:30,53 0:00:27,50 0:00:23,50
34 0:00:38,56 0:00:31,28 0:00:31,08
35 0:00:30,84 0:00:28,41 0:00:36,56
36 0:00:38,72 0:00:26,82 0:00:30,00
37 0:00:23,07 0:00:32,50
38 0:00:31,80 0:00:34,00
39 0:00:30,03
40 0:00:30,55
41 0:00:39,00
42 0:00:37,99
43 0:00:30,74
44 0:00:32,78
45 0:00:33,39
46 0:00:42,24
47 0:00:41,56
48
Tiempo Total 0:19:59,94| 0:13:12,02| 0:18:17,49| 0:17:15,49| 0:11:06,41| 0:13:00,73| 0:11:34,34| 0:21:15,30| 0:10:28,02| 0:17:54,36| 0:13:57,47| 0:13:12,79| 0:25:10,97| 0:08:37,40| 0:16:13,08| 0:11:38,34| 0:07:39,52| 0:08:56,93| 0:07:43,62| 0:08:24,59| 0:12:41,96
Tiempo Real 0: 46,59 0:00:37,84 0:00:45,02 0:00:39,20 93 00:33,06 0:00:35,43 0:00:20,26 0: 9 o] 46,56 0:00:35,35 0:00:35,80 00:30,91 46  0:00 2
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ESTUDIO DE TIEMPOS Y ESTUDIO DE TIEMPOS Y Secuenc.
m FIBRO AGERO MOVIMIENTOS ::;luj:::c 1det F[BRO ACERO Pagina: 1de1
MOVIMIENTOS
(==e=) SA Fecha: 20131112 oo SA Fecha: 2013-11-12
Griginai Edicion:
Elaborado: Revisado: ‘Aprobado: Original|
Cristina Auguilla Xavier Jarramillo Pabio Sacoto Elaborado: Revisado: Aprobado:
e e de Produccion Gerente de Calidad Bieactor Operacionct Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Lebn . Gerente de Calidad Director Operacional
Departamento: Producciéon Operacion: Ensamble de cocina 21" |Descri pcidn: Modelo Sencilla ‘ Coordinador de Produccion
CONSECIONES POR DESCANSO HOJA DE RESUMEN DE DATOS
- Tiempo i Tasa de Tiempo | Conseciones Tiempo
1 2]3[als]e[7]8]ofwo|1a]12]13]1a]15[16]17]18[19]20] 21 N Etapa Real RItMO | o ocucion Mormal o Estandar
) Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% - — —
5 Basico por fatiga a%| a%| 4%| a%| a%| a%| 4%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| 4%| a%| a%| 4% 1|Armado de cuadro 0:00:44,44 80 0,8 0:00:35,55 1,24 0:00:44,09
Por trabajar de pie 29%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 29%| 2%| 2%| 2% 2%| 29%| 2%| 2%| 2%| 2%[ 2%| 2% 2% 2|Completar armado de cuadro 0:00:46,59| 80 0,8 0:00:37,27 124 0:00:46,22
; Levem. Incomoda 2% 3|Acoplar lateral cocina 0:00:37,84] 80 0.8 0:00:30,28 124 0:00:37,54
g 8 lcoinods 4|Acoplar angulo lateral 0:00:45,02| 80 0,8 0:00:36,02 1,24 0:00:44,66
a < Muy Incomoda " " " - P
- Buena Ventilacion 5|Acoplar frente inferior 0:00:39,20 80 0,8 0:00:31, 36 1,24 0:00:38,89
s, Mala ventilacién 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 6|Colocar tubo rampa 0:00:45,93| 80 0,8 0:00:36, 74 126 0:00:46,29
8 = Cerca de f. calor 7|Prueba de fugas de cafieria horno 0:00:33,06| 80 0,8 0:00:26,45 1,24 0:00:32,80
° Préxima a normal 8|Colocar terminal Superior pléstico 0:00:35,43| 80 0,8 0:00:28,34 1,24 0:00:35,14
-] Muy debajo de normal.
£ 5 Insuficiente 9|Colocar que mador homo 0:00:20,26) 80 0,8 0:00:16,21] 1,24 0:00:20,10
Lev. Pesos y fuerza 6%| 6% 10[Ajustar cafieria hormo a contrafrente posterior | 0:00:28,27| 80 0,8 0:00:22,62 1,24 0:00:28,05
i _ Cierta Presion 11|Acoplar frente de codna serigrafiada 0:00:41,87 80 0,8 0:00:33,50) 1,24 0:00:41,54
Ed < 3 Prgswc;on alhatiga P e I I T T B B T T T T R R IR R R A A AT 12|Colocar puerta de horno 0:00:41,73| 80 0,8 0:00:33,38 124 0:00:41,39
4 S ran Presiscion %| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% o 6| 5%| 5%
< = : Sonido Continuo 13|Acoplar tablero 21" acero inoxidable 0:00:32,15| 80 0,8 0:00:25,72 1,24 0:00:31,89
& _e: Intermity fuerte 14|Ajustar tubo de combustion a tablero 21" 0:00:34,49| 80 0,8 0:00:27,59 1,24 0:00:34,22
=]
[ Int, y muy fuerte 15|Prueba del sistema de combustion 0:00:30,41] 80 0,8 0:00:24,33 1,24 0:00:30,17
B PA'[°‘:ES_C,’ CZT"Z'_Z” Tl Ll ¥l | Sl Tl il el bl Sl Sl Pl e vl | SRl 2| Sl Sl Sl 16|Colocar protector posterior galvanizado 0:00:46,56| 80 0,8 0:00:37,24 1,24 0:00:46,18
. C encion diviaida
52 ey 17|Colocar manual de instrucciones 0:00:35,35| 80 0,8 0:00:28, 28| 1,24 0:00:35,06
e Algo monoténo 18|Acoplar bandeja quemador 0:00:35,80 80 0,8 0:00:28,64, 1,24 0:00:35,51
g £ Bastante monét. 19|Control de calidad 0:00:30,91| 80 0,8 0:00:24,73 1,24 0:00:30,66
Z= A“I"“y '\s°"§;‘ 20|Embalar cocina 0:00:50,46| 80 0,8 0:00:40,37 1,30 0:00:52,48
e 0o aburrido N < e N B . o
g Aburrido 29| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 29| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 22| Caloe eacinalenl o UES 80 0.5 EoEaN 130 L
s 2 Muy Aburrido Total 0:13:22,40
OTROS Tiempo de producdon: 0:13:22,40 min
TOTAL 24%| 24% | 24% | 24% [ 26% [ 24% | 24% | 24% | 24%| 24%| 24%| 24%| 24% | 24%| 24%| 24% | 24%| 24% [ 24% [ 30% [ 30% Tasa de pmduccifm 59u/h
Factor Concesiones 1,24 1,24 1,24 1,24 1,26 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,30 1,30




Anexo 21: Estudio de tiempos Cocina 21” Semifull.
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Origen 233
Requis. 751
| Destino 230
FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y
MOVIMIENTOS 1de1
(====2) SA. 2013-11-12
n
Originall
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Leon ) Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccién
HOJA DE TRABAJO Cocina Semifull 21"
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVAD 1 2 B 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 5 16 17 18 19 20 21 22
1 0:00:40,64|  0:00:46,60| 0:00:47,33| 0:00:47,25| 0:00:36,57| 0:00:46,52| 0:00:36,52| 0:00:29,30| 0:00:18,11| 0:00:39,00| 0:00:33,80| 0:00:34,63| 0:00:30,80 0:00:35,11| 0:00:31,36| 0:00:38,74| 0:00:43,20| 0:00:34,88| 0:00:40,96| 0:00:28,50| 0:00:49,41| 0:00:47,54
2 0:00:40,52|  0:00:47,54| 0:00:36,75| 0:00:45,66| 0:00:36,81| 0:00:48,72| 0:00:48,72| 0:00:36,74| 0:00:16,46| 0:00:27,28|  0:00:45,17| 0:00:33,41| 0:00:28,15| 0:00:38,85| 0:00:24,41| 0:00:32,57| 0:00:36,15 0:00:31,39| 0:00:46,08| 0:00:28,92| 0:00:58,13| 0:00:47,26
3 0:00:38,50|  0:00:48,36| 0:00:44,42| 0:00:47,26|  0:00:39,29|  0:00:46,04|  0:00:36,04| 0:00:31,00]  0:00:16,50| 0:00:35,36| 0:00:46,48| 0:00:38,60| 0:00:25,12 0:00:35,22| 0:00:27,86| 0:00:38,47| 0:00:38,35 0:00:30,36| 0:00:47,61| 0:00:30,94| 0:00:48,55| 0:00:41,63
4 0:00:40,25|  0:00:48,09| 0:00:44,94| 0:00:44,79| 0:00:40,53| 0:00:49,08| 0:00:49,08| 0:00:37,40| 0:00:16,68| 0:00:35,01| 0:00:45,64| 0:00:33,98| 0:00:23,20| 0:00:35,32| 0:00:22,93 0:00:32,12| 0:00:37,35 0:00:33,10| 0:00:42,10| 0:00:28,60| 0:00:50,11| 0:00:56,57
5 0:00:50,13|  0:00:44,55| 0:00:33,01| 0:00:44,42| 0:00:37,52| 0:00:47,02| 0:00:37,02| 0:00:43,51| 0:00:18,61| 0:00:38,17| 0:00:42,04| 0:00:39,58| 0:00:22,90| 0:00:35,39| 0:00:35,39| 0:00:40,41| 0:00:43,52| 0:00:36,26| 0:00:45,19| 0:00:28,21| 0:00:50,61| 0:00:42,95
6 0:00:36,37|  0:00:52,36| 0:00:37,24| 0:00:37,76|  0:00:40,53| 0:00:41,51| 0:00:31,51| 0:00:32,56] 0:00:16,92| 0:00:26,54| 0:00:40,95| 0:00:43,24| 0:00:32,86| 0:00:40,32| 0:00:29,41| 0:00:36,15| 0:00:39,99| 0:00:38,75| 0:00:42,79| 0:00:28,87| 0:00:46,39| 0:00:52,02
7 0:00:51,83|  0:00:48,03| 0:00:41,17| 0:00:41,23| 0:00:33,74| 0:00:46,97| 0:00:46,97| 0:00:30,30| 0:00:18,11| 0:00:25,54| 0:00:41,80| 0:00:42,71| 0:00:23,36| 0:00:42,95| 0:00:24,94| 0:00:34,47| 0:00:31,37| 0:00:36,79| 0:00:44,83| 0:00:30,94| 0:00:52,22| 0:00:41,12
8 0:00:48,17|  0:00:47,54| 0:00:36,86| 0:00:37,42| 0:00:40,53| 0:00:42,68| 0:00:42,68| 0:00:27,42| 0:00:19,98 0:00:33,55| 0:00:41,38| 0:00:44,54| 0:00:34,40| 0:00:36,78| 0:00:26,04| 0:00:40,14| 0:00:29,60| 0:00:35,13| 0:00:42,05| 0:00:28,87| 0:00:52,70| 0:00:47,56
9 0:00:45,53|  0:00:37,68| 0:00:33,38|  0:00:36,83|  0:00:34,19| 0:00:46,63| 0:00:46,63| 0:00:31,00| 0:00:19,50 0:00:27,08| 0:00:39,25| 0:00:40,56| 0:00:24,09| 0:00:35,38| 0:00:24,48| 0:00:32,14| 0:00:26,89| 0:00:36,56| 0:00:54,94| 0:00:30,94| 0:00:57,53| 0:00:52,21
10 0:00:44,70|  0:00:44,55| 0:00:44,94| 0:00:53,81| 0:00:47,28| 0:00:49,13| 0:00:39,13| 0:00:28,66] _0:00:25,24| 0:00:33,22| 0:00:40,95| 0:00:40,56| 0:00:35,04| 0:00:37,00| 0:00:24,07| 0:00:36,15| 0:00:35,40| 0:00:42,34| 0:00:51,64| 0:00:29,87| 0:00:57,40| 0:00:45,18
11 0:00:45,34|  0:00:48,36| 0:00:32,84| 0:00:38,15| 0:00:31,18| 0:00:46,63| 0:00:46,63| 0:00:46,60| 0:00:13,57| 0:00:27,62| 0:00:36,37| 0:00:50,01| 0:00:42,03| 0:00:37,31| 0:00:27,07| 0:00:35,29| 0:00:30,67 0:00:44,20  0:00:27,86]  0:00:49,94| 0:00:44,47
12 0:00:40,52|  0:00:48,09| 0:00:35,78|  0:00:46,63| 0:00:52,50| 0:00:49,13| 0:00:39,13| 0:00:35,43| 0:00:27,20| 0:00:29,34| 0:00:46,37| 0:00:45,51| 0:00:37,77| 0:00:26,21| 0:00:26,14| 0:00:31,75| 0:00:27,38 0:00:51,37 0:00:31,44 0:00:47,81
13 0:00:38,50|  0:00:38,38|  0:00:41,72| 0:00:42,65| 0:00:34,43| 0:00:49,08| 0:00:49,08| 0:00:44,06] 0:00:17,80| 0:00:40,53| 0:00:43,55| 0:00:48,03| 0:00:43,13| 0:00:26,28| 0:00:27,64| 0:00:31,12| 0:00:28,76 0:00:48,60  0:00:36,81 0:00:45,04
14 0:00:40,25|  0:00:42,29| 0:00:40,40| 0:00:43,31| 0:00:45,17| 0:00:47,04| 0:00:37,04| 0:00:23,12| 0:00:16,39| 0:00:29,69| 0:00:40,72| 0:00:45,13| 0:00:29,13| 0:00:26,36| 0:00:27,67 0:00:26,98 0:00:50,11[  0:00:31,44 0:00:50,43
15 0:00:44,70|  0:00:57,52| 0:00:41,29| 0:00:45,04| 0:00:27,28| 0:00:45,81| 0:00:35,81| 0:00:33,45| 0:00:15,92| 0:00:26,54| 0:00:45,85| 0:00:44,23| 0:00:27,20|  0:00:28,92|  0:00:38,37 0:00:34,36 0:00:45,87|  0:00:41,41 0:00:51,81
16 0:00:46,01| 0:00:45,16] 0:00:43,55| 0:00:40,22| 0:00:33,27| 0:00:42,06| 0:00:19,54| 0:00:30,76] 0:00:37,20| 0:00:25,54| 0:00:43,80| 0:00:39,11| 0:00:42,45 0:00:29,38 0:00:34,77 0:00:48,37
17 0:00:51,24| 0:00:41,33| 0:00:32,17| 0:00:49,72| 0:00:55,62| 0:00:36,68| 0:00:26,68| 0:00:25,90| 0:00:24,20| 0:00:33,55| 0:00:41,45| 0:00:40,63| 0:00:23,46 0:00:29,37 0:01:08,64
18 0:00:45,39|  0:00:49,45| 0:00:44,42|  0:00:48,72 0:00:22,02| 0:00:44,68| 0:00:19,01| 0:00:25,24| 0:00:41,35| 0:00:42,96| 0:00:22,44 0:00:34,03 0:00:34,21
19 0:00:53,04|  0:00:50,95| 0:00:33,38|  0:00:53,63 0:00:21,44 0:00:42,38|  0:00:15,87| 0:00:19,98| 0:00:40,50| 0:00:45,37| 0:00:22,16 0:00:28,26 0:01:03,53
20 0:00:43,66|  0:00:44,73| 0:00:35,13|  0:00:46,92 0:00:23,61| 0:00:37,38| 0:00:23,49 0:00:19,36]  0:00:40,05 0:00:31,31 0:00:30,92 0:00:50,38
21 0:00:43,94 0:00:44,94|  0:00:52,43 0:00:21,68|  0:00:35,29] 0:00:19,68|  0:00:24,20 0:00:30,38 0:00:29,96 0:00:33,24
22 0:00:49,12 0:00:40,32|  0:00:47,34 0:00:23,64| 0:00:38,83] 0:00:17,77| 0:00:19,01 0:00:37,65 0:00:39,41 0:00:35,45
23 0:00:46,53 0:00:40,52|  0:00:44,30 0:00:28,21| 0:00:41,44| 0:00:27,48| 0:00:23,49 0:00:28,11 0:00:34,34 0:00:34,09
24 0:00:39,60 0:00:25,60|  0:00:39,41| 0:00:21,97| 0:00:26,70 0:00:28,88 0:00:30,90 0:00:35,12
25 0:00:39,16 0:00:29,82 0:00:34,35| 0:00:19,21|  0:00:19,32 0:00:38,76 0:00:29,70 0:00:32,98
26 0:00:36,27 0:00:32,06| 0:00:35,54| 0:00:22,22|  0:00:20,44 0:00:39,08 0:00:32,49 0:00:37,16
27 0:00:27,43|  0:00:33,27|  0:00:19,99|  0:00:27,08 0:00:38,53 0:00:42,23 0:00:45,92
28 0:00:23,61| 0:00:35,33]  0:00:21,74| 0:00:33,22 0:00:39,90 0:00:31,26 0:00:39,85
29 0:00:23,64| 0:00:39,42| 0:00:24,61| 0:00:27,62 0:00:37,16 0:00:38,11 0:00:38,70
30 0:00:36,56| 0:00:41,46] 0:00:19,09| 0:00:29,34 0:00:32,84 0:00:29,96 0:00:44,86
31 0:00:24,36| 0:00:37,01] 0:00:17,50| 0:00:27,28 0:00:28,16 0:00:39,41 0:00:45,45
32 0:00:33,02|  0:00:33,65 0:00:29,64 0:00:24,60 0:00:34,34 0:00:37,48
33 0:00:25,62|  0:00:30,53 0:00:27,50 0:00:23,50 0:00:38,01
34 0:00:37,16|  0:00:38,56 0:00:31,28 0:00:31,08 0:00:49,41
35 0:00:43,12  0:00:30,84 0:00:28,41 0:00:36,56 0:00:53,68
36 0:00:26,82 0:00:30,00 0:00:46,59
37 0:00:23,07 0:00:32,50
38 0:00:31,80 0:00:34,00
39 0:00:30,03
40 0:00:30,55
41 0:00:39,00
42 0:00:37,99
43 0:00:30,74
44 0:00:32,78
45 0:00:33,39
46 0:00:42,24
47 0:00:41,56
Tiempo Tota|  0:17:04,88| 0:15:31,56| 0:17:01,63| 0:17:15,49| 0:11:06,41| 0:13:00,73| 0:19:30,81| 0:20:36,58|  0:10:28,02| 0:17:15,36| 0:13:57,47| 0:13:12,79| 0:25:10,97| 0:08:37,40| 0:16:21,85 0:07:39,52| 0:23:29,49| 0:05:55,56| 0:11:38,34| 0:07:43,62| 0:09:32,99| 0:12:41,96
Tiempo Real  0:00:44,56  0:00:46,58  0:00:39,29  0:00:45,02  0:00:39,20  0:00:45,93  0:00:33,45  0:00:35,33  0:00:31,40  0:00:27,25  0:00:41,87  0:00:41,73  0:00:32,15  0:00:34,49  0:00:30,68  0:00:35,35  0:00:39,15  0:00:35,56  0:00:46,56  0:00:30,91  0:00:52,09  0:00:47,62
TEEDED 22 10 26 23 16 5 35 35 31 38 12 16 47 8 32 12 36 15 15 2 10 17
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Pagina: 1det
S MOVIMIENTOS Fene T3 12 [E] FIBROACERQ | ESTUDIODE MEMPOSY fsecvenc
MOVIMIENTOS Pagina: 1det
Fiaborado: Revisado: “Aprobato: oD SA 20131112
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Leon . Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccién _
Departamento: Produccion |Operacién: Ensamble de cocina 21" IDescripcién' Modelo Semifull | Eh',nsﬁna Aﬂ;]uila g:vw:af:}amllo g&lﬁ:&m
CONCESIONES POR DESCANSO Elsa Leon Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion
1123 (4)5|6[7)8]9([10|11]|12[13[14)|15|16(17|18| 19|20 21
] Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% T " .
e 5 o . . asa de Tiempo | Conseciones |  Tiempo
G Basico por fatiga A%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| A%| 4%| 4%| A%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4% N Etapa Nimero de Operadores | Tiempo Real Ritmo B Normal % Estandar
; ; %l 2% 2% 2%| 2% o
Por trabajar de pie 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 1 Ry e 0:00:04,56 0 08 0:00:3565 12
Levem. Incomoda 2%
L | 2 Completar armado de cuadro 0:00:46,58 80 08 0:00:37,26 1,24
25 ncomoda
S5 Muy Incomoda 3 Acoplar lateral 0:00:39,29 80 0,8 0:00:31,43 124
- Buena Ventilacion 4 Acoplar angulo lateral 0:00:45,02 80 0,8 0:00:36,02 1,24
§ - Mala ventilacién 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 5 Acoplar frente inferior 0:00:39,20 80 0,8 0:00:31,36 1,24
S & Cerca de f. calor 6 Colocar tubo rampa 0:00:45,93 80 08 0:00:36,74 1,26
N Préxima a normal 7 Prueba de fugas de cafieria horno 0:00:33,45 80 0,8 0:00:26,76 1,24
T, [ Muydebajode normal. 8 |Colocar terminal superior plastico 0:00:35,33 80 08 | 0:00282 | 124
2 —
— = : g iilaraie T 9 |Colocar quemador horno 0:00:31,40 | 80 08 | 0002512 124
” e uenaCierta Prenion L 10 Ajustar caferia horno a contrafrente posterior 0:00:27,25 80 08 0:00:21,80 1,24
E - 5 PR 11 Acoplar frente de cocina serigrafiada 0:00:41,87 80 08 0:00:33,50 1,24
z e g Gran Presiscién 5%| 5%| 5% 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 12 [Colocar puerta de hormo 0:0041,73 | 80 08 | 0003338 | 124
> © Sonido Continuo 13 Acoplar tablero 21" acero inoxidable 0:00:32,15 80 08 0:00:25,72 124
< .‘5 Intermit y fuerte 14 Ajustar tubo de combustion a tablero 0:00:34,49 80 0,8 0:00:27,59 1,24
eI Int, y muy fuerte 15 Prueba de fuga de sistema de comt 0:00:30,68 80 08 0:00:24,55 124
= Proceso Complejo 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1% 16 |Colocar manual de instrucciones 0:00:35,35 80 08 0:00:28,28 124
g 5 ALENCIONCIVICI 17 |Acoplartapa de vidrio 0:00:39,15 80 08 | 0003132 124
£ = ”':I' MEYIEOMPIEIQ 18 |Colocar parilla de horno ningbo 0:003556 | 80 08 | 0002844 | 124
£F |[—oeomonotono 19 |Acoplar protector posterior 21" 0004656 | 80 08 | 0003724 124
5§ Bestante mondt 20 |Control de calidad 0003031 | 80 08 | 0002473 14
S s Muy Mont. ontioderanca et ’ ] 2
” Algo aburrido 21 Embalar cocina 0:00:52,09 80 0,8 0:00:41,67 1,30
g Aburrido 2% 2%| 2% 2%| 2%| 2% 29%| 2%| 2%| 29| 2%| 2%| 29| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%[ 2%) 22 |Colocar cocina en cartén 0:00:47,62 80 08 |0:00:3810| 130
s Muy Aburrido Total 0:14:14,84
OTROS Tiempo de produccion:  0:14:14,84 min
TOTAL 24% 24%| 24%| 24% [ 26% [ 24%| 249% | 24% [ 24% 24%| 24% [ 24% [ 24% [ 24%| 24% | 24%[ 24% 24%] 24% [ 30% [ 30% Tasa de produccion 66u/h

Factor Concesiones

1,24 1,24 1,24 1,24 1,26 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,30 1,30




Anexo 22: Estudio de tiempos Cocina 21” Full

ESTUDIO DE TIEMPOS Y
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FIBRO ACERO MOVIMIENTOS TaeT
SA. 2013-11-12
Edicion:
Original|
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Leon i Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccién
HOJA DE TRABAJO Cocina Full 21"
N° ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
observacion 1 3 4 5 6 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23
1 0:00:40,64 0:00:47,33 0:00:47,25| 0:00:41,28| 0:00:35,21 0:00:33,66| 0:00:30,03 0:00:30,80| 0:00:35,11| 0:00:31,36| 0:00:38,74| 0:00:42,66| 0:00:34,88| 0:00:25,96| 0:00:28,50 0:00:49,41| 0:00:47,26
2 0:00:40,52 0:00:36,75| 0:00:45,66| 0:00:39,69| 0:00:35,45 0:00:30,14| 0:00:28,81| 0:00:28,15| 0:00:38,85| 0:00:24,41| 0:00:32,57 0:00:35,61| 0:00:31,39| 0:00:31,08| 0:00:28,92 :00:58,13| 0:00:44,77,
3 0:00:38,50 0:00:44,42| 0:00:47,26] 0:00:41,29| 0:00:37,93 0:00:36,20| 0:00:34,00] 0:00:25,22| 0:00:35,22| 0:00:27,86| 0:00:38,47| 0:00:37,81] 0:00:30,36| 0:00:32,61| 0:00:30,94| 0:00:48,55| 0:00:47,83|
4 0:00:40,25 0:00:44,94| 0:00:44,79| 0:00:38,82| 0:00:39,17 0:00:32,93| 0:00:29,38| 0:00:23,20| 0:00:35,32] 0:00:22,93| 0:00:32,12| 0:00:36,81| 0:00:33,10| 0:00:27,10| 0:00:28,60| 0:00:50,11| 0:00:46,37
5 0:00:50,13 0:00:33,01| 0:00:44,42| 0:00:38,45| 0:00:36,16| 0:00:39,90| 0:00:34,98| 0:00:22,90| 0:00:35,39| 0:00:27,67| 0:00:40,41[ 0:00:42,98] 0:00:36,26| 0:00:30,19| 0:00:28,21| 0:00:50,61| 0:00:45,72|
6 0:00:36,37 0:00:37,24 0:00:37,76| 0:00:31,79| 0:00:39,17 0:00:37,01| 0:00:38,64 0:00:32,86| 0:00:40,32] 0:00:29,41| 0:00:36,15| 0:00:39,45| 0:00:38,75| 0:00:27,79| 0:00:28,87 0:00:46,39| 0:00:40,94
7 0:00:51,83 0:00:41,17| 0:00:41,23| 0:00:35,26| 0:00:32,38| 0:00:35,58| 0:00:38,11| 0:00:23,36| 0:00:42,95| 0:00:24,94| 0:00:34,47| 0:00:30,83] 0:00:36,79| 0:00:29,83| 0:00:30,94| 0:00:52,22| 0:00:46,08|
8 0:00:48,17 0:00:36,86] 0:00:37,42| 0:00:31,45| 0:00:39,17 0:00:45,05| 0:00:44,54| 0:00:34,40| 0:00:36,78] 0:00:38,37| 0:00:40,14] 0:00:29,06] 0:00:35,13| 0:00:27,05] 0:00:28,87| 0:00:52,70| 0:00:46,37|
9 0:00:45,53 0:00:33,38| 0:00:36,83| 0:00:30,86| 0:00:32,83 31,64 0:00:24,09 0:00:35,38| 0:00:24,48| 0:00:32,14| 0:00:26,35| 0:00:36,56| 0:00:39,94| 0:00:30,94 0:00:47,24
10 0:00:44,70 0:00:44,94| 0:00:53,81| 0:00:47,84| 0:00:45,92 :00:34,54 0:00:35,04| 0:00:37,00] 0:00:24,07| 0:00:36,15| 0:00:34,86| 0:00:42,34| 0:00:36,64| 0:00:29,87 0:00:49,01
11 0:00:45,34 0:00:32,84 0:00:38,15| 0:00:32,18| 0:00:29,82 0:00:44,51 0:00:42,03| 0:00:37,31| 0:00:27,07| 0:00:35,29| 0:00:30,13 0:00:29,20| 0:00:27,86 0:00:53,29
12 0:00:40,52 0:00:35,78|  0:00:46,63| 0:00:40,66| 0:00:51,14] 0:00:44,36 0:00:37,77| 0:00:26,21| 0:00:26,14] 0:00:31,75| 0:00:26,84 0:00:36,37| 0:00:31,44 0:00:48,79
13 0:00:38,50 0:00:41,72 0:00:42,65 0:00:36,68( 0:00:33,07 : 0:00:43,13 0:00:26,28| 0:00:27,64| 0:00:31,12| 0:00:28,22] 0:00:33,60| 0:00:36,81| 0:00:55,72]
14 0:00:40,25 0:00:40,40 0:00:43,31| 0:00:37,34| 0:00:43,81 0:00:26,36| 0:00:35,39 0:00:26,44 0:00:35,11| 0:00:31,44 0:00:46,05|
15 0:00:44,70 2 0:00:41,29 0:00:45,04] 0:00:39,07| 0:00:25,92 0:00:28,92| 0:00:26,04] 0:00:33,82 0:00:30,87| 0:00:41,41 0:00:46,30
16 0:00:46,01| 0:00:45,16| 0:00:43,55| 0:00:40,22| 0:00:34,25| 0:00:31,91 0:00:42,45 0:00:29,38 0:00:34,23 0:00:32,61 0:00:47,10
17 0:00:51,24| 0:00:41,33| 0:00:32,17| 0:00:49,72| 0:00:43,75| 0:00:54,26 0:00:36,03| 0:00:23,46 0:00:29,37 0:01:08,10 0:00:27,10 0:00:46,05
18 0:00:45,39| O 9,45 0:00:44,42 0:00:48,72| 0:00:42,75| 0:00:58,55 :00: :00: 0:00:38,36 0:00:22,44 0:00:34,03 0:00:33,67 0:00:30, 19 0:00:43,30|
19 0:00:53,04| 0:00:50,95 0:00:33,38 0:00:53,63| 0:00:47,66| 0:00:30,14 0:00:41,36 0:00:31,56| 0:00:40,77 2 0:00:28, 26 0:01:02,99 0:00:27,79 0:00:43,50
20 0:00:43,66| O ,73|  0:00:35,13| 0:00:46,92| 0:00:40,95| 0:00:29,33 0:00:25,68] 0:00:33,90| 0:00:31,31 0:00:30,92 0:00:49,84 0:00:29,83 0:00:46,25
21 0:00:43,94 0:00:44,94| 0:00:52,43| 0:00:46,46 0:00:30,20 0:00:50,01| 0:00:30,38 0:00:29,96 0:00:32,70 0:00:27,05 0:00:46,80
22 0:00:49,12 0:00:40,32| 0:00:47,34| 0:00:41,37| 0:00:32,31| 0:00:40,91| 0:00:37,65 0:00:39,41 0:00:34,91 0:00:39,94 0:00:48,10
23 0:00:46,53 0:00:40,52 0:00:44,30| 0:00:38,33 0:00:48,03 0:00:28,11 0:00:34,34 0:00:33,55 0:00:36,64 0:00:51,15]
24 0:00:39,60| 0:00:39,36] 0:00:43,04 0:00:45,13| 0:00:28,88 0:00:30,90 0:00:34,58 0:00:29,20 0:00:51,05
25 0:00:39,16 0:00:37,55 0:00:39,63| 0:00:38,76 0:00:29,70 0:00:32,44 0:00:27,64 0:00:52,25
26 0:00:36,27 34,51| 0:00:39,08 0:00:32,49 0:00:36,62 0:00:35,39 0:00:50,85
27 0:00:36,10 :00:36,03]  0:00:38,53 0:00:42,23 0:00:45,38 0:00:36,00 0:00:46,15
28 0:00:34,66 0:00:45,13 0:00:39,90 0:00:31,26 0:00:39,31 0:00:39,00
29 0:00:43,04 0:00:39,63| 0:00:37,16 0:00:38,11 0:00:38,16 0:00:39,00
30 0:00:37,10 0:00:32,84 0:00:29,25 0:00:44,32 0:00:34,03
31 0:00:37,60| o 28,16 0:00:34,00 0:00:44,91 0:00:38,00|
32 0:00:24,60 0:00:34,00 0:00:36,94 0:00:39,00
33 0:00:23,50 0:00:27,07, 0:00:37,47 0:00:38,00
34 0:00:31,08 0:00:26,14 0:00:48,87
35 0:00:36,56 0:00:27,64 0:00:53,14,
36 0:00:30,00 0:00:35,39 0:00:46,05
37 0:00:32,50 0:00:36,00 0:00:46,05
38 0:00:34,00 0:00:39,00
39 0:00:30,03 0:00:39,00
40 0:00:30,55 0:00:34,03
41 0:00:39,00 0:00:38,00
42 0:00:37,99 0:00:35,00
43 0:00:30,74 0:00:29,70
44 0:00:32,78 0:00:32,49
45 0:00:33,39
46 0:00:42,24
47 0:00:41,56
48
49
50
51
52
Tiempo Tota] 0:17:04,88| 0:15:31,56| 0:17:01,63| 0:17:54,85| 0:20:07,57| 0:12:41,34| 0:12:48,27| 0:18:30,54| 0:20:36,58| 0:07:23,23| 0:13:29,85| 0:12:23,39| 0:18:56,70| 0:25:10,97| 0:08:37,40| 0:22:54,85| 0:07:39,52| 0:23:56,10| 0:07:53,34]| 0:17:59,75| 0:07:43,62| 0:08:43,05| 0:21:24,29
Tiempo Real 6,58  0:00:39,29 0:00:44,79  0:00:38,95 0:00:38,07 0:00:28,45 0:00:31,73  0:00:35,33  0:00:44,32  0:00:42,62  0:00:33,79  0:00:39,20  0:00:32,15  0:00:34,49  0:00:31,25  0:00:35,35 0:00:38,81  0:00:47,33  0:00:32,72  0:00:30,91  0:00:52,31  0:00:47,57
Tamano de 10 26 23 31 17 22 35 35 6 12 22 29 a7 8 aa 12 37 15 33 2 10 3
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Origen 233 -
|Requis. | 751 Origen 233
Destino 230 Requis. 751
[ﬂ FIBROACERQ | ESTUDIODE TIEMPOSY  [<ecvenc Desting | 230
) MOVIMIENTOS Pigna: 161 [ﬁ] FIBROACERQ | ESTUDIODE TIEMPOSY fSecuenc
Fecha 2002 MOVIMIENTOS Pagina: ___1de
o (=) SA Fecha:  2013-11-12
Elaborado: Revisado: Aprobado: Edicion:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto Original
E‘ﬁ;"(ﬂ e Produccis Gerente de Calidad Director Operacional Elaborado: Revisado: Aprobado:
ranador de oduccn Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Departamento: Produccion Operacion: Ensamble de cocina 21" |Descripci6n: Modelo Full Eﬁr;i?a%or de Produccién Gerente de Calidad Director Operacional
CONSECIONES POR DESCANSO
ACTIVIDAD N°
12(3|afs]|6[7]|8|9]w0|1n[12]13[14[15[16]17|18[19]20[21]|22[23 [y Etapa TiempoReall | Ritmo TeER el UWRIED | s
% Necesidades Personales 5o6| 5| 54| 56| 59| 5%| 5| 5%| 5% 5% 5%| 5%| 56| 5%| 5| 56| 5| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 5% Hecucion | Normal Estandar
G Basico por fatiga a%| a%| 4% 4] 4| 2| 2] 298| 296 206 a0 4% 4% avs] as6| ao6| a56| a56| 2| 2%| 26| 2% 4% 1|Armado de cuadro 0:00:44,56 80 038 0:00:35,65
Por trabajar de pie 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 2|Completar armado de cuadro 0:00:46,58 80 08 0:00:37,26
Levem. Incomoda 2% 3|Colocar quemador horno y foco 0:00:39,29 80 0,8 0:00:31,43
*,-; ‘g" Incomoda 4{Acoplar lateral 0:00:44,79 80 0,8 0:00:35,83
o
o < Muy Incomoda 5|Acoplar angulo lateral 0:00:38,95 80 0,8 0:00:31,16
o Buena Ventilacién 6|Acoplar frente inferior 0:00:38,07 80 038 0:00:30,45
1 i 0 v’ 0 v’ 0, v’ 0 "’ 0 0/ 0 0 v’ 0
,rgu ® l::/IaIa v:ntfllaalon 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 7|Colocar tubo rampa 0:00:28,45 20 0,8 0:00:22,76
ercadef. calor
=< — 8|Prueba de fugas cafieria horno 0:00:31,73 80 0,8 0:00:25,38
Préxima a normal = - = — —
K Wy debaoeeTommal 9|Colocar terminal superior plastico 0:00:35,33 80 0,8 0:00:28,26
£5 evffeame 10|Colocar protector posterior 21" 0:00:44,32 80 0,8 0:00:35,46
Lev. Pesos y fuerza 6%| 6% 11|Acoplar frente cocina 21" 2 agujeros 0:00:42,62 80 0,8 0:00:34,10
4 Cierta Presion 12|Instalaciones electricas 0:00:33,79 80 0,8 0:00:27,03
= = — -
2 ¢S Presiscion a Fatiga 13|Colocar puerta de horno 0:00:39,20 80 0,8 0:00:31,36
;E( e g Gra‘n Presis?ién 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| S%| 5%| S5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 14|Acoplar tablero 21" acero inoxidable 0:00:32,15 80 0,8 0:00:25,72
= g Somdo'Contmuo 15[Ajustar tubo de combustion a tablero 0:00:34,49 80 0,8 0:00:27,59
g ] Intetin{Gyiflleife 16(Prueba de sistema electrico 0:00:31,25 80 0,8 0:00:25,00
I B 17| Acoplar tapa de vidrio 0:003535 | 80 08 | 0:002828
— Proceso Complejo 1% 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1% P P = = — z —
. g ‘Atencion dividida 18[Colocar manual de instrucciones 0:00:38,81 80 0,8 0:00:31,05
E s Pro. Muy complejo 19|Colocar bandeja quemador 0:00:38,81 80 0,38 0:00:31,05
5= Algo monoténo 20|Ajustar protector posterior 21" 0:00:32,72 80 0,8 0:00:26,18
§ E, Bastante mon6t. 21{Control de calidad 0:00:30,91 80 0,8 0:00:24,73
S 2 Muy Monét. 22|Embalar cocina 0:00:52,31 80 0,8 0:00:41,84
4 Algo aburrido 23|Colocar cocina en cartén 0:00:47,57 80 038 0:00:38,05
= :g Aburridt? 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%, Total 0:14:40,24
OTROSE = [l Aritte Tiempo de produccidn: 0:14:40,24 min
TOTAL 2054 249 249 249 249 26%] 2454 2454 2% 249 249 ] 2% 2496 2454 254 2454 2% 249 249 2496 245%] 30%] 30% U e et

Factor Concesiones

124 124 124 1.24 1.24 1.26 1.24 1.24 1.24 1.24 1.24 1.24 124 1.24 1.24 1.24 1.24 1.24 1.24 1.24 1.24 1.30 1.30




Auquilla Ayora - 117

Anexo 23: Estudio de tiempos Cocina 24” Sencilla.

233
751
230
FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y
MOVIMIENTOS 1ded
SA 2013-11-12
Edic
Originall
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn R Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion
HOJA DE TRABAJO Cocina Sencilla 24"
N° ETAPA ETAPA ETAPA [ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVAD i 2 2 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23
i 0:00:40,61| 0:00:46,61| 0:00:36,48| 0:00:47,09| 0:00:41,28| 0:00:35,21| 0:00:38,06| 0:00:36,52| 0:00:46,60| 0:00:45,22| 0:00:28,96| 0:00:15,87| 0:00:30,03| 0:00:33,66| 0:00:35,11| 0:00:31,36| 0:00:24,94| 0:00:42,66| 0:00:42,66| 0:00:38,74| 0:00:28,50| 0:01:08,64| 0:01:02,05
2 0:00:40,49| 0:00:47,55| 0:00:40,13| 0:00:47,74| 0:00:39,69| 0:00:35,45| 0:00:36,25| 0:00:48,72| 0:00:36,74| 0:00:45,55| 0:00:32,42| 0:00:19,98| 0:00:28,81| 0:00:30,14| 0:00:38,85| 0:00:24,41| 0:00:38,37| 0:00:35,61| 0:00:35,61| 0:00:32,57| 0:00:36,81| 0:01:13,98| 0:01:09,80
B] 0:00:38,47| 0:00:48,37| 0:00:37,58| 0:00:44,18| 0:00:41,29| 0:00:37,93| 0:00:35,14| 0:00:36,04| 0:00:44,06| 0:00:47,36| 0:00:35,36| 0:00:16,50| 0:00:34,00| 0:00:36,20| 0:00:35,22| 0:00:27,86| 0:00:24,00| 0:00:37,81| 0:00:37,81| 0:00:38,47 0:00:30,94| 0:01:12,26| 0:01:02,15
4 0:00:40,22| 0:00:48,10] 0:00:41,77] 0:00:44,70] 0:00:38,82| 0:00:39,17| 0:00:32,78| 0:00:49,08] 0:00:37,40] 0:00:47,01] 0:00:35,01] 0:00:16,68] 0:00:29,38| 0:00:32,93] 0:00:35,32| 0:00:22,93] 0:00:24,07] 0:00:36,81] 0:00:36,81] 0:00:32,12] 0:00:28,60] 0:01:14,81] 0:01:00,43
5 0:00:50,10( 0:00:44,56| 0:00:43,26| 0:00:32,77| 0:00:38,45| 0:00:36,16| 0:00:32,62| 0:00:37,02| 0:00:43,51| 0:00:50,17| 0:00:38,17| 0:00:18,57| 0:00:34,98| 0:00:39,90| 0:00:35,39| 0:00:27,67| 0:00:27,07| 0:00:42,98| 0:00:42,98| 0:00:40,41| 0:00:28,21| 0:01:14,86| 0:01:07,73
6 0:00:36,34| 0:00:52,37| 0:00:52,10| 0:00:37,00{ 0:00:31,79| 0:00:39,17| 0:00:38,72| 0:00:31,51| 0:00:42,68| 0:00:38,54| 0:00:26,54| 0:00:16,92| 0:00:38,64| 0:00:37,01| 0:00:40,32| 0:00:29,41| 0:00:26,14| 0:00:39,45| 0:00:39,45| 0:00:36,15| 0:00:28,87| 0:01:11,37| 0:01:03,65
7 0:00:51,80| 0:00:48,04| 0:00:46,79| 0:00:40,93| 0:00:35,26| 0:00:32,38| 0:00:34,46| 0:00:46,97 0:00:47,50| 0:00:40,10| 0:00:25,54| 0:00:18,11| 0:00:38,11| 0:00:35,58| 0:00:42,95| 0:00:24,94| 0:00:27,64| 0:00:30,83| 0:00:30,83| 0:00:34,47| 0:00:30,94| 0:00:57,56| 0:01:06,29
8 0:00:48,14] 0:00:47,55] 0:00:44,00] 0:00:36,62| 0:00:31,45] 0:00:39,17| 0:00:48,28| 0:00:42,68] 0:00:47,99| 0:00:45,55| 0:00:33,55] 0:00:24,20] 0:00:44,54] - : 0:00:35,39| 0:00:29,06] 0:00:29,06] 0:00:40,14| 0:00:28,87| 0:00:58,13| 0:00:59,48|
9 0:00:45,50| 0:00:37,69| 0:00:38,69| 0:00:33,14| 0:00:30,86| 0:00:32,83| 0:00:37,20| 0:00:46,63| 0:00:41,46| 0:00:39,08| 0:00:27,08| 0:00:19,50| 0:00:35,96 0:00:26,04| 0:00:26,35| 0:00:26,35| 0:00:32,14| 0:00:30,94| 0:01:13,69| 0:00:58,30|
10 0:00:44,67| O:f 0:00:42,31| O:f 0:00:47,84| O:f 8,69| 0:00:36,81) 0:00:39,13| 0:00:43,58| O: 5,22| 0:00:33,22| O: 0:00:35,96 0:00:29,38| O:f 4,86| 0:00:34,86| 0:00:36,15| 0:00:29,87| O: 9,53| 0:01:03,40)
11 0:00:45,31] 0:00:42,30] 0:00:32,18| 0:00:29,82| 0:00:35,33| 0:00:46,63| 0:00:52,84| 0:00:39,62| 0:00:27,62 0:00:50,01 0:00:29,37] 0:00:30,13| 0:00:35,29| 0:00:27,86| 0:00:57,56| 0:01:05,67
12 0:00:40,49 0:00:44,49 0:00:40,66| 0: 0:00:38,24 0:00:45,00| 0: 0:00:29,34 0:00:40,91 0:00:34,03 0:00:26,84] 0:0( 0:00:31,44] 0 0:01:03,67
13 0:00:38,47| 0:00:49,14| 0:00:36,68| 0:00:32,90| 0:00:46,37| 0:00:27,28| 0:00:48,03 0:00:28, 26| 0:00:28,22| 0:00: 0:00:41,41| O:f 0:01:01,43
14 0:00:40,22| 0:00:51,40]| 0:00:37,34 0:00:37,99 0:00:48,71 0:00:29, 69 0:00:45,13 0:00:30,92 0:00:26,44| 0:0( 0:00:31,44| O: 0:00:57,81
15 0:00:44,67| 0:00:36,36 0:00:39,07] 0:00:43,81] 0:00:43,84| 0:00:26,54| 0:00:39,63 0:00:29,96 0:00:33,82| 0:00: 0:00:28,92| O: 0:00:54,41
16 0:00:45,98 0:00:36,26 0:00:34,25 0:00:37,21 0:00:49,36 0:00:25,54 0:00:34,51 0:00:39,41 0:00:34,23] 0:0( 0:01:00,42
17 0:00:51,21| 0:00:36,54| 0:00:34,34| 0:00:39,68| 0:00:39, 6 0:00:33,55) 0:00:36,03 0:00:34,34| 0:01:08,10| 0:0 0:00:59,14|
18 0:00:45, 36 0:00:51,54 0:00:42,75] 0:00:30, 74| 0:00:44, 68| 0:00:25, 24| 0:00:38,36| O: 1,13 0:00:30,90] 0:00:33,67| 0:0
19 0:00:53,01 0:00:51,30 0:00:38,72] 0:00:36,74| 0:00:42,38 0:00:19,98 0:00:40,77| 0:00:31,56 0:00:29,70 0:01:02,99
20 0:00:43,63| 0:00:40,95| O 0:00:41,46 0:00:37,38 0:00:28,70| 0:00:33,90 0:00:32,49 0:00:49,84
21 0:00:43,91| 0:00:46,46| 0:00:41,49| 0:00:24,20| 0:00:33,80) 0:00:42,23 0:00:32,70)
22 0:00:49,09 0:00:41,37] 0:00:41,13] 0:00:26, 28] 0:00:34,48] 0:00:31, 26 0:00:34,91
23 0:00:38,33] 0:00:23,49 0:00:36,58| 0:00:38,11] 0:00:33,55
24 0:00:43,04 0:00:26,70) 0:00:35,54 0:00:29,25 0:00:34,58|
25 0:00:37,55| 0:00:29,16 0:00:37,48 0:00:27,67| 0:00:32,44
26 0:00:40,30 0:00:31,05| 0:00:17,27| 0:00:37,94 0:00:29,41 0:00:36,62.
27 0:00:36, 10 0:00:27,08| 0:00:16,93| 0:00:36,31] 0:00:24,94| 0:00:45,38
28 0:00:34,66 0:00:43,82 0:00:33,22 0:00:35,11 0:00:28,00 0:00:39,31
29 0:00:41,06| 0:00:43,04 0:00:44,94| 0:00:36,07| 0:00:29,38| 0:00:24,48| 0:00:36,88| 0:00:38,16
30 0:00:37,10 0:00:40,07 0:00:29,37| 0:00:24,07| 0:00:36,62| 0:00:44,32
31 0:00:37,60 0:00:42,19 0:00:34,03| 0:00:27,07| 0:00:36,75| 0:00:44,91
32 0:00:43,13 0:00:28,26( 0:00:26,14| 0:00:36,06| 0:00:36,94
33 0:00:44,65 0:00:30,92| 0:00:27,64| 0:00:36,87| 0:00:37,47
34 0:00:44,39 0:00:29,96| 0:00:35,00| 0:00:35,33| 0:00:48,87
35 0:00:30,20| 0:00:36,44| 0:00:53,14
36 0:00:37,65| O:f 7,88| 0:00:46,05
37 0:00:28,11| 0:00:37,71| 0:00:46,05
38 0:00:28, 88|
39 0:00:24,94|
40 0:00:38,37|
41 0:00:29,37]
42 0:00:28,87|
43 0:00:30,94
44 : 0:00:29,87|
45 0:00:27,86
Tiempo Tota| 0:16:17,69| 0:15:31,68| 0:13:42,52| 0:19:23,28| 0:19:49,22| 0:11:53,17 0:13:47,04| 0:24:10,02| 0:14:41,76| 0:15:23,05| 0:13:30,51| 0:08:12,68| 0:18:01,00] 0:10:55,20| 0:10:54,96| 0:21:48,30| 0:22:32,75[ 0:22:10,52[ 0:23:56,10( 0:11:28,95[ 0:07:43,62| 0:18:34,19| 0:15:36,27

Tiempo Real 0:00:44,44 58 O:

96 O:

48 0:

73 0:00:30,06 96 0:

54 0:

39,17 O:

34,46 0:

43 0:00:44,09

24,56 O:

25 0:00:37,28

32,75 O:

38,81 O:;

02,42



Coordinador de Produccion

Origen 233
Requis. 7.51
Destino 230
[ﬁ] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y [ Secuenc
MOVIMIENTOS Pagina: lded
(====5) SA Fecha: 2013-11-12
Edicion:
Originall
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Xavier Jarramille Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional
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Departamento: Produccion

Operacién: Ensamble de cocina 24"

Descripcion: Modelo Sencilla

Origen 233
Requis. 751
Destino 230
E] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Secuenc
MOVIMIENTOS Pagina: TdeT
[==ees] S.A Fecha: 2013-11-12
Edicién:
Originall
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Xavier Jarramillo Pablo Saccto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion

CONSECIONES POR DESCANSO

Tiempo
Estandar

ACTIVIDAD N° N . Tasa de Tiempo Conseciones
1[2[3]a[s[e[7]8[ofwo[mn[12][B3]1a[15]16[17[18[19]20[2n[22]23 N Etapa Tiempo|Real | = Ritmo Ejecucion Normal %
4] Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| S5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 1|Armado de cuadro 0:00:44,44 80 0,8 0:00:35,55 1,24
G Basico por fatiga A%| 4%| 4%| 4%| A%| 4%| 4%| 4%| A%| A%| 4%| 4%| 4%| 4%| A%| 4%| 4%| 4%| 4%| A%| 4%| 4%| 4% 2|Completar armado de cuadro 0:00:46,58 80 0,8 0:00:37,27 1,24
i i %] 29 o %l 2% 29 9
Por trabajar de plLe : . 2%| 2%| 2%| 2% Za 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 3|Acoplar lateral 0:00:39,17 30 0,8 0:00:31,33 1,24
. e"eh:o ;‘;Zr:" = d 4|Acoplar angulo lateral 0:00:40,11 80 0,8 0:00:32,09 1,24
22 5[Ajustar base de cocina 0:00:38,36 80 0,8 0:00:30,69 1,26
== Muy incomods 6[intalacion electricad d 0:00:35,66 | _ 80 08 | 0002853 | 124
> Buena Ventilacion ntalacién electrica de camara quemador :00:35, ), :00:28, 2
g, Malaventilacion | 5% 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 7|Colocar tubo rampa 0:00:34,46 80 038 0:00:27,57 | 1,24
8 Cerca de f. calor 8|Prueba de fugas cafieria horno 0:00:41,43 80 0,8 0:00:33,14 1,24
Préxima a normal 9|Acoplar sistema de camaras 0:00:44,09 80 0,8 0:00:35,27 1,24
£ Muy debajo de normal. 10|Acoplar frente cocina 24" 1 agujero 0:00:41,96 80 0,8 0:00:33,57 1,24
=S Insuficiente 11|Ajustar cafieria horno 0:00:24,56 80 0,8 0:00:19,65 1,24
Lev. Pesos y fuerza 6%| 6% 12|Colocar quemador horno 0:00:18,25 80 0,8 0:00:14,60 1,24
8 _ Cierta Presién 13[Colocar puerta de horno 0:00:37,28 80 0,8 0:00:29,82 1,24
2 g 3 Presiscion a Fatiga 14|Acoplar tablero 24" profundo inox sabaf 0:00:34,48 80 0,8 0:00:27,59 1,24
= 2 isci6 o % 5%l 5o o % 5%l 59 o o
g =S Gra-r;I Preslsflon 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 15[Ajustar tablero profundo a cocina 0:00:32,75 80 0,8 0:00:26,20 1,24
©
2 ISotnl oforf\tm:o 16|Prueba de sistema electrico 0:00:29,73 80 0,8 0:00:23,79 1,24
-5 ntermi uerte
E, :(3 T muz Tuerte 17|Prueba de fugas de camara quemador 0:00:30,06 80 0,8 0:00:24,05 1,24
— T e 6| 16| 16| 16| 16| 1o 1| 1% 1% 1% 1%l 1% 1%| 19| 16| 16| 10| 10| 10| 10| 10| %] 1% 18|Colocar adhesivo servicio tecnico ecogas 2011 0:00:35,96 80 0,8 0:00:28,77 1,24
8 — 19|Colocar bandeja quemador 0:00:38,81 80 0,8 0:00:31,05 1,24
s 5 Atencién dividida
g s Pro. Muy complejo 20| Colocar tapa de vidrio 0:00:43,06 80 0,8 0:00:34,45 1,24
. — Algo monoténo 21(Control de calidad 0:00:30,91 80 0,8 0:00:24,73 124
5T
g g Bastante mondét. 22|Embalar cocina 0:01:05,54 80 0,8 0:00:52,43 1,30
22 Muy Monét. 23|Empacar cocina 0:01:02,42 80 0,8 0:00:49,93 1,30
= Algo aburrido Total
g _UQ; Aburrido 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% | Tiempo de produccidn: 0:14:49,71 min
2o Muy Aburrido Tasa de produccién : 53 cocinas / hora
OTROS
TOTAL 24% | 24%| 24%| 24%| 26%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 24%| 30%| 30%
Factar concesinnes 124 124 194 124 196 124 194 124 194 124 194 124 194 124 174 124 174 174 174 124 174 130 130
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Anexo 24: Estudio de tiempos Cocina 24” Semifull.
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FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y SCL
MOVIMIENTOS Pagina: _ 1det |
S.A. 2013-11-12
Original]
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Kavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn . Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccién
HOJA DE TRABAJO Cocina Semifull 24"
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA |ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVADO 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24
1 0:00:40,61| 0:00:46,61| 0:00:39,35| 0:00:47,09| 0:00:34,46| 0:00:35,21| 0:00:46,60| 0:00:28,96| 0:00:36,52| 0:00:42,66| 0:00:45,22| 0:00:25,54| 0:00:33,66| 0:00:30,03| 0:00:33,66| 0:00:35,11| 0:00:30,76| 0:00:31,36| 0:00:24,94| 0:00:42,66| 0:00:38,74| 0:00:28,50| 0:01:08,64| 0:01:02,05
2 0:00:40,49| 0:00:47,55| 0:00:34,67| 0:00:47,74| 0:00:48,28| 0:00:35,45| 0:00:36,74| O:! 2,42| 0:00:48,72| 0:00:35,61| 0:00:45,55 0:00:30,14| 0:00:28,81| 0:00:30,14 0:00:36,74| 0:00:24,41| 0:00:38,37 0:00:32,57| 0:00:28,92| 0:01:13,98| 0:01:09, 80|
3 0:00:38,47( 0:00:48,37| 0:00:35,32| 0:00:44,18| 0:00:37,20| 0:00:37,93| 0:00:44,06| 0:00:35,36| 0:00:36,04| 0:00:37,81| 0:00:47,36 0:00:36,20( 0:00:34,00( 0:00:36,20 0:00:35,00| 0:00:27,86| 0:00:24,48| 0:00:38,47( 0:00:30,94/ 0:01:12,26( 0:01:02,15
4 0:00:40,22( 0:00:48,10( 0:00:40,08| 0:00:44,70| 0:00:36,81| 0:00:39,17| 0:00:37,40| 0:00:35,01| 0:00:49,08| 0:00:36,81| 0:00:47,01 0:00:32,93( 0:00:29,38| 0:00:32,93 0:00:37,40| 0:00:22,93| 0:00:24,07| 0:00:32,12( 0:00:28,60( 0:01:14,81| 0:01:00,43
5 0:00:50,10| 0:00:44,56| 0:00:34,54| 0:00:32,77| 0:00:35,33| 0:00:36,16| 0:00:43,51 0:00:38,17| 0:00:37,02| 0:00:42,98| 0:00:50,17 0:00:39,90| 0:00:34,98| 0:00:39,90 0:00:43,51| 0:00:27,67| 0:00:27,07 0:00:40,41| 0:00:36,81| 0:01:14,86| 0:01:07,73
6 0:00:36,34/ 0:00:52,37( 0:00:51,94| 0:00:37,00| 0:00:38,24| 0:00:39,17| 0:00:42,68| 0:00:26,54| 0:00:31,51| 0:00:39,45| 0:00:38,54| O 0:00:37,01/ 0:00:38,64| 0:00:37,01 0:00:31,00| 0:00:29,41| 0:00:26,14| 0:00:36,15( 0:00:28,87( 0:01:11,37( 0:01:03,65
7 0:00:51,80( 0:00:48,04| 0:00:46,52| 0:00:40,93| 0:00:32,90| 0:00:32,38| 0:00:47,50| 0:00:25,54| 0:00:46,97| 0:00:30,83| 0:00:40,10| 0:00:27,28| 0:00:35,58| 0:00:38,11| 0:00:35,58 0:00:30,30| 0:00:24,94| 0:00:27,64| 0:00:34,47( 0:00:30,94| 0:00:57,56( 0:01:06,29
8 0:00:48,14] 0:00:47,55| 0:00:47,42 0:00:36,62 0:00:37,99] 0:00:39,17| 0:00:47,99] 0:00:33,55| 0:00:42,68| 0:00:29,06| 0:00:45,55| 0:00:29,69| 0:00:45,05| 0:00:44,54| 0:00:45,05| 0:00:36,78| 0:00:27,42| 0:00:38,37| 0:00:35,39| 0:00:40,14] 0:00:28,87| 0:00:58,13 0:00:59,48
9 0:00:45,50( 0:00:37,69( 0:00:35,60| 0:00:33,14| 0:00:43,81| 0:00:32,83| 0:00:41,46| 0:00:27,08| 0:00:46,63| 0:00:26,35| 0:00:39,08| 0:00:26,54| 0:00:31,64| 0:00:35,96| 0:00:31,64| 0:00:35,38| 0:00:25,90| 0:00:24,48| 0:00:26,04 0:00:32,14/ 0:00:30,94/ 0:01:13,69( 0:00:58,30
10 0:00:44,67| 0:00:44,56( 0:00:40,28| 0:0( 0:00:37,21| 0:00:38,69| 0:00:43,58| O:! 3,22| 0:00:39,13| 0:00:34,86| 0:00:45,22 0:00:34,54| 0:00:35,96| 0:00:34,54/ O: 7,00| 0:00:28,66| 0:00:24,07| 0:00: 0:00:36,15( 0:00:29,87| 0:00:59,53( 0:01:03,40
11 0:00:45,31( 0:00:48,37| 0:00:37,41] O: 0:00:39,68| 0:00:29,82| 0:00:52,84/ :27,62| 0:00:46,63| 0:00:30,13| 0:00:39,62 0:00:44,51( 0:00:50,01( 0:00:44,51] O: 0:00:29,30| 0:00:27,07| O: 0:00:35,29( 0:00:27,86 0:01:05,67
12 0:00:40,49| 0:00:48,10( 0:00:44,00 0:00:30,74| 0:00:38,73| 0:00:45,00| 9,34| 0:00:39,13| 0:00:26,84| 0:00:41,34]| 0:00:44,36( 0:00:40,91| 0:00:44,36 0:00:35,43| 0:00:26,14| O 0:00:31,75( 0:00:31,44 0:01:03,67
13 0:00:38,47| 0:00:38,39| 0:00:46,34 0:00:36,74| 0:00:33,07| 0:00:46,37 '7,28| 0:00:49,08| 0:00:28,22| 0:00:39,28 0:00:25,20| 0:00:48,03| 0:00:25, 20 0:00:32,56| 0:00:27,64| O: 0:00:31,12| 0:00:28,21 0:01:01,43,
14 0:00:40,22( 0:00:42,30( 0:00:47,66 0:00:31,21| 0:00:37,71) 0:00:48,71 9,69| 0:00:37,04| 0:00:26,44| 0:00:41,69| 0:00:25,74/ 0:00:45,13( 0:00:25,74 0:00:33,45| 0:00:35,39] O: 0:00:35,11( 0:00:31,44 0:00:57,81
15 0:00:44,67| 0:00:57,53| 0:00:35,42 0:00:32,92| 0:00:38,00| 0:00:43,84/ 0:00:35,81( 0:00:33,82| 0:00:38,54 0:00:37,14/ 0:00:39,63( 0:00:37,14 0:00:30,76| 0:00:26,04/ O 0:00:30,87( 0:00:41,41 0:00:54,41
16 0:00:45,98| 0:00:45,17/ 0:00:55,18 0:00:41,46| 0:00:31,91 0:00:49,36 0:00:44,11 0:00:34,23 0:00:45,00 0:00:32,31 0:00:34,51 0:00:32,31 0:00:30,66| 0:00:29,38| 0: 0:00:33,00 0:01:32,51
17 0:00:51,21/ 0:00:41,34| 0:00:48,95 0:00:41,49| 0:00:36,38| 0:00:39,68| 0:00:26,68| 0:01:08,10| 0:00:37,24 0:00:26,60( 0:00:36,03( 0:00:26,60 0:00:44,68| 0:00:22,93| O; 0:00:27,67 :59,14| 0:01:07,73
18 0:00:45,36( 0:00:49,46| 0:00:50,60] O: 0:00:41,13| 0:00:36,54| 0:00:44,68| O:! 0:00:37,99( 0:00:33,67| 0:00:41,98| 0:00:26,70| 0:00:31,13| 0:00:38,36| 0:00:31,13| O: 0:00:42,38| 0:00:27,67| 0:00:30,90| 0:00:29,41 0:01:22,15| 0:01:03,65
19 0:00:53,01| 0:00:50,96| 0:00:50,36| O: 0:00:34,34| 0:00:30,14| 0:00:42,38| O:! 0:00:41,13| 0:01:02,99| 0:00:41,36| 0:00:29,16| 0:00:31,56| 0:00:40,77| 0:00:31,56| O: 0:00:37,38| 0:00:29,41| 0:00:29,70| 0:01:02,99| 0:00:35,00 0:01:15,47| 0:01:13,40
20 0:00:43,63| 0:00:44,74( 0:00:49,38| 0:00:34,89| 0:00:35,00| 0:00:34,71| 0:00:37,38| 0:00:28,70| 0:00:44,26| 0:00:49,84 0:00:31,05| 0:00:25,68| 0:00:33,90| 0:00:31,93| 0:00:24,60| 0:00:23,12| 0:00:24,94| 0:00:32,49( 0:00:49,84| 0:00:38,37| 0:01:40,19| 0:01:17,73
21 0:00:43,91. 0:00:36,76| 0:00:44,70| 0:00:35,39 0:00:24,20| 0:00:43,15| 0:00:32,70 0:00:30,20| 0:00:36,00| 0:00:44,18 0:00:36,62| 0:00:38,37| 0:00:42,23| 0:00:32, 70} 0:01:07,73| 0:01:21,50
22 0:00:49,09 0:00:39,11| 0:00:40,08| 0:00:36,00, 0:00:26,28| 0:00:42,13| 0:00:34,91 0:00:29,34/ 0:00:39,00( 0:00:33,14 0:00:33,14| 0:00:24,48| 0:00:31,26| 0:00:34,91 0:01:01,22| 0:01:23,30
23 0:00:38,73, 3,49| 0:00:43,14| 0:00:33,55! 0:00:39,00 0:00:44,70| 0:00:24,07| 0:00:38,11| 0:01:19,68 K
24 0:00:36,65 6,70| 0:00:45,59] 0:00:34,58 0:00:34,03 0:00:32,60| 0:00:27,07/ 0:00:29, 25| 0:01:26,74
25 0:00:39,11 H 9,16| 0:00:44,38| 0:00:32,44 0:00:38,00 0:00:35,54| 0:00:26,14 B 0:01:17,45
26 0:00:39,37 0:00:31,05| 0:00:32,06| 0:00:36,62 0:00:39,00 0:00:41,48| 0:00:27,64 0:01:25,12
27 0:00:38,44 0:00:27,08| 0:00:38,44| 0:00:45,38 0:00:38,00 0:00:40,16| 0:00:35,39 0:01:19,40| 0:01:21,04
28 0:00:45,72, 0:00:33,22| 0:00:35,39| 0:00:39,31 0:00:39,41 0:00:41,05| 0:00:26,04 0:01:13,67
29 0:00:41,47. 8 0:00:36,00( 0:00:38,16 0:00:34,34 0:00:43,31| 0:00:29,38,
30 0:00:41,17, 0:00:39,00| 0:00:44,32 0:00:31,93| 0:00:29,37|
31 0:00:42,91 0:00:39,00( 0:00:44,91 0:00:44,18| 0:00:34,03
32 0:00:42,43 0:00:38,00( 0:00:36,94 0:00:33,14| 0:00:28,26
33 0:00:43,24 0:00:39,00( 0:00:37,47, 0:00:34,89| 0:00:30,92
34 0:00:43,36 0:00:38,00( 0:00:48,87 0:00:36,81| 0:00:29,96
35 0:00:39,35. 0:00:39,41( 0:00:53,14 0:00:31,44| 0:00:39,41| 0:00:35,39
36 0:00:46,05| 0:00:27,62| 0:00:34,34| 0:00:26,04|
37 0:00:46,05| 0:00:29,34| 0:00:30,90| 0:00:29,38|
38 0:00:27,28| 0:00:29, 70 B
39 0:00:29,69| 0:00:32,49
40 0:00:26,54| 0:00:42,23
41 0:00:25,54| 0:00:31,26
42 0:00:33,55| 0:00:38,11
43 0:00:34,72.
44 0:00:39,90
Tiempo Total 0:15:13,47| 0:14:34,60( 0:24:38,84| 0:19:23,28| 0:11:17,60( 0:11:53,17| 0:14:41,76| 0:13:30,51| 0:23:28,85| 0:23:56,10| 0:13:29,85| 0:09:13,75| 0:12:20,42| 0:18:14,47| 0:12:44,45| 0:10:54,96/| 0:23:46,96| 0:21:56,29| 0:23:56,10( 0:11:28,95| 0:07:43,62| 0:31:49,34| 0:32:01,42|

Tiempo Real 0:01:00,90 0:00:54,66 0:00:42,25 0:00:40,11 0:00:30,80 0:00:35,66 0:00:44,09 0:00:28,95 0:00:40,25 0:00:43,52 0:00:42,62 0:00:27,69 0:00:33,66 0:00:37,74 0:00:34,75 0:00:32,75 0:00:33,98 0:00:29,92 #iREF! 0:00:34,45 0:00:30,91 0:01:10,72 0:01:08,62
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FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y
MOVIMIENTOS 1de1
SA. 2013-11-12
Edicién:
Original
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional

Coordinador de Produccion

Departamento: Producciéon

|0peracién: Ensamble de cocina 24"

Descripcidn: Modelo Semifull

CONSECIONES POR DESCANSO

Auquilla Ayora - 120

Qrigen 233
Requis. 7.51
Destino 230
E] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y [ Secuenc.
MOVIMIENTOS Pagina: Tde
[==ver] SA Fecha: 2013-11-12
Edicion:
Originall
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn ) Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion

ACTIVIDAD N° ‘
1] 2]3]a]s]6]7 8]0 w0]1n]12]13[14]15]16]17]18]19]20]21]22] 23] 24 N© B Tk | EJT:CS:::H :;':r:]”a‘: C""se;;"’"es
g Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%
5 Basico por fatiga 45| 45| 4% a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| 4| 4| a%| a%| 4% 1|{Armado de cuadro 0:01:00,90 80 08 0:00:48,72
Por trabajar de pie 2%| 2% 2%| 2%| 2%[ 29| 29%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 29[ 29| 29| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 29| 29| 2% 2% 2|Completar armado de cuadro 0:00:54,66 80 08 0:00:43,73
Levem. Incomoda 2% 3|Acoplar lateral 0:00:42,25 80 0,8 0:00:33,80
‘g; ‘g" Incomoda 4|Acoplar angulo lateral 0:00:40,11 80 0,8 0:00:32,09
e Muy Incomoda 5|Colocar tubo rampa 0:00:30,80 80 0,8 0:00:24,64
3 BhEnalEnt|aclon 1 . 1 . 6/Intalacion electrica de sistema de camara 0:00:35,66 80 0,8 0:00:28,53
% ¢ ’2;”:::32?,'2:@? 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% e mai 0:00:44,09 20 08 0:00:35,27
Proxima anormal 8|Ajustar cafieria horno y grill a tubo rampa 0:00:28,95 80 0,8 0:00:23,16
K] Muy debajo de normal. 9|Prueba de fuga de cafieria horno y cafieria grill 0:00:40,25 80 0,8 0:00:32,20
£ 5 Insuficiente 10|Colocar bandeja quemador 0:00:43,52 80 0,8 0:00:34,81
Lev. Pesos y fuerza 6%| 6% 11|Acoplar frente cocina 24" 2 agujeros 0:00:42,62 80 0,8 0:00:34,10
4 _ Cierta Presién 12|Ajustar cafieria horno y cafieria grill 0:00:27,69 80 0,8 0:00:22,15
2 <3 iesisciSlalkatigs) 1111 11 13|Instalaciones electricas 0:00:33,66 80 0,8 0:00:26,92
E e : S((i’rnair;zrce(:‘stci|nc:un(J 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 14|Colocar puerta de horno 0:00:37,74 20 0,8 0:00:30,19
. é Tty e 15|Acoplar tablero 24" profundo inox sabaf 0:00:34,75 80 0,8 0:00:27,80
E 2 Int, y muy fuerte 16|Ajustar tablero profundo a cocina 0:00:32,75 80 0,8 0:00:26,20
= Proceso Complejo 19| 19| 19| 19| 19| 19| 196 19| 196 19| 19| 196 19| 1% 19| 19| 19| 19%] 19%| 19%| 19%| 19%| 19%| 1% 17| Colocar terminal plastico superior 0:00:33,98 80 0,8 0:00:27,18
c § Atencién dividida 18|Prueba de sistema electrico 0:00:29,92 80 0,8 0:00:23,93
LS Pro. Muy complejo 19|Prueba fugas del sistema 0:00:30,09 80 0,8 0:00:24,08
] Algo monoténo 20|Colocar bandeja quemador 0:00:27,62 80 0,8 0:00:22,09
5 E Bastantelnoncs 21|Colocar tapa de vidrio 0:00:34,45 80 038 0:00:27,56
= = Muy Mondt. B
- 22|Control de calidad 0:00:30,91 80 0,8 0:00:24,73
= Algo aburrido -
g s Aburrido 29%| 2%| 2% 29%| 2%| 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 23|Embalaifcacing D01 082 20 08 0I00565
s 2 Muy Aburrido 24|Empacar cocina 0:01:08,62 80 0,8 0:00:54,90
OTROS Total 0:15:56,22
TOTAL 24% | 24% [ 24% | 24%[ 26% | 24% | 24% | 24%[ 24%| 24%[ 24% | 24% | 24% | 24% [ 24%| 24% | 24% | 24% [ 24% | 24% | 24% | 24%| 30%[ 30% Tiempo de produccion: 0:15:56,22,
Factor concesion 1,24 1,24 1,24 1,24 1,26 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,30 1,30 Tasa de produccién : 49 cocinas / hora
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Anexo 25: Estudio de tiempos Cocina 24” Full.

FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y
MOVIMIENTOS
SA. 2013-11-12
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Leon Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion
HOJA DE TRABAJO Cocina Full 24"
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA |ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVAD 1 2 3 4 5] 6 7 8 9 10 11 12 13 15 16 17 18 21 22 23 24
a 0:00:40,61| 0:00:46,61| 0:00:39,35| 0:00:47,09| 0:00:34,46| 0:00:35,21] 0:00:46,60| 0:00:28,96| 0:00:36,52| 0:00:42,66| 0:00:48,86| 0:00:25,54| 0:00:33,66) 0:00:33,66] 0:00:35,11| 0:00:30,76| 0:00:31,36 0:00:38,74| 0:00:28,50| 0:01:08,64| 0:01:02,05
2 0:00:40,49| 0:00:47,55| 0:00:34,67| 0:00:47,74| 0:00:48,28| 0:00:35,45| 0:00:36,74| 0:00:32,42| 0:00:48,72| 0:00:35,61| 0:00:49,21| 0:00:33,55| 0:00:30,14 0:00:30,14| 0:00:38,85| 0:00:36,74| 0:00:24,41 0:00:32,57| 0:00:28,92| 0:01:13,98| 0:01:09,80|
3 0:00:38,47| 0:00:48,37| 0:00:35,32| 0:00:44,18| 0:00:37,20[ 0:00:37,93| 0:00:44,06 0:00:36,04| 0:00:37,81| 0:00:57,87| 0:00:27,08| 0:00:36,20] 0:00:35,22| 0:00:35,00] 0:00:27,86 0:00:38,47| 0:00:30,94| 0:01:12,26] 0:01:02,15
4 0:00:40,22| 0:00:48,10| 0:00:40,08| 0:00:44,70| 0:00:36,81| 0:00:39,17| 0:00:37,40] 0:00:49,08| 0:00:36,81| 0:00:51,90| 0:00:33,22 0:00:32,93| 0:00:35,32| 0:00:37,40| 0:00:22,93 0:00:32,12| 0:00:28,60| 0:01:14,81] 0:01:00,43
5 0:00:50,10| 0:00:44,56| 0:00:34,54| 0:00:32,77| 0:00:35,33| 0:00:36,16| 0:00:43,51 0:00:37,02| 0:00:42,98| 0:00:47,02| 0:00:27,62 0:00:39,90| 0:00:35,39| 0:00:43,51] 0:00:27,67 0:00:40,41) 0:00:36,81| 0:01:14,86| 0:01:07,73
6 0:00:36,34| 0:00:52,37| 0:00:51,94| 0:00:37,00] 0:00:38,24| 0:00:39,17| 0:00:42,68 0:00:39,45| 0:00:49,82| 0:00:29,34 0:00:37,01| 0:00:40,32| 0:00:31,00] 0:00:29,41 0:00:36,15| 0:00:28,87| 0:01:11,37| 0:01:03,65
7 0:00:51,80] 0:00:48,04] 0:00:46,52| 0:00:40,93] 0:00:32,90] 0:00:32,38] 0:00:47,50] 0:00:30,83] 0:00:47,51] 0:00:27,28] 0:00:35,58] 0:00:42,95] 0:00:30,30) 0:00:34,47] 0:00:30,94] 0:00:57,56] 0:01:06,29
8 0:00:48,14| 0:00:47,55| 0:00:47,42| 0:00:36,62| 0:00:37,99| 0:00:39,17| 0:00:47,99 0:00:29,06| 0:00:48,01| 0:00:29,69, 0:00:45,05| 0:00:36,78| 0:00:27,42 0:00:40,14| 0:00:28,87| 0:00:58,13| 0:00:59,48|
9 0:00:45,50] 0:00:37,69] 0:00:35,60] 0:00:33,14] 0:00:43,81] 0:00:32,83] 0:00:41,46] 0:00:26,35] 0:00:47,34] 0:00:26,54] 0:00:31,64] 0:00:35,38] 0:00:25,90) 0:00:32,14] 0:00:30,94] 0:01:13,69] 0:00:58,30
10 0:00:44,67| 0:00:44,56| 0:00:40,28| 0:00:44,70| 0:00:37,21| 0:00:38,69| 0:00:43,58 0:00:34,86| 0:00:49,62| 0:00:25,54 0:00:34,54| 0:00:37,00[ 0:00:28,66 0:00:36,15| 0:00:29,87| 0:00:59,53| 0:01:03,40|
11 0:00:45,31] 0:00:48,37] 0:00:37,41] 0:00:32,60] 0:00:39,68] 0:00:29,82] 0:00:52,84] 0:00:30,13| 0:00:52,70] 0:00:33,55| 0:00:44,51] 0:00:37,31] 0:00:29,30) 0:00:35,29| 0:00:27,86] 0:00:57,56] 0:01:05,67
12 0:00:40,49| 0:00:48,10| 0:00:44,00| 0:00:35,54| 0:00:30,74| 0:00:38,73| 0:00:45,00] 0:00:26,84| 0:00:48,28| 0:00:25,24 0:00:44,36] 0:00:26,21| 0:00:35,43 0:00:31,75| 0:00:31,44| 0:00:59,40 0:01:03,67|
13 0:00:38,47] 0:00:38,39] 0:00:46,34| 0:00:41,48] 0:00:36,74] 0:00:33,07| 0:00:46,37] 0:00:28,22] 0:00:50,88] 0:00:19,98] 0:00:25,20] 0:00:26,28] 0:00:32,56] 0:00:31,12| 0:00:28,21] 0:01:07,73| 0:01:01,43
14 0:00:40,22| 0:00:42,30] 0:00:31,21| 0:00:37,71| 0:00:48,71, 0:00:26,44| 0:00:51,22| 0:00:28,70 0:00:25,74| 0:00:26,36| 0:00:33,45, 0:00:35,11] 0:00:31,44| 0:00:57,81]
15 0:00:44,67| 0:00:57,53| 0:00:32,92] 0:00:38,00] 0:00:43,84] 0:00:33,82 0:00:24, 20| 0:00:37,14] 0:00:28,92| 0:00:30,76] 0:00:30,87| 0:00:41,41]
16 0:00:45,98| 0:00:45,17| 0:00:41,46| 0:00:31,91] 0:00:49,36 0:00:34,23| 0:00:26,28| 0:00:32,31| 0:00:26,04| 0:00:30,66 0:00:33,00|
17 0:00:51,21| 0:00:41,34] 0:00:41,49] 0:00:36,38] 0:00:39,68| 0:01:08, 10| 0:00:23,49 0:00:26,60] 0:00:29,38] 0:00:44,68| 0:00:27,67|
18 0:00:45,36| 0:00:49,46 0:00:41,13| 0:00:36,54| 0:00:44,68| 0:00:33,67| 0:00:26, 70| 0:00:31,13| 0:00:29,37| 0:00:42,38| 0:00:29,41|
19 0:00:53,01| 0:00:50,96 0:00:34,34 0:00:30,14| 0:00:42,38} 0:01:02,99 0:00:29, 16 0:00:31,56 0:00:28,16| 0:00:37,38 0:00:35,00
20 0:00:43,63| 0:00:44,74| 0:00:35,00/ 0:00:34,71] 0:00:37,38| 0:00:49,84] 0:00:31,05| 0:00:31,93| 0:00:24,60| 0:00:23,12, 0:00:38,37|
21 0:00:43,91] 0:00:35,39 X 0:00:32, 70| 0:00:30,20 0:00:44,18 0:00:36,62
22 0:00:49,09| 0:00:36,00] 0:00:42,13| 0:00:34,91 0:00:29,34| 0:00:33,14] 0:00:33,14 i
23 0:00:43,14( 0:00:33,55| : 0:00:44,70( 0:00:24,07| 0:01:19,68| :
24 0:00:45,59| 0:00:34,58 0:00:34,03 0:00:32,60| 0:00:27,07 0:01:26,74| 0:01:15,93
25 0:00:44,38| 0:00:32,44] 0:00:38,00) 0:00:35,54| 0:00:26,14| 0:01:17,45| 0:01:18,98|
26 0:00:32,06| 0:00:36,62 0:00:39,00 0:00:41,48| 0:00:27,64 0:01:25,12| 0:01:09,42
27 0:00:38,44| 0:00:45,38 0:00:38,00| 0:00:40,16| 0:00:35,39 0:01:19,40| 0:01:21,04
28 0:00:33,22| 0:00:35,39| 0:00:39,31] 0:00:39,41 0:00:41,05| 0:00:26,04 0:01:13,67|
29 0:00:41,06 0:00:36,00] 0:00:38,16 0:00:34,34| 0:00:43,31] 0:00:29,38
30 0:00:39,00| 0:00:44,32 0:00:31,93| 0:00:29,37
31 0:00:39,00| 0:00:44,91 0:00:44,18| 0:00:34,03
32 0:00:38,00] 0:00:36,94 0:00:33,14| 0:00:28,26| 0:00:26,14| 0:00:36,94|
33 0:00:39,00| 0:00:37,47 0:00:34,89| 0:00:30,92| 0:00:27,64
34 j 0:00:38,00] 0:00:48,87 0:00:36,81|
35 0:00:39,35 0:00:39,41| 0:00:53,14 0:00:31,44]
36 0:00:46,05| 0:00:27,62|
37 0:00:46,05| 0:00:29,34|
38 0:00:27,28|
39 0:00:29,69|
40 0:00:26,54| :
41 0:00:25,54| 0:00:29,87|
42 0:00:33,55 0:00:27,86
43 0:00:31,44|
44 i 0:00:36,81|
Tiempo Tota| 0:15:13,47| 0:14:34,60] 0:24:38,84| 0:19:23,28] 0:11:17,60] 0:11:53,17| 0:14:41,76] 0:13:30,51| 0:23:28,85| 0:23:56,10| 0:11:40,24| 0:09:13,75| 0:12:20,42| 0:18:14,47| 0:12:4445| 0:10:54,96| 0:23:46,96| 0:21:56,29| 0:22:04,14| 0:23:56,10| 0:11:28,95| 0:07:43,62| 0:31:57,34| 0:32:01,42)

Tiempo Real  0:01:00,90 0:00:54,66 0:00:42,25 0:00:40,11 0:00:30,80 0:00:35,66 0:00:44,09 0:00:28,95 0:00:40,25 0:00:43,52 0:00:50,02 0:00:27,69 0:00:33,66 0:00:37,74 0:00:34,75 0:00:32,75 0:00:33,98 0:00:29,92 0:00:30,09 0:00:38,81 0:00:34,45 0:00:30,91 0:01:11,01 0:01:08,62
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Origen 233
Requis. 751
ESTUDIO DE TIEMPOS Y [ Secuenc|—
ESTUDIO DE TIEMPOS Y Secuenc.
. FIBRO ACERO MOVIMIENTOS . FIBRO ACERO MOVIMIENTOS Pégina: 1ded
oo SA SA. Fecha: 20131112
Edicién:
- - - Original
Crising Auauila Xavit datramilo Pebia Sacoto Elaborado: Revisado: Aprobado:
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional Cristina Auguilla Kavier Jarramillo Pablo Sacoto
Coordinador de Produccién Elsa Lebn Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion
Departamento: Produccion |Operaci6n: ble de cocina 24" Descripcién: Modelo Full
CONSECIONES POR DESCANSO
ACTIVIDAD N° N° ) Tasa de Tiempo Conseciones Tiempo
1[2]3[a]s[e[7]s8[ofw[uu]12[13]1a[1s][16]17[18]19]20]21]22]23]2 ElaE ji=maii=a [ (-NE— —" % Estandar
gj Necesidades P:rsonales 53 S‘Zo 5% SZI S‘Zo Sj S‘Zo 5% 5: S‘Zo 5% SZ: S‘Zo 5% SZo 5‘}/6 5: S‘Zo 5%, SZ, S‘Zo 5% SZo 5‘}/6 1|Armado de cuadro 0:01:00,90 | 80 0,8 0:00:48,72 1,24
Basico por fatiga a%| a%| a%| a%| a%| a%| a%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4% — —
Por trabajar de pie 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% Z|€ompletaiaimadoldelcliadiq QIO0SYIECE 80 08 RO W o
Levem. Incomoda 2% 3|Acoplar lateral 0:00:42,25 | 80 0,8 | 0:00:33,80 1,24
55 Incomoda 4|Acoplar angulo lateral 0:00:40,11 | 80 0,8 0:00:32,09 1,24
& < Muy Incomoda 5[Colocar tubo rampa 0:00:30,80 | 80 0,8 0:00:24,64 1,26
- B,;e:‘a Ve:_‘l"af'f’" P M W B B B B B B B B B B B B B B B B B B 6|Intalacién electrica de sistema de camara 0:00:3566 | 80 | 08 | 0:00:2853 | 1,24
e _— R e e == e e S S L L e 7|Ajustar camara quemador 0:00:4409 | 80 | 08 | 0:00:3527 | 1,24
G ey mm— 8|Ajustar cafieria horno y grill a tubo rampa 0:00:28,95 | 80 0,8 0:00:23,16 1,24
3 Muy debajo de normal. 9[Prueba de fuga de cafieria horno y cafieria grill | 0:00:40,25 | 80 0,8 0:00:32,20 1,24
£ 3 Insuficiente 10|Colocar bandeja quemador 0:00:43,52 | 80 0,8 0:00:34,81 1,24
. LeV Pes°5yf”emc_ — 5% HE% 11|Acoplar frente cocina 24" timer completo 0:00:50,02 | 80 0,8 | 0:00:40,01 1,24
lerta Presion
= = AN a S 12|Ajustar cafieria horno y cafieria grill 0:00:27,69 | 80 0,8 0:00:22,15 1,24
< e 3 = N
z 2 £ Gran Presiscién 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 13|Instalaciones electricas 0:00:33,66 | 80 08 | 0:00:26,92 1,24
> 2 Sonido Continuo 14{Colocar puerta de horno 0:00:37,74 | 80 0,8 0:00:30,19 1,24
g 3 :“‘er"‘”V:“e“e 15|Acoplar tablero 24" profundo inox sabaf 0:00:34,75 | 80 0,8 | 0:00:27,80 1,24
= < nt, y muy fuerte p P Ty -
= Proceso Complejo 1%| 19%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1% 1 AJustartabIero profun‘do acocma even s | A | 01002052 Lz
. E ‘Atencion dividida 17[Colocar terminal plastico superior 0:00:33,98 | 80 0,8 | 0:00:27,18 1,24
[ Pro. Muy complejo 18[Prueba de sistema electrico 0:00:29,92 | 80 0,8 0:00:23,93 1,24
25 Algo monoténo 19|Prueba fugas del sistema 0:00:30,09 | 80 0,8 0:00:24,08 1,24
é g Ba’f;a”"; ’“‘{’t“"- 20|Colocar bandeja quemador 0:00:2762 [ 80 | 08 | 0:00:22,09 1,24
: Alg“:ab‘:::i’ = 21Colocar tapa de vidrio 0:00:3445 | 80 | 08 [ 0002756 | 1,24
g s Aburrido 2% 2%| 2% 2%| 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 22{Control de calidad 0:00:3091 | 80 | 08 | 0:00:2473 | 1,24
s £ Muy Aburrido 23|Embalar cocina 0:01:11,01 | 80 0,8 0:00:56,81 1,32
OTROS 24|Empacar cocina 0:01:08,62 | 80 0,8 0:00:54,90 1,32
TOTAL 24% [ 24% | 24% | 24% | 26% [ 24% [ 24% | 24%[ 24% 24% [ 24% 24% | 24%[ 24% [ 24%| 24%[ 24% | 24% [ 24% | 24% | 24% | 24% [ 32% [ 32% Total
Factor concesion 1,24 1,24 1,24 1,24 1,26 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,32 1,32 = 3 Tucdi
iempo de produccién:
Tasa de produccion : 48 cocinas / hora
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Anexo 26: Estudio de tiempos Cocina 30” Sencilla.

FIBROACERO | S*TuUSiimmenTtos

Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Kawvier Jarramillo Pablo Sacoto

Elsa Leén Gerente de Calidad Director Operacional
Coerdinador de Produccién

HOJA DE TRABAJO Cocina Sencilla 30"
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA

OBSERVAD 1 2 3 4 5 6 7 8 E) 10 11 12 13 14 16 18 20 21 22
1 0:01:04,53 [ 0:01:05,97 | 0:00:56,38 0:00:56,19] 0:01:07,37| 0:00:48,08] 0:00:39,22| 0:00:56,81| 0:01:07,76] 0:00:39,62| 0:00:45,22| 0:01:24,31[ 0:00:55,94| 0:00:44,54 0:00:46,73 0:00:24,94 0:00:42,66| 0:00:38,74| 0:00:28,50
2 0:01:09,00 | 0:00:58,58| 0:00:53,08| 0:01:08,94| 0:00:42,45| 0:00:33,62| 0:00:51,81| 0:01:13,57| 0:00:46,16| 0:00:45,55| 0:01:21,78 47,97| 0:00:45,13 0:00:39,39 0:00:38,37 0:00:35,61 32,57| 0:00:28,92
3 0:01:03,58 | 0:00:52,41| 0:00:49,60| 0:00:59,51| 0:00:40,16| 0:00:35,34| 0:00:54,66| 0:01:00,92| 0:00:39,52 0:01:23,41 0:00:41,97 0:00:42,66 0:00:24,48]| 0:00:37,81 38,47 0:00:30,94
a 0:01:05,10 | 0:01:00,07| 0:00:47,28| 0:00:53,77| 0:00:42,81| 0:00:33,28] 0:00:52,60 0:01:15,74] 0:00:34,84 0:01:24,46] 0 0:00:44,41 0:00:52,56 0:00:24,07 0:00:36,81 :32,12|  0:00:28,60)|
5 0:00:59,66 | 0:00:53,56| 0:00:47,62| 0:01:05,12| 0:00:48,91| 0:00:35,69] 0:00:44,63| 0:01:04,25| 0:00:40,20] 0:01:22,00 0:00:59,35| 0:00:40,00| 0:00:37,57 0:00:27,07 0:00:42,98 0:00:28,21
6 0:01:04,00 | 0:00:53,26] 0:00:47,70| 0:01:05,42| 0:00:47,06] 0:00:32,54] 0:00:46,16] 0:01:02,52| 0:00:54,46 0:01:10,86 0:00:40,77 0:00:39,89 0:00:26,14 0:00:39,45 0:00:28,87| 0:01:31,80[  0:01:29,33
7 0:01:03,57 | 0:00:45,57| 0:00:45,00[ 0:00:59,92| 0:00:51,32| 0:00:31,54| 0:00:47,50| 0:01:12,29| 0:00:45,50 0:01:08,17 0:00:40,91 0:00:38,54] 0:00:27,64] 0:00:30,83 0:00:30,94 35,20
8 0:01:06,96 | 0:00:55,91| 0:00:52,50| 0:01:01,47| 0:00:49,98| 0:00:39,55] 0:00:47,99] 0:01:04,20| 0:00:50,45 0:01:10,48 0:00:42,53 0:00:36,52 0:00:35,39 0:00:29,06 0:00:28,87| :42,06
9 0:00:54,64 | 0:00:51,09| 0:00:50,90| 0:00:52,23| 0:00:49,34| 0:00:31,24| 0:00:48,71| 0:00:59,90| 0:00:45,43 0:01:17,15 0:00:42,79 0:00:35,52 0:00:26,04] 0:00:26,35 0:00:30,94]
10 0:00:56,64 | 0:01:03,28| 0:00:50,32| 0:00:59,50| 0:00:50,20| 0:00:35,98] 0:00:53,00] 0:01:04,04| 0:00:52,39 0:01:19,23 0:00:43,50] 0:00:43,76] 0:00:29,38| 0:00:34,86 0:00:29,87
11 0:00:59,92 0:00:57,70 0:00:34,70| 0:00:49,36] 0:01:07,18| 0:00:56,81 0:00:44,51 0:00:29,37 0:00:30,13 0:00:27,86
12 0:00:59,51 0:00:59,90 0:00:30,20 0:00:51,81 0:00:44,36 0:00:34,03 0:00:26,84 0:00:31,44
13 0:00:59,56 0:00:32,28 0:00:54,66 0:00:37,00] 0:00:28,26 0:00:28,22 0:00:36,81
14 0:00:35,49 0:00:52,60 0:00:38,11 0:00:30,92 0:00:26,44] 0:00:31,44]
15 0:00:32,70 0:00:44,63 0:00:37,14] 0:00:29,96 0:00:33,82 0:00:41,41
16 0:00:35,16 0:00:46,16 0:00:38,76 0:00:39,41 0:00:34,23
17 0:00:37,05 0:00:47,50 0:00:39,08 0:00:34,34 0:01:08,10
18 0:00:33,08 0:00:47,99 0:00:38,53| 0:00:42,38] 0:00:30,90| 0:00:33,67| 0:00:33,67| 0:00:29,41]
19 0:00:39,22 0:00:48,71| 0:00:41,36 0:00:39,90] 37,38 0:00:29,70| 0:01:02,99
20 0:00:53,00 0:00:37,16] 23,12 0:00:32,49 0:00:49,84| 0:00:38,37
21 0:00:49,36 0:00:42,17 :36,62| 0:00:42,23 0:00:32,70
22 0:00:42,23 0:00:42,58]| 0:00:31, 26 0:00:34,91
23 0:00:37,00 0:00:44,91 0:00:38,11| 0:00:33,55| 0:00:33,55 0:01:19,68
24 0:00:38,11 0:00:45,38 0:00:29,25 34,58 0:00:34,58| 26,74
25 0:00:37,54) 0:00:27,67 :32,44]  0:00:32,44 :17,45
26 0:00:36,20] 0:00:29,41 :36,62| 0:00:36,62 :01:25,12
27 0:00:38,70] 0:00:24,94] 0:00:45,38 0:01:19,40]
28 0:00:39,62 0:00:28,00] 0:00:39,31 0:01:13,67.
29 0:00:39,62 0:00:24,48 0:00:38,16
30 0:00:45,22 0:00:24,07 0:00:44,32
31 0:00:39,25 0:00:27,07 0:00:44,91
32 0:00:26,14 0:00:36,94
33 0:00:27,64 0:00:37,47
34 0:00:35,00] 0:00:48,87
35 0:00:35,39 0:00:53,14
36 0:00:26,04] 0:00:46,05
37 0:00:29,38 0:00:46,05
38 0:00:29,37 0:00:57,49
39 0:00:28,87 0:00:48,05
40 0:00:26,54| 0:00:30,94 0:00:45,70
41 0:00:29,87 0:00:37,54
42 0:00:33,55| 0:00:27,86 0:00:58,99
43 0:00:31,44 0:00:42,17
44 0:00:36,81 0:00:42,58
45 0:00:44,91
46 0:00:45,38
47 0:00:48,98
48 0:00:48,77|
49 0:00:33,95
50 0:00:30,01
51 0:00:34,68
52 0:00:38,32

Tiempo Tota| 0:11:16,91| 0:10:29,12| 0:09:21,73| 0:08:20,19| 0:12:10,85| 0:07:50,31| 0:10:57,88| 0:09:13,23| 0:12:12,37| 0:23:15,29] 0:13: :12: 0:08:29, 0:16:22,74 0:22:04,14 0:34:53,62

Tiempo Real 01:07,69  0:01:02,91 8 01:00,90  0:00:47,03 00:34,63  0:00:50,29 0:00:40,26
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FEE]
751 333
230 751
FIBROACERD | ®*™ovmmentos . © T ESTUDIO DE TIEMPOS Y .
(== SA. MOVIMIENTOS 2013-11-12 FIBRO ACERO MOVIMIENTOS 1ded
gﬁg‘im SA ch: 20131112
Elaborado: Revisado: Aprobado: {E)?.ilcll:gl:
EE‘:E%;?‘;‘:‘:;EPMUWM g‘:\:‘::‘:‘ﬂ?g;mad Eﬁglsngr%og::am"al E‘r?s‘:i:?gailullla EI{:?JH;:WNI“D Ié:;?uh;:;to
Elsa Leon Gerente de Calidad Director Operacional
Departamento: Produccién |Operacién: Ensamble de cocina 30" |Descripcion: Modelo Sencilla Coordinador de Produccion
CONSECIONES POR DESCANSO
ACTIVIDAD N° . i Tasa de Tiempo | Conseciones Tiempo
1|2 |3|4|5[|6|7[8|9[10]|11]12|13]|14|15([16|17[18|19][20|21|2|23|24 N EER e (| D Ejecucion Normal % Estandar
P Necesidades Personales %] 5%| 5%| 5% 5%| S%| 5%| S%| 5%| 5%| 5%| 5%| S%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| S%| 5% 5%| S%| 5%| 5% frmeee b aEd® 0:01:07,69 20 0,3 1,24
3] Basico por fatiga 46| 2% a6 a%] 4| a%] ] av] ass| av] as| ave| ase| a%] ase] av| ase| a%| ase| a%| ask| a%| 4| 2% 2| Completar el cuadro 0:01:02,91 20 0,8 124
Por trabajar de pie 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 3[Acoplar lateral 0:00:43 21 20 08 124
" , , ,
e Levelr'l::;‘;':"da & 4|Colocar angulo Lateral 0:00:41,68 80 08 | 0:003335 | 1,24
§ g e 5[Colocar cocina en plataforma 0:01:00,90 80 0,8 0:00:48,72 1,26
> Buena Ventilacion 6[Colocar sistema de camara quemador 0:00:47,03 80 0,8 0:00:37,62 1,24
2, Mala ventilacién 5% 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 5%| 5%| 5%| 5%| s%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 5%| 5%| s%| 5%| s% 7|Colocar cafferia horno y grill 0:00:34,63 80 08 0:00:27,70 1,24
& & Cercade f. calor 8|Ajustar camara quemador a valvulas de tubo rampa | 0:00:50,29 80 0,8 0:00:40,23 1,24
Préxima a normal 9|Prueba de fugas de cafieria horno y grill 0:01:06,58 80 0,8 0:00:53,26 1,24
-§ Muy debajo de normal. 10|Instalacion electrica de quemador horno y grill 0:00:45,01 80 0,8 0:00:36,01 1,24
£3 Insuficiente 11|Acoplar frente de cocina de 30" 2 agujeros 0:00:42,62 80 0,8 0:00:34,10 1,24
Eevbesnsilc Tz _ 10%| 10% 12|Colocar parilla lateral 0:01:18,18 80 0,8 0:01:02,55 1,24
g - = C"?“?‘P’ESF“’: 13|Colocar puerta de horno 0:00:49,43 80 08 0:00:39,55 1,24
= & 5 reefa'zc.':?e"s?s;a'fa 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| S5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% i nstaladonesielectricas e 50 o8 g2 L2
g s Seno G 15[Colocar tablero en cocina 0:00:50,95 80 0,8 0:00:40,76 1,24
y % e 16 Ajustartabl_ero acocina i 0:00:39,31 80 0,8 0:00:31,45 1,24
K Int, y muy fuerte 17|Prueba de sistema electronico 0:00:33,98 80 0,8 0:00:27,18 1,24
= Proceso Complejo | 1%| 1% 1%| 1% 1%| 1% 1%| 1% 1% 1%| 1% 1%| 1%| 1%] 1% 1%] 1% 1% 1%| 1% 1%| 1% 1% 1% 18|Colocar terminar superior pléstico 0:00:30,09 80 08 0:00:24,08 | 1,24
4 § Atencion dividida 19|Prueba de fugas de camara 0:00:37,57 80 0,38 0:00:30,06 1,24
23 Pro. Muy complejo 20|Colocar bandeja quemador 0:00:40,26 80 0,8 0:00:32,21 1,24
£ Algo 6 21|Colocar tapa de vidrio 0:00:34,45 80 0,8 0:00:27,56 1,24
St Bastante monot. 22|Control de calidad 0:00:30,91 80 08 [ 0002473 | 1,24
2> Muy Mon6t. 23|Embalar producto 0:01:20,14 80 0,8 0:01:04,11 1,34
3 AlEoabiinido 24|Empacar producto 0:01:16,84 30 038 0:01:01,47 1,34
5 Aburrido 2% 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% Total 0:19:51,36
OTROSE = MUYEbHTdg Tiempo de produccion: 0:19:51,36|
TOTAL 20%] 2% [ 2456] 245%] 26%] 24%] 24% [ 2404] 24%] 24%] 24%] 2% [ 24| 24%| 24%] 24%] 24%[ 2454] 24%| 24%] 24%[ 24%[ 34%] 34% Tasa de producci6n : 42u/ h

Factor Concesiones 124 124 124 1,24 126 124 124 124 124 124 124 124 124 124 124 124 124 124 124 124 124 124 134 134
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Anexo 27: Estudio de tiempos Cocina 30” Semifull

FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y
SA MOVIMIENTOS
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Leén Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccién

HOJA DE TRABAJO Cocina Semifull 30"
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVAD i 2 3 4 5 6 7 8 10 12 22
1 d 0:00:56,38| 0:00:56,19| 0:01:07,37| 0:00:48,08| 0:00:56,81| 0:00:39,22 0:00:39,62| O: 0:01:24,31] O: 0:00:28,50
2 0:00:58,58| 0:00:53,08| 0:01:08,94| 0:00:42,45| 0:00:51,81| 0:00:33,62 0:00:46,16| O: 0:01:21,78| O: 0:00:28,92
3 0:00:52,41| 0:00:49,60| 0:00:59,51| 0:00:40,16|] 0:00:54,66| 0:00:35,34| 0:00:39,52| O: 0:01:23,41| O: 0:00:30,94
4 0:01:00,07| 0:00:47,28| 0:00:53,77| 0:00:42,81| 0:00:52,60 0:00:33,28 0:00:34,84| O: 0:01:24,46| O: 0:00:28,60
5 0:00:53,56| 0:00:47,62| 0:01:05,12| 0:00:48,91| 0:00:44,63| 0:00:35,69 0:00:40,20| O: 0:01:22,00| O: 0:00:28,21
6 0:00:53,26| 0:00:47,70| 0:01:05,42| 0:00:47,06| 0:00:46,16| 0:00:32,54| 0:01:02,52| 0:00:54,46| O: 0:01:10,86| 0:00:46,69| 0:00:28,87| : :
7 0:00:45,57| 0:00:45,00( 0:00:59,92| 0:00:51,32| 0:00:47,50[ 0:00:31,54| 0:01:12,29| 0:00:45,50| O: 0:01:08,17| 0:00:48,81| 0:00:48,01 0:00:30,94| o 0
8 g 0:00:55,91| 0:00:52,50| 0:01:01,47| 0:00:49,98| 0:00:47,99| 0:00:39,55| 0:01:04,20| 0:00:50,45| 0:00:44,32| 0:01:10,48| 0:00:54,80| 0:00:47,34 :00:. 3 :00: 0:00:28,87| 0:01:12,26| 0:01:42,06
9 : 0:00:54,64 | 0:00:51,09] 0:00:50,90] 0:00:52,23] 0:00:49,34] 0:00:48,71] 0:00:31,24] 0:00:59,90[ 0:00:45,43] 0:00:46,80] 0:01:17,15] 0:00:53,42] 0:00:49,62 0:0 : : i X 0:00:30,94] 0:01:37,04] 0:01:24,11
10 0:01:13,00 | 0:00:56,64 0:01:03,28| 0:00:50,32| 0:00:59,50| 0:00:50,20| 0:00:53,00( 0:00:35,98| 0:01:04,04] 0:00:52,39| 0:00:51,58| 0:01:19,23| 0:00:47,86| 0:00:43,50| 0:00:52,70] 0:00:28,66 0:00:38,00| :00: 0:00:29,87|  0:01:25,37 0:01:26,71
11 0:00:59,92 0:00:57,70 0:00:49,36| 0:00:34,70| 0:01:07,18| 0:00:56,81 0:00:45,38, 0:00:29,30 o8 0:00:27,86| O« 4,81 0 2,15
12 0:00:59,51 0:00:59,90 0:00:30,20) 0:00:51,81 0:00:48,98| 0:00:35,43| 0:00:34,34) 0:00:31,44] 0:01:14,86] 0:01:27,95
13 0:00:59,56, 0:00:32,28| 0:00:54,66 0:00:48,77| 0:00:32,56) 0:00:35,00) 0:00:36,81] 0 0:01:40,23
14 0:00:35,49) 0:00:52,60 0:00:48,05| 0:00:33,45| 0:00:31,44/ 0:01:28,38
15 0:00:32,70) 0:00:44,63 0:00:45,70) 0:00:41,41] -
16 0:00:35, 16, :46,16
17 0:00:37,05 47,50
18 0:00:33,08 47,99
19 0:00:39,22 48,71
20 53,00
21 :49,36 : :
22 42,23 0 0
23 37,00} 0:01:19,68|  0:01:06,29
24 38,11 0:01:26,74  0:01:15,93
25 0:00:37,54 0:01:17,45 0:01:18,98
26 0:00:36,20 0 5,12 0 9,42
27 0:00:38,70 0:01:19,40  0:01:21,04
28 0:00:39,62 0:01:13,67
29 0:00:39,62
30 0:00:45,22
31 0:00:39,25!
32
33
34
35
36
37
38 B
39 : 0:00:28,87|
40 0:00:26,54| 0:00:30,94|
41 0:00:25,54]  0:00:29,87
42 0:00:33,55| 0:00:27,86
43 0:00:31,44]
44 0:00:36,81
Tiempo
Total 0:11:16,91| 0:10:29,12| 0:09:21,73| 0:08:20,19| 0:12:10,85| 0:07:50,31| 0:09:13,23| 0:10:57,88| 0:12:12,37| 0:23:15,29| 0:08:03,73| 0:13:01,85| 0:12:21,48| 0:07:06,55| 0:08:29,47| 0:16:22,74| 0:23:46,96] 0:22:04,14| 0:08:01,98| 0:23:56,10| 0:11:28,95| 0:07:43,62| 0:36:41,59| 0:37:23,80]
Tiempo
Real 90 0:00:47,03 0:00:55,32 0:00:34,63 0:01:06,58 O: 45 0:00:30,91  0:01:21,54  0:01:20,14




Elsa Ledn
Coordinador de Produccion

Gerente de Calidad

Director Operacional

‘Origen 233
Requis. 751
Destino 230
E] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Sccuenc.
MOVIMIENTOS Pagina: 1ded
(=) SA Fec 2013-11-12
Edicion:
Original|
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto

Departamento: Produccion

Operacion: Ensamble de cocina 30"

Descripcion: Modelo Semifull

CONSECIONES POR DESCANSO

Auqui

lla Ayora - 126

Coordinador de Produccién

[Origen 233
equis. 751
estino 230
[ﬁ] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y ccuenc
MOVIMIENTOS agina: 1ded
(=eees] SA. Fecha: 2013-11-12
Edicion:
Original
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Leon Gerente de Calidad Director Operacional

ACTIVIDAD N°
12345678 ]ofwo[u]12]13]1a][15[16]17[18]19]202n]22]23]24]| [ne Etapa TiempoReal | Ritmo EJT:CS:CI"; ;':r’:‘n’:’ C°"5e;‘°“es
4} Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%
5 Basico por fatiga aon] 4% 4% 4% %] %] %] 4%] 4| an| a%| 4% 4% %] %] %] 4%] 45| aa| 4| 4% 4| o] 45| |—qrmado de cuadro L0769 50 08 HUMSHIOE 124
Por trabajar de pie 2| 29%| 29| 2% 2% 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 29| 29| 29| 29| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 29| 2%| 2% 2lCompletaelcuadio VLT S0 s 0005083 L2
e ncomeds 2% 3|Acoplar lateral cocina 0:00:43,21 80 0,8 0:00:34,57 1,24
. s TeTE 4|Colocar angulo Lateral 0:00:41,68 80 0,8 0:00:33,35 1,24
g E Muy Incomoda 5[Colocar tubo rampa 0:01:00,90 80 0,8 0:00:48,72 1,26
- Buena Ventilacion 6 C?Iocar sistema de camara quemador 0:00:47,03 80 0,8 0:00:37,62 1,24
ﬁ o ER vEmdeeEn 59| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 7|Ajustar camara quemador a valvulas de tubo rampa | 0:00:55,32 80 0,8 0:00:44,26 1,24
8 £ e cElar 8|Colocar cafieria horno y cafieria grill 0:00:34,63 80 0,8 0:00:27,70 1,24
Préxima a normal 9|Prueba de fugas de cafieria hornoy grill 0:01:06,58 80 0,8 0:00:53,26 1,24
S Muy debajo de normal. 10|Instalacién electrica de quemador horno y grill 0:00:45,01 80 08 0:00:36,01 1,24
= £ Insuficiente 11|Acoplar frente de cocina de 30" 3 agujeros 0:00:48,37 80 0,8 0:00:38,70 1,24
Lev. Pesos y fuerza 14%| 14% 12[Colocar puerta de horno 0:01:18,18 80 0,8 0:01:02,55 1,24
%) Cierta Presion 13|Instalaciones electricas 0:00:49,43 80 0,8 0:00:39,55 1,24
§ c = Presiscion a Fatiga 14|Acoplar tablero profundo a cocina 0:00:42,66 80 0,8 0:00:34,12 1,24
E 2 g Gran Presiscion 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 15[Ajustar tablero a cocina 0:00:50,95 80 0,8 0:00:40,76 1,24
> o Sonido Continuo 16|Prueba de sistema electronico 0:00:39,31 80 0,8 0:00:31,45 1,24
& g Intermity fuerte 17|Colocar terminar superior pldstico 0:00:33,98 80 0,8 0:00:27,18 1,24
g2 Int, y muy fuerte 18|Prueba de fugas de camara 0:00:30,09 80 0,8 0:00:24,08 1,24
= Proceso Complejo 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1% 19|Colocar parilla lateral 0:00:37,08 80 0,8 0:00:29,66 1,24
e E Atencién dividida 20|Colocar bandeja quemador 0:00:38,81 80 0,8 0:00:31,05 1,24
g3 Pro. Muy complejo 21|Colocar tapa de vidrio 0:00:34,45 80 0,8 0:00:27,56 1,24
£ 8 Algo monott‘)n'o 22|Control de calidad 0:00:30,91 80 0,8 0:00:24,73 1,24
5% Bastante mondt. 23|Embalar producto 0:01:21,54 80 0,8 0:01:05,23 1,34
22 Muy Monét. 24|Empacar producto 0:01:16,84 80 038 0:01:01,47 1,34
8 Algo aburrido Total 0:20:01,63
5 .g Aburrido 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% |'I'|empo de produccién: 0:20:01,63 min
s Muy Aburrido Tasa de produccién:41u/h
OTROS
TOTAL 24%| 24% | 24%| 24% | 26% | 24%| 24% | 24%| 24%| 24% | 24%| 24% | 24% | 24%| 24% | 24%| 24%| 24% | 24%| 24%| 24% | 24%| 38% | 38%

Factor Concesiones

1,24 1,24 1,24 1,24 1,26 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,38 1,38
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Anexo 28: Estudio de tiempos Cocina 30” Full.

FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y
SA, MOVIMIENTOS
Edicion:
Original|
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Leon . Gerente de Calidad Director Operacional
Goordinador de Produccién
HOJA DE TRABAJO Cocina Full 30"
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVAD 1 2 4 6 7 8 9 10 11 12 13 14 5 18 19 20 21 23 24 25
1 0:01:44,52| 0:01:09,09 0:01:07,37] 0:00:56,81| 0:00:39,22| 0:00:33,22| 0:01:07,76] 0:00:30,76] 0:00:39,62| 0:00:48,86| 0:01:04,07| 0:01:24,31] 0:00:44,54] :00: 0:00:31,36| 0:00:24,94| 0:00:23,70| 0:00:42,66 0:00:28,50| 0:01:35,92| 0:01:12,05
2 0:01:29,61| 0:00:56,81 0:01:08,94 0:00:51,81| 0:00:33,62| 0:00:32,42| 0:01:13,57| 0:00:36,74 0:00:49, 0:01:04,55| 0:01:21,78| 0:00:45,13 :00:. 0:00:24,41| 0:00:38,37| 0:00:24,30[ 0:00:35,61 0:00:28,92| 0:01:08,64| 0:01:11,43
3 0:01:42,69| 0:00:52,07 0:00:59,51] 0:00:54,66| 0:00:35,34| 0:00:35,36| 0:01:00,92| 0:00:35,00 0: 0:01:07,42| 0:01:23,41) O« A 0:00:27,86| 0:00:24,48| 0:00:21,08| 0:00:37,81 0:00:30,94| 0:01:23,67| 0:01:38,24
4 0:01:47,69| 0:01:05,10 0:00:53,77 0:00:52,60] 0:00:33,28] 0:00:35,01] 0:01:15,74] 0:00:37,40 0:00:51,90] 0:01:05,87| 0:01:24,46] 0:00:44,41] 0:00:55,99] 0:00:52,56] 0:00:22,93 0:00:24,07] 0:00:21,36] 0:00:36,81 0:00:28,60] 0:01:1398| 0:01:30,58
5 0:0: 0:00:53,02 0:01:05,12] 0:00:35,69| 0:00:: 0:01:04,25| O: : : 0:0: i 0 0:00:27,67| 0:00:27,07| 0:00:23,95| 0:00:42,98 0:00:28,21| 0:01:39,39| O«
6 0:00:56,92 0:01:05,42 :00:32,54] :01:02,52| 0: :47,51] :00:29,41|  0:00:26,14] :29,51]  0:00:39,45! 0:00:28,87| 0:01:31,80
7 52,59 0:00:59,92 31,54 2,29 48,01/ 24,94 0:00:27,64| 27,62| 0:00:30,83 0:00:30,94| 37,39
8 0:01:00,70 0:01:01,47 39,55, 04,20 47,34 38,37| 0:00:35,39) 0:00:29,06 0:00:28,87| 0:01:12,26
9 0:00:58,83 : 0:00:52,23 :00: :00:31, 24 :00:33,22 :00:59,90) : :01:02,01] 0:01:17,15| :00:49,62 :00:24,48| 0:00:26,04| 0:00:26,35| 0:00:30,94| 0:01:37,04
10 0:00:56,83 | 0:00:40,28| 0:00:59,50| 0:00:50,20 0:00:35,98] 0:00:32,70] 0:01:04,04] o0: i 0:01:07,20] 0:01:19,23| O 0:00:52,70 0:00:24,07| 0:00:29,38] 0:00:34,86 0:00:29,87| 0:01:2537| 0:01:26,71
11 0:01:03,08 0:00:37,41| 0:00:57,70| 0:00:49,36| 0:00:34,70| 0:01:07,18| 0:00:29,30 0:00:52,70| 0:00:44,51] 0:00:27,07| 0:00:29,37 0:00:30,13| 0:00:27,86| 0:01:14,81| 0:01:02,15
12 0:01:02:37 0:01:06,56 0:00:30,20 0:00:35,43| 0: ,28| 0:00:44,36, 0:00:26,14|  0:00:34,03| 0:00:26,84 0:00:31,44| 0:01:14,86] o
13 0:01:02,41 0:00:32,28 0:00:32,56 0:00:50,88 0:00:27,64| 0:00:28,26 0:00:28,22| 0:00:36,81| 0:01:13,69
14 0:00:54,39 0:00:35,49 0:00:33,45) 0:00:51,22 0:00:35,39]  0:00:30,92| 0:00:26,44 0:00:31,44|  0:00:59,53
15 0:00:32,70] 0:00:26,04| 0:00:29,96 0:00:33,82] 0:00:41,41| 0:01:18,69
16 X 0:00:35,32 0:00:35,16, :00: 0:00:29,38|  0:00:39,41] 0:00:34,23 :01:14,64
17 0:00:55,18| 0:00:37,05| 0 ,68 0:00:22,93| 0:00:34,34 0:01:08,10| 0:01:24,76
18 0:00:50,60 0:00:33,08 0:00:42,38| 0:00:27,67| 0:00:30,90) 0:00:33,67, 0:01:22,15| 0:01:03,65
19 0:00:50,36 0:00:39,22| 0: 7,38 0:00:29,41| 0:00:29,70 0:01:02,99| 0:00:35,00 0:01:15,47| 0:01:13,40
20 0:00:23,12| 0:00:24,94] 0:00:32,49 0:00:49,84]  0:00:38,37] 0:01:40,19| 0:01:17,73
21 0 0:00:38,37| 0:00:42,23 0:00:32,70| 0:01:07,73 :
22 0:00:24,48] 0:00:31,26 0:00:34,91 0:01:01,22
23 0:00:24,07| 0:00:38,11 0:00:33,55| 0:01:19,68
24 0:00:45,38 27,07]  0:00:29,25) 0:00:34,58 0:01:26,74
25 :00:26,14|  0:00:27,67| o0: 0:00:32,44 :01:17,45
26 0:00:27,64| 0:00:29,41 0:00:36,62 0:01:25,12 k
27 0:00:40,16| 0:00:35,39]  0:00:24,94| 0:00:45,38 0:01:19,40] 0:01:21,04
28 0:00:41,05| 0:00:39,62, 0:00:26,04| 0:00:28,00 0:00:39,31] 0:01:13,67
29 0:00:43,31] 0:00:39,62] 0:00:29,38|  0:00:24,48] 0:00:38,16
30 0:00:53,14 1,93) O 5,22] 0:00:29,37| 0:00:24,07, 0:00:44,32
31 :00:46,05| 0:00:39,25| :00:34,03|  0:00:27,07] 0:00:44,91
32 46,05 28,26 0:00:26,14 0:00:36,94|
33 57,49) 30,92 0:00:27,64] 0:00:37,47
34 :00:48,05 :00:29,96| 0:00:35,00 0:00:48,87|
35 0:00:42,58| i 0:00:39,41] 0:00:53,14|
36 0:00:27,62] 0:00:34,34| 0:00:46,05|
37 0: ,34] 0:00:30,90) 0:00:46,05,
38 0:00:27,28| 0:00:29,70]
39 0 ,69 0:00:32,49)
40 6,54 0:00:42,23|
41 :00:25,54] 0:00:31,26|
42 0:00:33,55 0:00:38,11]
43 0:00:29,25|
44 0:00:37,38]
Tiempo
Total 0:17:57,44| 0:14:34,60] 0:26:38,78| 0:12:17,51| 0:07:50,31| 0:09:13,23| 0:10:57,88| 0:05:37,92| 0:12:12,37| 0:23:46,96] 0:23:15,29| 0:11:40,24| 0:10:59,75| 0:13:01,85| 0:08:41,42| 0:08:29,47| 0:16:22,74| 0:21:48,30| 0:16:58,17| 0:10:43,63| 0:23:56,10| 0:11:28,95| 0:07:43,62| 0:36:21,59| 0:37:23,80
Tiempo

Real 0:01:47,74  0:00:54,66  0:00:45,68 0:01:01,46 0:00:47,03 0:00:50,29 0:00:34,63 0:00:33,79 0:01:06,58 0:00:33,98  0:00:45,01 0:00:50,02 0:01:05,98 0:01:18,18 0:00:43,45 0:00:50,95 0:00:40,95 0:00:29,73 0:00:29,95 0:00:25,75 0:00:38,81 0:00:34,45 0:00:30,91 0:01:20,80 0:01:23,10



Coordinador de Produccion

233
751
230
FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y
MOVIMIENTOS 1ded
SA. 2013-11-12
Edicion;
Original
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Leon Gerente de Calidad Director Operacional

Departamento: Produccion

Operacion: Ensamble de cocina 30"

Descripcién: Modelo Full

Auquilla Ayora - 128

FIBRO ACEB;Q

ESTUDIO DE TIEMPOS Y
MOVIMIENTOS

233

751

230

1det

2013-11-12

Edicién:
Original|

Elaborado:
Cristina Auquilla
Elsa Ledn
Coordinador de Produccién

Revisado:
Xavier Jarramillo
Gerente de Calidad

Aprobado:

Pablo Sacoto
Director Operacional

CONSECIONES POR DESCANSO - . SN, | - Tasa de Tiempo [ Conseciones
ACTIVIDAD N° Ejecucién Normal % Estandar
1|2 [3]|4|5]|6|7[8]9[10]11|12]{13]|14[15]|16[17|18|19[20]|21[22[23|24[25 1|Armado de cuadro 0:01:47,74 80 08 0:01:26,20 1,24
4l Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 2|Completar el cuadro 0:00:54,66 80 0,8 0:00:43,73 1,24
5 Basico por fatiga A%| A%| 4%| 4%| 4%| 4A%| 4%| 4%| 4%| 4%| A%| A%| A4%| 4%| A%| A%| 4%| 4%| 4%| A%| 4%| 4%| 4%| 4A%| 4% 3|Acoplar lateral cocina 0:00:45,68 80 0,8 0:00:36,54 1,24
Por trabajar de pie 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 4|Colocar Tubo rampa 0:01:01,46 80 0,8 0:00:49,17 1,26
) Levem. Incomoda 2%, 5|Colocar sistema de camara quemador 0:00:47,03 80 0,38 0:00:37,62 1,24
‘g; § Incomoda 6|Ajustar camara quemador a valvulas de tubo rampa | 0:00:50,29 80 0,8 0:00:40,23 1,24
o < ilylncomocdal 7|Colocar cafieria horno y cafieria grill 0:00:34,63 80 08 0:0027,70 | 1,24
° BUenalentilacion - - - - - - - L - L - L 8Colocar motor asador 0:003379 | 80 08 | 00027,03| 12
% ® Mala ventilacion 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 9Prueba de fugas de cafieria homoy grill 0:01:06,58 20 0,3 0:00:53,26 124
=° Ce:r?a delfealon 10|Colocar terminar superior plastico 0:00:33,98 80 0,8 0:00:27,18 1,24
Préxima a normal
o - 11|Ajustar cafieria horno y cafieria grill 0:00:45,01 80 0,8 0:00:36,01 1,24
° Muy debajo de normal.
€5 e 12|Acoplar frente de cocina con timer 0:00:50,02 80 0,8 0:00:40,01 1,24
Lev. Pesos y fuerza 14%| 14% 13|Instalaciones electricas de timer digital 0:01:05,98 80 0,8 0:00:52,78 1,24
@ Cierta Presién 14|Colocar puerta horno 0:01:18,18 80 038 0:01:02,55 1,24
§ c s Presiscion a Fatiga 15[Colocar tablero profundo 30" 0:00:43,45 80 0,8 0:00:34,76 1,24
z 2 g Gran Presiscién 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 16|Ajustar tablero profundo 30" 0:00:50,95 80 08 0:00:40,76 124
> © Sonido Continuo 17|Prueba de sistema electrico 0:00:40,95 80 0,8 0:00:32,76 1,24
& E Intermit y fuerte 18|Prueba de fugas de camara 0:00:29,73 80 0,8 0:00:23,79 1,24
g2 Int, y muy fuerte 19|Colocar bandeja central 0:00:29,95 80 0,8 0:00:23,96 1,24
= Proceso Complejo 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1% 20|Colocar cajon calienta platos 0:00:25,75 80 0,8 0:00:20,60 1,24
= :,E, Atencion dividida 21|Colocar bandeja quemador 0:00:38,81 80 0,8 0:00:31,05 1,24
(] EIaEMUYcomblEjo 22|Colocar tapa de vidrio 0:00:34,45 80 08 0:00:27,5 | 1,24
28 Algolmonotdno 23[Control de calidad 0:00:30,91 80 08 [ 0002473 | 1,24
55 Bastanteimoncy 24|Embalar producto 0:01:20,80 30 038 0:01:04,64 | 1,38
== Ly e 25|Empacar producto 0012310 | 80 03 | 0010648 | 138
- Algo aburrido
g5 Aburrido 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% Total - —
S Muy Aburrido Tiempo de produccién: 0:21:13,10
OTROS Tasa de produccién : 33u / h
TOTAL 24%)| 24%| 24%| 26%| 24%| 24%| 24% | 24%| 24% | 24% 24% | 24% 24% | 24%| 24% | 24% | 24% | 24% | 24% | 24%| 24%| 24%| 24% | 38%| 38%

Factor Concesiones

1,24

1,24 1,24 1,26 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24 1,24

1,24 1,24 1,24 1,24 1,24

1,24 1,24 1,24 1,24 1,38

1,38




Anexo 29: Estudio de tiempos Cocineta 2 quemadores sin tapa.

| 233
5o
FIBROACERQ | =Tl pememrosy
S.A. 2013-11-12
Griginai
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Ela Lagn. U= AR Ciaa B 2aior Soaracional
Coordinador de Produccion
HOJA DE TRABAJO Cocineta 2 quemadores S/T
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVADO 1 2 3 4 5 6 7
1 0:00:21,47 0:00:19,66 0:00:18,81 |0:00:21,650:00:33,86 0:00:09,08 0:00:14,68
2 0:00:20,64 0:00:24,37 0:00:24,85 [0:00:19,61|0:00:30,58( 0:00:08,62 0:00:12,33
3 0:00:21,42 0:00:19,50 0:00:23,81 [0:00:25,60|0:00:31,65 [ 0:00:10,68 0:00:10,88
a 0:00:25,13 0:00:23,64 0:00:23,81 [0:00:24,29|0:00:32,58( 0:00:08,62 0:00:14,72
5 0:00:26,66 0:00:29,30 0:00:22,20 [0:00:19,24|0:00:30,98( 0:00:09,69 0:00:13,92
6 0:00:26,66 0:00:25,67 0:00:23,89 [0:00:18,00|0:00:33,85 [ 0:00:08,62 0:00:13,13
7 0:00:26,32 0:00:24,52 0:00:24,81 [0:00:21,11)|0:00:34,58( 0:00:08,44 0:00:10,86
8 0:00:24,49 0:00:26,76 0:00:32,43 [0:00:26,04|0:00:36,78( 0:00:09,08 0:00:11,10
] 0:00:21,14 0:00:26,76 0:00:23,44 [0:00:21,91|0:00:29,99 0:00:06,00 0:00:17,01
10 0:00:23,00 0:00:31,49 0:00:22,76 [0:00:20,49|0:00:37,75(0:00:10,68 0:00:13,16
aldl 0:00:27,78 0:00:23,92 0:00:27,46 | 0:00:18,60 0:00:10,68 0:00:14,58
12 0:00:25,52 0:00:27,62 0:00:26,60 [0:00:23,35 0:00:08,62 0:00:13,32
13 0:00:22,56 0:00:22,76 0:00:31,42 |0:00:21,54 0:00:09,69 0:00:12,69
14 0:00:21,10 0:00:26,53 0:00:33,64 | 0:00:22,57 0:00:05,02 0:00:13,48
15 0:00:28,04 0:00:32,55 0:00:32,80 [0:00:17,94 0:00:08,44 0:00:15,26
16 0:00:24,98 0:00:29,94 0:00:28,82 |0:00:19,65 0:00:09,08 0:00:11,50
17 0:00:33,35 0:00:31,86 [0:00:24,28 0:00:06,00 0:00:12,68
18 0:00:28,89 0:00:30,28 |0:00:21,75 0:00:10,68 0:00:19,25
19 0:00:29,88 0:00:27,24 [0:00:21,49 0:00:08,62 0:00:13,56
20 0:00:30,72 0:00:27,25 [0:00:25,54 0:00:09,69 0:00:16,74
21 0:00:24,65 0:00:29,46 |0:00:21,77 0:00:05,02 0:00:16,54
22 0:00:30,52 0:00:24,71 [0:00:21,75 0:00:08,44 0:00:13,25
23 0:00:24,90 0:00:29,74 [0:00:21,16 0:00:09,08 0:00:13,74
24 0:00:29,75 0:00:30,14 | 0:00:25,84 0:00:06,00 0:00:18,27
25 0:00:27,49 0:00:27,97 0:00:10,68 0:00:13,64
26 0:00:26,09 0:00:25,71 0:00:08,62 0:00:12,14
27 0:00:31,08 0:00:30,74 0:00:09,69 0:00:14,50
28 0:00:30,90 0:00:31,14 0:00:05,02 0:00:12,06
29 0:00:29,02 0:00:28,97 0:00:08,44 0:00:17,78
30 0:00:29,11 0:00:31,00 0:00:09,08 0:00:12,20
31 0:00:30,31 0:00:06,00 0:00:16,58
33 0:00:29,48 0:00:10,68 0:00:17,45
34 0:00:29,81 0:00:08,62 0:00:16,45
35 0:00:32,25 0:00:14,74
Tiempo Total | 0:06:26,91 0:15:43,19 0:13:47,76[0:08:45,17]| 0:05:32,60( 0:04:41,40 0:08:04,19
Tiempo Real 0:00:24,18 0:00:26,95 0:00:27,59 0:00:21,88 0:00:33,26 0:00:08,04 0:00:13,83
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Auquilla Ayora - 130

‘QOrigen 233
Requis. 751
Destino 230 —
m FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y [ Sccuenc, Origen 733
MOVIMIENTOS Pagina: Tded [ Requis. 751
= SA Fecha: 20131112 ESTUDIO DE TIEMPOS Y Destino 230
Edicién: Secuenc.
Elaborado: Revisado: Aprobado: Original FIBRO ACERO MOVIMIENTOS Péagina: 1de1
Cristina Auguilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto [Sesss] SA Fecha: 20131112
Elsa I&i?w‘;:‘iorde Produccién Gerente de Calidad Director Operacional Edicion:
o Original
. ;2 Ao : PR : Elaborado: Revisado: Aprobado:
Departamento: Produccién | Operacidn: Ensambe de cocinetas Descripcion:Cocineta 2Q Cristina Auquilla Xenvier Jarramillo Pablo Sacolo
CONSECIONES POR DESCANSO Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional
ACTIVIDAD N° Coordinador de Produccion
1 2 3 4 5 6 7 HOJA DE RESUMEN DE DATOS
%] Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% o . . Tasa de Tiempo . Tiempo
= . - N° [Etapa Tiempo Real |Ritmo . » Conseciones
O Bésico por fatiga 4% 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4% Ejecucion Normal Estandar
Por trabajar de pie 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 1|Colocar cajon bari en mesa de trabajo 0:00:24,18 80 0,8 0:00:19,35 1,16 0:00:22,44
Levem. Incomoda 2 |Acoplar tubos de combustion 0:00:26,95 80 0,8 0:00:21,56 1,16 0:00:25,01
g8 AT 2% | 3|prueba dellamas 0:0027,59 | 80 038 0:0022,07 | 116 | 0002561
£ Muy InCOTOd.a, 4|Prueba de fugas de sistema 0:00:21,88 80 0,8 0:00:17,51 1,16 0:00:20,31
= Buena Ventilacién -
© — 5]|Embalar cocineta 0:00:33,26 80 0,8 0:00:26,61 1,17 0:00:31,13
S Mala ventilacién
3 = T ae b allar 6|Preparar carton bari 2 0:00:08,04 80 0,8 0:00:06,43 1,16 0:00:07,46
Préxima a normal 7|Cerrar cajén de cocineta 0:00:13,83 80 0,8 0:00:11,07 1,18 0:00:13,06
3 Muy debajo de normal. TOTAL 0:02:25,01
£ 3 Insuficiente Tiempo de produccion:  0:02:25,01 min
Lev. Pesos y fuerza 1% Tasa de produccion 115u/h
Q Cierta Presion
é c S Presiscién a Fatiga
z e g Gran Presiscion 2%] 2% 2%| 2% 2%| 2% 2%
> S Sonido Continuo
c 5 Intermity fuerte 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%
e 2 Int, y muy fuerte
= Proceso Complejo 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%
¢ £ Atencién dividida
[
e S Pro. Muy complejo
9 = Algo monotdno
g % Bastante monét.
= Muy Mon6t.
o Algo aburrido
g g Aburrido
s £ Muy Aburrido
OTROS
TOTAL 16%| 16%| 16%]| 16%| 17%| 16%| 18%

Factor Concesion 1,16 1,16 1,16 1,16 1,17 1,16 1,18



Anexo 30: Estudio de tiempos Cocineta 2 quemadores con tapa.

233
751
230
FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y
MOVIMIENTOS 1de1
S.A. 2013-11-12
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xawvier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion
HOJA DE TRABAJO Cocineta 2 quemadores C/T
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVADO 1 2 3 4 5 6 7
1 0:00:21,47 | 0:00:18,66 [ 0:00:19,81 | 0:00:22,28 | 0:00:33,56 0:00:09,08|  0:00:14,68
0:00:20,64 | 0:00:23,37 | 0:00:25,85 | 0:00:23,52 | 0:00:31,58 0:00:08,62|  0:00:12,33
3 0:00:21,42 | 0:00:18,50 | 0:00:24,81 | 0:00:26,64 | 0:00:32,56 0:00:10,68|  0:00:10,88
4 0:00:25,13 | 0:00:22,64 | 0:00:24,81 | 0:00:19,95 | 0:00:32,48 0:00:08,62|  0:00:14,72
5 0:00:26,66 | 0:00:28,30 [ 0:00:23,20 | 0:00:23,34 | 0:00:31,38 0:00:09,69|  0:00:13,92
6 0:00:26,66 | 0:00:24,67 | 0:00:24,89 | 0:00:22,21 | 0:00:33,51 0:00:08,62|  0:00:13,13
7 0:00:26,32 | 0:00:23,52 | 0:00:25,81 | 0:00:21,03 | 0:00:34,18 0:00:08,44|  0:00:10,86
8 0:00:24,49 | 0:00:25,76 [ 0:00:33,43 | 0:00:21,92 | 0:00:36,50 0:00:09,08|  0:00:11,10
9 0:00:21,14 | 0:00:25,76 | 0:00:24,44 | 0:00:23,06 | 0:00:37,75 0:00:06,00|  0:00:17,01
10 0:00:23,00 | 0:00:30,49 [ 0:00:23,76 | 0:00:31,40 | 0:00:38,56 0:00:10,68|  0:00:13,16
11 0:00:27,78 0:00:22,92 0:00:28,46 0:00:28,94 0:00:10,68 0:00:14,58
12 0:00:25,52 | 0:00:26,62 | 0:00:27,60 | 0:00:27,36 0:00:08,62| 0:00:13,32
13 0:00:22,56 | 0:00:21,76 | 0:00:32,42 | 0:00:31,49 0:00:09,69|  0:00:12,69
14 0:00:21,10 | 0:00:25,53 [ 0:00:34,64 | 0:00:31,39 0:00:05,02  0:00:13,48
15 0:00:28,04 | 0:00:31,55 | 0:00:33,80 | 0:00:30,14 0:00:08,44|  0:00:15,26
16 0:00:24,98 0:00:28,94 0:00:29,82 0:00:35,85 0:00:09,08 0:00:11,50
17 0:00:32,35 | 0:00:32,86 | 0:00:33,01 0:00:06,00  0:00:12,68
18 0:00:27,89 | 0:00:31,28 | 0:00:26,21 0:00:10,68|  0:00:19,25
19 0:00:28,88 0:00:28,24 0:00:34,87 0:00:08,62 0:00:13,56
20 0:00:30,72 | 0:00:28,25 | 0:00:28,88 0:00:09,69|  0:00:16,74
21 0:00:24,65 | 0:00:30,46 | 0:00:30,11 0:00:05,02|  0:00:16,54
22 0:00:30,52 | 0:00:25,71 | 0:00:29,29 0:00:08,44|  0:00:13,25
23 0:00:24,90 | 0:00:30,74 | 0:00:27,81 0:00:09,08|  0:00:13,74
24 0:00:29,75 | 0:00:31,14 | 0:00:36,08 0:00:06,00(  0:00:18,27
25 0:00:27,49 0:00:28,97 0:00:35,01 0:00:10,68 0:00:13,64
26 0:00:26,09 0:00:31,00 0:00:27,51 0:00:08,62 0:00:12,14
27 0:00:31,08 | 0:00:31,43 | 0:00:32,03 0:00:09,69|  0:00:14,50
28 0:00:30,90 0:00:28,08 0:00:30,51 0:00:05,02 0:00:12,06
29 0:00:29,02 0:00:34,18 0:00:08,44| 0:00:17,78
30 0:00:29,11 0:00:29,71 0:00:09,08|  0:00:12,20
31 0:00:30,31 0:00:06,00|  0:00:16,58
32 0:00:29,48 0:00:10,68|  0:00:17,45
33 0:00:29,81 0:00:08,62|  0:00:16,45
34 0:00:32,25 0:00:09,69|  0:00:14,74
35 0:00:28,72 0:00:14,62
36 0:00:29,43
37 0:00:30,31
38
Tiempo Total | 0:06:26,91 | 0:16:52,65 [ 0:13:15,71 [ 0:14:15,73 | 0:05:42,06 | 0:04:51,09 [ 0:03:32,62
Tiempo Real  0:00:24,18  0:00:27,37  0:00:31,83  0:00:28,52  0:00:34,21  0:00:08,56  0:00:08,50
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Origen 233
Requis. 751
Destino 230
E] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Sccuenc
MOVIMIENTOS Pagina; lde1
(===ss] SA. Fecha:  2013-11-12
Edicion:
Originall
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Leén ) Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion

Departamento: Produccién

Operacidn: Ensambe de cocinetas

Auquilla Ayora - 132

Origen 233
Requis. 7.51
Destino 230
[ﬁ] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Secuenc
MOVIMIENTOS Pagina: 1ded
I SA Fecha: 2013-11-12
Edicion:
Original
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccitn

CONSECIONES POR DESCANSO HOJA DE RESUMEN DE DATOS
ACTIVIDAD N°
. . Tasa de Tiempo . Tiempo
11213 4 5167 N° [Etapa Tiempo Real |Ritmo Ei L N | Conseciones Esta]
g Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% jecucion] Torma standar
G Basico por fatiga 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4% 1[Colocar cajén bari en mesa de trabajo 0:00:24,18 80 0,8 0:00:19,35 1,16 0:00:22,44
Por trabajar de pie 26| 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| | )|Acoplar tubos de combustion 0:00:27,37 | 80 08 0:00:21,90 1,16 0:00:25,40
Levem. Incomoda
2 o rom—— 2 3|Prueba de llamas 0:00:31,83 80 0,8 0:00:25,46 1,16 0:00:29,54
£ 5 0
§ = Muy Incomoda 4|Acoplar tapa Bari 0:00:28,52 80 0,8 0:00:22,82 1,16 0:00:26,47
T Buena Ventilacion 5[Embalar cocineta 0:00:34,21 80 0,8 0:00:27,36 1,17 0:00:32,02
29 '\C"a'a "S”tf"“'lm 6|Preparar carton bari 2 0:00:0856 | 80 | 08 | 0:00:06385 1,16 0:00:07,95
S ® erca de f. calor
PR GermE 7|Cerrar cajon de cocineta 0:00:08,50 80 0,8 0:00:06,80 1,18 0:00:08,03
3 Muy debajo de normal. TOTAL 0:02:31,84
= 3 L Insuficiente liempo de produccién: 0:02:31,84 min
Lev. Pesos y fuerza 1% a2
. T Tasa de produccion 112 u/h
§ ¢ S Presiscién a Fatiga
z 2 £ Gran Presiscion 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%
> o Sonido Continuo
= £ Intermity fuerte 2%| 2%| 2% 2%| 2%| 2%| 2%
2 2 Int, y muy fuerte
= Proceso Complejo 1%| 1%| 1% 1%| 1%| 1%| 1%
c ‘é Atencién dividida
L= Pro. Muy complejo
- = Algo monoténo
SONE z
S s Bastante monoét.
= = Muy Monét.
o Algo aburrido
g o Aburrido
S i Muy Aburrido
OTROS
TOTAL 16%| 16%| 16%| 16%|17%|16%| 18%
Factor Concesion 1,16 1,16 1,16 1,16 1,17 1,16 1,18



Anexo 31: Estudio de tiempos Cocineta 3 quemadores sin tapa.

[Origen 233
equis. 751
[ Destino 230
FIBRO ACERO ST oviMiENTOS o " TaeT
S.A. 2013-11-12
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn N Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccién
HOJA DE TRABAJO Cocineta 3 quemadores S/T
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVADO 1 2 3 4 5 6 7
1 0:00:34,40 0:00:31,18 0:00:29,39 0:00:21,31 0:00:30,57 0:00:11,02 0:00:14,68
2 0:00:36,91 0:00:30,42 0:00:28,02 0:00:19,82 0:00:26,38 0:00:11,64 0:00:12,33
Bl 0:00:34,30 0:00:27,51 0:00:30,35 0:00:22,94| 0:00:30,86 0:00:12,24 0:00:10,88
4 0:00:37,47 0:00:30,16 | 0:00:26,99 0:00:25,24|  0:00:30,51 0:00:10,68 0:00:14,72
5 0:00:41,51 0:00:27,73 0:00:25,86 0:00:23,94| 0:00:27,30 0:00:09,64 0:00:13,92
6 0:00:36,55 0:00:25,66 | 0:00:28,76 0:00:23,80| 0:00:31,17 0:00:09,69 0:00:13,13
7 0:00:42,76 0:00:33,16 | 0:00:30,51 0:00:22,42 0:00:30,95 0:00:09,84 0:00:10,86
8 0:00:40,85 0:00:32,77 0:00:35,35 0:00:24,48|  0:00:36,55 0:00:08,44 0:00:11,10
9 0:00:37,21 0:00:26,57 0:00:26,31 0:00:18,60| 0:00:31,68 0:00:09,08 0:00:17,01
10 0:00:39,90 0:00:33,62 0:00:27,47 0:00:22,70|  0:00:33,39 0:00:12,14 0:00:13,16
11 0:00:55,91 0:00:34,01 0:00:27,91 0:00:23,50| 0:00:33,04 0:00:10,68 0:00:14,58
12 0:00:22,31 0:00:28,42 0:00:24,09 0:00:32,91 0:00:08,62 0:00:13,32
13 0:00:27,96 | 0:00:29,19 0:00:21,75 0:00:28,00|  0:00:09,69 0:00:12,69
14 0:00:20,79 0:00:30,00 0:00:14,00 0:00:13,48
15 0:00:08,44 0:00:15,26
16 0:00:09,08 0:00:11,50
17 0:00:12,42 0:00:12,68
18 0:00:10,68 0:00:19,25
19 0:00:08,62 0:00:13,56
20 0:00:09,69 0:00:16,74
21 0:00:11,14 0:00:16,54
22 0:00:08,44 0:00:13,25
23 0:00:09,08 0:00:13,74
24 0:00:18,27
25 0:00:13,64
26 0:00:12,14
27 0:00:14,50
28 0:00:12,06
29 0:00:17,78
30 0:00:12,20
31 0:00:16,58
32 0:00:17,45
33 0:00:16,45
34 0:00:14,74
35 0:00:14,74
Tiempo Total | 0:07:17,77 0:06:43,85 0:06:44,53 0:04:54,59| 0:06:43,31 0:03:54,99 0:08:18,93
Tiempo Real 0:00:39,80 0:00:28,85 0:00:28,89 0:00:22,66  0:00:31,02 0:00:10,22 0:00:14,26
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Coordinador de Produccion

Origen 233
Requis. 751
Destino 230
E] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y cci
MOVIMIENTOS Pégina: 1de1
oo SA Fecha: 2013-11-12
Edicion:
Originall
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Rawvier Jarramille Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional

Departamento: Produccidn

Operacidén: Ensambe de cocinetas

Descripcion: Cocineta 3Q

CONSECIONES POR DESCANSO

Auquilla Ayora - 134

ACTIVIDAD N° Origen 233
Requis. 7.51
e B B W e e ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Sesugne |
5 N idades P | 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% Secuenc.
E eces,l Aa es erstA'ma es m FIBRO ACERO MOVIMIENTOS Pagina: 1de
O Basico por fatiga 4%| A%| A%| 4%| 4%| 4%| 4% ot SA Fecha: 20131112
Por trabajar de pie 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% Edicion:
Levem. Incomoda Originall
) o Elaborado: Revisado: Aprobado:
% & Incomoda 2% Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
L = Muy Incomoda Elsa Ledn . Gerente de Calidad Director Operacional
— Coordinador de Produccion
- Buena Ventilacion
2. WMiEls vendl eEiEn HOJA DE RESUMEN DE DATOS
S s Cerca de f. calor j ] ] Tasa de Tiempo ] Tiempo
5 Eroximalaingrmal i Bz UG GEEL i Ejecucién Normal conseciones | ¢ tandar
2 Muy debajo de normal. — " -
= i — 1|Colocar cajon bari en mesa de trabajo | 0:00:39,80 80 0,8 0:00:31,84 1,16 0:00:36,93
= nsuficiente
Lev. Pesos y fuerza 1% 2|Acoplar tubos de combustion 0:00:28,85 80 0,8 0:00:23,08 1,16 0:00:26,77
it} Cierta Presion 3|Prueba de llamas 0:00:28,89 80 0,8 0:00:23,12 1,16 0:00:26,81
@ . ® Presiscién a Fati -
= < 3 e 4|Prueba de fugas de sistema 0:00:22,66 80 08 0:00:18,13 1,16 0:00:21,03
< = > Gran Presiscion 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%
= - Sonido Continuo 5|Embalar cocineta 0:00:31,02 80 0,8 0:00:24,82 1,17 0:00:29,04
2
s Intermit y fuerte 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 6|Preparar carton bari 3 0:00:10,22 80 0,8 0:00:08,17 1,16 0:00:09,48
o =
=< Intlymuyifuente 7|Cerrar cajon de cocineta 0:00:14,26 80 0,8 0:00:11,40 1,18 0:00:13,46
_ Proceso Complejo 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%
- *E Atencioén dividida TOTAL 0:02:43,52
<) . e
2 = Pro. Muy complejo Tiempo de produccidn 0:02:43,52 min
- — Algoimonaténo Tasa de produccion 97u/h
S 2 Bastante monét.
c o
o
= § Muy Monét.
. Algo aburrido
g s Aburrido
= e Muy Aburrido
OTROS
TOTAL 16%| 16%| 16%| 16%| 17%| 16%| 18%

Factor Concesion

1,16 1,16 1,16

1,16

1,17 1,16 1,18




Anexo 32: Estudio de tiempos Cocineta 3 quemadores con tapa.

‘Origen 233
Requis. 751
Destino 230
FIBRU ACERO ESWMD[I)%RﬁE-I;FrEZOS Y Secuenc —
SA 2013-11-12
St
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Eiea Lagn 1 Sarente db Chvdaa Dretior Operacionsi
Coordinador de Producciéon
HOJA DE TRABAJO Cocineta 3 quemadores C/T
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVADO i 2 3 4 5 6 7
1 0:00:34,29 | 0:00:26,61 [ 0:00:29,39 0:00:30,57 0:00:30,57| 0:00:11,02 0:00:14,68
2 0:00:36,91 | 0:00:23,54 | 0:00:28,02 0:00:36,27 0:00:26,38| 0:00:11,64 0:00:12,33
3 0:00:34,22 | 0:00:29,70 | 0:00:30,35 0:00:26,21 0:00:30,86| 0:00:12,24| 0:00:10,88
4 0:00:37,27 | 0:00:23,12 [ 0:00:26,99 0:00:31,40( 0:00:30,51| 0:00:10,68( 0:00:14,72
5 0:00:41,51 | 0:00:21,77 [ 0:00:25,86 0:00:28,88( 0:00:27,30| 0:00:09,64 0:00:13,92
6 0:00:36,55 | 0:00:22,57 [ 0:00:28,76 0:00:31,90( 0:00:31,17| 0:00:09,69( 0:00:13,13
7 0:00:42,76 | 0:00:23,37 [ 0:00:30,51 0:00:30,11 0:00:30,95| 0:00:09,84| 0:00:10,86
8 0:00:40,85 | 0:00:23,24 | 0:00:35,35 0:00:29,29( 0:00:36,55| 0:00:08,44( 0:00:11,10
9 0:00:37,01 | 0:00:21,97 | 0:00:26,31 0:00:27,81 0:00:31,68| 0:00:09,08[ 0:00:17,01
10 0:00:39,90 [ 0:00:27,16 | 0:00:27,47 0:00:29,05( 0:00:33,39| 0:00:12,14| 0:00:13,16
11 0:00:55,91 | 0:00:25,66 [ 0:00:27,91 0:00:31,12 0:00:33,04| 0:00:10,68| 0:00:14,58
12 0:00:22,31 | 0:00:28,42 0:00:28,62( 0:00:32,91| 0:00:08,62 0:00:13,32
13 0:00:27,96 | 0:00:29,19 0:00:31,10{ 0:00:28,00| 0:00:09,69| 0:00:12,69
14 0:00:20,79 [ 0:00:30,00 0:00:14,00(  0:00:13,48
15 0:00:26,57 0:00:08,44(  0:00:15,26
16 0:00:28,94 0:00:09,08 0:00:11,50
17 0:00:25,12 0:00:12,42 0:00:12,68
18 0:00:24,35 0:00:10,68( 0:00:19,25
19 0:00:08,62 0:00:13,56
20 0:00:09,69( 0:00:16,74
21 0:00:11,14(  0:00:16,54
22 0:00:08,44( 0:00:13,25
23 0:00:09,08( 0:00:13,74
24 0:00:18,27
25 0:00:13,64
26 0:00:12,14
27 0:00:14,50
28 0:00:12,06
29 0:00:17,78
30 0:00:12,20
31 0:00:16,58
32 0:00:17,45
33 0:00:16,45
34 0:00:14,74
35 0:00:14,74
Tiempo Total [ 0:07:17,18 0:07:24,75 0:06:44,53 0:06:32,33 0:06:43,31 0:03:54,99 0:08:18,93
Tiempo Real 0:00:39,74 0:00:24,71 0:00:28,89 0:00:30,18 0:00:31,02 0:00:10,22 0:00:14,26
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Origen 233
Requis. 751
Destino 230 Origen 333
FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y Secuenc. T ger =57
Hr MOVIMIENTOS Pamim:}df:u hoing 530
== A Fecha: - [ﬁ] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Sccuenc.
_ Original MOVIMIENTOS Pagina: 1ded
Elaborado: Revisado: Aprobado: I SA Fecha: 2013-11-12
Cristina Auquilla Kavier Jarramillo Pablo Sacoto ———
Elsa Leén Gerente de Calidad Director Operacional Edicion:
Coordinador de Produccion Eiaborad Revisad Abrobad Qriginal
laborado: evisado: prol 02
Departamento: Produccion Operacién: Ensambe de cocinetas Descripcién: Cocineta 3Q E{;"E:;,",\,uqm“a ) é@‘,"ﬁﬁ?&‘;}‘iﬁm Bﬁg‘é’uﬁ%ﬁ"mm
CONSECIONES POR DESCANSO Coordinador d Produccion
ACTIVIDAD N° HOJA DE RESUMEN DE DATOS
1 2 3 4 S 6 7 Tasa de Tiempo Tiempo
: o o S S S S S N° |Etapa Tiempo Real |Ritmo : ) a Conseciones "
3 Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 5% Ejecucion Normal Estandar
S Basico por fatiga A% 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4% 1[Colocar cajén bari en mesa de trabajo | 0:00:39,74 80 0,8 0:00:31,79 1,16 0:00:36,38
Por trabajar de pie 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 2|Acoplar tubos de combustion 0:00:24,71 80 0,8 0:00:19,77 1,16 0:00:22,93
e, (e 3|Prueba de llamas 0:00:28,89 80 0,8 0:00:23,12 1,16 0:00:26,81
£ 5 Incomoda 2% 2 P Py .
Z o 4|Prueba de fugas de sistema 0:00:30,18 80 0,8 0:00:24,14 1,16 0:00:28,01
a < Muy Incomoda .
5|Embalar cocineta 0:00:31,02 80 0,8 0:00:24,82 1,17 0:00:29,04
Buena Ventilaciéon R
° —— 6|Preparar carton bari 3 0:00:10,22 80 0,8 0:00:08,17 1,16 0:00:09,48
S Mala ventilacion -
= 8 7[Cerrar cajon de cocineta 0:00:14,26 80 0,8 0:00:11,40 1,18 0:00:13,46
O ® Cerca de f. calor
Proxi TOTAL 0:02:46,61
= réxima a normal ° ~
= MUVldebajelacinormal Tiempo de proc:hllcaon. 0:02:46,61 min
E Insuficiente Tasa de produccion 98 u/h
Lev. Pesos y fuerza 1%
%) Cierta Presion
= — — -
2 - 3 Presiscion a Fatiga
< e s Gran Presiscidn 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 2%| 2%
= © Sonido Continuo
>
.= Intermity fuerte 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%
f =
e 2 Int, y muy fuerte
Proceso Complejo 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%
. ‘2 Atencién dividida
S o
L = Pro. Muy complejo
Algo monoténo
g £ Bastante monot.
D
= = Muy Mondt.
. Algo aburrido
2 o Aburrido
S 5
= i Muy Aburrido
OTROS
TOTAL 16%| 16%| 16%| 16%| 17%| 16%| 18%

Factor Concesién 1,16 1,16 1,16 1,16 1,17 1,16 1,18



Anexo 33: Estudio de tiempos Cocineta 4 quemadores con respaldo.

[Origen 233
lequis. 751
| Destino 230
FIBRO ACEHO ESTUDIO DE TIEMPOS Y —
MOVIMIENTOS e
SA 2013-11-12
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Leén Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion
HOJA DE TRABAJO Cocineta 4Q Respaldo
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA 1,23 ETAPA ETAPA
OBSERVADO 1 2 3 4 5 6 7 8
1 0:01:05,48| 0:00:40,72 | 0:00:38,33 0:00:48,72|  0:01:03,73[ 0:00:35,18| 0:00:14,68|  0:00:09,08
2 0:01:03,30| 0:00:42,29 [ 0:00:38,40 0:00:50,18| 0:01:03,48 0:00:38,29| 0:00:12,00( 0:00:08,62
3 0:00:56,50| 0:00:44,08 | 0:00:46,45 0:00:41,59| 0:00:55,29| 0:00:33,14| 0:00:10,88[ 0:00:10,68
4 0:00:45,68( 0:00:43,14 [ 0:00:42,04 0:00:52,76| 0:00:50,24| 0:00:39,41| 0:00:14,72 0:00:08,62
5 0:01:04,00| 0:00:36,60 | 0:00:36,52 0:00:44,16|  0:00:55,72| 0:00:32,50| 0:00:13,92 0:00:09,69
6 0:01:09,73| 0:00:44,98 | 0:00:44,66 0:00:54,91| 0:00:51,14| 0:00:28,21| 0:00:13,13 0:00:08,62
7 0:00:58,26( 0:00:50,39 [ 0:00:40,14 0:00:49,23|  0:00:54,73 0:00:36,73| 0:00:10,86| 0:00:08,44
8 0:01:04,70| 0:00:51,98 | 0:00:40,92 0:00:44,18|  0:00:55,20|  0:00:38,91| 0:00:11,10  0:00:09,08
9 0:01:01,36| 0:00:47,22 [ 0:00:39,97 0:01:02,76 0:00:58,68| 0:00:35,85| 0:00:17,01 0:00:06,00
10 0:01:00,88| 0:00:42,71 | 0:00:43,91 0:00:50,24|  0:01:03,93| 0:00:40,73| 0:00:13,16 0:00:10,68
11 0:00:55,48| 0:00:42,06 | 0:00:33,89 0:00:47,33|  0:01:00,82[ 0:00:50,10| 0:00:14,58| 0:00:10,68
12 0:01:02,38( 0:00:43,71 [ 0:00:35,50 0:00:37,33| 0:01:01,73[ 0:00:47,09| 0:00:13,32 0:00:08,62
13 0:01:03,10| 0:00:43,40 | 0:00:38,46 0:00:38,25 0:00:34,53|  0:00:12,69|  0:00:09,69
14 0:01:05,39| 0:00:47,79 | 0:00:38,84 0:00:37,31 0:00:36,86|  0:00:13,48  0:00:05,02
15 0:00:51,75| 0:00:39,64 | 0:00:38,23 0:00:33,96 0:00:33,37| 0:00:15,26  0:00:08,44
16 0:00:46,54| 0:00:43,62 | 0:00:38,33 0:00:40,94 0:00:40,88|  0:00:11,50|  0:00:09,08
17 0:00:46,41| 0:00:45,49 [ 0:00:35,79 0:00:39,02 0:00:28,09| 0:00:12,68 0:00:06,00
18 0:00:56,41| 0:00:39,29 | 0:00:38,46 0:00:34,63 0:00:35,85|  0:00:19,25|  0:00:10,68
19 0:00:41,58 0:00:34,53 0:00:13,56  0:00:08,62
20 0:00:38,17 0:00:36,14 0:00:16,74|  0:00:09,69
21 0:00:36,47 0:00:16,54|  0:00:05,02
22 0:00:32,86 0:00:13,25|  0:00:08,44
23 0:00:33,53 0:00:13,74|  0:00:09,08
24 0:00:18,27|  0:00:06,00
25 0:00:13,64|  0:00:10,68
26 0:00:12,14|  0:00:08,62
27 0:00:14,50|  0:00:09,69
28 0:00:12,06|  0:00:05,02
29 0:00:17,78|  0:00:08,44
30 0:00:12,20|  0:00:09,08
31 0:00:16,58|  0:00:06,00
32 0:00:17,45|  0:00:10,68
33 0:00:16,45|  0:00:08,62
34 0:00:14,74|  0:00:09,69
35 0:00:14,62
Tiempo Total 0:17:37,35|  0:13:09,11| 0:13:08,59| 0:16:21,03| 0:11:34,69| 0:11:05,72| 0:08:18,48( 0:04:51,09
Tiempo Real 0:00:52,87  0:00:43,84  0:00:39,43  0:00:42,65  0:00:57,89  0:00:36,98  0:00:14,24  0:00:07,66

Auquilla Ayora - 137



Coordinador de Produccion

Origen 233
Requis. 751
Destino 230
m FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Secuenc.
MOVIMIENTOS Pagina: 1de1
(====3) SA. Fecha: 2013-11-12
Edicion:
Original
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional

Departamento: Produccion

Operacion: Ensambe de cocinetas

Descripcion: 4Q

Auquilla Ayora - 138

Origen 233
Requis. 7.51
Destino 230
[ﬁ] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Secuenc.
MOVIMIENTOS Pagina: 1det
[=eses] SA. Fecha: 2013-11-12
Edicion:
Originall
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Kavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion

HOJA DE RESUMEN DE DATOS

CONSECIONES POR DESCANSO : _ e Tasa de Tiempo | _ . e
ACTIVIDAD N N° [Etapa Tiempo Real |Ritmo Ejecucién NeriaE] onseciones EsEnakr
1 2 4 7
= = 3 > 6 8 9 1|Armado de cuadro 0:00:52,87 80 0,8 0:00:42,29 1,16 0:00:49,06
il Necesidades Personales 5%| 5%| S%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%
5 Bésico por fatiga 2% 2% 4% 2% 2% a%| a%| a%| 4% 2|Acoplar tablero 0:00:43,84 80 0,8 0:00:35,07 1,16 0:00:40,68
Por trabajar de pie 2% 2%| 2% 2% 2%| 2%| 2%| 29%| 2% 3|Acoplar tubos de combustion 0:00:39,43 80 0,8 0:00:31,54 1,16 0:00:36,59
Levem. Incomoda 2% 4|Prueba de encendido 0:00:42,65 80 0,8 0:00:34,12 1,16 0:00:39,58
§ § Incomoda 5|Colocar tapa a cocineta 0:00:18,78 80 0,8 0:00:15,02 1,16 0:00:17,42
o< alyllncomosa 6|Embalar cocineta 0:00:36,98 80 0,8] 0:00:29,59 1,16 0:0034,32
- Buena Ventilacién -
s Mala ventilacion 7|Empacar cocineta 0:00:14,24 80 0,8 0:00:11,39 1,17 0:00:13,33
E % Cercade f. calor 8|Preparar carton fiorentina ecogas 2011 0:00:07,66 80 0,8 0:00:06,13 1,16 0:00:07,11
Préxima a normal TOTAL 0:03:58,10
§ Muy debajo de normal. Tiempo de produccion: 0:03:58,10 min
N . .
= =2 Insuficiente Tasa de produccién 73u/h
Lev. Pesos y fuerza 1%
Q Cierta Presion
§ c S Presiscion a Fatiga
g e 2 Gran Presiscion 2%| 2%| 2% 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 2%
> w Sonido Continuo
c B Intermity fuerte 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%
e 2 Int, y muy fuerte
= Proceso Complejo 1% 1%| 1% 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%
¢ % Atencién dividida
LS Pro. Muy complejo
2w Algo monoténo
< :,C: Bastante monét.
=z = Muy Mondt.
o Algo aburrido
g o Aburrido
S i Muy Aburrido
OTROS
TOTAL 16%| 16%| 16%| 16%| 16%| 17%| 16%| 16%| 18%

Factor Concesiones

1,16 1,16 1,16

1,16 1,16 1,17 1,16 1,16 1,18




Anexo 34: Estudio de tiempos Cocineta 4 quemadores con tapa.

FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y
MOVIMIENTOS Tde
SA. 2013-11-12
Edicion:
‘Original|
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion
HOJA DE TRABAJO Cocineta 4Q C/T
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA 1,23 ETAPA ETAPA
OBSERVADO 1 2 3 4 5 6 7 8
1 0:00:36,27 | 0:00:52,04 | 0:00:38,33 [0:00:48,72(0:00:37,35| 0:00:35,18|  0:00:14,68| 0:00:09,08
2 0:00:39,23 | 0:00:39,04 | 0:00:38,40 |0:00:50,180:00:28,02|0:00:38,29|  0:00:12,00( 0:00:08,62
3 0:00:46,24 | 0:00:39,61 | 0:00:46,45 [0:00:44,89(0:00:34,16|0:00:33,14 0:00:10,88| 0:00:10,68
4 0:00:31,68 | 0:00:34,82 | 0:00:42,04 |0:00:52,76]0:00:36,56(0:00:39,41| 0:00:14,72| 0:00:08,62
5 0:00:34,27 | 0:00:38,54 | 0:00:36,52 |0:00:44,16|0:00:34,22(0:00:32,50|  0:00:13,92| 0:00:09,69
6 0:00:37,22 | 0:00:34,80 | 0:00:44,66 |0:00:54,910:00:35,90|0:00:28,21| 0:00:13,13| 0:00:08,62
7 0:00:41,48 | 0:00:45,27 | 0:00:40,14 [0:00:49,23(0:00:23,80| 0:00:36,73|  0:00:10,86| 0:00:08,44
8 0:00:34,15 | 0:00:45,55 | 0:00:40,92 [0:00:54,18(0:00:39,90| 0:00:38,91| 0:00:11,10| 0:00:09,08
9 0:00:35,27 | 0:00:39,46 | 0:00:39,97 |0:01:03,76[0:00:41,58(0:00:35,85| 0:00:17,01| 0:00:06,00
10 0:00:39,15 | 0:00:47,08 | 0:00:43,91 |0:00:50,24|0:00:36,87(0:00:40,73|  0:00:13,16| 0:00:10,68
11 0:00:37,05 | 0:00:35,96 | 0:00:33,89 [0:00:47,33(0:00:39,84| 0:00:50,10 0:00:14,58| 0:00:10,68
12 0:00:36,04 | 0:00:59,65 | 0:00:35,50 [0:00:59,99(0:00:33,71|0:00:47,09| 0:00:13,32| 0:00:08,62
13 0:00:36,06 | 0:00:35,49 | 0:00:38,46 |0:00:38,25]0:00:30,92(0:00:34,53| 0:00:12,69| 0:00:09,69
14 0:00:29,92 | 0:00:35,72 | 0:00:38,84 |0:00:39,31]0:00:35,59/0:00:36,86| 0:00:13,48| 0:00:05,02
15 0:00:31,96 | 0:00:39,55 | 0:00:38,23 |0:00:57,69|0:00:30,04(0:00:33,37|  0:00:15,26| 0:00:08,44
16 0:00:34,74 | 0:00:38,72 | 0:00:38,33 [0:00:50,94(0:00:38,16| 0:00:40,88| 0:00:11,50| 0:00:09,08
17 0:00:35,56 | 0:00:39,10 | 0:00:35,79 [0:00:55,39(0:00:23,98]| 0:00:28,09| 0:00:12,68| 0:00:06,00
18 0:00:31,64 | 0:00:37,42 | 0:00:38,46 |0:00:42,63|0:00:40,00| 0:00:35,85 0:00:19,25| 0:00:10,68
19 0:00:30,85 | 0:00:34,92 | 0:00:41,58 |0:00:58,530:00:37,42 0:00:13,56| 0:00:08,62
20 0:00:34,72 | 0:00:35,90 | 0:00:38,17 |0:00:48,990:00:39,82 0:00:16,74| 0:00:09,69
21 0:00:40,46 0:00:38,72 0:00:16,54| 0:00:05,02
22 0:00:42,68 0:00:39,71 0:00:13,25| 0:00:08,44
23 0:00:46,07 0:00:33,98 0:00:13,74| 0:00:09,08
24 0:00:46,23 0:00:33,78 0:00:18,27| 0:00:06,00
25 0:00:47,27 0:00:34,92 0:00:13,64| 0:00:10,68
26 0:00:37,30 0:00:35,80 0:00:12,14| 0:00:08,62
27 0:00:37,49 0:00:35,64 0:00:14,50| 0:00:09,69
28 0:00:44,14 0:00:39,57 0:00:12,06| 0:00:05,02
29 0:00:46,25 0:00:37,01 0:00:17,78| 0:00:08,44
30 0:00:39,10 0:00:36,85 0:00:12,20| 0:00:09,08
31 0:00:45,33 0:00:35,27 0:00:16,58| 0:00:06,00
32 0:00:41,87 0:00:37,68 0:00:17,45| 0:00:10,68
33 0:00:42,95 0:00:16,45| 0:00:08,62
34 0:00:42,06 0:00:14,74| 0:00:09,69
35 0:00:39,11 0:00:14,62
36 0:00:36,68
37 0:00:36,56
Tiempo Total 0:11:53,50| 0:22:02,83 0:13:08,59[0:16:52,08|0:22:14,13[0:11:05,72  0:08:18,48| 0:04:51,09
Tiempo Real 0:00:35,67 0 1,34 0:00:39,43 0:00:50,60 0:00:36,06 O 6,98 0:00:14,24  0:00:07,66
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Origen 233 —
[Requis. 751 Origen 233
Destino 230 Requis. 751
E] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y [ Secuenc. Desting 530
A MOVIMIENTOS [Pdgina: __ 1del | FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y Secuenc.
- s MOVIMIENTOS Pigina: _ 1ded
Original (=ee] SA Fecha:  2013-11-12
Elaborado: Revisado: Aprobado: Edicion:
Elrisliﬂa'Auquilla ()éa\rislz_:lJadrra(vglawlj\_t.)j " B@lbl:{SaOmm onal Driginal
cifm?n'é'lm de Produccion ereme de balca eclor Bperaciona Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Departamento: Produccion Operacion: Ensamble cocineta Descripcion: Cocineta 4Q Elsa L_eén B Gerente de Calidad Director Operacional
CONSECIONES POR DESCANSO Coordinador de Produccion
TS TS T e T T T HOJA DE RESUMEN DE DATOS
5 ; Tasa de Tiempo Tiempo
[ Necesidades Personales 5% 5% 5% 5%| 5% 5%  S%| 5% N° [Etapa Tiempo Real |Ritmo . o Conseciones
G Basico por fatiga 4% 4% 4% 4%| 4% 4% 4% 4% Ejecucion Normal Estandar
Eoiitiabajande) P‘Le | " 24 Z4l  #dl  2dl #dl 2 i% 2% 1[Armado de cuadro de cocineta 0:00:35,67| 80 0,8 0:00:28,54 1,16| 0:00:33,11
evem. Incomoda %
e IEEmasE 2|Acoplar tabero acero inoxidable a cocineta 0:00:41,34| 80 0,8 0:00:33,07 1,16 0:00:38,36
&< Muy Incomoda 3|Acoplar tubos de combustion cajén 0:00:39,43| 80 0,8 0:00:31,54 1,16 0:00:36,59
B Ventilacié R
B e 4|Prueba de encendido 0:00:50,60| 80 08 0:00:40,48 1,16]  0:00:46,96
T 4 Mala ventilacién
S & Cerca de f. calor 5|Colocar tapa a cocineta 0:00:36,06| 80 0,8 0:00:28,85 1,16 0:00:33,46
© P"é"i"‘_a alnaimal 6[Embalar cocineta 0:00:36,98| 80 0,8 0:00:29,59 1,17 0:00:34,62
T Muy debajo de normal. -
€5 Insuficiente 7 |Empacar cocineta 0:00:14,24| 80 0,8 0:00:11,39 1,18 0:00:13,44
Lev. Pesosy fuerza 1% 8|Preparar carton fiorentina ecogas 2011 0:00:07,66( 80 0,8 0:00:06,13 1,16 0:00:07,11
i Slerta Presion TOTAL 0:04:03,65
E & ] Presiscion a Fatiga 2% 2% 2% 2% 2% 2% 2% 2% ===
g 2 E Gran Presiscién Tiempo de produccién: 0:04:03,65 min
> 2 Sohidoldontiio) Tasa de produccién 76u/h
& Intermit y fuerte 2% 2% 2% 2% 2% 2% 2% 2%
E Int, y muy fuerte
1% 1% 1% 1% 1% 1% 1% 1%
= = Algo monoténo
° 3 7
g 5 Bastante monot.
= 2 Muy Mon6t.
= Algo aburrido
g o Aburrido
s &2 Muy Aburrido
OTROS
TOTAL 16%|  16%[  16% 16%| 16% 17%|  18%| 16%

Factor Concesiones 1,16 1,16 1,16 1,16 1,16 1,17 1,18 1,16



Anexo 35: Estudio de tiempos Cocineta 4 quemadores con encendido eléctrico.

Origen 233
Requis. 751
Destino 230
F|BRO ACERQ | ESTUDIODE TIEMPOSY  [<siuenc
MOVIMIENTO S Pagina: 1ded
(Seees] SA Fecha: 2013-11-12
Edicién:
Originall
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cnslina_Auquwlla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto )
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion
HOJA DE TRABAJO Cocineta 4Q plus C/T
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVADO 1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 0:00:38,73 [ 0:00:51,00{ 0:00:50,75 0:00:38,85| 0:00:40,80| 0:00:59,20| 0:00:49,63| 0:00:09,08| 0:00:14,68
0:00:36,51 [ 0:01:04,46( 0:00:53,73 0:00:33,74| 0:00:43,35| 0:00:58,62| 0:00:45,94| 0:00:08,62| 0:00:12,33
3 0:00:48,19 [ 0:00:44,98( 0:00:48,01 0:00:42,43| 0:00:44,53| 0:00:52,60| 0:00:53,82| 0:00:10,68| 0:00:10,88
4 0:00:41,49 | 0:00:53,16| 0:00:43,11 0:00:39,66| 0:00:50,38| 0:01:09,06| 0:00:53,69| 0:00:08,62| 0:00:14,72
5 0:00:34,93 [ 0:00:57,11| 0:00:34,86 0:00:43,58| 0:00:47,05| 0:01:08,15| 0:00:45,74| 0:00:09,69| 0:00:13,92
6 0:00:48,06 | 0:01:04,42| 0:00:41,66 0:00:47,29| 0:00:58,40| 0:00:53,26| 0:00:57,09| 0:00:08,62| 0:00:13,13
7 0:00:39,45 | 0:01:03,04| 0:00:39,80 0:00:44,56[ 0:00:41,91| 0:00:51,70| 0:00:57,51| 0:00:08,44| 0:00:10,86
8 0:00:38,39 [ 0:00:39,54| 0:00:46,30 0:00:39,06] 0:00:40,16] 0:00:50,91| 0:00:44,79| 0:00:09,08 0:00:11,10
9 0:00:35,19 [ 0:00:58,14| 0:00:42,06 0:00:37,47| 0:00:45,92| 0:00:55,80| 0:00:44,41| 0:00:06,00( 0:00:17,01
10 0:00:37,97 | 0:00:57,10| 0:00:35,53 0:00:41,24 0:00:46,97| 0:00:46,15| 0:00:54,90| 0:00:10,68| 0:00:13,16
11 0:00:37,06 | 0:01:03,32( 0:00:31,11 0:00:39,95| 0:00:38,94| 0:00:52,86| 0:00:51,32| 0:00:10,68| 0:00:14,58
12 0:00:39,74 | 0:00:49,50( 0:00:46,10 0:00:45,25| 0:00:38,47| 0:00:41,65| 0:00:56,49| 0:00:08,62| 0:00:13,32
13 0:00:44,75 | 0:00:42,23| 0:01:33,12 0:00:43,61| 0:00:39,93| 0:01:04,15| 0:01:19,16| 0:00:09,69| 0:00:12,69
14 0:00:37,37 [ 0:00:56,28( 0:00:48,01 0:00:43,75| 0:00:42,82| 0:00:44,66| 0:00:59,26| 0:00:05,02| 0:00:13,48
15 0:00:43,96 | 0:01:01,25| 0:00:43,28 0:00:44,40| 0:00:48,08) 0:01:00,50| 0:00:08,44| 0:00:15,26
16 0:00:38,49 | 0:00:56,64| 0:00:43,72 0:00:41,76| 0:00:47,89| 0:00:54,61| 0:00:09,08| 0:00:11,50
17 0:00:33,80 [ 0:00:54,62| 0:00:54,86 0:00:39,59| 0:00:42,00| 0:00:06,00| 0:00:12,68
18 0:00:35,79 [ 0:00:50,09| 0:00:42,81 0:00:43,19| 0:00:52,95 0:00:10,68| 0:00:19,25
19 0:00:37,23 [ 0:00:50,65( 0:00:36,11 0:00:54,38| 0:00:54,05 0:00:08,62| 0:00:13,56
20 0:00:37,28 | 0:00:48,50( 0:00:58,25 0:00:56,75| 0:00:56,45 0:00:09,69| 0:00:16,74
21 0:00:44,64 | 0:01:48,53| 0:01:16,41 0:00:48,57| 0:00:54,62 0:00:05,02| 0:00:16,54
22 0:00:43,09 | 0:00:47,96| 0:00:58,00 0:00:45,92 0:00:08,44| 0:00:13,25
23 0:00:53,29 | 0:00:49,59| 0:00:46,03 0:00:42,87 0:00:09,08| 0:00:13,74
24 0:00:54,57| 0:00:42,21 0:00:57,92 0:00:06,00| 0:00:18,27
25 0:01:01,17| 0:00:39,62 0:00:51,88 0:00:10,68| 0:00:13,64
26 0:00:42,23| 0:00:57,59 0:00:55,39 0:00:08,62| 0:00:12,14
27 0:00:56,28| 0:00:42,19 0:00:49,45 0:00:09,69| 0:00:14,50
28 0:01:01,25| 0:00:57,27 0:00:05,02| 0:00:12,06
29 0:00:56,64| 0:00:45,85 0:00:08,44| 0:00:17,78
30 0:00:54,62| 0:00:45,00 0:00:09,08| 0:00:12,20
31 0:00:50,09 0:00:06,00| 0:00:16,58
32 0:00:50,65 0:00:10,68| 0:00:17,45
33 0:00:48,50 0:00:08,62| 0:00:16,45
34 0:01:48,53 0:00:09,69| 0:00:14,74
35 0:00:49,50 0:00:14,62
Tiempo Total 0:15:25,40 [0:33:06,14 | 0:24:03,35 [ 0:09:40,44 [ 0:15:48,27 [ 0:23:48,24 | 0:14:28,86 [ 0:04:51,09 |0:08:18,81
Tiempo Real 0:00:40,23 0:00:56,75 0:00:48,11 0:00:41,46 0:00:45,16 0:00:52,90 0:00:54,30 0:00:08,56 0:00:14,25
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Origen 233
Requis. 751
Destino 230
E] FIBROACERQ | ESTUDIODETIEMPOSY fsccienc
MOVIMIENTOS Pagina: 1ded
(==ees) SA. Fecha:  2013-11-12
Edicion;
Original
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Kavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional

Auquilla Ayora - 142

Coordinador de Produccion Origen 233
Requis. 751
Departamento: Produccién Operacién: Ensambe de cocinetas Descripcién: 4Q ] ESTUDIO DE TIEMPOS Y Ees‘tinl:l 230
ecuenc.
CONSECIONES POR DESCANSO - Fn FI B RO ACERO MOVIMIENTOS Pagina: Tded
AGTIVIDADIN XD SA Fecha:  2013-11-12
1 2 3 4 5 6 7 8 9 Edicion:
] Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5% 5%| 5%| 5%| 5% Original
G Bésico por fatiga A%| A%| 4% A%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4% Elaborado: Revisado: Aprobado:
i i 2%| 29 2% 2% 29 2% 29 29 29 Cristina Auguilia Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Roritrsbajar{delpig % & a & i i & & o/u Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional
_ Levem. Incomoda 2% Coordinador de Produccién
25 Incomoda
e & Muy Incomoda HOJA DE RESUMEN DE DATOS
= Buena Ventilaciéon ¥ |z Tiempo o Tasa de Tiempo & Tiempo
@ Y P i i
2o MalSlventilsciGiy tapa Real itmo Ejecucion Normal ONSEClones | eotandar
® Ci de f. cal
=0 Prz;ciam:a nciﬁn::\l 1|Armado de cuadro 0:00:40,23 80 08 0003219 1,16] 0:00:37,34
3 Muy debajo de normal. 2|Acoplar frente florencia inox 1 agujero 0:00:56,75 80 0,8] 0:00:45,40 1,16 0:00:52,66
£S5 Insuficiente 3|Colocar tablero con encendido 0:00:48,11 80 0,8 0:00:38,49 1,16 0:00:44,65
ey, Pes°5Vf“e”ac - L% 4|Acoplar tubo a combustion a cajén de cocineta 0:00:41,46 80 0,8 0003317 1,16| 0:00:38,47
(4] ierta Presion
g - E Presiscién aFatiga 5[Prueba de encendido electrico 0:00:45,16 80 0,8 0:00:36,12 1,16 0:00:41,90
z 2 £ Gran Presiscién 2%| 2% 2%| 2%| 2%| 2% 2%| 2%| 2% 6|Colocar tapa de vidrio 0:00:52,90 80 0,8] 0:00:42,32 1,16/ 0:00:49,09
= g Sonido Continuo 7|Embalar cocineta 0:00:54,30 80 0,8| 0:00:43,44 1,17 0:00:50,83
=] B 29 29 29 29 29 29 29 29 29
53 ::tﬂ"{:ﬁm::g Al el 26l W6 26 26 26l 26 2% 8|preparar carton fiorentina ecogas 2011 0:00:08,56 80 08| 0000685 1,16] 0:00:07,95
- Pr0;e50 Complejo 19%| 1% 1% 1% 1% 19%| 1% 1% 1% 9|Empacar producto 0:00:14,25 80 0,8] 0:00:11,40 1,18 0:00:13,45
¢ g Atencién dividida TOTAL 0:05:36,34
dJ R " .z
-2 P"’l‘ Muy complejo Tiempo de produccién:  0:05:36,34 min
- = Algo monoténo .2
3 ©
g 2 S RETOEEIER Tasa de produccion 68u/h
== Muy Monét.
o Algo aburrido
g ] Aburrido
= Muy Aburrido
OTROS
TOTAL 16%| 16%| 16%| 16%| 16%| 16%| 17%| 16%| 18%
Factor Concesiones 1,16 1,16 1,16 1,16 1,16 1,16 1,17 1,16 1,18




Anexo 36: Estudio de tiempos Cocineta 6 quemadores con tapa.

233
751
230
ESTUDIO DE TIEMPOS Y
FIBRO ACERO MOVIMIENTOS Tded
SA 2013-11-12
Ed_\cién:‘
Elaborado: Revisado: Aprobado: Origina}

Cristina Auquilla
Elsa Ledn
Coordinador de Produccién

Xavier Jarramillo
Gerente de Calidad

Pablo Sacoto
Director Operacional

HOJA DE TRABAJO Cocineta 6Q C/T
TIEMPO ETAPA | ETAPA | ETAPA | ETAPA | ETAPA | ETAPA | ETAPA | ETAPA

OBSERVADO 1 2 3 4 5 6 7 8
1 0:01:05,48| 0:00:51,00| 0:00:56,34| 0:00:55,77| 0:01:03,82| 0:01:03,67| 0:00:14,68| 0:00:09,08
2 0:01:03,30| 0:01:04,46| 0:01:03,32| 0:01:01,77| 0:00:49,83| 0:01:04,04| 0:00:19,25| 0:00:08,62
3 0:00:56,50| 0:00:44,98| 0:01:04,68| 0:00:48,58| 0:00:42,13| 0:00:57,50| 0:00:14,58| 0:00:10,68
4 0:00:45,68| 0:00:53,16| 0:00:57,99| 0:00:58,94| 0:00:48,95| 0:00:55,38| 0:00:14,72| 0:00:08,62
5 0:01:04,00| 0:00:57,11| 0:00:46,29| 0:00:54,04| 0:00:45,08| 0:01:01,27| 0:00:13,92| 0:00:09,69
6 0:01:09,73| 0:01:04,42| 0:00:52,82| 0:01:06,88| 0:00:57,11| 0:00:59,23| 0:00:16,74| 0:00:08,62
7 0:00:58,26| 0:01:03,04] 0:00:56,25] 0:00:56,44] 0:00:42,88] 0:00:53,06| 0:00:15,26] 0:00:08,44
8 0:01:04,70| 0:00:39,54| 0:00:58,24| 0:00:46,66| 0:00:48,63| 0:00:52,67| 0:00:11,10| 0:00:09,08
9 0:01:01,36| 0:00:58,14| 0:00:45,61| 0:00:55,96| 0:00:50,51| 0:00:59,68| 0:00:17,01| 0:00:06,00
10 0:01:00,88| 0:00:57,10| 0:01:04,34| 0:00:51,48| 0:00:48,57| 0:00:59,32| 0:00:13,16| 0:00:10,68
11 0:00:55,48| 0:01:03,32| 0:00:44,31| 0:00:53,15| 0:00:52,92| 0:01:16,55| 0:00:10,88| 0:00:05,02
12 0:01:02,38| 0:00:49,50| 0:01:08,18] 0:01:00,74] 0:00:44,32| 0:01:12,54| 0:00:13,32| 0:00:09,69
13 0:01:03,10| 0:00:42,23| 0:00:49,92| 0:00:53,82| 0:00:58,51| 0:01:18,59| 0:00:12,69| 0:00:05,02
14 0:01:05,39| 0:00:56,28| 0:00:46,02| 0:00:49,63| 0:00:57,55| 0:01:04,61| 0:00:13,48| 0:00:05,02
15 0:00:51,75| 0:01:01,25| 0:00:43,84| 0:00:49,91 0:00:48,72| 0:01:03,47| 0:00:10,86| 0:00:08,44
16 0:00:46,54| 0:00:56,64| 0:01:04,16| 0:00:56,32| 0:00:45,29| 0:01:00,81| 0:00:11,50| 0:00:09,08
17 0:00:46,41| 0:00:54,62| 0:00:54,29] 0:01:49,11] 0:00:51,70] 0:01:03,92| 0:00:12,68] 0:00:06,00
18 0:00:56,41| 0:00:50,09| 0:00:43,31| 0:00:52,79| 0:00:54,80| 0:01:05,16| 0:00:12,33| 0:00:10,68
19 0:00:50,65| 0:00:45,61 0:00:51,97| 0:01:04,08| 0:00:13,56| 0:00:06,00
20 0:00:48,50| 0:01:04,34 0:00:52,44 0:00:13,13| 0:00:09,69
21 0:01:48,53| 0:00:44,31 0:00:57,74 0:00:16,54( 0:00:05,02
22 0:00:47,96| 0:01:08,18 0:00:53,58 0:00:13,25| 0:00:05,02
23 0:00:49,59 0:00:49,46 0:00:13,74| 0:00:08,44
24 0:00:54,57 0:00:48,72 0:00:18,27( 0:00:09,08
25 0:01:01,17 0:00:45,29 0:00:13,64( 0:00:06,00
26 0:00:42,23 0:00:51,70 0:00:10,88( 0:00:10,68
27 0:00:56,28 0:00:13,32| 0:00:08,62
28 0:01:01,25 0:00:12,69( 0:00:09,69
29 0:00:56,64 0:00:13,48( 0:00:05,02
30 0:00:54,62 0:00:10,86( 0:00:09,08
31 0:00:50,09 0:00:11,50( 0:00:06,00
32 0:00:50,65 0:00:12,68| 0:00:10,68
33 0:00:48,50 0:00:12,33( 0:00:08,62
34 0:01:48,53 0:00:13,56( 0:00:09,69
35 0:00:49,50

Tiempo Total 0:17:37,35| 0:33:06,14| 0:20:02,35| 0:17:21,99( 0:22:02,22| 0:19:55,55| 0:07:41,59| 0:04:35,79

Tiempo Real | 0:00:58,74] 0:00:56,75| 0:00:54,65] 0:00:57,89] 0:00:50,85] 0:01:02,92| 0:00:13,58| 0:00:08,11
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Elsa Ledn

Gerente de Calidad

Coordinador de Produccion

Director Operacional

Origen 233
Requis. 751
Destino 230
[E] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Secuenc.
MOVIMIENTOS Pigina: 1det
CIIID SA Fecha:  2013-11-12
Edicion:
Original
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla XKavier Jarramillo Pablo Sacoto

Departamento: Produccién

Operacion: Ensamble de cocinetas

Descripcién: Cocineta 6 Q|

CONSECIONES POR DESCANSO

ACTIVIDAD N°
1 2 3 4 5 6 7 8
g Necesidades Personales 5% 5%| 5% 5%| 5%| 5% 5% 5%
G Bdsico por fatiga A% 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%
Por trabajar de pie 2%| 2% 2%| 2%| 2% 2%| 2%| 2%
Levem. Incomoda
£ 5 Incomoda 2%
& & Muy Incomoda
- Buena Ventilacion
§ - Mala ventilacion
& & Cerca de f. calor
Préxima a normal
3 Muy debajo de normal.
£ 5 Insuficiente
Lev. Pesos y fuerza 6%
Q | Cierta Presién
g‘ < ‘T::| Presiscion a Fatiga 2% 2%| 2% 2%| 2%| 2%| 2%| 2%
E 2 S Gran Presiscién
>
2%|  2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%
= Proceso Complejo 1%| 1% 1%| 1% 1%| 1% 1%| 1%
- ‘qc'; Atencion dividida
2 S Pro. Muy complejo
2 = Algo monotc’)n’o
S5 Bastante monot.
= = Muy Monét.
= Algo aburrido
g %' Aburrido
= i Muy Aburrido
OTROS
TOTAL 16%( 16%| 16%| 16%| 16%| 22%| 16%| 18%
Factor Concesiones 1,16 1,16 1,16 1,16 1,16 1,22 1,16 1,18

Auquilla Ayora - 144
Origen 233
Requis. 751
Destino 230
[ﬁ] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Secuenc.
MOVIMIENTOS Pagina: 1de1
[=ewes) SA Fecha: 2013-11-12
Edicion:
Original
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla XKavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Leon Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion
HOJA DE RESUMEN DE DATOS
N° Tiempo ) Tasa de Tiempo [Consecio| Tiempo
Etapa Real ATHD Ejecucion Normal nes Estandar
1|Armado de cajén 0:00:58,74 80 0,8 0:00:46,99| 1,16 |0:00:54,51
2|Acoplar frente de cocineta 0:00:56,75 80 0,8 0:00:45,40| 1,16 |[0:00:52,66
3[Colocar tubo de cpmbustién 0:00:54,65 80 0,8 0:00:43,72| 1,16 |0:00:50,72
4[Prueba de encendido 0:00:57,89 80 0,8 0:00:46,31| 1,16 |0:00:53,72
5[Colocar tapa de vidrio 0:00:50,85 80 0,8 0:00:40,68| 1,16 |[0:00:47,19
6/|Embalar cocineta 0:01:02,92 80 0,8 0:00:50,34| 1,22 |0:01:01,41
7|Preparar carton cocineta 6Q 0:00:13,58 80 0,8 0:00:10,86( 1,16 [0:00:12,60
8|Empacar cocineta 0:00:08,11 80 0,8 0:00:06,49| 1,18 |0:00:07,66
TOTAL 0:05:40,47
Tiempo de produccion: 0:05:40,47

Tasa de produccién 59 u/h




Anexo 37: Estudio de tiempos Cocineta 6 quemadores con encendido eléctrico.

[Origen 733
equis. 751
estino 230
FIBROACERD | 5™ ovimentos ' [l
SA 20131112
Edicién:
Original|
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacolo
Elsa Leon R Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion
HOJA DE TRABAJO Cocineta 6Q plus
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA
OBSERVAD 1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 0:01:05,55| 0:01:08,43| 0:00:56,42| 0:00:57,79| 0:01:03,82| 0:01:03,82| 0:01:03,67| 0:00:14,68| 0:00:09,08
2 0:01:08,79| 0:01:04,69| 0:01:02,57| 0:00:57,96| 0:01:03,24| 0:00:49,83| 0:01:04,04] 0:00:19,25| 0:00:08,62
B 0:01:20,93 0:01:04,43 0:00:58,49 0:00:55,18 0:00:59,01 0:00:42,13 0:00:57,50 0:00:14,58 0:00:10,68
4 0:01:04,43 0:01:07,07 0:01:01,26 0:00:56,84 0:01:07,94 0:00:48,95 0:00:55,38 0:00:14,72 0:00:08,62
5 0:00:56,41 0:01:01,87 0:01:14,04 0:00:57,80 0:01:16,42 0:00:45,08 0:01:01,27 0:00:13,92 0:00:09,69
6 0:01:03,95| 0:01:16,42| 0:01:04,08| 0:01:06,88| 0:01:01,16| 0:00:57,11| 0:00:59,23| 0:00:16,74| 0:00:08,62
7 0:01:11,69| 0:01:03,63| 0:00:56,25| 0:00:56,44| 0:01:00,61| 0:00:42,88| 0:00:58,06| 0:00:15,26| 0:00:08,44
8 0:01:09,19| 0:01:08,55| 0:00:58,24| 0:00:46,66| 0:01:06,88| 0:00:48,63| 0:00:58,26| 0:00:11,10| 0:00:09,08
9 0:01:08,64 0:01:05,07 0:01:00,58 0:00:55,96 0:01:00,74 0:00:50,51 0:00:59,68 0:00:17,01 0:00:06,00
10 0:01:09,73 0:01:05,00 0:01:04,34 0:00:51,48 0:01:01,77 0:00:48,57 0:00:59,32 0:00:13,16 0:00:10,68
11 0:00:55,48 0:01:08,18|  0:00:53,15 0:00:52,92| 0:01:16,55( 0:00:10,88( 0:00:05,02
12 0:01:02,38 0:01:00,74 0:00:44,32 0:01:12,54 0:00:13,32 0:00:09,69
13 0:01:03,10 0:00:53,82 0:00:58,51| 0:01:18,59 0:00:12,69 0:00:05,02
14 0:00:57,55 0:01:04,61 0:00:13,48 0:00:05,02
15 0:00:48,72 0:01:03,47 0:00:10,86 0:00:08,44
16 0:00:45,29 0:00:11,50  0:00:09,08
17 0:00:51,70 0:00:12,68(  0:00:06,00
18 0:00:54,80 0:00:12,33|  0:00:10,68
19 0:00:51,97 0:00:13,56 0:00:06,00
20 0:00:52,44 0:00:13,13 0:00:09,69
21 0:00:57,74 0:00:16,54 0:00:05,02
22 0:00:53,58 0:00:13,25  0:00:05,02
23 0:00:49,46 0:00:13,74  0:00:08,44
24 0:00:48,72 0:00:18,27 0:00:09,08
25 0:00:45,29 0:00:13,64 0:00:06,00
26 0:00:51,70 0:00:10,88 0:00:10,68
27 0:00:13,32  0:00:08,62
28 0:00:12,69  0:00:09,69
29 0:00:13,48(  0:00:05,02
30 0:00:10,86 0:00:09,08
31 0:00:11,50 0:00:06,00
32 0:00:12,68  0:00:10,68
33 0:00:12,33  0:00:08,62
34 0:00:13,56[  0:00:09,69
35
Tiempo Total 0:14:20,27 0:11:05,16 0:11:24,45 0:12:10,70 0:10:41,59 0:22:02,22 0:15:52,17 0:07:41,59 0:04:35,79
Tiempo Real 0:01:06,17| 0:01:06,52| 0:01:02,22| 0:00:56,21| 0:01:04,16| 0:00:50,85| 0:01:03,48| 0:00:13,58| 0:00:08,11
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Origen 233
Requis. 751
Destino 230
E] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Secuenc
MOVIMIENTOS Pagina: Tded
(==3s) SA Fecha:  2013-11-12
Edicion:
Originall
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccion

Departamento: Produccion

Operacion: Ensamble de cocinetas

Descripcion: Cocineta 6 Q

CONSECIONES POR DESCANSO

Auquilla Ayora - 146

Coordinador de Produccién

Origen 233
Requis. 7.51
Destino 230
E] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Secuenc.
MOVIMIENTOS Pagina: 1det
[=eses] SA. Fecha: 2013-11-12
Edicion:
Original|
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional

HOJA DE RESUMEN DE DATOS

ACTIVIDAD N° - -
. . Tasa de Tiempo . Tiempo
1/2])13[4]5]6[7]8]|°9 N° Etapa Tiempo Real [Ritmo Eiecucion Normal Conseciones Estandar
g Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% ]
G Basico por fatiga 4%\ A%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4%| 4% 1|Armado de cajén 0:01:06,17 80 0,8 0:00:52,94 1,16 0:01:01,41
Por trabajar de pie 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% 2|Acoplar frente cocineta 1 agujero | 0:01:06,52 | 80 0,8 0:00:53,21 1,16 0:01:01,73
) Levem. Incomoda 3|colocar tablero 28" acero 0:01:02,22 | 80 0,8 0:00:49,78 1,16 0:00:57,74
25 Incomoda 2%
ol Muy Incomoda 4|Colocar tubo de combustion 0:00:56,21 80 0,8 0:00:44,97 1,16 0:00:52,16
= Buena Ventilacion 5|Prueba de sistema electrico 0:01:04,16 80 0,8 0:00:51,33 1,16 0:00:59,54
(1] . sz
% o Mala ventilacién 6|Colocar tapa devidrio 0:00:50,85 80 0,8 0:00:40,68 1,16 0:00:47,19
2= Cercade f. calor 7|Embalar cocineta 0:01:03,48 | 80 0,8 0:00:50,78 1,22 0:01:01,95
Préxima a normal
< Muy debajo de normal. 8|Preparar carton 0:00:13,58 80 0,8 0:00:10,86 1,16 0:00:12,60
£ 5 Insuficiente 9|Empacar cocineta 0:00:08,11 80 0,8 0:00:06,49 1,18 0:00:07,66
Lev. Pesos y fuerza 6% TOTAL 0:06:54,33
4] Cierta Presién " T . -
B .5 Presisciona Fatiga | 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2% fiempo de prOdu_c,c'on' 0:06:54,33 min
= g 2 Gran Presiscion Tasa de produccién 58u/h
>
2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%
= Proceso Complejo 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%| 1%
z ‘s’ Atencién dividida
LS Pro. Muy complejo
£ 5 Algo monoténo
S5 Bastante monét.
= 2 Muy Monét.
) Algo aburrido
g o Aburrido
s 2 Muy Aburrido
OTROS
TOTAL 16%| 16%| 16%| 16%| 16%| 16%| 22%| 16%| 18%

Factor Concesiones

1,16 1,16 1,16 1,16 1,16 1,16 1,22 1,16 1,18




Anexo 38: Estudio de tiempos Barbecue a gas.

rigen 233
equis. 751
E] estino 230
FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y ecuenc,
=] MOVIMIENTOS Pdgina: Tded
SA Fecha: 20131112
Edicion;
Original|

Elaborador
Cristina Auquilla

Elsa Lean
Coordinador de Produccion

Revisado:
Xavier Jarramillo

Gerente de Calidad

Aprobatio:

Pablo Sacoto

Director Operacional

HOJA DE TRABAJO BBQ
TIEMPO ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA ETAPA

OBSERVADO 1 2 3 4 5 6 7
1 0:01:13,99 | 0:00:59,48 | 0:00:59,68 0:00:56,68| 0:00:43,56 0:00:45,05| 0:00:11,02
2 0:01:15,23 | 0:00:59,98 [ 0:01:06,85 0:01:02,08| 0:00:47,88] 0:00:44,57| 0:00:11,64
3 0:01:19,52 | 0:00:57,28 | 0:01:02:59 0:01:11,56| 0:00:46,68| 0:00:45,23 0:00:12,24
4 0:01:25,34 | 0:00:55,90 | 0:01:03,18 0:01:12,68| 0:00:47,82 0:00:46,26 0:00:10,68
5 0:01:13,22 | 0:01:09,37 | 0:01:14,87 0:01:18,13| 0:00:46,44| 0:00:52,89 0:00:09,64
6 0:01:21,72 | 0:00:57,37 | 0:01:03,28 0:01:05,07| 0:00:48,98 0:00:45,01| 0:00:09,69
7 0:01:19,82 | 0:00:57,28 | 0:01:06,29 0:01:06,89| 0:00:46,58| 0:00:46,37| 0:00:09,84
8 0:01:19,38 | 0:00:58,22 | 0:01:04,02 0:01:07,27| 0:00:42,74| 0:00:46,94| 0:00:08,44
9 0:01:18,01 | 0:00:57,88 | 0:01:01,08 0:01:08,90| 0:00:49,63[ 0:00:45,20[ 0:00:09,08
10 0:01:13,17 | 0:00:59,00 | 0:01:03,19 0:01:03,44| 0:00:46,44| 0:00:44,86| 0:00:12,14
11 0:00:59,52 | 0:01:04,31 0:01:06,07 0:00:45,60 0:00:10,68
12 0:00:59,81 0:01:02,35 0:01:09,86 0:00:08,62
13 0:01:00,55 | 0:01:04,80 0:01:10,94 0:00:09,69
14 0:01:03,28 | 0:01:06,45 0:01:03,80 0:00:14,00
15 0:01:06,29 0:01:05,86 0:00:08,44
16 0:01:07,51 0:00:09,08
17 0:01:10,83 0:00:12,42
18 0:01:07,20 0:00:10,68
19 0:01:08,29 0:00:08,62
20 0:01:05,57 0:00:09,69
21 0:01:07,90 0:00:11,14
22 0:01:09,84 0:00:08,44
23 0:01:07,73 0:00:09,08
24 0:01:05,51
25 0:01:07,73
26

Tiempo Total | 0:12:59,40 0:13:54,92| 0:15:06,64| 0:28:07,34| 0:07:46,75] 0:08:27,88 0:03:54,99

Tiempo Real  0:01:17,94 0:00:59,64  0:01:00,44  0:01:07,49  0:00:46,68  0:00:46,17  0:00:10,22
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[Origen 233
equis. 751
estino 230
E] FIBRO ACERO ESTUDIO DE TIEMPOS Y  [Secuenc.
MOVIMIENTOS Pagina: 1det
(=25) SA Fecha: 20131112
Edicion:
Original
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auquilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn R Gerente de Calidad Director Operacional
Coordinador de Produccin

Departamento: Produccion

Operacion: Ensambe de cocinetas

Descripcion: Barbecue

CONSECIONES POR DESCANSO

Coordinador de Produccion

Origen 233
Requis. 751
Destino 230
[ﬁ] FIBROACERQ | ESTUDIODE TIEMPOSY I secuenc
MOVIMIENTOS Pagina: 1det
[====s] SA. Fecha:  2013-11-12
Edicion:
Original
Elaborado: Revisado: Aprobado:
Cristina Auguilla Xavier Jarramillo Pablo Sacoto
Elsa Ledn Gerente de Calidad Director Operacional

Auquilla Ayora - 148

ACTIVIDAD N°
1 2 3 4 5 6 7 HOJA DE RESUMEN DE DATOS
g Necesidades Personales 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5%| 5% ° |Etapa Tiempo Real |Ritmo Tasa de WS Conseciones e
= — . Ejecucion Normal Estandar
O Bdsico por fatiga 4%| 4% 4%| 4%| 4% 4%| 4%
Por trabajar depie 29l 2% 29| 2% 29| 29| 2% 1|Armar marco de Barbecue 0:01:17,94 80 0,8 0:01:02,35 1,23 0:01:16,69
b b 6 b b b b
T — 2|Colocar valvula 0:00:59,64 80 0,8 0:00:47,71 1,23 0:00:58,68
K ineomoda 2% 3|Acoplar quemador BBQ 0:01:00,44 80 0,8 0:00:48,35 1,16 0:00:56,09
% o
§ Z Muy Incomoda 4[Prueba de encendido 0:01:07,49 80 0,8 0:00:53,99 1,16 0:01:02,63
Buena Ventilacién 5|Prueba de fugas 0:00:47,43 80 0,8 0:00:37,94 1,16 0:00:44,01
el
S ° Mala ventilacion 6|Embalar BBQ 0:00:46,17 80 0,8 0:00:36,94 1,17 0:00:43,22
SRS Cerca def. calor 7|Empacar BBQ 0:00:10,22 80 0,8 0:00:08,17 1,18 0:00:09,64
N Préxima a normal TOTAL 0:05:50,97
3 Muy debajo de normal. Tiempo de produccién: 0:05:50,97 min
£ Insuficiente Tasa de produccién 47u/h
Lev. Pesos y fuerza 1%
0 Cierta Presion
=
o . © Presiscion a Fatiga
< c 32
;‘( 2 S Gran Presiscion 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%
> © Sonido Continuo
=
o k= Intermity fuerte 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%| 2%
2 2 Int, y muy fuerte
Proceso Complejo 1%| 1%| 1%| 1%| 1%
. ‘E Atencion dividida
=G
LS Pro. Muy complejo 8%| 8%

Algo monoténo

Bastante monot.

Monét.
Mental

Muy Monét.
. Algo aburrido
g 5 Aburrido
> i Muy Aburrido
OTROS
TOTAL 23%| 23%| 16%| 16%| 16%| 17%| 18%

Factor Concesi6n

1,23 1,23 1,16 1,16 1,16 1,17 1,18





