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RESUMEN 

 

 

El objetivo de la presente investigación fue la de realizar un estudio sobre la presencia de 

Escherichia Coli O157 H7 en los puestos de venta ambulantes de cebiches de pescado en la 

Ciudad de Pasaje, Provincia de El Oro. Además analizar sus características sanitarias.   

Se analizaron 60 muestras de cebiches de pescado que se expenden en 15 puestos de venta 

ambulantes en esta ciudad, cada puesto fue seleccionado según su frecuencia de ubicación en 

una misma dirección o calle dentro de la ciudad, todo esto a través del método Reveal 1.0 para 

E. Coli O157:H7. De esta investigación se obtuvieron el 20% de muestras positivas y un 80% 

negativas, datos que se dieron a conocer a las autoridades locales así como a los propietarios 

de los puestos en estudio en una capacitación. 

 

PALABRAS CLAVES: Manipulación, Escherichia Coli O157:H7, calidad sanitaria, cebiche de 

pescado, vendedores ambulantes. 
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