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1 proyecto se enfoca en el disefo interior del rooftop “El Campanario”, abordando la problematica de la

ausencia de una identidad clara que vincule el espacio con su entorno cultural y patrimonial. Situado frente

a la catedral de Azogues, se h|a considerado fundamental que el disefio establezca un didlogo visual y
sensorial con este emblematico edificio y la identidad local. La investigacion revela que los espacios gastrondmicos
en Azogues frecuentemente adoptan estéticas genéricas, lo que genera una desconexion con la historia y las
tradiciones de la ciudad. Esta situacion limita la creacién de experiencias auténticas y memorables para los
usuarios. En este sentido, la tesis propone un enfoque que integre elementos culturales y sensoriales que resalten la
identidad azoguefia, fortaleciendo asi la conexién emocional del usuario con el lugar. El objetivo es diseflar un
espacio que no solo sea visual y sensorialmente atractivo, sino que también rinda homenaje a la esencia de Azogues,
aprovechando sus vistas privilegiadas y creando una atmosfera tinica. De esta manera, se busca posicionar “El
Campanario” en el mercado gastronémico local, promoviendo un concepto que valore el patrimonio y la cultura
de la region, y que ofrezca una experiencia enriquecedora para los visitantes.
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Abstract

he project focuses on the interior design of the rooftop “El Campanario,” addressing the issue of the lack of

a clear identity linking the space with its cultural and heritage surroundings. Located in front of the Azogues

Cathedral, it is essential that the design establishes a visual and sensory dialogue with this iconic building
and the local identity. The research reveals that gastronomic spaces in Azogues often adopt generic aesthetics,
resulting in a disconnect from the city's history and traditions. This situation limits the creation of authentic and
memorable experiences for users. In this regard, the thesis proposes an approach that integrates cultural and sensory
elements to highlight Azogues' identity, thus strengthening the emotional connection between the user and the
place. The goal is to design a space that is not only visually and sensorially appealing but also honors the essence of
Azogues, taking advantage of its privileged views and creating a unique atmosphere. In this way, the project seeks
to position “El Campanario” in the local gastronomic market, promoting a concept that values the region's heritage
and culture, and offering an enriching experience for visitors.

Keywords: Interior design, Sensory design, Cultural identity, Restaurant
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Problematica

a problematica central en el disefio interior del rooftop “El Campanario” radica en la falta de una identidad

clara y ausencia de una propuesta de disefio interior que valore y comunique la cultura local. Esto se ha

convertido en un problema creciente en el diseflo interior de restaurantes, afectando la forma en la que los
usuarios experimentan estos entornos. En un mundo cada dia mas globalizado, la gran mayoria de restaurantes y
bares tienden a adoptar estéticas universales, en lugar de elementos que aporten a la cultura e identidad local,
careciendo asi de un sentido de pertenencia y conexion con el entorno. Esta falta de integracidén resulta en
ambientes que pueden sentirse vacios y desconectados con el usuario, evitando asi que los mismos generen un
vinculo emocional significativo.

Por lo tanto, es crucial abordar cémo el disefio interior y sensorial puede ser utilizado para incorporar elementos
culturales en el espacio. Esto no solo mejoraria la estética del rooftop “El Campanario”, sino que también permitiria
que el disefio interior actie como un reflejo auténtico de la cultura local, fomentando un sentido de pertenencia y
conexion emocional con la comunidad.

En conclusidn, la falta de una identidad azoguefia en estos espacios limita la posibilidad de que el usuario sienta
una conexién emocional con el lugar, impidiendo que su experiencia sea memorable y auténtica. Es por ello que el
presente trabajo de titulacidn, tiene como reto disefiar un espacio que no solo sea sensorialmente atractivo para sus
usuarios, sino que, ademas, incorpore elementos que comuniquen la identidad del pueblo Azoguefio.



Hipotesis

1 disefio interior de restaurantes tipo rooftop que incorpora de manera intencionada y estratégica elementos

sensoriales, como la iluminacion natural y artificial, la seleccién de materiales, la textura de superficies, la

paleta cromatica, los aromas ambientales y los sonidos del entorno, contribuye significativamente a
optimizar la experiencia del usuario. Esta mejora no se limita al confort fisico, sino que se extiende al plano
emocional y simbolico, permitiendo al comensal establecer una conexiéon mas profunda con el espacio. Cuando
estos estimulos sensoriales estan cuidadosamente alineados con elementos representativos de la identidad cultural
del contexto en el que se sitda el restaurante, el espacio adquiere una dimension narrativa y expresiva, reforzando
el sentido de pertenencia, la memoria colectiva y el valor del patrimonio inmaterial. En zonas urbanas donde la
cultura local tiende a diluirse por la globalizacién o la homogeneizacién del diseno comercial, el uso consciente de
referencias culturales a través de simbolos visuales, materiales autoctonos, patrones tradicionales, objetos
identitarios o metaforas arquitectonicas puede revalorizar la historia del lugar. Esta revalorizacién, traducida al
lenguaje del disefo interior, no solo enriquece la estética del restaurante, sino que convierte al espacio en una
plataforma de expresion cultural viva, posicionando al restaurante no solo como un lugar de consumo
gastronémico, sino como una experiencia inmersiva multisensorial que proyecta y comunica la esencia del
territorio.
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Objetivos

General

Integrar elementos sensoriales y culturales en el disefio interior del restaurante "El Campanario" para potenciar en el usuario la conexion

emocional y la identidad cultural de Azogues.

Especificos

O o6 o6

Explorar sobre la influencia de los Investigar la relacion entre los elementos Proponer estrategias de disefio que
elementos sensoriales y culturales sobre sensoriales y la identidad cultural del garanticen un 6ptimo aprovechamiento
el disefio de un restaurante. lugar, analizando ejemplos de disefio del restaurante para transmitir una
interior que mejoren la experiencia del identidad al lugar
cliente.
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CAPITULG




ESTADO DEL
ARTE



Imagen 1: Artesania local-hecha con
Fuente: 200fanos de'histioria; Munigipalidad deazogues (2020):

1. Introduceion

El proposito central de esta investigacion es evaluar y desarrollar una
propuesta innovadora para el disefio interior de un establecimiento
gastronémico icénico en la ciudad, que no solo cumpla con su funciéon
préctica, sino que también se convierta en un modelo a seguir para otros
locales similares. Actualmente, existe una marcada carencia en la
aplicacién de criterios de diseflo que fomenten una conexidn significativa
entre el espacio fisico y los usuarios. A pesar de que los disefios genéricos
predominantes pueden resultar funcionales, su falta de originalidad y
adaptacion cultural los vuelve impersonales, desaprovechando Ila
oportunidad de reflejar la identidad local.

Esta problematica surge, en gran medida, por la adopcién acritica de
tendencias globalizadas de disefio, que ignoran el contexto histérico, social
y cultural del entorno. A esto se suma la escasa inversion en creatividad y
en estrategias que prioricen la autenticidad, lo que ha generado una brecha
entre la experiencia que los comensales deberian vivir y la realidad de
espacios carentes de significado. Ademas, las normativas municipales,
aunque bien intencionadas, suelen limitar la innovacion al imponer
restricciones rigidas que no consideran la flexibilidad necesaria para
proyectos con identidad propia.

A diferencia de ciudades vecinas, donde el disefio de interiores ha sido una
herramienta clave para fortalecer la identidad cultural y enriquecer la
experiencia del usuario, en Azogues el potencial del patrimonio local ha
sido subutilizado. En lugar de integrar elementos que celebren la historia y
las tradiciones, se ha optado por estéticas universales—como el
industrialismo o el minimalismo—que, si bien son visualmente atractivas,
no logran transmitir un sentido de pertenencia. Como resultado, los
espacios gastronomicos no se distinguen como destinos memorables ni
como reflejo del orgullo local, sino como réplicas impersonales de
conceptos globales.

Por ello, esta investigacion busca redefinir el enfoque del disefio interior,
demostrando como la integracion estratégica de elementos culturales,
materiales autdctonos y narrativas historicas puede transformar un espacio
gastronémico en un referente identitario. El objetivo final es crear un
ambiente que no solo sea funcional y estéticamente atractivo, sino que
también genere wuna conexion emocional con los comensales,
convirtiéndose en un testimonio tangible de la riqueza cultural de
Azogues.



2. Antecedentes

El ser humano experimenta el mundo a través de un complejo sistema
sensorial que interpreta tanto lo tangible como lo intangible. Desde los
albores dela civilizacion, los sentidos (vista, oido, gusto, tacto y olfato) han
moldeado nuestra percepcién, generando respuestas emocionales,
culturales e incluso fisioldgicas ante distintos estimulos. Esta interaccion
sensorial no solo define nuestra comprensién del entorno, sino que
también influye en nuestra memoria, comportamiento y bienestar

En el ambito de la arquitectura y el disefio, esta relacion adquiere una
dimensién fundamental. La percepcién del espacio trasciende lo
meramente visual; un entorno bien diseflado debe activar multiples
sentidos para crear experiencias profundas y memorables. Como sefala
Muinoz (2015), los espacios arquitectonicos tienen el poder de enriquecer
la experiencia humana cuando logran una sinergia entre lo visual, lo tactil,
lo sonoro e incluso lo olfativo. Sin embargo, esta integracion debe ser
equilibrada y reflexiva, ya que un exceso de estimulos o una combinacion
incongruente puede generar saturacion o, peor aun, una vivencia artificial
y desprovista de significado.

Historicamente, el disefio ha servido como puente entre la funcionalidad y
la emocidén, configurando lugares que no solo cumplen un propodsito
practico, sino que también inspiran, evocan y conectan con quienes los
habitan. En el contexto gastronomico, esta dualidad adquiere especial
relevancia: un restaurante, cafeteria o bar no solo debe facilitar el consumo
de alimentos, sino también potenciar la experiencia culinaria a través de
una atmosfera cuidadosamente disefiada.

Un espacio gastrondmico exitoso es aquel que logra armonizar la estética
con la sensorialidad, donde la iluminacion, los materiales, los sonidos
ambientales e incluso los aromas trabajan en conjunto para elevar el acto
de comer a una experiencia multisensorial. Cuando estos elementos se
alinean con una narrativa coherente—ya sea cultural, tematica o
emocional—el resultado trasciende lo decorativo para convertirse en un
entorno inmersivo que deja una huella perdurable en el comensal.

En definitiva, el disefio sensorial no es un mero complemento, sino una
herramienta esencial para crear espacios que no solo se ven bien, sino que
se sienten auténticos. En un mundo donde la gastronomia compite por
captar la atencidén del publico, aquellos locales que logren activar los
sentidos de manera inteligente y significativa seran los que destaquen,
fidelicen a sus clientes y se conviertan en referentes de una experiencia
verdaderamente memorable.

Imagen 2: Casa del té
Fuente: Clarin (2028)




J. Estado del arte

A continuacion, se desarrollan los fundamentos conceptuales que guian
esta investigacion, con el objetivo de examinar los criterios esenciales que
vinculan el disefio interior, el enfoque sensorial y la identidad cultural. Este
marco tedrico no solo busca profundizar en el conocimiento académico
del tema, sino también aportar estrategias practicas para fortalecer la
identidad local a través de espacios disefiados con intencionalidad cultural
y perceptual.

Identidad Cultural y Patrimonio

Alexandra Paredes (2019) sostiene que la identidad de una comunidad se
construye mediante un proceso dinamico de reconocimiento y apropiacion
de su legado historico. Este fenémeno no se limita a la conservacidén
estatica del pasado, sino que implica una resignificacion activa en el
presente, donde tradiciones, simbolos y practicas adquieren nuevos
significados sin perder su esencia. El patrimonio cultural, en este sentido,
funciona como un eje articulador que fomenta el sentido de pertenencia y
arraigo territorial. Sin embargo, su preservacién no depende Gnicamente
de esfuerzos individuales, sino de una colaboracién multisectorial que
involucre al Estado, la iniciativa privada y la sociedad civil. Solo mediante
esta sinergia es posible garantizar que los valores culturales trasciendan
generaciones y se integren de manera organica en la vida contemporanea.

Imagen 3: Catedral de Azogues
Fuente:Revista Cuencaillustre (s,f)
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Imagen 4: Mapa de cento y sur america con patrones culturales
Fuente:Diversidad Cultural Abya Yala (2019)



Diseno Contemporaneo y
Reinterpretacion Patrimonial

Hala Barakat (2017) identifica uno de los mayores retos del disefio comercial actual: equilibrar la herencia histérica con las
necesidades funcionales de espacios modernos, como restaurantes y cafés. Muchos locales optan por estéticas globalizadas,
perdiendo la oportunidad de integrar elementos identitarios que enriquezcan la experiencia del usuario. En su proyecto de un

salon de recepciones en Egipto, Barakat demostro como el disefio puede reactivar la memoria colectiva mediante la
incorporacion de motivos culturales reinterpretados bajo una mirada contemporanea. Este enfoque no solo evita que las
tradiciones caigan en el olvido, sino que las revitaliza, haciéndolas relevantes para nuevas audiencias.
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Diseno Sensorial como Herramienta de
Reconexion Gultural

Cepeda & Zavaleta (2023) exploran el potencial del disefio multisensorial
para rescatar patrones culturales en la regiéon de Moche. Su investigacioén
revela que la arquitectura y el interiorismo pueden actuar como
dispositivos de comunicacion cultural, empleando texturas, sonidos,
aromas y colores que evocan tradiciones ancestrales. Por ejemplo, en
espacios gastronomicos, la incorporacion de materiales autoctonos,
iluminacion calida y musica tradicional no solo educa al visitante, sino que
fortalece el orgullo identitario en la comunidad local. Este modelo
demuestra que el disefio sensorial no es un recurso meramente decorativo,
sino una estrategia activa para combatir la desconexion cultural y fomentar

la valoracién del patrimonio.

Marketing Sensorial y su Impacto en la
Experiencia Gastronomica

Cepeda & Zavaleta (2023) exploran el marketing sensorial y como ha
revolucionado la forma en que los consumidores experimentan la
gastronomia, al involucrar los cinco sentidos para crear conexiones
emocionales profundas con los productos y servicios. Este enfoque
estratégico busca mas que satisfacer necesidades basicas: pretende generar
recuerdos placenteros, provocar emociones y construir lealtad a través de
estimulos visuales, auditivos, olfativos, tactiles y gustativos. En espacios
gastronémicos, los aromas evocadores, la iluminacion ambiental y la
musica adecuada se integran para enriquecer la percepcion del cliente y
elevar el valor percibido del servicio.

En el ambito culinario, el impacto del marketing sensorial se refleja en
experiencias mas memorables y envolventes. El entorno sensorial bien
disenado transforma una simple comida en una vivencia multisensorial
que influye en la satisfaccion y fidelizacién del cliente. Este enfoque
permite que los restaurantes y empresas alimentarias se diferencien,
generando una ventaja competitiva sustentada en sensaciones, emociones
y percepciones, mas alla del sabor de los platillos. Asi, la experiencia
gastrondmica se convierte en una vivencia tnica que marca al consumidor.

Imagen 7: Los sentidos
Fuente:Postposmo. (s.f.).
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4. Marco teorico

Azogues: Un Legado Gultural

La identidad cultural no es estatica, sino un proceso dinamico que se
construye mediante la interaccion entre el territorio, la memoria colectiva
y las practicas sociales (Molano, 2007). En este marco, Azogues emerge
como un caso paradigmatico, donde el patrimonio tangible (arquitectura,
artesanias) e intangible (fiestas populares, tradiciones culinarias) se
entrelazan para configurar un paisaje cultural tnico. Segin el Gobierno
Auténomo Descentralizado Municipal de Azogues (2020), esta riqueza se
manifiesta en el uso de materiales autdctonos (como la piedra, la madera
y fibras naturales)y en patrones decorativos inspirados en motivos
ancestrales, que evocan la vibracidn festiva y comunitaria de la regién. Sin
embargo, este potencial no ha sido plenamente explotado en el disefio de
espacios contemporaneos, lo que representa una oportunidad para

redefinir la experiencia espacial desde una perspectiva culturalmente
arraigada.

Imagen : Diseno derestaruante tematica cultural®
Fuente:Fiallos'Andrade, D.'(s.f.).

Diseno de Interiores como Narrativa
Gultural

Como sefialan Nur Ayalp y Bozdayi (2013), los espacios interiores no solo
son meros contenedores fisicos, sino que pueden funcionar como reflejo
de la identidad sociocultural. En el ambito gastrondmico, esto adquiere
especial relevancia: un restaurante puede trascender su funcion utilitaria
para convertirse en un dispositivo narrativo que comunique la historia y
valores de una comunidad. La clave reside en la configuracion intencional
del espacio (mediante la seleccion de materiales, colores, iluminacién y
disposicion espacial) para reflejar costumbres locales. Al Sanafi (2023)
enfatiza que esta aproximacion convierte al disefio en un acto de
preservacion cultural, donde cada elemento (desde los textiles hasta la
ceramica) opera como un co6digo que activa la memoria colectiva.

Un ejemplo inspirador lo ofrece Arrarte (2019) con el caso de Lima, donde
la arquitectura contemporanea ha integrado elementos prehispanicos
(como iconografia chimu o técnicas constructivas vernaculas) con
materiales modernos (acero, vidrio), creando una sintesis que honra el
pasado sin renunciar a la innovacién. Esta misma logica podria aplicarse
en Azogues: imaginar un restaurante donde las paredes de piedra
volcanica local dialoguen con iluminacién contemporanea, o donde los
patrones de tejidos cafiaris se reinterpreten en mobiliario de disefio actual.
Mora-Castellano y Caviedes-Mondragdn (2021) subrayan que este enfoque
no solo enriquece la experiencia estética, sino que construye significados
compartidos, reforzando el orgullo identitario.
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Imagen 10: Fonda Sur Trevelin Chubut
Fuente:Tripadvisor. (s.f.).

El Potencial Desaprovechado de los
Espacios Gastronomicos

En Azogues, ciudad dotada de un riquisimo patrimonio cultural y natural,
se observa una paradoja alarmante: la mayoria de sus espacios
gastronémicos operan como entidades genéricas, desperdiciando la
posibilidad de convertirse en embajadores de la identidad local. Segin
Vollenweider (2012), este fendmeno responde a una falta de visién
estratégica en el disefio de interiores, donde predomina la imitacién de
modelos globalizados sobre la exploracion de lenguajes autoctonos. El
resultado son locales que podrian estar en cualquier ciudad del mundo,
desconectados de la esencia local y de los atributos Unicos de su territorio.

Un analisis detallado revela tres niveles de desaprovechamiento:

1. Patrimonial: Pocos establecimientos incorporan elementos del legado
local (simbolos, técnicas constructivas, iconografia) .

2. Sensorial: La experiencia se limita al gusto, ignorando el potencial de
estimulacién multisensorial (aromatica con hierbas locales, tactil con
texturas, visual con paisajes integrados).

3. Narrativo: Ausencia de una historia que vincule el espacio con la
memoria colectiva, perdiendo la oportinidad de educar y emocionar
al visitante.
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Diseiio Sensorial: Emocion y Pertenencia

La dimension sensorial es un puente critico entre el espacio y sus usuarios.
Jang y Lee (2019) demuestran que los estimulos multisensoriales (olores,
sonidos, texturas) modifican las emociones y decisiones de los comensales.
En Azogues, esto podria traducirse en:

1. Aromas de hierbas andinas (como el ishpingo) infusionados en el
ambiente.

2. Sonidos de instrumentos tradicionales (rondadores, tambores) en
bajos volumenes.

3. Texturas en manteles y vajillas que replican técnicas artesanales.

Chioma y Abude (2018) corroboran que estos elementos, cuando son
coherentes con la identidad del lugar, elevan la satisfaccion del cliente y
fomentan la fidelizacién. Pero su impacto va mas alla: como sugiere Eljuri
(2008), los espacios bien disefiados generan un sentimiento de pertenencia
en los usuarios, quienes internalizan sus valores como parte de su propia
identidad. Esto es particularmente relevante en contextos como Azogues,
donde el disefio sensorial podria actuar como un antidoto contra la
homogenizacion cultural, reconectando a las nuevas generaciones con su
herencia.

v

Imagen 11:Imagen de una persona armando un cubo Rubik
Fuente:Khaythedesigner. (2024).
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’;i'ipﬁgen 12:Muro con patrones culturales. = &4

f}_uente:Autor desconocido. (2023.

Gausas del Desaprovechamiento

1. Inercia comercial: Tendencia a replicar férmulas "probadas" de
cadenas internacionales, percibidas erroneamente como mas
rentables.

2. Desconocimiento técnico: Duefos y disefiadores carecen de
herramientas para traducir la cultura en disefio (Mora-Castellano,
2021).

3. Regulaciones inflexibles: Normativas urbanas que no incentivan la
innovaciéon con identidad (ej.: restricciones en fachadas historicas y
apliaciones en espacios exteriores).

4. Brecha generacional: Jovenes emprendedores subestiman el valor
comercial del patrimonio, asociandolo con "lo antiguo".

Este estudio revela una problematica fundamental en los espacios
gastronémicos de Azogues: su disefio actual, caracterizado por soluciones
genéricas y descontextualizadas, ha generado una ruptura entre la
experiencia del comensal y el rico patrimonio cultural local. La adopcion
acritica de modelos estandarizados no solo ha diluido la identidad cafari,
sino que ha limitado la creacién de experiencias significativas, reduciendo
los restaurantes a meros contenedores funcionales sin narrativa propia. Sin
embargo, la investigacion identifica una oportunidad transformadora al
articular estratégicamente el disefio sensorial con elementos identitarios
locales. La integracion consciente de estimulos visuales (como iconografia
tradicional reinterpretada), tactiles (a través de materiales autdctonos
como la arcilla y fibras naturales), acdsticos (con ambientaciones sonoras
que evocan paisajes andinos) y olfativos (mediante aromas de hierbas
locales) puede reconvertir estos espacios en poderosos vehiculos de
transmision cultural.

Mas alla de lo estético, esta aproximacion holistica representa un cambio
de paradigma: los establecimientos gastronOmicos emergen como
escenarios vivos donde la cultura se experimenta, no solo se exhibe. Al
vincular sensorialidad e identidad, se fortalece simultaneamente el sentido
de pertenencia en la comunidad local y se ofrece al visitante una
experiencia memorable que trasciende lo culinario.
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1. Introduccion

En el competitivo panorama actual del disefio de restaurantes, donde los
comensales buscan experiencias que trasciendan lo meramente
alimenticio, el disefio de espacios gastrondmicos se revela como un
poderoso lenguaje narrativo capaz de conectar con la memoria emocional
a través de los sentidos. Este capitulo analiza cémo la integracion
estratégica del disefio sensorial y los elementos culturales autoctonos
puede transformar un establecimiento en un destino memorable, donde
cada detalle arquitectonico y perceptual contribuye a construir una
identidad unica.

El disefio sensorial, cuando se articula con intencionalidad, activa una
sinergia entre los cinco sentidos para generar experiencias profundas y
coherentes. En Azogues, esto se traduce en la posibilidad de crear
atmosferas donde la iluminacion célida resalte los los materiales locales,
donde los aromas a hierbas como el ishpingo, la menta, la retama, etc,
dialoguen con texturas de fibras naturales, y donde el sonido de musica
agradable y tranquila producto de instrumentos tradicionales complete la
inmersion cultural. Esta aproximacion holistica no solo enriquece la
percepcion del espacio, sino que establece conexiones neuronales que
vinculan la experiencia gastronomica con la identidad del territorio,
aumentando hasta un 40% la recordacion de la marca segin estudios
recientes en neuromarketing (Jang & Lee, 2021).

La cultura local emerge asi como el eje fundamental para dotar de
autenticidad a estos espacios. En el contexto de Azogues, la incorporacion
de patrones decorativos inspirados en el arte local, el uso de materiales
vernaculos como la piedra andesita o las maderas nativas, y la
reinterpretacion contemporanea de técnicas constructivas ancestrales,
permiten tejer una narrativa espacial que celebra el patrimonio mientras se
proyecta hacia el futuro. Estos elementos no funcionan como meros
adornos, sino como codigos que activan el sentido de pertenencia tanto en
la comunidad local como en los visitantes, creando lo que Mora-
Castellano (2022) denomina "arquitecturas de la memoria": espacios que
materializan la identidad colectiva a través de decisiones de disefio
conscientes.

El analisis revela ademas como la seleccion de materiales locales —desde la
arcilla hasta los tejidos de chawar— trasciende lo estético para convertirse
en un acto de sostenibilidad cultural. Estas elecciones no solo reducen la
huella ambiental, sino que revitalizan oficios tradicionales y generan
circuitos economicos comunitarios. Cuando un comensal percibe la
calidez tactil de un muro revestido en barro o la geometria ancestral de un
tejido convertido en luminaria, esta experimentando una conexion
tangible con la cultura, una experiencia que estudios demuestran
incrementa en un 35% la disposiciéon a pagar por el valor percibido
(Chioma & Abude, 2023).

En definitiva, este capitulo propone un modelo de disefio gastronémico
donde lo sensorial y lo cultural se entrelazan para crear espacios que
funcionan como extensiones del territorio y sus tradiciones. Lejos de ser un
ejercicio formal, esta aproximacion representa una oportunidad para que
Azogues posicione su oferta gastrondmica como un viaje sensorial a traves
de su identidad, donde cada restaurante se convierta en un escenario vivo
que invite no solo a degustar, sino a sentir, recordar y, sobre todo, regresar.

Imagen arriba: Paros Bar, Vila Nova Conceigdo (2018)
Imagen abajo: SEOdel golfo,seoingcc (2020)
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n 11:Restaurante con temati*stica

e:Carmona, A. (2023).

Imagen 12:Rlstaurante Natha Boh
[Fuente:Restaurant Guru. (2025).
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2. Tabla diagnostica

Con el objetivo de profundizar en aspectos que no pudieron ser abordados a profundidad en el capitulo uno, a continuacion se presenta una tabla diagnostica
que recopila una serie de preguntas clave relacionadas con el tema central de la tesis. Esta herramienta busca ampliar el conocimiento sobre el contexto, las
necesidades del usuario y otros factores relevantes que complementen la investigacion inicial. Para la elaboracion de esta tabla se recurrio a diferentes
meétodos, como la revision bibliografica especializada, que permitié fundamentar teéricamente los temas tratados, y la aplicacién de encuestas dirigidas a
usuarios y expertos, que aportaron una vision practica y contextual. Estos recursos metodoldgicos permiten construir un diagnéstico mas completo y
coherente, que servira de base para el desarrollo posterior del proyecto.

(Como influye el disefio
sensorial en la experiencia del
cliente?

(Como se puede integrar la
cultura local en el disefio
interior?

(Qué elementos culturales son
relevantes para la identidad de
Azogues?

(De qué manera los sentidos
(vista, olfato, tacto, gusto, oido)
influyen en la experiencia
gastronoémica en el espacio?

(Cudles son los materiales
locales que se podrian emplear
en el diseio de espacios
gastronoémicos y cudles son sus
caracteristicas conceptuales?

(Cuales son las condiciones
actuales del espacio de estudio
Rooftop El Campanario ?

(Cuales serian las
condicionantes que tendra el
espacio, esto con el objetivo de
conservar la identidad cultural
del lugar?

Revision bibliografica

. Revisiodn
bibliografica

2. Homologos

Experto en cultura local:
Dr. Alfonso Patricio
Reinoso Gaguancela

Revision bibliografica

Revision bibliografica

Analisis visual

Revision bibliografica

Articulos que aborden el
tema

1. Articulos que
aborden el tema

2. Proyectos similares

Entrevista estructurada

Articulos que aborden el
tema

Articulos que aborden el
tema

Visita técnica

Analisis espacial

Articulos que aborden el
tema

Influencia del disefio sensorial
sobre la experiencia del cliente.

Métodos que logran integrar la
cultura y el diseno.

Definicion de cuales son los
elementos relevantes de Ia
cultura.

Comprender como interfieren
los sentidos dentro de un
espacio gastronémico.

Conocer cuales son los
materiales que se podrian usar
en un proyecto como el
restaurate campanario, qué
relacion tendria y cual seria su
forma de implementacion.

Inspecionar cualaes son las
condiciones del espacio que
materiles se encuantran en el
sitio para su anilisis.

Indagar cuels son los
condicionantes  tégnologicos
culturales y espaciales que
aportan identidad al
restautante.
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3. Influencia del diseno
sensorial en la
experiencia del cliente

El disefio sensorial juega un papel fundamental en la experiencia del
consumidor al estimular los sentidos para crear conexiones emocionales y
memorables con un espacio o marca. Su influencia se manifiesta en
diversos elementos que impactan directamente la percepcion y el
comportamiento del cliente. Este estudio explora como el disefio sensorial
no solo enriquece la interacciébn con un servicio o entorno, sino que
también fortalece el vinculo afectivo con él. Al activar los cinco sentidos
(vista, olfato, oido, tacto y gusto), se generan experiencias integrales que
trascienden lo funcional y llegan al &mbito emocional.

Greacion de experiencias unicas

Uno de los hallazgos mas relevantes es como el disefio sensorial facilita
experiencias distintivas y perdurables. Estas van mas alla de una
transaccion comercial, sumergiendo al consumidor en un ambiente que
evoca emociones positivas y refuerza su conexion con la marca. Por
ejemplo, en la gastronomia, la combinacién de aromas frescos, musica
ambiental, presentacion visual de los platos y texturas de los ingredientes
crea una experiencia multisensorial que los comensales recordaran y
asociaran con el establecimiento. Asi, no solo se satisfacen necesidades
inmediatas, sino que se deja una huella emocional que fortalece la
reputacion del negocio.

Refuerzo de la identidad del lugar

La implementacion estratégica de estimulos sensoriales también consolida
la identidad del espacio. Cada elemento colores, olores, sonidos o texturas
debe alinearse con los valores y la personalidad del lugar. Por ejemplo, un
restaurante de alta gama que utiliza aromas naturales, musica suave y
decoracion refinada proyecta sofisticacion y calidad, diferenciandose en el
mercado. Cuando los estimulos se integran de manera coherente, el
entorno se vuelve mas reconocible, construyendo una identidad auténtica
y memorable.

Influencia en Ia toma de decisiones

Los estimulos sensoriales afectan directamente las decisiones del
consumidor. Segun estudios como los de Arbaiza y Rodriguez (2016), las
personas suelen elegir basandose en emociones mas que en razones
logicas, ya que los sentidos activan respuestas neuroquimicas que influyen
en la percepcion y las preferencias. Un disefio sensorial bien planificado
puede inclinar la balanza hacia un producto o servicio, ya que las
emociones positivas generadas alteran la percepcién de valor e incluso
pueden justificar un mayor precio por la experiencia asociada.

Por ejemplo, un local con iluminacién célida,
musica relajante y aromas agradables no
solo hace que los platos parezcan
mas atractivos antes de
probarlos, sino que
también ralentiza la
percepcion del
tiempo



Fidelizacion mediante experiencias
gratificantes

La satisfaccion del cliente es esencial, y el disefio sensorial la potencia al
incentivar la repeticion de visita. Cuando un consumidor asocia un lugar
con sensaciones placenteras —como un aroma distintivo, un ambiente
acogedor o un trato personalizado—, es mas probable que regrese. Este
vinculo emocional se observa, por ejemplo, en cafeterias que emplean
musica tranquila, luz célida y el olor a café recién hecho, transmitiendo
familiaridad y confort.v

Imagen 13:Mano humana persiviendo texturas
Fuente:Depositphotos. (2025).

Diferenciacion en un mercado
competitivo

En un entorno cada vez mas saturado y competitivo, donde los
consumidores buscan diferenciacién y autenticidad, las empresas que
integran estimulos sensoriales en su estrategia ofrecen algo mas que un
producto o servicio: una experiencia memorable que conecta
emocionalmente con el cliente. Esta aproximacién multisensorial se ha

[y

.

Imagen 15:01do humano
[Fuente:Depositphotos. (2025).

Imagen 16:0j0 humano
[Fuente:Depositphotos. (2025).

convertido en
un elemento clave

" del

experiencial,

marketing
particularmente  efectivo  en
industrias donde la experiencia del

usuario es tan importante como el producto en si.
En el sector gastrondémico, por ejemplo, una ambientacion cuidadosa y
una estética armoniosa que activa multiples sentidos de forma coordinada
no solo atraen a nuevos clientes, sino que fidelizan a los habituales al crear
asociaciones emocionales duraderas. Establecimientos que trabajan
conscientemente en la sinergia entre aromas, texturas, sonidos ambiente y
presentacion visual logran transformar una simple comida en un evento
sensorial completo. Esta estimulacion sensorial bien orquestada crea una
experiencia inmersiva que no solo mejora la percepcion inmediata y
satisfaccion del cliente, sino que genera recuerdos positivos y narrativas
compartidas en los consumidores.

29



4 Integracion de la
cultura local en el diseio.

La incorporacion de la cultura local en el disefo interior constituye un
proceso orientado a establecer una conexién entre los individuos y su
entorno, su historia y sus tradiciones, mediante la creacion de espacios que
evidencien su identidad. Para alcanzar este objetivo, es crucial comprender
que la cultura no se limita a manifestarse en componentes visuales, tales
como colores o formas, sino que también se manifiesta en la forma en que
los individuos interactian con el espacio y como este responde a sus
requerimientos y emociones. El estudio de Toscano (2009) ha examinado
la integracion de elementos histéricos y culturales en el diseflo interior con
el objetivo de crear espacios que no solo honran el pasado, sino que
también lo reinterpretan de forma significativa para las generaciones
presentes y futuras.

Un caso ilustrativo de esto es la utilizacion de materiales de origen local.
En vez de recurrir a materiales industrializados, se pueden emplear
materiales autoctonos de la region, tales como la madera, la piedra o el
ladrillo. Ademas, se pueden incorporar elementos menos habituales en el
disefio interior, como la paja toquilla, el adobe y el carrizo, que son
materiales que pueden hallarse en algunas de las areas rurales de la urbe.
Estos materiales no solo confieren autenticidad al disefio, sino que ademas
narran una historia sobre el lugar y sus recursos naturales.

Otro aspecto importante es la incorporacion de elementos simbolicos y
artisticos que representan la identidad cultural. Esto podria englobar
patrones tradicionales, motivos ornamentales o incluso técnicas
artesanales que se incorporen en el mobiliario, los acabados o la
decoracion. Este procedimiento no solo realza la estética del ambiente,
sino que también instruye a los visitantes acerca de la cultura autoctona,

transformando el espacio en un espacio de aprendizaje y conexion.

Ademas, resulta imprescindible la participacion activa de la comunidad
en el proceso de disefio. El disefio participativo posibilita que los
residentes aporten sus ideas y requerimientos, garantizando asi que el
espacio sea funcional y de relevancia para ellos. Cuando los individuos se
identifican con el proceso, forjan una conexién emocional con el lugar, lo

que promueve su cuidado y utilizacién a largo plazo.




o.Analisis de casos

Restaurante "0zone” en Hong Kong:

En OZONE, el disefio interior no es solo una cuestioén estética, sino una
manifestacién contemporanea de la cultura oriental reinterpretada a través
del lujo y la experiencia sensorial. Las texturas utilizadas (metalicas,
pulidas, aterciopeladas y reflectantes) no solo aportan riqueza visual y
tactil, sino que estan inspiradas en los elementos naturales que forman
parte del pensamiento tradicional asiatico. En la filosofia china de los
cinco elementos (Wu Xing) (agua, fuego, tierra, metal y madera), cada
elemento tiene texturas y materiales asociados. Por ejemplo, el metal esta
presente en las superficies brillantes y estructuradas del restaurante; el agua
se evoca con texturas suaves y fluidas; la madera con algunos detalles
organicos del mobiliario. Esta integracién simbolica busca equilibrar la
energia del espacio (chi), un principio clave en el feng shui, que es una
practica cultural muy arraigada en Hong Kong y otras partes de Asia.

En cuanto al color, OZONE utiliza una paleta dominada por el azul
profundo, los tonos oscuros y acentos violetas. Estos colores tienen una
carga simbolica en la cultura asidtica: el azul se asocia con la inmensidad
del cielo y el agua, elementos que representan sabiduria, profundidad
espiritual y conexion con el cosmos. Al ubicarse a mas de 480 metros de
altura, el restaurante refuerza esta idea al hacer sentir al usuario
suspendido entre el cielo y la tierra, lo cual dialoga con la creencia taoista
de encontrar armonia entre los planos terrenal y celestial. La oscuridad del
espacio, lejos de ser fria, crea un entorno intimo, introspectivo y sofisticado
que permite una pausa contemplativa en medio del caos urbano, algo muy
valorado en la vida moderna asidtica.

Las formas curvas, organicas y asimétricas presentes en los techos, muros
y mobiliario también tienen una fuerte carga cultural. En lugar de imponer
una estética rigida y occidental basada en la simetria, OZONE opta por el
fluir natural del espacio, lo que remite a la filosofia taoista, donde lo
irregular y flexible es mas fuerte que lo rigido. Esta forma de pensar se
refleja en el disefio del restaurante, que busca canalizar el movimiento de
la energia, crear espacios fluidos y sensoriales, y promover el bienestar
espiritual. Asi, el disefio se convierte en un reflejo moderno de tradiciones
milenarias, integrando valores culturales como el equilibrio, la
contemplacion y la conexién con la naturaleza, pero adaptados al contexto
urbano y cosmopolita de Hong Kong.

En definitiva, OZONE no es solo un restaurante de disefio innovador: es
una obra que materializa la cultura oriental en cada superficie, color y
forma. A través de una lectura contemporanea del feng shui, los cinco
elementos y el pensamiento taoista, este espacio ofrece una experiencia
que honra la identidad asiatica mientras la proyecta hacia el futuro.

i

Imagen 21:restaurante Ozone
Fuente:The Best in Design. (s.f.).
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Restaurante AUNA (Ciudad de México,
México)

AUNA, disefiado por MRD Arquitectos, es un restaurante que va mas alla
de la experiencia gastronOmica para convertirse en una manifestacion
espacial de la identidad cultural mexicana. Su concepcién parte de una
reinterpretacion de la casa mexicana tradicional, donde el patio central no
solo organiza el espacio fisico, sino también la narrativa simbolica del
proyecto: una celebracién del encuentro, la contemplacion y la conexidén
con la naturaleza.

El disefio apuesta por una arquitectura honesta, donde los materiales
locales no se ocultan, sino que se exaltan. La piedra volcanica, el barro
artesanal, la madera rustica y las estructuras metalicas visibles construyen
una atmosfera calida y auténtica, profundamente ligada a la tierra y al
legado constructivo del pais. Estos elementos, lejos de ser ornamentales,
estan integrados de forma funcional y poética, reflejando la forma en que
la tradicion y la modernidad pueden coexistir.

Uno de los aspectos mas relevantes del proyecto es su dimension sensorial.
La entrada de luz natural zenital, los sonidos del patio, la vegetacion
cuidadosamente incorporada y las texturas palpables de cada superficie,
generan un ambiente que estimula la memoria colectiva. El restaurante se
convierte asi en un espacio inmersivo, donde la cultura no solo se observa,
sino que se siente.

A nivel espacial, el recorrido dentro de AUNA no es lineal ni rigido, sino
fluido, como lo es la vida en una casa mexicana. Cada rincon tiene su
caracter: zonas mas intimas, otras mas abiertas, y todas conectadas a través
de un lenguaje arquitecténico coherente que privilegia la convivencia y la
pausa. Esto resuena con los valores sociales profundamente arraigados en
la cultura mexicana: la comunidad, la hospitalidad y el disfrute
compartido.

En definitiva, AUNA no es solo un restaurante, sino una pieza
arquitecténica que transforma la experiencia gastrondmica en un acto
cultural. Su disefio dialoga con el pasado, se integra en el presente y ofrece
una experiencia espacial que honra la historia sin nostalgia, proyectandola
hacia el futuro con sensibilidad y respeto.




Restaurante Vivarium (Bangkok,
Tailandia)

El restaurante Vivarium, ubicado en Bangkok, Tailandia, es un ejemplo
destacado de como la arquitectura puede fusionar lo industrial con lo
natural para crear una experiencia sensorial inica. Disefiado por el estudio
tailandés Hypothesis en colaboraciéon con Stu/D/O Architects, este
proyecto transformé un antiguo almacén de tractores de la empresa
Krungthai en un espacio gastrondémico que evoca un terrario viviente.

Desde el inicio, el equipo de disefio se propuso conservar la esencia
industrial del edificio original. La estructura existente, con sus techos de
chapa ondulada y vigas metdlicas, se mantuvo en gran medida intacta.
Para diferenciar las adiciones contemporaneas, se utiliz6 un imprimante
rojo, similar al color de la especia masala, que no solo resalta visualmente
sino que también se convirtié en parte integral de la identidad de marca del
restaurante.

La intervencién no se limité a la conservacion estructural; también se
incorporaron elementos naturales y reciclados para enriquecer el
ambiente. Objetos encontrados en el sitio, como puertas de hierro, tubos de
acero y raices de arboles, fueron reutilizados y combinados con una
abundante vegetacidn, creando un entorno que simula un terrario. Esta
integracion de lo natural y lo industrial refleja una sensibilidad ecologica y
un profundo respeto por el contexto local.

El nombre "Vivarium" no es casualidad; deriva de la combinaciéon de
"viva" y "terrarium", simbolizando un espacio donde la vida y la
naturaleza coexisten en armonia. En tailandés, el nombre también se
traduce como ";Quieres casarte conmigo?", afadiendo una capa de
significado cultural y emocional al proyecto.

Este enfoque de diseio ha sido reconocido internacionalmente,
otorgandole a Vivarium el premio INSIDE Award en la categoria de bares
y restaurantes en 2015. El proyecto ejemplifica como la reutilizacion
adaptativa y la integracion de elementos naturales pueden revitalizar
espacios industriales, ofreciendo una experiencia culinaria que es tanto
estética como culturalmente enriquecedora.

*ﬂi.




6.Elementos relevantes
en Ia cultura azoguena

Azogues, una urbe situada en el epicentro de la provincia de Cafiar,
representa un espacio donde la tradicion y la modernidad se entrelazan de
forma singular. Su identidad cultural es un reflejo de una historia rica y
diversa, marcada por el legado indigena cafiari, la influencia colonial y las
tradiciones que han perdurado a través del tiempo. Para entender la
esencia de Azogues, es imprescindible examinar los componentes
culturales que caracterizan su identidad y que, en la actualidad, continian
constituyendo pilares esenciales de su comunidad.

Una caracteristica sobresaliente de la identidad azoguefia es su intensa
devocion religiosa, particularmente hacia la Virgen de la Nube, patrona de
la ciudad.Cada primero de enero, las calles de Azogues se impregnan de
color, melodia y entusiasmo durante las celebraciones en su honor. La
ciudad se transforma en un espacio de celebracién y fe, donde la
comunidad se congrega para rendir homenaje a su protectora. Esta
devocién no se circunscribe unicamente al nucleo urbano; en parroquias
como Guapan y Charasol, la religiosidad se experimenta con una
intensidad comparable, transformandose en un componente unificador
que perdura a través de generaciones.

Un componente esencial de la identidad cultural de Azogues es su
artesania, que goza de reconocimiento a escala nacional e internacional.
En parroquias como Biblidn y Cojitambo, los artesanos preservan la
tradicion del tejido de paja toquilla, una técnica que se ha perpetuado a
través de las generaciones. Los sombreros de paja toquilla, identificados a
nivel global como "sombreros de Panama", constituyen un emblema de
orgullo local. Adicionalmente, la ceramica y los textiles tradicionales,
caracterizados por sus patrones geométricos y tonalidades naturales,
evidencian la vinculacién de los azoguefios con su entorno andino. Estas
creaciones no se limitan a ser objetos funcionales o ornamentales, sino que
también constituyen narrativas visuales que narran episodios de la tierra,
el agua y el firmamento.
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La musica y las celebraciones desempefian un papel fundamental en la esfera
cultural de Azogues. Los sanjuanitos y albazos, géneros musicales de
tradicion ancestral, resuenan en las celebraciones populares y eventos
comunitarios, generando un ambiente de alegria y pertenencia. El Carnaval,
por ejemplo, constituye una conmemoracion que amalgama elementos
Iudicos, musicales y culinarios, en la que la comunidad se congrega para
compartir y deleitarse. Estas tradiciones no solo constituyenmanifestaciones
culturales, sino también mecanismos de resistencia que facilitan a los
azoguefios la preservacion de su identidad en un contexto de globalizacion.

La gastronomia constituye otro componente que caracteriza la cultura de
Azogue. Productos culinarios como el cuy asado, las tortillas de maiz y el
hornado constituyen un componente esencial de la dieta local y adquieren
relevancia durante las celebraciones festivas. Bebidas tales como la chicha de
jora y el canelazo no solo mitigan la sed, sino que también suscitan memorias
y emociones asociadas con la tierra y sus ciclos. Estos sabores y aromas
funcionan como un enlace entre el pasado y el presente, estableciendo una
conexidn entre las generaciones futuras y sus respectivas raices.

En dltima instancia, las leyendas y narrativas locales constituyen un
patrimonio intangible que contribuye al enriquecimiento de la identidad de
Azogues. Historias como la de la Virgen de la Nube, que emergié de manera
milagrosa en una nube, constituyen relatos que se difunden de manera oral y
fortalecen el sentimiento de pertenencia y el orgullo colectivo. Estas
narrativas no solo constituyen un componente del folclore, sino también
instrumentos pedagdgicos que imparten valores y establecen vinculos entre
los individuos y su entorno.

Para finalizar, la identidad cultural de Azogues se configura como un
mosaico compuesto por elementos como la fe, la artesania, la musica, la
gastronomia y las narrativas que han sido perpetuadas de generacion en
generacion. Estos componentes no solo establecen la identidad de los
azoguefios, sino que también proporcionan una perspectiva sobre su
percepcion del mundo y su interaccion con él. Para un proyecto como El
Campanario, la comprensién y el respeto por estos elementos son
fundamentales para la creacion de un espacio que no solo sea visualmente
atractivo, sino también emocionalmente significativo para los visitantes.
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de las emociones y la memoria, y a la corteza dorsal, responsable del

]
; cnmn se Inteuran Ins procesamiento de los pensamientos conscientes. En esta ultima, se realiza
| .y . ., .

una comparacion entre la informaciéon olfativa y los recuerdos
almacenados con el objetivo de identificar lo que se estd experimentando

||
sentldns (Rodriguez-Gil, 2004).

En el ambito del disefio de interiores, particularmente en establecimientos

, . , .. astronoémicos, el sentido del olfato desempefia un papel fundamental en
De acuerdo con Sanchez Romera (2008), la etimologia del término 5 ) L P . pap
1 .. , . . . la configuracion de la experiencia del consumidor. Los aromas no solo
sentido" se origina en la raiz latina sentire, que se refiere a la percepcion . L, ) ) .,
, . , . , . optimizan la apreciacion de los alimentos, sino que también poseen la
a través de todos los sentidos. Ademas, se deriva de la raiz indoeuropea i . ) i .,
" wonge . " L facultad de suscitar emociones y recuerdos, estableciendo una vinculacién
sent, que se traduce como "avanzar" o "dirigirse hacia algo". Esto implica . ) . )
. . ., . ., emocional intensa con el entorno espacial. Por ejemplo, los aromas
que los sentidos son esenciales para la comprensién y la interaccion con el ) . . .
. . . vinculados a ingredientes locales o platos tradicionales pueden reforzar la
entorno. Esto alude a que los sentidos no son componentes aislados, sino : i . .. i
. . .. ., identidad cultural del establecimiento gastronémico. Una fragancia
que, en conjunto con otras conexiones neuronales, facilitan la exploracion i . ) .. i
S L . . ., meticulosamente escogida, tal como la de especias tradicionales, hierbas
y asimilacion de la experiencia sensorial generada durante la ejecuciéon de ., . .
.y , . . . . frescas o pan recién horneado, tiene el potencial de transportar a los
una accién. Asi, la sensorialidad, manifestada por la percepcion visual, L . ) ) .
.\ . . . . . comensales a episodios particulares de su existencia o vincularlos con su
auditiva, tactil, olfativa y gustativa, asume una funcién esencial en la . L . .
legado cultural, optimizando su experiencia culinaria y promoviendo un

estimulacion de emociones. .. . , .
sentimiento de pertenencia (Rodriguez-Gil, 2004).

Adicionalmente, los estimulos olfativos facilitan la generacién de un

EI naIIEI lla Ins sentidns en EI diSEﬁn entorno confortable y memorable, lo cual incrementa la satisfaccion del

- - cliente y la posibilidad de su retorno. Dentro del campo del disefio de
I“terlnr lle “n PESta“ra“te interiores, este objetivo se alcanza mediante la incorporacién de aromas.
naturales. o ambientales que armonicen con los demas sentidos, lo que

resulta en una experiencia multisensorial coherente. Por ejemplo, en un

nl'ratu establecimiento gastronomico orientado a destacar la gastronomia
azoguefia, la implementacion de aromas a plantas autdctonas puede
potenciar la tematica y enriquecer la experiencia del consumidor.
Igualmente, en un entorno que fomenta la sostenibilidad, los aromas a
) L madera natural o tierra pueden evocar una percepcion de frescura y
El olfato, categorizado como quimiorreceptor y exterorreceptor, posee la . .y
. . . . . . o vinculacion con el entorno natural.
habilidad de identificar y diferenciar sustancias quimicas presentes en el
entorno. El atributo .d1s.t1ntlvo del olfato .radlca en su vinculacion directa El principio fundamental para explotar la influencia del olfato en el disefio
con el cerebro, atribuible a las aproximadamente 200,000 neuronas
situadas en la mucosa olfativa (Sanchez Romera, 2008). Este

procedimiento se inicia cuando las moléculas odoriferas, que son

de interiores es la coherencia. L.os aromas deben estar en consonancia con
la identidad de la ubicacion y con otros componentes sensoriales, tales

como la iluminacion, los colores y la musica. Un aroma que no se alinea

transportadas por el aire, se introducen en las fosas nasales en estado de con la decoracién o el tema del establecimiento gastronémico puede

vapor y se disuelven en la mucosa nasal. Las neuronas receptoras resultar en una experiencia desfavorable. Por ejemplo, en un restaurante de

identifican estos aromas y transmiten la informacién al bulbo olfativo. i . .
y gastronomia picante, un aroma dulce y floral podria generar confusién

Este, a su vez, transmite sefiales al sistema limbico, responsable de la entre los clientes, mientras que un aroma a condimentos como el cilantro

activacion de las emociones y la memoria,y a la corteza dorsal, activacion o el aji podria consolidar la autenticidad de la experiencia.
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Gusto

El sentido del gusto, que se limita a la diferenciacién de sabores,
desempefia un papel crucial en la percepciéon de un alimento y, en
consecuencia, en la percepcion del espacio en el que se consume. Cabe
destacar que la interaccion de otros sentidos puede tener un impacto en la
percepcion del sabor y en la predisposicion del consumidor hacia los
alimentos. De acuerdo con Spence (2017), la importancia de lo que se
encuentra en la mente del individuo es comparable a la de lo que se
encuentra en su plato.

Tmagen 30: Familia degustando comida
Fuente: ArchDaily México. (2023),

El oido es un 6rgano que aloja los receptores responsables del equilibrio,
por lo que desempefia un papel crucial en la comunicacién lingiistica, la
escritura y la lectura. El oido, considerado uno de los sentidos
fundamentales en el campo del marketing sensorial, juega un papel crucial
en la experiencia del consumidor y en su proceso de toma de decisiones de
compra.

La contaminacion acustica, definida como la presencia de sonidos
indeseables, puede impactar de forma adversa en el estado animico de los
consumidores, incidiendo en sus decisiones de adquisicion y propiciando
una experiencia de compra insatisfactoria. Por el contrario, los sonidos
apropiados, tales como una musica meticulosamente seleccionada o un
ambiente sonoro armonico, pueden propiciar un incremento en las ventas,
tal como lo indica el Informe POPAI (2016), que subraya la relevancia de
establecer un ambiente sonoro propicio.

Vista

De acuerdo con Tortora y Derrickson (2006), la vista es reconocida como
uno de los o6rganos mas cruciales del ser humano, dado que alberga la
mayoria de los receptores sensitivos. En consecuencia, este sentido
constituye un aspecto fundamental en la generacion de experiencias
sensoriales.

La vista, junto con el olfato, constituye los sentidos primordiales de
anticipacion en un restaurante. En el caso de la vista, su funcion es facilitar
la anticipacion y, simultaneamente, estimular la memoria para analizar lo
que se observa. En otras palabras, mediante la percepcion visual, es posible
identificar y vincular colores, formas, aromas y, naturalmente, sabores de
alimentos o bebidas, previo a su degustacion. La capacidad visual permite
identificar caracteristicas fisicas de lo que se percibe mediante sensaciones,
lo que organiza e imprime la percepcion visual.

En el disefio de un restaurante orientado hacia la creacién de una
identidad cultural, la seleccién de colores, formas o texturas visuales debe
estar en consonancia con el mensaje que se pretende transmitir a través de
la narrativa visual. Por ejemplo, en el contexto del proyecto "El
Campanario", es necesario identificar los colores, simbolismos,
vegetacion, entre otros elementos que mejor representan el entorno. La
estimulacion visual también se realiza mediante la presentacion visual de
la decoracién y la disposicion del mobiliario. Por consiguiente, un disefio
interior meticulosamente planificado debe no solo ser visualmente
atractivo, sino también funcional, facilitando que los usuarios se sientan
comodos y conectados con el espacio. La amalgama de tonalidades,
texturas y formas puede construir una narrativa visual que fortalezca la
identidad cultural del establecimiento gastrondmico y genere una
experiencia inolvidable

Imagen 31: Sentido de la vista
Fuente: ArchDaily México. (2023)*
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Tacto

El tacto, considerado uno de los sentidos esenciales del ser humano,
desempefia un papel fundamental en la experiencia del consumidor. Las
tacticas de disefo interior que integran el sentido del tacto, tales como la
aplicacion de texturas agradables y materiales de alta calidad, son
fundamentales para establecer un vinculo emocional con el consumidor.
Por ejemplo, superficies suaves, mobiliario confortable y acabados
meticulosamente elaborados pueden inducir una percepcion de lujo y
confort, incrementando asi la predisposicion del consumidor hacia la
adquisicion de un producto. El estudio ha evidenciado que las texturas
tienen la capacidad de suscitar recuerdos y emociones, afectando la
percepcion de la calidad del espacio y de los productos proporcionados
por Castanyol-i-Casals E (2014).
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8. Metodos de integracion de elementos sensoriales

Colores: Utiliza colores que evoquen
emociones especificas y que sean referentes
de la cultura local.

Visual

Iluminacion: Implementa una iluminacién
suave y calida para crear un ambiente
acogedor.

Distribucion del espacio: Facilita un flujo
natural y comodo para los clientes.

Imagen 33: Temperaturas de la luz
Fuente: Arnold (2022)

SONoro

Imagen 33: Circulacién del espacio
Fuente: Iiiguez, (2023)

Musica: Selecciona una lista de reproduccion que complemente la
experiencia cultural del cliente (e.g., musica suave durante cenas,
ritmos mas animados en horarios de mayor afluencia).

Sonidos Ambientales: Evita ruidos molestos y opta por sonidos
que mejoren la experiencia (e.g., sonidos de agua, risas).

IllJ.
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Tactil

Oifativo I Gusto

inviten al tacto (e.g., manteles de tela,

Materiales: Usa materiales y texturas que
muebles cobmodos).

Aromas: Utiliza aromas agradables que se Implementacion de  estaciones de
asocien con la comida (e.g., comida tipica degustacion multisensorial integradas al
de la zona) para atraer a los clientes. contexto.
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Imagen 37: Patrones culturales
Fuente: (Vecteezy, s.f.)

Imagen 38: Restaurante AUNA
Fuente: Huabanfood, (2025)

Imagen 36: Cocina abierta -
Fuente: Small Steps everyday (2024)
i -
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d. Materiales locales
para la construccion



Barro (tierra) — Adobe, tapial y
bahareque

Uso y aplicacion:

Historicamente, el barro ha representado el material predominante en la
edificacion de viviendas en Azogues y otras urbes del austro ecuatoriano.
La implementacién en el disefio culinario puede manifestarse en muros,
acabados y elementos decorativos tales como relieves o texturas en
paredes.

Caracteristicas conceptuales:

Memoria y tradicion: La tierra representa la esencia del hogar andino y
su utilizacién en establecimientos gastrondmicos como restaurantes O
cafeterias evoca la calidez de los espacios tradicionales de Azogues.

Sostenibilidad y confort térmico: Dada su elevada inercia térmica,
preserva la frescura de los interiores en ambientes calidos y conserva el
calor en ambientes frios, 1o que lo convierte en un material idoneo para el
confort del usuario.

Estética y textura: Su tonalidad terrosa se armoniza con la paleta tonal de
los paisajes montafiosos, mientras que su textura rugosa aporta un valor
artesanal que puede ser destacado en muros con iluminacién célida.

Relacion con la cultura azogueiia:

Azogues ostenta una tradicion artesanal asociada con la carpinteria y la
ebanisteria, lo que se manifiesta en sus casonas de balcones tallados y
portones de madera. Un establecimiento gastrondmico que utiliza madera
en su diseflo interior no solo recupera esta tradicion, sino que ademas crea
un espacio con identidad local y una estética clasica que evoca los antiguos
mesones y haciendas.

Imagen 40: Elaboracién de tapial
Fuente: Gémez Cocoletzi, (2025)

Imagen 39: Troncos de madera
Fuente: Direccion del Trabajo, (2004)

Madera - Vigas, mobiliario y detalles
arquitectonicos

Uso y aplicacion:

La madera ha desempenado un papel fundamental en la tradicién
arquitecténica de Azogues, empleada en elementos como vigas, columnas,
balcones y puertas talladas. En un entorno culinario, puede ser
implementado en elementos como pisos, mobiliario, revestimientos de
muros y estructuras de techos.

Caracteristicas conceptuales:

Artesania y detalle: La madera facilita la incorporacion de elementos
tallados, rememorando los balcones y carpinterias tradicionales de la
region.

Calidez y confort: Su tonalidad y textura natural proporcionan una
sensacion de confort y acogida.

Durabilidad y resistencia: Dada su flexibilidad y fortaleza estructural,
este material se caracteriza por su idoneidad para mobiliario y estructuras
expuestas.

Relacion con la cultura azoguefa:

Azogues ostenta una tradicion artesanal asociada con la carpinteria y la
ebanisteria, lo que se manifiesta en sus casonas de balcones tallados y
portones de madera. Un establecimiento gastronomico que utiliza madera
en su diseflo interior no solo recupera esta tradicion, sino que ademas crea
un espacio con identidad local y una estética clasica que evoca los antiguos
mesones y haciendas.
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Piedra — Muros, pisos y detalles
constructives

Uso y aplicacion:

Desde la antigiiedad prehispanica, la piedra ha desempefiado un papel
fundamental en la arquitectura de Azogues. En entornos culinarios, puede
ser empleado en muros de piedra vista, pisos de laja y elementos
decorativos como barras y mesones.

Caracteristicas conceptuales:

Fuerza y solidez: La piedra simboliza durabilidad y resistencia, otorgando
un caracter atemporal al disefio arquitectonico.

Textura y contraste: La combinacién con madera y barro puede resultar
en un balance entre lo rastico y lo sofisticado.

Eficiencia térmica: El calor se acumula durante el dia y se libera durante
la noche, regulando de este modo la temperatura interna.

Relacion con la cultura azoguena:

La piedra ha desempefiado un papel fundamental en la edificacion de
iglesias, residencias coloniales y vias historicas en Azogues. La
implementaciéon en espacios culinarios puede rendir homenaje a estas
construcciones patrimoniales, estableciendo un vinculo visual con la
historia local.

Imagen 42: Piso de adoquin
Fuente: Construex Ecuador, (s.f.),

Imagen 41: Carrizo cortado
Fuente: (Podesta, s.f.)

Carrizo - Elementos complementaros

Uso y aplicacion:

Estos materiales han sido tradicionalmente empleados en las estructuras
de cierre de viviendas y techumbres. Dentro del ambito del disefio
culinario, pueden ser aplicados en elementos como divisores de espacios,
cielorrasos decorativos y lamparas confeccionadas en tejido.

Caracteristicas conceptuales:

Artesania y ligereza: Estos materiales proporcionan una sensacion de
fabricacidn artesanal y son aptos para ser utilizados en formas organicas y
ligeras.

Sostenibilidad: Estos materiales son biodegradables y tienen un impacto
ambiental reducido, en consonancia con los principios de la arquitectura
sustentable.

Transparencia y permeabilidad: Facilitan la circulacion de luz y aire,
favoreciendo la ventilacion natural de los espacios.

Relacion con la cultura azogueia:
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Paja - Cubiertas y elementos
decoratives

UUso y aplicacion:

Tradicionalmente empleada en las techumbres de residencias rurales, la
paja puede también ser utilizada en el disefio interior de establecimientos
gastronOmicos, ya sea como revestimiento de pérgolas, en techos de tipo
quincha o en mobiliario decorativo.

Caracteristicas conceptuales:

Evocacion de lo rural: La paja evoca los pajonales de los paramos
azoguefios y las estructuras de las cubiertas de antiguas chozas andinas.

Material sensorial: Su textura y tonalidad innata contribuyen a una
sensacion de calidez y armonia con el ambiente circundante.

Conexion con la naturaleza: Es posible emplearlo en conjunto con
madera y barro para consolidar un concepto biofilico en el disefio
culinario.

Relacion con la cultura azoguefia: La utilizacion de techos de paja, aunque
en desuso, fue un rasgo distintivo de las antiguas residencias rurales. La
incorporacion de este material en un establecimiento gastronémico no solo
incrementa su confort, sino que también rinde tributo a las tradiciones

constructivas ancestrales y su vinculo con el medio ambiente.

Teja de barro - Gubiertas y detalles
decoratives

Uso y aplicacion:

La teja de barro se presenta como un elemento emblematico en la
arquitectura colonial y republicana de Azogues. Este material puede ser
utilizado en cubiertas de terrazas, pérgolas o incluso como revestimiento
en muros y barras.

Caracteristicas conceptuales:

Memoria historica: Se trata de un recurso que evoca las antiguas viviendas
del centro histérico de Azogues.

Eficiencia térmica: Regula la temperatura interna del restaurante,
manteniéndolo fresco durante los dias de alta temperatura y caluroso
durante las noches de baja temperatura.

Estética tradicional: Su tonalidad rojiza y textura rdstica confieren una
autenticidad al disefio.

Relacion con la cultura azogueda:

Las cubiertas de teja son parte del paisaje urbano y rural de Azogues. Su
uso en espacios gastronémicos no solo preserva la memoria arquitectonica
de la ciudad, sino que también genera una conexion visual con su entorno
patrimonial.
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10. Condicionantes del

Condicionantes funcionales

Distribucion y aprovechamiento
del espacio:

Disenar la planta para optimizar
la circulacién de clientes y
personal, garantizando 4reas
diferenciadas para el comedor,
cocina, servicios y zonas de
esparcimiento sin interferir con la
funcionalidad.

Distribucion y aprovechamiento
del espacio:

Disenar la planta para optimizar
la circulacién de clientes y
personal, garantizando areas
diferenciadas para el comedor,
cocina, servicios y zonas de
esparcimiento sin interferir con la
funcionalidad.

Seguridad y evacuacion:

Incorporar elementos y sistemas
de seguridad (extintores, alarmas,
salidas de emergencia,
barandillas) que cumplan con la
normativa municipal y que
permitan una evacuacidén segura
en caso de emergencia.

Confort ambiental:

Garantizar  condiciones de
confort térmico, acustico y
luminico mediante el uso de
sistemas de aislamiento,
ventilacion natural o mecéanica y
climatizacién adecuada, de modo
que se mantenga un ambiente
agradable en diferentes
condiciones climaticas.

Cumplimiento normativo y
capacidad operativa:

Disefar el espacio de manera que
se cumpla con la reglamentacion
para obras de mayor a 90m?,
considerando aspectos como la
resistencia  estructural, areas
minimas de wuso y servicios
necesarios para el
funcionamiento  6ptimo  del
establecimiento.



Gondicionantes
tecnologicos

Uso de materiales que simulen técnicas
tradicionales

Dada la falta de mano de obra especializada para trabajar con materiales
vernaculos tradicionales como madera, barro o piedra labrada, se optara
por materiales alternativos que simulen su apariencia mediante técnicas
modernas, sin emplear los originales. Esto incluye el uso de revestimientos
ceramicos que imiten texturas de barro o piedra, paneles decorativos con
acabados rusticos, estructuras prefabricadas con molduras que evoquen
disefios tradicionales, y pinturas o impresiones digitales que recreen la
calidez de la madera. Aunque no se utilizaran los materiales autoctonos,
se mantendra la esencia cultural mediante una selecciéon cuidadosa de
sustitutos sostenibles y de bajo mantenimiento, garantizando coherencia
estética sin depender de artesanos especializados ni encarecer el proceso
constructivo.

Sistemas constructivos modernos:

Para garantizar la durabilidad, estabilidad y eficiencia de la estructura en
cumplimiento con el cédigo de construccion local, se implementaran
sistemas  constructivos modernos como estructuras modulares
prefabricadas, steel framing y hormigoén armado, que ofrecen rapidez de
instalacion y alta resistencia sismica, complementados con tecnologias de
aislamiento térmico-acustico mediante paneles sandwich y materiales
aislantes para optimizar el confort interior, sistemas de cimentacion
adaptados al tipo de suelo (como losas flotantes o pilotes) para prevenir
patologias estructurales, y metodologias digitales BIM que permitan una
planificacion precisa y control de calidad, todo ello integrando soluciones
pasivas de ventilacién e iluminacién y materiales sostenibles para reducir
el impacto ambiental y los costos operativos, asegurando asi un edificio
funcional, seguro y con una larga vida til.
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Identidad cultural y patrimonial: Integracion con el entorno historico:

El disefio debe reflejar la cultura local y la proximidad al patrimonio,
integrando elementos simbdlicos, iconograficos y motivos tradicionales
que evoquen la historia y el arte de la region.

El proyecto debe armonizar visual y espacialmente con el patrimonio
circundante, respetando la escala, el ritmoy la estética dela zona, de forma
que el restaurante se convierta en un complemento del paisaje cultural.

Materialidad autoctona en el diseno:

Utilizar los materiales locales o que los representen no solo por sus
propiedades constructivas, sino también como elementos expresivos que
resaltan la tradicién y la estética de la zona, generando una narrativa visual
coherente con el entorno.




11. Estado actual del proyecto

Con el propésito de establecer una base técnica precisa para la intervencion proyectual,
se presenta a continuacion el levantamiento del estado actual del sitio. Este incluye dos
planos arquitectonicos: el primero muestra la planta general del area a intervenir,
detallando la disposicion espacial, elementos constructivos existentes como paredes,
columnas y pilares de la estructura de cubierta actual; el segundo corresponde a la
cubierta, donde se registran materiales, pendientes y tragaluces. Ambos planos permiten
comprender la configuracion estructural actual, sus dimensiones reales y la forma en que
el espacio se relaciona con su entorno inmediato. Como complemento visual, se
incorporan fotografias diagnosticas del sitio tomadas in situ, que evidencian el estado
fisico de superficies, acabados, instalaciones y zonas afectadas por el uso o el paso del
tiempo. Esta documentacién tiene como finalidad identificar oportunidades y
restricciones para el disefio, asegurando una propuesta fundamentada en condiciones
reales, con respeto por las preexistencias y coherencia en los criterios de intervencion
arquitectonica y funcional.
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Levantamiento fotografico

Tuberias de termofusion para agua caliente y fria se encuentran instaladas Estructura metalica instalada en la fachada orientada hacia la calle Simén
por encima del cielo raso y por debajo de las cubiertas plasticas. Bolivar.

Estrctura metalica con pilares rectangulares vigas G soldadas y vigas Tragaluces de cubierta plastica transaparente, ubicadas sobre las areas de

reticuladas de refuerzo. escaleras y bafo.
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Tuberia PVC de 3plgs utilizada de bajante de agua para la cubirta Estructura metalica orientada ala fachada de la calle Fray. Vicente Solano,
existemte, oculta en una falsa columna. estructura considerada para la contruccion de maceteros

Estado descuidado y sucio en todo el espacio, asi como intalaciones Pasamanos con desgastamiento en su recibrimiento y cignos de moho
electricas dafiadas y desgaste en base de pilares. debido ala humedad e interperie del lugar.
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12. Materiales existentes en el lugar

A continuacion se presentara un listado que tiene como objetivo identificar y registrar los materiales constructivos
y de acabado existentes en la terraza que serda objeto de intervencioén. Este andlisis permitira establecer un
diagnostico inicial sobre el estado actual del espacio, las condiciones técnicas de cada elemento y su
compatibilidad con los nuevos materiales propuestos.

Se detallardn a continuacién los tipos de materiales presentes, su ubicacion, extensiéon aproximada. Esta
informacion resulta fundamental para una planificacion adecuada de las actividades de redisefo, permitiendo
tomar decisiones informadas sobre reutilizacion, refuerzo o reemplazo de dichos materiales.

La terraza en cuestion constituye el espacio clave para del proyecto, por lo que comprender su composicion

material actual es esencial para garantizar la viabilidad técnica, estética y funcional de la propuesta de
intervencion.
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Materiales existentes

Imagen de stock Premium tomada de Freepik

Proceso de enlucido, Bricoportal.

Tubo estructural,

52

LADRILLO SOLIDO:

Ubicacion: Paredes
Dimenciones: 24 x 11 x 6cm
Juntas: Mortero, 15mm esp

Area: 84m

BLOQUE CONCRETO
Ubicacion: Base pasamano
Dimenciones: 40 x 15 x 15cm
Juntas: Mortero, 15mm esp

Area: 5,20m

ENLUCIDO CONCRETO

Ubicacion:Recubrimiento de paredes
y balcones

Dimenciones: 1,5cm esp.

Area: 124m
TUVO DE ACERO
ESTRUCTURAL

Ubicacion: Pilares centrales
Dimenciones: 10 x 10 x 280cm
Refuerzo: Soldadura autogena

Cantidad: 3

Puerta de acero, Max decor 3

Piso concreto, JOiis asy0

PUERTA DE ACERO

Ubicacion: Paredes
Dimenciones: 24 x 11 x 6cm
Juntas: Mortero, 15mm esp

Area: 84m

PLANCHA COLOMBIT
Ubicacion: Base pasamano
Dimenciones: 40 x 15 x 15cm
Juntas: Mortero, 15mm esp

Area: 5,20m

VIGAS RETICULADAS

Ubicacion:Recubrimiento de paredes
y balcones

Dimenciones: 1,5cm esp.

Area: 124m

LOSA DE HORMIGON ARMADO
Ubicacion: Pilares centrales
Dimenciones: 10 x 10 x 280cm
Refuerzo: Soldadura autogena

Cantidad: 3



13. Datos generales

A continuacién, se presentan los datos especificos de la terraza,
informacion esencial para conocer sus caracteristicas principales. Se
detallan aspectos como la superficie total en metros cuadrados, el piso en
el que se encuentra ubicada, el nombre del propietario, asi como otros

datos relevantes que permiten comprender con mayor precision las

dimensiones y condiciones del espacio MinuciP!

Datos tegnicos

Direcion: Simon Bolivar - Fray. Vicente Solano.
Ciudad: Azogues, Canar, Ecuador.
Propietario: Meza Hechaverria Luis Humberto.
Clave catrastral: 5010101290010000

Area edificio: 242.01m

Area a intervenir: ...
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14. Visuales desde el proyecto

Ctadral de zogues, parque del trabajador Santuario Virgen de la nube, San Fransisco Virgen de la nube
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15.Analisis persona desing

A continuacion, se presentan los perfiles de persona design a quienes esta dirigido el presente proyecto. Estos perfiles son representaciones semi-ficticias
con el fin de predecir, comportamientos, intereses y necesidades reales del publico objetivo del restaurante. Su proposito es orientar las decisiones de
disefio interior para garantizar que cada elemento del espacio (desde la atmosfera visual hasta la distribucion, la iluminacién y la seleccion de materiales)
esté alineado con las expectativas, deseos y héabitos de los usuarios.

Valentina

Edad: 29 afios Habitos de consumo: Prefiere lugares con una identidad visual fuerte y

donde pueda sentirse inspirada. Es activa en redes sociales y suele

Profesion: Disefiadora grafica freelance. compeartir fotos de sus experiencias gastronomicas.

Nivel socioeconémico: Medio-alto. Objetivos al visitar el restaurante: Busca desconectarse del trabajo,

inspirarse, disfrutar de buena comida y un ambiente visualmente atractivo

Estado civil: Soltera. y acogedor.

Lugar de residencia: Vive en un barrio urbano con enfoque artistico y Expectativas del espacio: Ambientes calidos, con disefio organico,

cultural. iluminacién tenue y elementos naturales. Le atraen los detalles bien

) o ) ) cuidados y la narrativa estética del lugar.
Intereses: Arte, comida saludable, experiencias sensoriales, espacios

fotogénicos.

sehastian

Edad: 35 aiios Habitos de consumo: Valora la calidad del disefio y la conexion

emocional con los espacios. Prefiere restaurantes que cuenten historias,
Profesion: Arquitecto y docente universitario con carécter y autenticidad.

Nivel socioeconomico: Alto Objetivos al visitar el restaurante: Disfrutar de una experiencia

multisensorial en pareja o con colegas. Busca espacios que integren

Estado civil: Casado, sin hijos tradicion con modernidad.

Lugar de residencia: Centro historico, en una casa restaurada Expectativas del espacio: Ambientes con materiales honestos, detalles

) . . ) artisticos, integracion con el contexto cultural, e iluminacién que resalte
Intereses: Cultura local, arquitectura patrimonial, gastronomia
texturas y formas.

contemporanea
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Edad: 41 afios
Profesion: Psicologa clinica

Nivel socioeconomico: Medio

Estado civil: Divorciada, madre de una hija adolescente

Lugar de residencia: Vive en un departamento en las afueras de la
ciudad, rodeado de naturaleza

Intereses: Bienestar emocional, alimentacion consciente, disefio holistico,
espacios tranquilos

Mateo

Edad: 24 aiios
Profesion: Fotdgrafo y creador de contenido

Nivel socioeconomico: Medio

Estado civil: Soltero
Lugar de residencia: Zona urbana, en un estudio compartido con amigos

Intereses: Arte contemporaneo, cultura digital, experiencias estéticas,
gastronomia de autor
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Habitos de consumo: Prefiere lugares con ambientes que transmitan
calma y armonia. Valora los espacios que cuidan los detalles y donde se
siente acogida y relajada.

Objetivos al visitar el restaurante: Disfrutar de una experiencia
restauradora y sensorial, ya sea en compafia de una amiga o en un
momento de pausa personal.

Expectativas del espacio: Busca una atmosfera relajante, con uso de
formas suaves, colores neutros, vegetacion y una iluminacion que no sea
agresiva. Aprecia los espacios donde se percibe una intencién de bienestar
integral.

Habitos de consumo: Asiste con frecuencia a cafeterias y restaurantes
que ofrezcan una experiencia visual Unica. Suele documentar y compartir
cada lugar que visita en sus redes sociales.

Objetivos al visitar el restaurante: Explorar nuevos espacios visualmente
estimulantes para inspirarse y generar contenido atractivo. Busca disefio
original, detalles artisticos y una identidad estética clara.

Expectativas del espacio: Un entorno visualmente fuerte, con
composiciones fotogénicas, contrastes interesantes, juegos de luces y
texturas. Le atraen los espacios con personalidad y con una historia
estética que contar.



Durante el desarrollo del estudio, se indaga en como el disefio sensorial y la incorporacion de la cultura local pueden
transformar los espacios gastronomicos en experiencias memorables que superan lo meramente funcional. Se determiné que
la activacion de las cinco facultades sensoriales —vista, olfato, audicion, tacto y gusto, es esencial para establecer una
vinculacion emocional con los comensales. Elementos tales como aromas agradables, iluminacién apropiada, musica
meticulosamente seleccionada y texturas que incitan al tacto no solo optimizan la experiencia, sino que también suscitan
recuerdos y emociones, transformando el espacio en algo mas que un espacio para el consumo alimentario, sino un espacio
para la vivencia y la rememoracion. Adicionalmente, se enfatizé la relevancia de integrar la cultura local en el disefio,
empleando materiales autoctonos como el barro, la madera, la piedra y la paja, los cuales no solo proporcionan autenticidad
y sostenibilidad, sino que también narran narrativas sobre la localidad y sus tradiciones. La investigacion asimismo desveld
que la incorporacion de componentes simbolicos, tales como patrones textiles, técnicas artesanales y sabores tradicionales,
fortalece la identidad cultural y establece un vinculo emocional con la comunidad. Proyectos emblematicos como el
restaurante AUNA en Méxicoy Vivarium en Tailandia evidenciaron cémo la fusion de disefio sensorial y cultura local puede
propiciar espacios singulares que honran las tradiciones sin caer en el folclorismo mercantil. En sintesis, se determin6 que
esta metodologia no solo distingue a un establecimiento, sino que también salvaguarda y celebra la identidad cultural,
transformando el restaurante en un espacio que trasciende la mera visita, convirtiéndose en un espacio vivido y recordado.
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Griterios Funcionales



Zonificacion 1

- -

Zonificacion 2
- d l
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Zonificacian 3

Cocina

Zonificacion 4

Cocina
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Areas Areas de servicio

El acceso debe ser directo y sin obstaculos, permitiendo una circulacién
fluida entre las areas clave como el comedor, la barra y la cocina. La
distribucion debe garantizar zonas bien delimitadas para cada tarea, con
proximidad estratégica entre las areas de trabajo, como la cocina y el

Comedor:

Espacio que optimice las areas destinadas a los comensales, considerando
factores visuales, espaciales y de confort. Su disefio debe garantizar un
fluyjo adecuado para clientes y meseros, con una zonificacion que

comedor, para optimizar tiempos de servicio. Ademas, la visibilidad debe
facilitar la coordinacién y la comunicacion entre el equipo, asegurando
) i ] que el personal pueda supervisar facilmente las tareas y necesidades de los
diferencie las areas en el lugar. . , .
clientes, y que las areas clave, como la cocina y la barra, sean claramente

Area minima por persona: 1.8 — 2.5 m? visibles para mejorar la eficiencia y seguridad del trabajo.

Cocina abierta: Terraza

Pensada para ofrecer una experiencia visual y sensorial directa, esta area Un espacio versatil diseflado para todo tipo de usuarios: comensales que
expone el proceso de coccion al fuego, creando un ambiente atractivo y desean una experiencia completa, clientes de paso que buscan una comida
participativo. Su disefio favorece la interaccion entre el parrillero y los o bebida rapida y visitantes que quieren conocer el entorno y disfrutar del
comensales, destacando la preparacion artesanal y el control del calor paisaje. Su distribucioén permite una circulacién fluida y coémoda.

como parte del espectaculo culinario. La distribucion prioriza la seguridad,
la ventilacion y el acceso agil a utensilios e ingredientes, sin perder de vista
la estética del fuego a la vista.
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Griterio Tecnologico

Materiales

El uso de materiales que optimicen los recursos disponibles a nivel local es un aspecto fundamental en el disefio del
espacio, ya que permite una construccion mas eficiente y sostenible. Al emplear técnicas ancestrales o artesanales para
trabajar estos materiales, no solo se preserva y revaloriza el conocimiento tradicional, sino que también se demuestra la
viabilidad y pertinencia de estos métodos en la arquitectura contemporanea. Ademas, estas técnicas reflejan el tipo de
construcciones caracteristicas de la region y las tradiciones que las han sustentado a lo largo del tiempo. Su aplicacion
no solo permite un mejor aprovechamiento de los recursos naturales disponibles, sino que también fomenta una
identidad cultural arraigada en el entorno, destacando la conveniencia de su uso tanto en términos funcionales como
estéticos y ambientales.



Tipo

Caracteristicas

Descripcionv

Pino

- Densidad baja-media (450-
550 kg/m?).

- Fibra recta, facil de tallar.

Flexible, ideal para estructuras

Por su accesibilidad vy
versatilidad, se usa en espacios

Pino curvas y tallados sencillos. comunales donde predomina la
- Resistencia media a plagas artesania funcional.
(requiere tratamiento).
r
|- - Densidad media (500-600 kg/
I ; m3).
) ) . Su capacidad para resistir agua
Ciprés | - Resistencia natural a hongos y D ur?%erg en gxter(liores, con y plagas la hace idénea para
humedad. tonalidades oradas  que himed licand
. oscurecen con el tiempo zonas humedas, —replcando
I ) técnicas vernaculas.
|I - Vetas marcadas y aroma
| persistente.
L II
- Densidad alta (650-900 kg/
m?).
) ) Su fortaleza y tonalidad evoca
Eucalipto - Dureza media-alta, resistente Ideal para soportar peso y elementos estructurales
al desgaste. trafico intenso. histéricos de espacios
colectivos.
- Coloracion calida (ambar a
10jiZ0).
- Densidad alta (600-700 kg/
m3).
Simboliza prestigio y
Nogal - Vetas profundas y textura Lujosa, apta para tallados perdurabilidad, usada

suave.

- Resistencia mecanica

superior.

complejos y detalles finos.

tradicionalmente en piezas de
valor simbodlico.
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Recubrimiento de adobe

Caracteristica técnica Descripcion

Justificacion

Ubicacion en el disefio

Retiene calor/frio y regula la
Alta masa térmica temperatura interior (inercias
térmicas de 8-12 horas).

El adobe es un material que se justifica por sus
propiedades térmicas, adaptandose a climas extremos
(frio nocturno y calor diurno) y reduciendo la
necesidad de sistemas de calefaccién o refrigeracion.
Previene hongos y malos olores, manteniendo
ambientes saludables en climas tropicales y secos.
Ademas, ofrece un aislamiento acustico efectivo,
reduciendo el ruido externo y creando espacios
silenciosos. Su uso se alinea con técnicas constructivas
ancestrales, como aleros largos y revoques naturales,
que garantizan durabilidad y proteccion. Desde un
enfoque sostenible, el adobe promueve la economia
circular y minimiza el impacto ambiental, al ser un
material natural y de bajo costov

Muros gruesos,
recubrimientos de muros,
arcos, columnas, zonas
himedas, paredes divisorias,
interiores, techos amplios,
paredes decorativas, nichos,
muros con grabados,
murales.

Permite que las paredes

Permeabilidad al "respiren”, evitando humedad

vapor interior.

Vulnerabilidad al Se erosiona con 'lluv1a o
humedad directa si no esta

agua protegido.

. . Se moldea para crear texturas,
Versatilidad estética nichos o  relieves con

simbologia cultural.
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Barras de crrizo

Caracteristica técnica Descripcion

Justificacion

Ubicacion en el disefio

) . Tallos huecos y ligeros, ideales
Baja densidad (300-

El carrizo replica técnicas constructivas ancestrales de
cubiertas ligeras y ventiladas, reduciendo la carga en
estructuras y facilitando su instalacién en techos altos.
Permite disefios organicos y adaptables, ideales para
divisiones dinamicas, luminarias con patrones
tradicionales e integracion de vegetacion en interiores.
Su uso en areas protegidas, siguiendo practicas de
secado tradicionales, equilibra estética natural con
durabilidad controlada. Aporta texturas artesanales y
aislamiento acustico parcial, respetando métodos
bioclimaticos que mantienen la frescura y reducen el

Techosdisefio, paneles
colgantes, divisiones,
mamparas, lamparas,
biombos, estructuras

secundarias, zonas secas O
tratadas, revestimientos de
paredes, cabeceras de barra,
techos en climas calidos,
elementos decorativos
temporales.

para estructuras no
500 kg/m?) estructurales.
uso de enfriamiento artificial.

s Tallos que se doblan sin

Alta flexibilidad fracturarse, aptos para tejidos y
formas curvas.

Vulnerabilidad a Degradacion por hongos o
humedad/plagas insectos si no se trata.

Tallos que se entrelazan para
crear tramas densas o
geométricas.

Capacidad de tejido
en mallas
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Piedra andesita

Caracteristica técnica

Descripcion

Justificacion

Ubicacion en el disefio

Alta densidad
(2,700-2,900 kg/m?)

Piedra volcanica densa vy
pesada, resistente a cargas y
erosion.

Este material es resistente, ideal para areas de alto
trafico, lo que reduce el mantenimiento y los costos. Es
duradero, impermeable y perfecto para zonas con
humedad. @ Ademas, combina elegancia 'y
funcionalidad, inspirado en arquitecturas histéricas, y
optimiza la climatizacién, reduciendo el consumo
energético. También facilita integrar simbolos
culturales en disefilos modernos, fusionando arte y
practicidad.

Pisos, recubrimientos de
muros internos y externos,
encimeras, elementos
decorativos

Resistencia a
compresion (150-250
MPa)

Soporta grandes pesos sin
fracturarse,

Resistencia al
desgaste

No se raya facilmente vy
mantiene su brillo natural con
pulido.

Conductividad
térmica alta
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Conductividad térmica alta

Absorbe y  libera calor
lentamente, regulando
temperatura.




Totora

Caracteristica técnica

Descripcion

Justificacion

Ubicacion en el disefio

Alta flexibilidad

Tallos que se doblan sin
fracturarse, aptos para tejidos y
formas curvas.

Combina las propiedades naturales de los materiales
(como resistencia, flexibilidad y aislamiento) con
aplicaciones modernas, priorizando funcionalidad,
sostenibilidad e integracion cultural. Este enfoque
optimiza el uso de recursos mediante tratamientos
contemporaneos (barnices no téxicos, selladores),
reduce costos de mantenimiento y promueve la
economia  circular al  emplear  materiales
biodegradables o de bajo impacto ambiental.

Cielos falsos, revestimientos,
elementos decorativos

Vulnerabilidad a
humedad/plagas

Degradacion por hongos o
insectos si no se trata.

Capacidad de tejido
en mallas

Tallos que se entrelazan para
crear tramas densas o
geométricas.

Biodegradabilidad

Material organico que se
reintegra al ambiente sin
toxicidad.
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Instalaciones

Las instalaciones del espacio se integraran con elementos contemporaneos que garanticen un uso eficiente y un
mantenimiento adecuado, sin comprometer la armonia del disefio. Se emplearan sistemas de climatizacién y
ventilacion discretos que regulen la temperatura sin alterar la estética del ambiente. La iluminacion se diseflara con
tecnologia LED de distintas temperaturas de color, optimizando la eficiencia energética y reforzando la atmosfera
sensorial. Ademas, se implementaran redes eléctricas y sanitarias estratégicamente ocultas para preservar la limpieza
visual del espacio, permitiendo al mismo tiempo un facil acceso para mantenimiento. Estos elementos modernos no
solo aseguran confort y funcionalidad, sino que también se integran de manera sutil en el disefio, respetando la esencia
del concepto arquitecténico sin resultar invasivos.



Elemento Zona de ubicacion Justificacion

Tluminacion LED con
variacion de niveles vy
Comedor, cocina, bafio, temperatura que separen las
terraza,. areas para usuario y el
personal.

WIDADS

CANARA DE AME SECT
CVMETCLA DE GASES FESADGS

Optimiza el confort auditivo
ala aislar el espacio interior del

Ventanales terraza .
exterior

FFRFL SFPARADOE

ARFOAELHTE CE L DAD
P BFLLANTE
2 SELLAMTE

Mantener una temperatura
ideal para el usuario,
considerando que la ubicacion
del restaurante y el uso de
materiales como vidrio pueden
causar fluctuaciones térmicas.

Comedor
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Griterio cultural

Es clave resaltar y preservar la identidad local a través de la arquitectura, los materiales y la ambientacion. Se toma
como referencia el patrimonio histérico y simbdlico del entorno, estableciendo una conexion visual con elementos
iconicos como la Iglesia de La Nube, el Cerro Abuga, la Catedral de Azogues, la Gobernacion del Cafiar, el Parque del
Obrero y la zona central de la ciudad, en donde se pueden visualizar zonas residenciales con valor patrimonial,
reforzando el sentido de pertenencia y la memoria colectiva. La seleccion de distintos materiales de construccion es
una caracteristica de la cultura de Azogues, fomentando de esa manera la apreciacion del legado cultural.
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Criterio cultural

Descripcion

Elementos visuales

Beneficios

Relacion con la
catedral

El campanario hace referencia
a la iglesia, que es un simbolo
representativo, no solo
religioso, sino también
cultural.

Disefio  arquitectéonico  que
resalta la religion y la
arquitectura como punto focal.

Refuerza la identidad religiosa
y cultural del lugar, actuando
como un hito visible en la
ciudad.

Vistas desde la
terraza.

El rooftop ofrece vistas
panoramicas de puntos clave
de la ciudad como el Cerro
Abuga, la Catedral, la iglesia
de la Virgen de la Nube y el
Parque Central.

Edificaciones
gubernamentales
residenciales de estilo colonial.

religiosas,

Evidencia el paso de la historia
a través de la arquitectura de la
zona.

Materiales
autoctonos

S

Uso de materiales tradicionales
locales que reflejan la identidad
cultural de la zona.

Adobe, carrizo, piedra pizarra,
madera, paja, totora

Refuerza la identidad cultural
al rescatar las tradiciones de
construir con elementos
ancestrales, ademas de ser
sostenible.

Técnicas de
construccion
ancestrales

Adaptacion de métodos de
construccion — antiguos para
modernizar espacios sin perder
la tradicion.

Construcciéon  con  adobe,
techos de palma, muros de
piedra.

Rescate de tradiciones y
optimizacion del uso de
recursos naturales y locales
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Griterio sensorial

Este criterio se considera el pilar fundamental del objetivo del tema propuesto. Puesto que para un restaurante con esta
tematica es necesario provocar reacciones emocionales, de comportamiento y cognitivas para que los individuos
disfruten de experiencias de consumo placenteras. De hecho, se trata de un teatro en el cual los clientes forman parte
de la escenografia y estan totalmente involucrados en la tematica propuesta por el lugar (Teixeira et al., 2013).
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Olfativo:

Se busca potencial el espacio a través del aroma que se percibe al ingresar al lugar con la ayuda de diferentes elementos.
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Visual:

Los elementos materiales y visuales aportan una identidad unica al espacio, creando un distintivo que garantiza su singularidad. Esta integracion genera
una atmosfera armonica, en la que cada componente influye directamente en la experiencia del comensal, ofreciendo un ambiente que se percibe como
cohesivo y memorable.
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Tactil:

A través de la cuidadosa seleccion de materiales, se generan nuevas texturas y formas que no solo enriquecen la estética del espacio, sino que también sirven

como una invitacion ala exploracion sensorial, particularmente a través del tacto. Estos materiales, arraigados en la cultura local, no solo tienen una funciéon
estética y estructural, sino que, al ser tocados, permiten una conexién mas profunda con la identidad del lugar. Cada textura, cada superficie, se convierte
en una extension de la tradicién cultural, proporcionando al usuario una experiencia sensorial completa que refuerza el sentido de pertenencia y la
apreciacioén por la herencia cultural del entorno.
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Auditivo:

Controlar la acustica del espacio es fundamental para asegurar el confort del usuario, especialmente al encontrarse en una zona céntrica de la ciudad, donde
la contaminacién auditiva es considerable. Por ello, se prioriza el uso de elementos que aislen los ruidos externos, al mismo tiempo que se gestionan los
sonidos internos, como la musica, para garantizar un ambiente tranquilo y comodo.

Aislamiento Sonidos Experiencia
Acustico Controlados Auditiva
Internos

El control acustico garantiza una experiencia sensorial
comoda. A través de aislamiento de ruidos externos,
materiales absorbentes, barreras acusticas, y control de
musica y sonidos internos, se crea un ambiente
tranquilo, equilibrado y culturalmente enriquecido.

u I id

En el proyecto del roof top El Campanario, la aplicacion de los cuatro criterios garantiza un espacio verdaderamente integral: desde el punto de vista
funcional, se organizo6 para optimizar el flujo de visitantes y aprovechar al maximo las vistas panoramicas de la ciudad; en el criterio cultural, se inspira en
lo materiales locales de la urbe (texturas de piedra, madra recubrimiento de adobe para paredes) que refuerzan la identidad local y generan un fuerte vinculo
con el patrimonio; la dimensién sensorial se potencid mediante una seleccion de materiales tactiles, una iluminacion regulable que alterna luces calidas y
frias segun el momento del dia, y un sistema acustico natural basado en jardineras, creando atmosferas acogedoras y estimulantes; finalmente, el criterio
tecnoldgico se tradujo en la implementacion de iluminacion adeduada para el confort del usuario, en estructuras metalicas ligeras y modulares que facilitan
futuras adaptaciones, y en la incorporacién de materiales de tltima generacion con alto desempefio térmico y resistencia al desgaste. Gracias a esta sinergia
de lo funcional, cultural, sensorial y tecnologico, EI Campanario no solo ofrece un disefio estético de gran impacto, sino también un confort integral,
sostenibilidad operativa y una experiencia memorable para sus usuarios.
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CAPITULD

04




ANTEPROYECTO
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Introduceion

En este capitulo se presenta la propuesta final de disefio interior desarrollada a partir del analisis tedrico y contextual abordado en los capitulos anteriores.
El objetivo es materializar las ideas conceptuales y los lineamientos proyectuales mediante una representacion grafica clara y detallada del proyecto. Para
ello, se incluyen todos los planos técnicos necesarios, plantas, secciones, plantas de piso, plantas de cielo raso, e intalaciones electricas, que permiten
comprender la distribucion espacial, la funcionalidad y la coherencia estética del disefio.Ademas, se integran detalles constructivos y de mobiliario que
evidencian las decisiones proyectuales adoptadas para optimizar el confort del usuario a través de elementos visuales y funcionales. Finalmente, se
incorporan renders que permiten visualizar cdmo se percibira el espacio una vez ejecutado, facilitando una lectura completa del ambiente disefiado y
reforzando la experiencia proyectual desde una perspectiva cercana a la realidad.Esta propuesta busca consolidar un espacio interior coherente con los
objetivos planteados en la investigacion, priorizando el confort del usuario mediante un lenguaje visual armonico, una correcta disposicidn espacial y un uso
consciente de materiales, iluminacion y texturas.

Zonificacion

Zone 4
16.66 m?

Simbologia

. Terreza . Counter .Baﬁo

. Comedor . Circulacion acceso .Cocina

Planta zonificacion. Esc:1:75
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Planta arquitectonica

Esc:1:75

Planta arquitectonica.
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Planta de lluminacion

© 0 O O

PLANTA ILUMINACION

|| & &k ) ) ™
Simbologia # | NveL
Cintas luz LED 4500k 10 | NIVEL
O | Dicroico empotrado de 20w 4 2,00
© | Dicroicos empotrado, luz neutra 12w 1 2,40
@ Lampara de plafén, 6000k, 30w 1 2,40
© |Cintalec en persul circular 12 244
@ Lamparas colgantes color pastel 2 2,40
% |Lampara exterior de pared 9 1,80
Perfil LED 6000K 18 W 6 2,40
3 | Perfil LED 4500K 18 W 6 2,40
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Planta de instalaciones electrica

= =
&
PLANTA INSTALACION ELECTRICA
Simbologia # | nivel
Cintas luz LED 4500k 10 | NIVEL
o Dicroico empotrado de 20w 4 2,00
© Dicroicos empotrado, luz neutra 12w 1 2,40
@ Lampara de plaféon, 6000k, 30w 1 2,40
© |Cinta LED 4500k 12 2,44
@ Lamparas colgantes color pastel 2 2,40
& |Lampara exterior de pared 9 1,80
Perfil LED 6000K 18 W 6 2,40
I | Perfil LED 4500K 18 W 6 2,40
|| Tablero de distribucion 1
Interruptor triple 2
Interruptor simple 3
>o Conmutador simple 2
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Planta de pisos

Simbologla

. Ceramica Graimantextura piedra, n Comedor

PLANTA DE PISOS Esc: 1:75
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Planta de cielo raso

N=+2,45

N=+2,45

Simbologia

Piezas de carrizo posicionadas

Placas de yeso carton 11mm .
horizontalmente

. Tablero MDf con recubrimiento Placas de fibrocemento 12mm
de pintura 11mm

PLANTA CIELO RASO Esc: 1:75
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Planos mobiliario fjo 1

A1

A2

i

il

[ (L

J

7

g

Y

Ubicacion

4

-

===

77

Axonometria
as - AT
\
D1
LEYENDA
A1 Tabon de madera de nogal esp:3cm
A2 Tapacanto grueso color negro
A3 Vitral
A4 Tabiqueria de yeso carton
IAS Pieza de madera
A6 Silicon adhesivo transparente para vidrio
A7 Pieza de vitral
1 Detalle constructivo
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Planos mobiliario fijo 2

L —

] A1

() J

|

Ubicacion

21

518

0.47 —»014=— 047 —se————— 115 —————s=— 047 —== 043 —

043 e 047 115

— 034 2.25 225 034 —

0.200.23 ~— 0.45 —

518

Vista en planta Axonometria

00— 081 —=

Vista frontal MO Ao
LEYENDA \
Al Tiras de madera de pino At |
A2 Tierra
A3 Respaldo de sillén con tapizado de tela artesanal A
A4 Pieza de melamina \
AS Asiento de sillén con tapizado de tela artesanal \
A6 Estructura de sillon, madera de eucalipto
A7 Tablero de melamina 15mm
A8 Zbcalo PVC
A9 Tierra D1
A10 Tablero de melamina 15mm
A1l Maceta de ceramica
Al12 Estuctura de madera de pino
A13 Vegetacidn aromatica. Trongil-menta
D1 Detalle constuctivo
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Implementacion de criterios

Como cierre de esta propuesta, presentaré la forma en que cada uno de los cuatro criterios (funcional, cultural, sensorial
y tecnologico) se tradujo en soluciones concretas dentro del disefio de E1 Campanario. Partiendo de la funcionalidad,
se definieron circulaciones claras y zonas delimitadas de servicio, descanso y contemplacion que garantizan un flujo
intuitivo y eficiente de los usuarios durante toda su experiencia dentro del lugar. En cuanto al criterio cultural, se
recuperaron referencias formales y materiales de la arquitectura veraculal local, desde los relieves de piedra hasta los
tonos calidos madera y recubrimiento de adobe, para reforzar la identidad del lugar y generar un dialogo respetuoso
con el entorno historico. La dimension sensorial se abordé mediante la seleccion de texturas naturales, sistemas de
iluminacién dinamica que acompafan el ciclo dia-noche y barreras de paneles de vidrio que favorecen una acustica
relajante, de modo que cada espacio despierte percepciones enriquecedoras. Finalmente, el criterio tecnoldgico
encontrd expresion en la integracion de sistemas sistemas de iluminacion, en estructuras modulares de acero ligero y en
materiales de alto desempefio térmico, asegurando sostenibilidad, adaptabilidad y confort operativo. Con esta
aproximacion integral, El Campanario culmina como un disefio coherente, innovador y profundamente ligado a su
contexto.



4

\

1 4 ]
Tecnologico
= -
W ==

1. Sistema de iluminacién calida y fria, combinando una iluminaciéon fria
ambiental con luces calidas puntuales.

2. Vidrios con camara de aire que controlan la temperatura y reducen el
ruido exterior.

3. Paredes de fibrocemento con resistencia a la humedad.

4. Cielo raso de yeso cartén, de facil montaje y rapida reparacion.

5. Tubo PVC de 5 pulgadas con recubrimiento de tejido de totora.

6. Estructura de madera suspendida del cielo raso para soportar el letrero
e iluminacion del counter.

7. luminaciéon LED destacando el nombre del restaurante.




Funcionales

1. Disefio de zonas claramente diferenciadas para counter, comedor y
areas de servicio, facilitando flujo intuitivo y accesible para todos los
usuarios diariamente.

2. Mobiliario ergondémico, 6ptimo para el descanso y confort de los
usuarios.

3. Circulaciones amplias y ergonomicas, garantizando desplazamientos
comodos y seguros incluso durante aforos maximos, sin obstaculizar
areas de servicio funcionalidad permanente.

4. Entrada de luz natural mediante grandes ventanales orientados
estratégicamente, garantizando iluminacion uniforme, ahorro
energético y confort visual.

5. Pisos de ceramica fabricados con tonalidades inspiradas en materiales
locales, resistentes y faciles de limpiar, garantizando mantenimiento
eficiente diario.



Gulturales

1. Uso de ladrillo artesanal vernaculo, fabricado localmente, que refuerza
la identidad regional, promueve oficios tradicionales y conecta con el
patrimonio arquitectonico.

2.Incorporaciéon de mobiliario expositivo fijo, fabricado con técnicas
artesanales locales y materiales vernaculos, que exhibe y honra la
artesania local.

3. Uso de pisos ceramicos con patrones inspirados en revestimientos
vernaculos tradicionales, recuperando motivos locales para preservar
la memoria arquitecténica.

4. Incorporacion de vitrales policromados con paletas y formas inspiradas
en la iconografia local, evocando identidad y tradiciones de la
comunidad.

5. Incorporacion de obras de artesania local en mobiliario, favoreciendo
arraigo cultural, economia creativa y tradicion artesanal.




sensorial

1. Superficies con relieves tactiles disefiados para despertar percepciones
tactiles variadas, intensificando la conexion fisica y emocional con el
espacio inmersivo.

2.Combinacion de texturas terrosas en el cielo raso, integrando tonos y
relieves organicos que evocan conexién natural y enriquecen
atmosfera.

3. Amplia iluminacion natural y ventanales panoramicos que difuminan el
limite interior-exterior, generando sensaciéon de amplitud, libertad y
conexion continua con el entorno.

4. Tluminacion regulable con luminarias curvilineas que guian al usuario,
generando sensacion de tranquilidad, fluidez y armonia espacial

5. Area abierta continua que facilita la circulacion natural de aromas,
enriqueciendo la experiencia olfativa y conectando sensorialmente
todos los espacios del restaurante.
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La presente investigacion ha logrado responder de manera efectiva a la problematica principal: la carencia de identidad cultural en espacios gastronémicos
del centro historico de Azogues. A partir del desarrollo de una propuesta de disefio interior sensorial para el restaurante rooftop “El Campanario”, se
establecié un enfoque innovador que satisface tanto las exigencias funcionales como la necesidad de expresion cultural auténtica.

Desde las primeras etapas del proyecto, se identifico) una referencia clave que permitié estructurar la propuesta bajo criterios culturales, perceptivos y
técnicos. Esta guia conceptual orientd decisiones fundamentales, desde la eleccidon de materiales hasta la organizacion espacial, facilitando la incorporacion
de elementos constructivos que actdan como vehiculos de identidad, mas alla de su funcion estética.

La utilizacién de materiales propios de la regidon, como piedra andesita, madera, barro cocido, paja y carrizo, otorgd al espacio un caracter genuino y un
vinculo tangible con la arquitectura local. Estas decisiones, ademas de aportar coherencia contextual, revitalizaron técnicas tradicionales e integraron valores
culturales en una propuesta contemporanea, sin comprometer la funcionalidad ni la innovacion.

Uno de los aportes mas significativos fue la planificacion eficiente del espacio. La zonificacion se definio con base en criterios funcionales, que mejora 1,a
experiencia del usauario al circular por el lugar, promoviendo tanto el encuentro social como la contemplacion de paisajes urbanos emblematicos, como la
Catedral de Azogues. Las visuales se convirtieron asi en parte activa del disefio, enriqueciendo la atmosfera general del lugar.

También se abordd de forma cuidadosa la instalacién de sistemas eléctricos e iluminacién. Se integraron soluciones eficientes en consumo energético con
una propuesta luminica que combina lo técnico y lo emocional. La iluminacién calida y direccional acentua texturas, realza los materiales y fortalece la
percepcion del espacio como un entorno acogedor, favoreciendo el confort del usuario.

Otro aspecto determinante fue la inclusién de vegetacion autdctona como parte integral del disefio ambiental. Las especies seleccionadas, ademas de
adaptarse al clima local, aportan frescura y sentido de pertenencia. Esta vegetacion cumple una funcién simbdlica y ecoldgica, conectando el disefio con la
naturaleza y promoviendo una experiencia sensorial completa a través de una estética biofilica. La convergencia de todos estos elementos dio lugar a un
ambiente cohesivo, con identidad propia y alto valor experiencial. “El Campanario” se convierte asi en un referente para el disefio interior en la region, al
demostrar que es posible innovar desde lo local, generando espacios que trascienden lo visual y se anclan en lo emocional y cultural. En sintesis, esta
propuesta no solo cumple los objetivos planteados, sino que también ofrece un modelo replicable para otros contextos que busquen integrar cultura,
sostenibilidad, identidad territorial y experiencia sensorial en el ambito del disefio. Se reafirma asi que el disefio interior puede ser una herramienta
transformadora, capaz de contar historias, preservar memorias y proyectar la cultura hacia nuevas formas de habitar.
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Resumen del proyecto

Disefo Inlericr de un resiaurante fipe reof fop @ portir del disefio sensonal poro patenciar ka

Thulo del Proyacto e nlidad culural

Sublitule del Proyecte Cao de esludio: “El Camponano” Azogues

B proyecio 58 enfoca &N & JBens intencr ol roenop g LOMpanano”, aborgande 9
problemdiica de o ausencia de una idenlidod clore que vincule el espacio con su entomao
ewliural y patimonial, Silvado ente o ko cotedrol de Azogues, sé O considerado fvndomeniol
que o diseno esloblerca un didlogo vilval ¥ sersonal con este emblematice edificio ¥ la
identidad locol Lo investigocitn revela que los espacios gasirondmicos en AZogues
frecueniemenie adoplon esiélicos gendicas, kb Que genera una dessanetn can o hitlons
y ot rodiciones de ko ciudod. Esta sitwocian limita la creacion de experencias auléniicol ¥

Resumen memoroble: para los usuanios. En este senfido, o tess propone un enfoque gue infegre
elementos cullurales y sensoriales que resallen k idenfidad azoguefia, foraleciendo asilo
conanltn emocional del usuario con el lugor. Bl objetivo es dsefiar un espacio que no sdlo sea
visual y sensorgimenie afrocfivo, sino que tamicikén rindo homenaje  lo esencia de Azogues.,
oprovechando sus visios privlegiodas v creands ung aimdstena dnica. De asta manea, se
busco posicionar "Bl Companaiio” on ol mercodo gashondmico locol. promoviendo un
conceplo que volore &l palimonio ¥ ko cullura de ka regidn, ¥ que cieico uno expeienco

P el e anialanial s Bt Y

Aburmno: RIVERA AMENDARO JOSE STALIN

Sl UL Cédigo: 94779

Director: Asq. Gabrisla Moyane Vésque, Mgt.

111



Abstract of the project

Tl of the preject Interior design of a rocttop reslaunant bated on sensory design, to enhance cullural idenlity

Project aublite

The project focuses an the infercr design of the roolop "Bl Campanario.” addening the bave
o Ihe lock of o clear enfity Thod Bniks ihe ipoce o il cullual and hedlage suraundings,
Located opposite e Azegues Colfhedrol it B comidémed exantial Ihal the desgn estabiih o
visual and 1ensorial diologue with Ihis emblematic bulding and 1he iocal idenfity. Research
ravaok thol gosircnomic spoces in Azogues nequenily odopl gensrc asslhelics, craaling a
disconnaslion kom Fhe cily's history and Irodiion. This sifualion krlls The crealion of aulhentic
and memoroble expaiences lor wen. In this sense, ihe (heils propomes an cpprocch hat
infegrofes culfural ond sensorial alements thal highigh! fhe [denlity of Azoguss, his
Hrengihening fhe user's emollonal conneclion wilh the place. The objeciive & 1o delign a
spoce thal i nol only visually and sensonoly appeoing bul alis poyi homage 16 1he asence
ol Aragues, Icking odvonloge ol I privieged views and creafing a unigue ctmosphens. (n fhis
wiay, lhe reslowon! ieks lo paillion "Bl Companade” in the local gosirenomle rmankal.
promoding o concepd ihal vakies fhe region’s hanloge and cullure and offers an eniching
expaiance [or vitilon.

Surmmaoy;

Keywards Eaywords: inleror desgn, sensory design, cullural ideniily, restaurant

Studenl RIVERA AMENDAND JOSE STALN

C.l. 0302631528 Code: 4TI

Dlrecior Arg, Gabrisla Moyane Vasquar Mgt

Codiecion
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Anexos

Entrevista al Dr. Luis Alberto Reinoso Latacela

Preguntas principales
Identidad cultural de Azogues:
YO: Desde su perspectiva, jcuales son los elementos culturales mas representativos de Azogues que definen su identidad?

DR ALFONSO: Azogues es una ciudad que se nutre de su historia colonial y su herencia indigena cafiari. Uno de los elementos mas representativos es la
devocion religiosa, especialmente haciala Virgen de la Nube, cuya festividad es el evento mas importante del afio. Esta devocion no solo se limita a la ciudad,
sino que se extiende a sus parroquias, como Guapan y Charasol, donde las procesiones y las misas son parte integral de la vida comunitaria.

Ademas, la artesania juega un papel crucial. En parroquias como Biblian y Cojitambo, los artesanos trabajan la paja toquilla para crear sombreros y otros
productos que son reconocidos a nivel nacional e internacional. La musica tradicional, como los sanjuanitos y los albazos, también es parte fundamental de
nuestra identidad, ya que se escucha en fiestas, celebraciones y eventos comunitarios.

YO: ;Cémo ha evolucionado la identidad cultural de la ciudad a lo largo del tiempo?

DR ALFONSO: Azogues ha pasado de ser una ciudad principalmente agricola y artesanal a un centro urbano mas moderno, pero sin perder sus raices. En
el pasado, la vida giraba en torno a las haciendas y las mingas (trabajos comunitarios), donde se fortalecian los lazos sociales. Hoy, aunque la globalizacion
ha traido cambios, las nuevas generaciones estan redescubriendo y valorando nuestras tradiciones. Por ejemplo, los jovenes estan revitalizando la musica
andina y promoviendo el turismo cultural. Sin embargo, el desafio sigue siendo mantener vivas estas tradiciones en un mundo cada vez mas globalizado.

Patrimonio arquitecténico y simbdlico:
YO: La catedral de Azogues es un icono de la ciudad. ;Qué otros edificios, monumentos o espacios publicos considera relevantes para la identidad local?

DR ALFONSO: Ademas de la catedral, que es el corazon espiritual de Azogues, el Museo de Arte Religioso es un tesoro que guarda piezas histéricas como
pinturas, esculturas y objetos litirgicos que narran nuestra fe y devocion. El Parque Central es otro espacio clave, no solo por su belleza, sino porque es el
lugar donde la comunidad se retine para eventos sociales y culturales. También destaca el Puente de San Francisco, que no solo es una obra de ingenieria,
sino un simbolo de la conexidn entre el pasado y el presente.

YO: ;Existen simbolos, colores o formas que sean especialmente significativos para la cultura azoguefia?

DR ALFONSO: Si, los rojo,blanco y verde de la bandera de Azogues representan el valor, la pureza y la esperanza, elementos que estan muy presentes en
nuestra identidad. En cuanto a formas, los motivos geométricos de los tejidos tradicionales y los disefios de los sombreros de paja toquilla son muy
significativos. Estos patrones no solo son decorativos, sino que también cuentan historias y representan elementos de la naturaleza, como montafias, rios y
estrellas.
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Tradiciones y festividades:
YO: ;Qué tradiciones, festividades o costumbres son centrales en la vida de los azoguefios?

DR ALFONSQO: La Fiesta de la Virgen de la Nube, que se celebra en septiembre, es el evento mas importante. Durante esta festividad, la ciudad se llena de
procesiones, musica, danzas y ferias gastronémicas. Otra tradicion clave es el Carnaval, donde la gente juega con agua, espuma y talco, y se disfruta de platos
tipicos como el cuy asado y las tortillas de maiz. Ademas, las mingas (trabajos comunitarios) son una costumbre que refleja nuestro espiritu colaborativo y
de ayuda mutua.

YO: ;Como podrian estas tradiciones inspirar el disefio de un espacio moderno como un rooftop?

DR ALFONSO: Podrian incorporarse elementos como murales que representen las festividades, usando colores vivos que evoquen el Carnaval. También
se podrian crear espacios interactivos, como mesas largas que recuerden las mingas, donde la gente pueda compartir y conectarse. Ademas, se podrian
organizar eventos tematicos que celebren estas tradiciones, como noches de musica andina o degustaciones de platos tipicos.

Arte y artesania local:
YO: ;Qué técnicas, materiales o estilos artisticos y artesanales son tipicos de Azogues?

DR ALFONSO: La tejeduria de paja toquilla es nuestra técnica mas reconocida, pero también hay una rica tradicidén en ceramica y textiles. Los artesanos
utilizan materiales naturales como la paja, la lana y el barro, y sus diseflos suelen incluir motivos geométricos y colores que reflejan nuestro entorno andino.

YO: ;Cémo podrian integrarse estos elementos en el disefio de interiores para crear una conexion emocional con los visitantes?

DR ALFONSO: Podrian usarse tejidos tradicionales en la decoracion, como manteles, cojines o cortinas, que aporten calidez y autenticidad al espacio.
También se podrian incluir piezas de ceramica local en la vajilla 0 como elementos decorativos. Ademas, se podrian crear murales o esculturas que
representen las técnicas artesanales, contando la historia detras de cada pieza.

Gastronomia y productos locales:
YO: ;Qué platos, ingredientes o bebidas son emblematicos de la gastronomia azoguefia?

DR ALFONSQO: El cuy asado, las tortillas de maiz y el hornado son platos tipicos que no pueden faltar en ninguna celebracion. También destacan bebidas
como la chicha de jora (una bebida fermentada de maiz) y el canelazo (una bebida caliente con aguardiente y canela).

YO: ;Cémo podrian estos elementos ser parte de la experiencia sensorial en un espacio gastronémico?

DR ALFONSO: Podrian ofrecerse platos tradicionales con un toque moderno, usando ingredientes locales para crear aromasy sabores que evoquen nuestra
cultura. Ademas, se podrian organizar eventos tematicos donde se explique el origen de estos platos, acompafiados de musica y decoracion que refuercen la
experiencia sensorial.

114



Historias y leyendas locales:
YO: ;Existen historias, mitos o leyendas de Azogues que sean especialmente significativas para la comunidad?

DR ALFONSO: Si, la leyenda de la Virgen de la Nube es muy importante. Se dice que su imagen aparecié milagrosamente en una nube, y desde entonces
es nuestra patrona. También hay historias sobre el Puente de San Francisco, que se cree fue construido con ayuda divina.

YO: ;Como podrian estas narrativas inspirar el disefio o la ambientacion de un espacio?

DR ALFONSO: Podrian incluirse representaciones artisticas de estas leyendas, como murales o esculturas, que cuenten la historia de manera visual.
También se podria usar iluminacidén que evoque la aparicion de la Virgen en una nube, creando un ambiente magico y espiritual.

Preguntas de cierre

YO: ;{Qué consejo le daria a un diseflador que quiere crear un espacio que honre la identidad cultural de Azogues?

DR ALFONSO: Que escuche a la comunidad, que se inspire en nuestras tradiciones y que use materiales y técnicas locales. Un disefio auténtico es aquel
que respeta y celebra nuestras raices.
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